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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

 Before using this device please read the instruction manual carefully.

* Please make sure the rated voltage is the same as the voltage that you
used.

* Please keep the instructions, the guaranty certificate, the sales receipt,
and if possible, the carton with the inner packaging!

» The device is intended exclusively for private use and not for commercial
use, not for professional use!

» Always remove the plug from the socket whenever the device is not in
use when attaching accessory parts, cleaning the device, or whenever
a disturbance occurs. Switch off the device beforehand. Pull on the
plug, not on the cable.

» To protect children from the dangers of electrical appliances, never
leave them unsupervised with the device. Consequently, when selecting
the location for your device, do so in such a way that children do not
have access to the device. Take care to ensure that the cable does not
hang down.

« Test the device and the cable regularly for damage. If there is damage
of any kind, the device should not be used.

* Do not allow children to play with the device. Do not let children play
with packaging material such as plastic bags.

» This appliance can be used by children aged 8 years and above
and persons with physical, sensory, or mental disabilities, or lack
of experience and knowledge, provided that they are supervised or
have been given instructions on how to use the appliance safely and
understand the possible hazards. Cleaning and user maintenance
should not be done by children unless they are under 8 years old and
unsupervised.

* Do not repair the device yourself, but rather consult an authorized
expert in case of a problem.

» For safety reasons, a broken or damaged mains lead may only be
replaced by an equivalent lead from the manufacturer, our customer
service department, or a similar qualified person.

» Keep the device and the cable away from heat, direct sunlight, moisture,
sharp edges, and the like.

» Switch off the device and unplug it, when you are not using the device.

* Use only original accessories provided by the supplier.
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* Do not use the device outdoors. (Unless the device is designed to be
used outside.) Always protect against zero or sub-zero temperatures.

* Never use near water (bathtub, sink, etc.). The appliance should not be
exposed to rain or moisture. Only use the device when your hands are dry.

* If the device falls into water, unplug it before taking it out of the water.
Do not touch the water source. The device must be checked by a
specialist before it is used again. To avoid the risk of electric shock, do
not clean the device with water or immerse it in water.

» Use the device only for the intended purpose.

» This device must only be operated when connected to a grounded
socket installed in accordance with regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds to the voltage stated on the type plate.

» Damages that occur when the device is used for purposes other than
those specified in the instructions or is used incorrectly or is not repaired
by experts are not covered by the warranty.

» Always use the device on a flat and horizontal surface.

* The device should not be used anymore after, in case of falling on a
hard surface from height. Even invisible damage may cause negative
effects on the functional safety of the device. The device can only be
used after being checked by a professional.

* Never carry or pull the device by holding the power plug as there is a
risk of a short circuit due to cable breakage. Do not bend, pinch, or pull
the power cord over sharp edges.

* If there is a ventilation hole, do not cover it. Do not pour any liquid or
powder into the ventilation holes.

* Do not insert fingers or other objects into the open parts of the device.

* No liability is accepted in case of damage caused by improper use or
failure to comply with these instructions.

 Be cautious while handling the sharp cutting blades, emptying the bowl/
jar, and cleaning.

» Always use the food pusher while grinding meat.

* The appliance cannot be used for grinding hard and dry substances,
otherwise the blade could be blunted.

* Never run the appliance empty after assembling the blade and blade
disk. Otherwise, the blade and blade disk will be abraded seriously,
and accelerate the unit aging.
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GET TO KNOW YOUR MEAT GRINDER

. Body

. OFF/1/2/R (OFF/ON1/ON2/
Reverse Switch)

. Lock Button

. Tube Inlet

. Food Pusher

. Funnel Plate

. Main Tube

. Screw (Auger Mechanism)
. Cutting Blade

. Cutting Disc (Small)

. Cutting Disc (Medium)

. Cutting Disc (Fine)

. Cutting Disc (Stuffing)

. Fixing Ring

. Sausage Attachment

. Kebbe Attachment

. Grating Drums

. Grating Pusher

. Grating Tube

. Cookie Cutter Attachment

ASSEMBLING

» Press the lock button(3), hold the main tube(7) and
insert it into the inlet(4). When inserting please pay
attention the main tube(7) must be slanted as per G@B
arrow indicated on the top, see (F1), then move the
main tube(7) anticlockwise so that the main tube(7)
being fastened tightly (F2).

» Place the screw(8) into the main tube(7), long end first,
and turn to feed the screw slightly until it is set into the
motor housing (F3).

» Place the cutting blade(9) onto the screw(8) shaft with
the blade facing the front as illustrated (F4). If it is not
fitted properly, meat will not be grinded.

« Place the desired cutting plate next to the cutting
blade, fitting protrusions in the slot (F5).

« Support or press the center of the cutting plate with
one finger then screw the fixing ring(14) tight with
another hand (F6). Do not overtighten.

« Place the funnel plate(6) on the main tube(7) and fix it
into position.(F7)

« Locate the unit on a firm place.

» The air passage at the bottom and the side of the
motor housing should be kept free and not blocked.

Zilan 4
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MINCER

Insert the screw(8) into the main tube, the plastic end first. Place the cutting plate(9) onto the screw(8).
(The cutting edges should be at the front) Place the medium grinding disc or coarse grinding disc
(depending on the consistency you prefer) onto the screw(8). (Make sure the notch of the grinding disc
fit onto the projections of the main tube.) Turn the fixing ring(14) in the direction of the arrow on the main
tube(7) until it is properly fastened.

Attach the main tube to the main body(1).

Place the funnel plate(6) on the upright part of the main tube(7).

Now the appliance is ready for mincing.

Cut the meat into 10 cm-long, 2 cm-thick strips. Remove bones, pieces of gristle and sinews as much as
possible. (Never use frozen meat!)

Put the meat in the tray. Use the pusher to gently push the meat into the main tube hole. (For steak tartare,
mince the meat with the medium grinding disc twice.)

MAKING KEBBE

Feed the prepared kebbe mixture through the main tube(7) hole. Cut the
continuous hollow cylinder into the desired lengths and user as required.
Kebbe is a traditional Middle Eastern dish made primarily of lamp and bulgur
wheat which are minced together to form a paste the mixture is extruded
through the kebbe maker and cut into short lengths. The tubes can then be
stuffed with a minced meat mixture, the ends pinched together and then deep
fried.

Insert the screw(8) into the main tube, the plastic end first. (F8) Place the
kebbe attachment(16) in the main tube(7). Place the former on the cutter
housing and screw the ring on the cutter housing (F9).

Attach the main tube to the main body(1).

Place the funnel plate(6) on the upright part of the main tube(7).

Now the appliance is ready for making kebbe (F10).

MAKING SAUSAGES

Place the following parts to the main tube with the followign order; screw(8) — cutting blade(9) — one
cutting disc (11-12-13) — sausage attachment(15) , the plastic end first. (F11). (Make sure the notches of
the separator fit onto the projections of the mincer head.).

Turn the fixing ring(14) in the direction of the arrow on the

main tube(7) until it is properly fastened.

Attach the main tube to the main body(1).

Place the funnel plate(6) on the upright part of the main
tube(7).

Now the appliance is ready for making sausages.

Put the ingredients in the tray. Use the pusher to gently push the meat through the main tube(7) hole.

Put the sausage skin in lukewarm water for 10 minutes. Then slide the wet skin onto the sausage horn.
Push the (seasoned) minced meat into main tube(7) hole. If the skin gets stuck onto the sausage horn, wet
it with some water.
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COOKIE ATTACHMENT

» Processing dough, for example spritz biscuit you need the cookie cutter attachment (20). Place the
screw (8) as usual with the thicker end first into the main tube (7). Insert the cutting blade (9) and cutting
plate (10, 11 or 12) on the screw(8).

» Place the cookie cutter attachment (20) on blade (9) and cutting plate (10, 11 or 12). Tighten the fixing
ring (14)

» Adjust the cookie-cutter attachment for the cookie shape you want..

» Place the funnel (6) as usual on main tube (7) and use the pusher (5) to push the dough in the main
tube(7) hole.

SHREDDER

A ~—

» Fix the grating tube(19) to the main body(1) (F1) and then select the Rum shredding (fine)/Drum
shredding (medium)/Drum slicing cutting effect you need and insert the shredding drum in the grating
tube(19) (F2).

« Prepare the pusher and place a plate under the shredder (F3).

» When everything is ready, you can start cutting vegetables, start the forward rotation gear of the main
unit, see the vegetable cutting cup rotating, put the material from the top of the shredder, and press down
with the pusher, you can get each types of cutting effects.

This set of vegetable cutting equipment can make the effect of slicing, shredding and mashing potatoes
respectively. Before operation, please cut the vegetables and fruits with a knife to the size and shape
suitable for the opening of the shredder.

Caution: During the feeding process, if the material is lower than the opening of the vegetable cutting feed
cylinder, it must be pushed with the pusher; in order to avoid the tilting of the main machine when pushing
the material hard, please hold the main machine with your hands when pressing down the feeding force
during the operation.

MAKING NOODLE

» The connections that are needed are same as the part MINCER.
* Operation time should NOT exceed 4 minutes.

» Use cutting plate 10, 11, or 12.

» Continuously fill the tray with dough.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Note: Meat left behind in the cutter housing may be removed from the
inside of the appliance by passing a slice of bread through the main
tube(7) hole.

« Before you clean the appliance, switch the appliance off and remove the
plug from the socket.

» Press the lock button and turn the main tube clockwise. Remove the
pusher and the tray.

* Unscrew the screw ring and remove all parts of the cutter housing. Do not
clean the parts in the dishwasher!

* Wash all parts that have come into contact with meat in hot soapy water.
Clean them immediately after use.

* Rinse them with clear hot water and dry them immediately.

» We advise you to lubricate the cutter unit and the grinding discs with
some vegetable oil.

» Caution, clean the applaince after each use.

Correct Disposal of this product

-

Gasor @2 @

« This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout

the EU.

« To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle

it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.

« To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where
s the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.

7

Zilan




DE

BITTE BEACHTEN SIE, DASS DAS GERATEHANDBUCH, INFORMATIONEN FUR MEHR ALS EIN MODELL BEINHALTEN KANN.
IHR GERAT KONNTE MOGLICHERWEISE NICHT DIE IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG ERWAHNTEN FUNKTIONEN BESITZEN.
DIESE SPRACHE WURDE MIT HILFE VON KUNSTLICHER INTELLIGENZ UBERSETZT.

ALLGEMEINE SICHERHEITSANWEISUNGEN & WARNHINWEISE

* Bitte lesen Sie vor der Verwendung dieses Gerats die
Bedienungsanleitung sorgfaltig durch.

* Bitte stellen Sie sicher, dass die Nennspannung mit der von lhnen
verwendeten Spannung Ubereinstimmt.

* Bitte bewahren Sie die Anweisungen, den Garantieschein,
die Verkaufsquittung und, wenn moglich, den Karton mit der
Innenverpackung auf!

* Das Gerat ist ausschlief3lich fr den privaten Gebrauch bestimmt und
nicht fir den kommerziellen oder professionellen Gebrauch!

» Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht in Gebrauch ist, wenn Zubehorteile angebracht werden, das
Gerat gereinigt wird oder wenn eine Storung auftritt. Schalten Sie das
Gerat vorher aus. Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel.

* Um Kinder vor den Gefahren elektrischer Gerate zu schitzen, lassen
Sie sie niemals unbeaufsichtigt mit dem Gerat. Wahlen Sie daher den
Standort Ihres Gerats so aus, dass Kinder keinen Zugriff darauf haben.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht herunterhangt.

* Prufen Sie das Gerat und das Kabel regelméfsig auf Schaden. Wenn
es irgendwelche Schaden gibt, darf das Gerat nicht verwendet werden.

* Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Lassen Sie Kinder nicht
mit Verpackungsmaterial wie Plastiktiten spielen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit korperlichen, sensorischen oder geistigen Einschrankungen oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder Anweisungen zur sicheren Verwendung
des Gerats erhalten haben und die mdglichen Gefahren verstehen.
Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern unter 8
Jahren und ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern wenden Sie sich im
Problemfall an einen autorisierten Fachmann.

* Aus Sicherheitsgrinden darf ein defektes oder beschadigtes
Netzkabel nur durch ein gleichwertiges Kabel vom Hersteller, unserem
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden.

* Halten Sie das Gerat und das Kabel von Hitze, direkter
fSonneneinstrahlung, Feuchtigkeit, scharfen Kanten und Ahnlichem
ern.

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker, wenn Sie das
Gerat nicht verwenden.

. Ver\genden Sie nur Originalzubehdr, das vom Lieferanten bereitgestellt
wurde.

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien (es sei denn, das Gerat ist fur
den AulBenbereich vorgesehen). Schutzen Sie es immer vor null oder
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Minustemperaturen.

* Verwenden Sie das Gerat niemals in der Nahe von Wasser (Badewanne,
Waschbecken usw.). Das Gerat darf weder Regen noch Feuchtigkeit
ausgesetzt werden. Verwenden Sie das Gerat nur, wenn Ilhre Hande
trocken sind.

* Wenn das Gerat ins Wasser fallt, ziehen Sie den Stecker, bevor Sie
es aus dem Wasser nehmen. Berlhren Sie nicht die Wasserquelle.
Das Gerat muss vor der weiteren Verwendung von einem Fachmann
uberpruft werden. Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu
vermeiden, reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser und tauchen Sie
es nicht in Wasser ein.

* Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck.

* Dieses Gerat darf nur an eine vorschriftsmafig installierte geerdete
Steckdose angeschlossen werden. Stellen Sie sicher, dass die
Versorgungsspannung der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung entspricht.

» Schaden, die durch eine andere als die in der Anleitung angegebene
Verwendung, durch unsachgemalen Gebrauch oder durch nicht
fachgerechte Reparaturen entstehen, sind nicht von der Garantie
abgedeckt.

. \F/le;_r\/\{]enden Sie das Gerat immer auf einer flachen und horizontalen

ache.

» Das Geréat darf nach einem Sturz auf eine harte Oberflache nicht mehr
verwendet werden. Selbst unsichtbare Schaden kénnen sich negativ
auf die Funktionssicherheit des Gerats auswirken. Das Gerat darf erst
nacg einer Uberprufung durch einen Fachmann wieder verwendet
werden.

» Tragen oder ziehen Sie das Gerat niemals am Netzstecker, da es durch
Kabelbruch zu einem Kurzschluss kommen kann. Biegen, quetschen
oder ziehen Sie das Stromkabel nicht Uber scharfe Kanten.

* Wenn es ein Luftungsloch gibt, decken Sie es nicht ab. Giel3en Sie
keine FlUussigkeiten oder Pulver in die Luftungslocher.

» Stecken Sie keine Finger oder andere Gegenstande in die offenen
Teile des Gerats.

* Es wird keine Haftung fir Schaden Ubernommen, die durch
unsachgemaflRe Verwendung oder die Nichteinhaltung dieser
Anweisungen entstehen.

» Seien Sie vorsichtig im Umgang mit den scharfen Schneidklingen,
beim Entleeren der Schussel/des Behalters und bei der Reinigung.

* Verwenden Sie beim Fleischwolf immer den Stopfer.

» Das Gerat darf nicht zum Mahlen von harten und trockenen Substanzen
verwendet werden, da sonst die Klinge stumpf werden kdnnte.

* Lassen Sie das Gerat nach dem Einsetzen der Klinge und der
Lochscheibe niemals leer laufen. Andernfalls werden die Klinge und
dieii__pcrt'\scheibe stark abgenutzt und die Lebensdauer des Gerats wird
verkurzt.
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LERNEN SIE IHREN FLEISCHWOLF KENNEN

. Gehause

. OFF/1/2/R (AUS/AN/AN/Rcklauf-
Schalter)

. Druckknopf

. Rohreinlass

. Lebensmittelstopfer

. Trichterplatte

. Hauptrohr

. Schnecke (Férdermechanismus)
. Schneidklinge

. Schneidscheibe (Klein)

. Schneidscheibe (Mittel)

. Schneidscheibe (Fein)

. Schneidscheibe (Wurstfillung)
. Fixierring

. Wurstaufsatz

. Kebbe-Aufsatz

. Reibetrommeln

. Reibstopfer

. Reibgehause

. Keksausstecher-Aufsatz

MONTAGE

« Drlcken Sie die Verriegelungstaste (3), halten Sie
das Hauptrohr (7) fest und stecken Sie es in die
Offnung (4). Achten Sie beim Einflihren darauf, dass
das Hauptrohré?) emal dem auf der Oberseite
angegebenen Pfeil schrag eingefiihrt wird, siehe
(FT). Drehen Sie dann das Hauptrohr (7) gegen den
Uhrzeigersinn, bis es fest sitzt (F2).

« Setzen Sie die Schnecke 88) mit der langen Seite
zuerst in das Hauptrohr (7) ein und drehen Sie sie
leicht, bis sie im Motorblock einrastet (F3).

» Setzen Sie das Schneidmesser(sg) auf die Welle der
Schnecke (8), wobei die Schneidseite nach vorne
zeigt, wie abgebildet (F4). Wenn es nicht korrekt
eingesetzt ist, wird das Fleisch nicht richtig zerkleinert.

» Legen Sie die gewilinschte Lochscheibe direkt hinter
das Schneidmesser, sodass die Nasen in die daflr
vorgesehenen Schlitze passen (Ft‘z].

» Halten oder driicken Sie die Mitte der Lochscheibe mit
einem Finger fest und ziehen Sie den Befestigungsring
(14) mit der anderen Hand fest (F6). Nicht zu fest
anziehen!

+ Setzen Sie den Einfulltrichter (6) auf das Hauptrohr (7)
und fixieren Sie ihn in der Position (F7).

« Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, rutschfeste
Flache.

» Die Liftungsoéffnungen an der Unterseite und an der
Seite des Motorblocks diirfen nicht verdeckt oder
blockiert sein.

Zilan 10
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FLEISCHWOLF

» Setzen Sie die Schnecke (8) mit dem Kunststoffende zuerst in das Hauptrohr ein. Bringen Sie
anschlielend das Schneidmesser (9) auf der Welle der Schnecke an. (Die Schneidkante muss nach
vorne zeigen). Danach eine mittlere oder grobe Lochscheibe (je nach gewiinschter Konsistenz)
aufsetzen. (Stellen Sie sicher, dass die Aussparungen der Lochscheibe auf die Nasen des Hauptrohrs
passen). Drehen Sie den Befestigungsring (14) in Pfeilrichtung am Hauptrohr (7), bis alles fest sitzt.

» Befestigen Sie das Hauptrohr am Geratekorper (1).

» Setzen Sie den Einfilltrichter (6) auf den aufrechten Teil des Hauptrohrs (7).

» Das Gerat ist nun einsatzbereit zum Wolfen.

Schneiden Sie das Fleisch in etwa 10 cm lange und 2 cm dicke Streifen. Entfernen Sie méglichst alle

Knochen, Knorpel und Sehnen. (Verwenden Sie niemals gefrorenes Fleisch!)

Legen Sie das Fleisch in die Einflllschale. Verwenden Sie den Stopfer, um das Fleisch vorsichtig in die

Offnung des Hauptrohrs zu driicken. (Fiir Tatar das Fleisch zweimal mit der mittleren Lochscheibe wolfen.)

HERSTELLUNG VON KEBBE

» Setzen Sie die Schnecke (8) mit dem Kunststoffende zuerst in das
Hauptrohr ein (F8). Bringen Sie den Kebbe-Aufsatz (16) in das Hauptrohr
(7) ein. Befestigen Sie den Former auf dem Schneidkopf und schrauben
Sie den Ring auf den Schneidkopf (F9).

« Befestigen Sie das Hauptrohr am Geratekorper (1).

« Setzen Sie den Einfulltrichter (6) auf den aufrechten Teil des Hauptrohrs
(7).

« Das Gerat ist nun einsatzbereit zur Herstellung von Kebbe (F10).

Geben Sie die vorbereitete Kebbe-Mischung durch die Offnung des

Hauptrohrs (7). Schneiden Sie den durchgehenden Hohlzylinder in die

gewinschte Lange und verwenden Sie ihn nach Bedarf weiter.

Kebbe ist ein traditionelles Gericht aus dem Nahen Osten, das hauptsachlich
aus Lammfleisch und Bulgurweizen besteht. Diese Zutaten werden zu einer
Paste vermengt, durch den Kebbe-Vorsatz gepresst und in kurze Zylinder
geschnitten. Diese Hullen kénnen dann mit gewurztem Hackfleisch gefiillt, an
den Enden verschlossen und frittiert werden.

HERSTELLUNG VON WURSTCHEN

» Setzen Sie die folgenden Teile in dieser Reihenfolge
in das Hauptrohr ein: Schnecke (8) — Schneidmesser
(9) — eine Lochscheibe (11-12-13) — Wurstaufsatz 34 il
(15), mit dem Kunststoffende zuerst (F11). (Achten Sie (f=989> @ﬁ, ) ml“
darauf, dass die Einkerbungen des Wursttrichters auf [
die Nasen des Fleischwolfs passen). Drehen Sie den
Befestigungsring (14) in Pfeilrichtung am Hauptrohr (7),
bis alles fest sitzt.

» Befestigen Sie das Hauptrohr am Geratekdrper (1).

« Setzen Sie den Einfulltrichter (6) auf den aufrechten Teil des Hauptrohrs (7).

» Das Gerat ist nun einsatzbereit zur Herstellung von Wirstchen.

Geben Sie die Zutaten in die Einflllschale. Verwenden Sie den Stopfer, um das Fleisch vorsichtig durch die

Offnung des Hauptrohrs (7) zu driicken.

| \:( '»—P

Weichen Sie den Wurst-Darm etwa 10 Minuten lang in lauwarmem Wasser ein. Ziehen Sie dann den
feuchten Darm Uber den Wurstaufsatz. Driicken Sie das gewtrzte Hackfleisch in die Offnung des
Hauptrohrs (7). Falls der Darm am Aufsatz hangen bleibt, befeuchten Sie ihn nochmals mit etwas Wasser.

11 Zilan
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COOKIE-ANHANG

Fur die Verarbeitung von Teig, z. B. Spritzgeback, bendtigen Sie den Keksaufsatz (20). Setzen Sie die
Schnecke (8) wie gewohnt mit dem dickeren Ende zuerst in das Hauptrohr (7) ein. Bringen Sie das
Schneidmesser (9) und die Schneidplatte (10, 11 oder 12) auf der Schnecke (8) an.

Setzen Sie den Keksaufsatz (20) auf das Schneidmesser (9) und die Schneidplatte (10, 11 oder 12).
Ziehen Sie den Befestigungsring (14) fest.

Stellen Sie den Keksaufsatz auf die gewiinschte Keksform ein.

Setzen Sie den Trichter (6) wie gewohnt auf das Hauptrohr (7) und verwenden Sie den Stopfer (5), um
den Teig durch die Offnung des Hauptrohrs (7) zu driicken.

REIBEVORSATZ

A ~—

Befestigen Sie die Reibetrommel (19) am Hauptgehause (1) (F1) und wahlen Sie anschlieRend den
gewunschten Reibeffekt: feines Reiben / mittleres Reiben / Schneiden. Setzen Sie die entsprechende
Reibetrommel in das Reibrohr (19) ein (F2).

Bereiten Sie den Stopfer vor und stellen Sie einen Teller unter den Reibeaufsatz (F3).

Sobald alles bereit ist, kdnnen Sie mit dem Schneiden des Gemiises beginnen. Schalten Sie den
Vorwartslauf des Hauptgerats ein. Wenn sich der Schneidebecher dreht, geben Sie das Schneidgut von
oben in den Reibeaufsatz und driicken Sie es mit dem Stopfer nach unten. So erhalten Sie die jeweils
gewlnschten Schneideergebnisse.

Diese GemUseschneideeinheit ermdéglicht das Schneiden, Reiben und Zerkleinern von Kartoffeln.
Schneiden Sie vor dem Gebrauch Gemtise und Obst mit einem Messer auf eine GroRe und Form zu, die
fur die Offnung des Reibeaufsatzes geeignet ist.

Achtung: Wahrend des Einfiillvorgangs muss das Material, sofern es niedriger als die Offnung des
Einfillzylinders fir Gemuse ist, mit dem Stopfer nachgeschoben werden. Um ein Kippen des Hauptgerats
bei festem Driicken zu vermeiden, halten Sie das Hauptgerat wahrend des Pressvorgangs mit einer Hand
fest.

NUDELHERSTELLUNG

Die Anschlisse, die bendtigt werden, entsprechen denen des
WOLF-Aufsatzes.

Die Betriebszeit darf 4 Minuten nicht Giberschreiten.
Verwenden Sie die Schneidplatte 10, 11 oder 12.

Flllen Sie die Schale kontinuierlich mit Teig.

Zilan 12
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REINIGUNG UND WARTUNG

Hinweis: Im Schneidergehause verbliebenes Fleisch kann von der
Innenseite des Gerats entfernt werden, indem eine Brotscheibe durch die
Offnung des Hauptrohrs (7) geschoben wird.

« Bevor Sie das Gerat reinigen, schalten Sie es aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

» Driicken Sie die Verriegelungstaste und drehen Sie das Hauptrohr im
Uhrzeigersinn. Entfernen Sie den Stopfer und die Auffangschale.

» Schrauben Sie den Befestigungsring ab und nehmen Sie alle Teile
des Schneidergehauses heraus. Reinigen Sie die Teile nicht in der
Spulmaschine!

» Waschen Sie alle mit Fleisch in Kontakt gekommenen Teile in heilRem
Seifenwasser. Reinigen Sie sie sofort nach der Benutzung.

» Spilen Sie die Teile mit klarem, heiRem Wasser ab und trocknen Sie sie

sofort.

» Wir empfehlen, das Schneidergehduse und die Schneidscheiben mit
etwas Pflanzendl zu schmieren.

« Vorsicht: Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Importeur:
Enstore GmbH, Rudolf-Diesel-Strale 7
71154 Nufringen-Germany

Korrekte Ensorgung dieses Produkts

-

Gasor @2 @

« Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der EU nicht mit anderem Hausmdill

entsorgt werden darf.

« Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die nachhaltige

Wiederverwendung von Materialressourcen zu fordern.

« Um Ihr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme
mmmmmmmm ~ oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Er kann dieses Produkt

umweltgerecht recyceln.
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CIHAZ KILAVUZU BIRDEN FAZLA MODEL BILGISI IGIN OLUSTURULMUS OLABILECEGINI LUTFEN DIKKATE ALINIZ.
CIHAZINIZ, KILAVUZ IGERISINDE BAHSEDILEN OZELLIKLERI ICERMIYOR OLABILIR.
BU DL YAPAY ZEKA YARDIMI ILE GEVRILMISTIR.

GENEL GUVENLIK TALIMATLARI & UYARILAR

* Bu cihazi kullanmadan once lutfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
okuyun.

* Latfen cihazin belirtilen voltajinin, kullandiginiz voltajla ayni oldugundan
emin olun.

« Lutfen talimatlari, garanti belgesini, satis fisini ve mimkunse i¢ ambalaiji
ile birlikte kartonu saklayin!

» Cihaz yalnizca 6zel kullanim igin tasarlanmistir, ticari kullanim igin veya
profesyonel kullanim igin tasarlanmamistir!

* Cihaz kullanilmadiginda, aksesuar pargalarini takarken, cihazi
temizlerken veya bir ariza durumunda her zaman figi prizden ¢ikarin.
Cihazi 6nce kapatin. Kabloyu dedil, fisi ¢gekin.

» Cocuklari elektrikli cihazlarin tehlikelerinden korumak igin, onlari cihazla
bas basa birakmayin. Bu nedenle, cihazinizi yerlestirirken ¢ocuklarin
cihaza erigsemeyecegdi sekilde yer secin. Kablonun sarkmadigindan
emin olun.

* Cihazi ve kabloyu dizenli olarak hasar agisindan kontrol edin. Herhangi
bir hasar varsa, cihaz kullaniimamaldir.

* Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin. Cocuklarin plastik
torbalar gibi ambalaj malzemeleriyle oynamasina izin vermeyin.

* Bucihaz, 8 yas ve Uzeri gcocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli
kisiler ya da deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, gézetim
altinda olduklari veya cihazi guvenli bir sekilde nasil kullanacaklarina
dair talimat verildigi ve olasi tehlikeleri anladiklari strece kullanilabilir.
Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasin altindaki c¢ocuklar tarafindan
gOzetimsiz yapiimamalidir.

» Cihazi kendiniz tamir etmeyin, bir sorun oldugunda yetkili bir uzmana
basvurun.

» Gluvenlik nedenleriyle, hasarli veya kirik bir ana sebeke kablosu
yalnizca ureticiden, musteri hizmetlerimizden veya benzer nitelikteki
bir kisiden alinan esdeger bir kablo ile degistirilebilir.

» Cihazi ve kabloyu i1sidan, dogrudan gunes 1sigindan, nemden, keskin
kenarlardan ve benzer durumlardan uzak tutun.

* Cihazi kullanmadiginizda kapatin ve figi prizden ¢ikarin.

* Yalnizca tedarikgi tarafindan saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

* Cihazi disanda kullanmayin. (Cihaz digarida kullaniimak Uzere
tasarlanmadikca.) Her zaman sifir veya sifir alti sicakliklara kargi koruyun.
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» Su (klvet, lavabo vb.) yakininda asla kullanmayin. Cihaz yagmur veya
neme maruz birakilmamalidir. Cihazi yalnizca elleriniz kuru oldugunda
kullanin.

» Cihaz suya duserse, sudan gikarmadan once fisi prizden ¢ikarin. Su
kaynagina dokunmayin. Cihaz, tekrar kullaniimadan once bir uzman
tarafindan kontrol edilmelidir. Elektrik ¢arpmasi riskini dnlemek igin
cihazi suyla temizlemeyin veya suya batirmayin.

 Cihazi yalnizca amacina uygun olarak kullanin.

* Bu cihaz yalnizca, duzenlemelere uygun olarak kurulmus topraklanmig
bir prize baglyken calistirimaldir. Besleme voltajinin tip plakasinda
belirtilen voltajla ayni oldugundan emin olun.

» Cihazin talimatlarda belirtilen amaclar diginda kullaniimasi, yanlhs
kullanilmasi veya uzmanlar tarafindan tamir edilmemesi durumunda
meydana gelen hasarlar garanti kapsaminda degildir.

» Cihazi her zaman duz ve yatay bir yuzeyde kullanin.

* Cihaz sert bir yuzeyden dusme durumunda artik kullaniimamaldir.
Gorunmez hasarlar bile cihazin fonksiyonel guvenligi Gzerinde olumsuz
etkiler yaratabilir. Cihaz yalnizca bir uzman tarafindan kontrol edildikten
sonra kullanilabilir.

» Cihazi asla fisi tutarak tasimayin veya cekmeyin, ¢lnkd bu, kablo
kirllmasi nedeniyle kisa devre riskine yol agabilir. Glug¢ kablosunu
keskin kenarlardan asiri bukmeyin, sikigtirmayin veya ¢ekmeyin.

* Bir havalandirma deligi varsa, onu kapatmayin. Havalandirma
deliklerine herhangi bir sivi veya toz dokmeyin.

» Cihazin acgik kisimlarina parmaklarinizi veya diger nesneleri sokmayin.

* Uygunsuz kullanim veya bu talimatlara uyulmamasi nedeniyle meydana
gelen hasarlardan sorumluluk kabul edilmez.

* Keskin kesme bigaklarini, kabi/kavanozu bosaltirken ve temizlerken
dikkatli olun.

* Kiyma yaparken her zaman gida iticiyi kullanin.

» Cihaz sert ve kuru maddeleri 6gutmek igin kullanilamaz, aksi takdirde
bigak korelebilir.

* Bigak ve bigak diski takildiktan sonra cihazi bosta galistirmayin. Aksi
takdirde bigak ve bigak diski ciddi sekilde aginir ve Unitenin yipranmasini
hizlandirir.
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KIYMA MAKINENIzi TANIYIN

. Govde

. Kapali/1/2/r (kapali/agik/agik/geri
doénls anahtari)

. Kilit dGgmesi

. Boru girisi

. Gida iticisi

. Huni plakasi

. Ana boru

. Vida (yilan mekanizmasi)
. Kesme bigagi

. Kesme diski (kliguik)

. Kesme diski (orta)

. Kesme diski (ince)

. Kesme diski (dolum)

. Sabitleme halkasi

. Sosis aparati

. Igli kdfte aparati (kebbe)
. Rende tamburlari
Rende iticisi

. Rende govdesi
Kurabiye aparati

MONTAJ

« Kilit dugmesine (3) basin, ana boruyu (7) tutun ve
girise (4) yerlestirin. Yerlestirirken dikkat edin: ana
boru (7), ust kisimdaki ok yéniinde egimli sekilde
takilmahdir, bkz. (F1). Ardindan ana boruyu (7)
saat yonlnin tersine gevirin, bdylece boru sikica
sabitlenmis olur (F2).

« Vidayi (8), uzun ucu 6nce gelecek sekilde ana boruya
(7) yerlestirin ve motor gévdesine oturana kadar hafifce
donddran (F3).

« Kesme bigagini (9), ucu 6ne bakacak sekilde
vida miline yerlestirin, bkz. (F4). Uygun sekilde
yerlestiriimezse et diizgiin sekilde 6gutilmez.

- Istenen kiyma diskini kesici bigagin éniine yerlestirin;
cikintilarin yuvaya oturdugundan emin olun (F5).

« Bir elinizle kiyma diskini ortasindan bastirin ve
destekleyin, diger elinizle sabitleme halkasini (14)
sikica gevirerek takin (F6). Asirt sikmayin.

* Huniyi (6), ana borunun (7) tzerine yerlestirin ve
sabitleyin (F7).

« Cihazi duz ve saglam bir yuzeye yerlestirin.

» Motor gbévdesinin alt ve yan tarafindaki hava kanallari
acik kalmali, asla tikanmamahdir.
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KIYMA YAPIMI

» Vidayi (8), plastik ucu 6nce gelecek sekilde ana boruya takin. Ardindan kesici bigagdi (9), ucu 6ne
bakacak sekilde vidaya yerlestirin. Orta ya da kalin kesme diski tercih ettiginiz kivama goére vidaya
yerlestirin. (Diskin ¢entidinin ana borudaki ¢ikintilara oturdugundan emin olun.) Sabitleme halkasini (14),
ana boru uzerindeki ok yoniinde gevirerek sikica yerlestirin.

* Ana boruyu cihaz gévdesine (1) takin.

» Huniyi (6), ana borunun dikey kismina yerlestirin.

» Cihaz artik kiyma yapmaya hazirdir.

Eti yaklasik 10 cm uzunlugunda ve 2 cm kalinhiginda seritler halinde kesin. Kemikleri, sinirleri ve kikirdak
parcalarini mimkun oldugunca ayiklayin. (Asla dondurulmus et kullanmayin!)

Eti tepsiye yerlestirin. Eti ana borunun deligine hafifce itmek icin bastiriciyr kullanin. (Cig kofte veya tartar
biftegi yapmak icin eti orta kiyma diskiyle iki kez gekin.)

ICLI KOFTE (KIBBE) YAPIMI

« Vidayi (8), plastik ucu énce gelecek sekilde ana boruya takin (F8). Igli kéfte n
aparati (16), ana borunun (7) igine yerlestirilir. Sekil verici parga kesici
gOvdeye yerlestirilir ve halka vidalanir (F9).
* Ana boruyu cihaz gévdesine (1) takin.
* Huniyi (6), ana borunun dikey kismina yerlestirin.
» Cihaz artik icli kofte yapimina hazirdir (F10).

Hazirladiginiz igli kéfte karigimini ana borunun (7) deligine yerlestirin. Surekli
ctkan ici bos silindiri istenilen uzunluklarda kesin ve ihtiyaciniza gore kullanin.
icli kofte, genellikle kiyilmis kuzu eti ve bulgurun karistiriimasiyla elde edilen
bir Orta Dogu yemegidir. Karisim, igli kdfte aparatiyla silindir seklinde gikarihr
ve ardindan kisa parcalara kesilir. Bu tlipler, baharatli kiyma karigimiyla
doldurulur, uglari kapatilir ve kizartilir.

SOSIS YAPIMI

» Asagidaki parcalari belirtilen sirayla ana boruya takin:
vida (8) — kesici bigak (9) — bir adet kiyma diski (11-12-
13) — sosis aparati (15), plastik ucu 6nde olacak sekilde
(F11). (Ayirict parganin gentiklerinin kiyma bagsligindaki
cikintilara oturdugundan emin olun.) Sabitleme halkasini
(14), ana borunun (7) Gzerindeki ok yoniinde gevirerek
iyice sikin.

* Ana boruyu cihaz gévdesine (1) takin.

* Huniyi (6), ana borunun dikey kismina yerlestirin.

« Cihaz artik sosis yapimina hazirdir.

Malzemeleri tepsiye koyun. Eti ana borunun (7) deligine nazikge itmek igin gida iticisini kullanin.

Sosis kilifini 10 dakika ilik suda bekletin. Ardindan islak kilifi sosis ucuna yerlestirin. Baharatlanmis kiyma
karisimini ana borunun (7) deligine yerlestirin. Eger kilif aparata takilirsa biraz suyla islatin.
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KURABIYE APARATI

» Sikma kurabiye gibi hamur isleri hazirlamak igin kurabiye aparati (20) kullaniimahdir. Vidayi (8), kalin ucu
onde olacak sekilde ana boruya (7) yerlestirin. Ardindan kesme bigagi (9) ve uygun kesme diskini (10, 11
veya 12) vidaya (8) takin.

» Kurabiye kesici aparati (20)'ni bigak (9) ve kesme diskinin (10, 11 veya 12) Uzerine yerlestirin. Sabitleme
halkasini (14) sikin.

« Istediginiz kurabiye sekli igin kurabiye kesici aparatini ayarlayin.

» Huni (6)’yi her zamanki gibi ana tiip (7) tUzerine yerlestirin ve hamuru ana tipun (7) deligine itmek igin itici
(5)yi kullanin.

RENDELEME VE DILIMLEME APARATI

* Rendeleme govdesini (19), ana govdeye (1) sabitleyin (F1). Ardindan ihtiyaciniza uygun tambur tipini
segcin: ince rendeleme, orta rendeleme veya dilimleme. Sectiginiz tamburu rendeleme tupulne (19)
yerlestirin (F2).

« lticiyi hazirlayin ve rende altina bir tabak yerlestirin (F3).

» Her sey hazir oldugunda sebze rendelemeye baslayabilirsiniz. Ana Unitenin ileri donus vitesini cahstirin,
sebze kesme kabinin déndugini gorin, malzemeleri rendeleyicinin st kismindan yerlestirin ve iticiyle
asagl dogru bastirin; bdylece her tir kesme etkisini elde edebilirsiniz.

Bu sebze kesme aparati seti; dilimleme, rendeleme ve patates ezme islemlerini gerceklestirebilir.
Kullanimdan 6nce litfen sebze ve meyveleri, rende agikligina uygun boyut ve sekilde kesin.

Dikkat: Besleme islemi sirasinda, malzeme sebze kesme besleme silindirinin agikligindan daha dustkse,
mutlaka iticiyle itilmelidir. Malzemeyi iterken ana makinenin devrilmesini 6nlemek igin, islem sirasinda
bastirma kuvveti uygulanirken ana makineyi ellerinizle sabitleyin.

MAKARNA (NOODLE) YAPIMI

» Gerekli baglantilar KIYMA aparatiyla aynidir.

* Calisma suresi 4 dakikayt ASMAMALIDIR.

* 10, 11 veya 12 numarali kesme diskini kullanin.
« Tepsiyi surekli olarak hamurla doldurun.
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TEMIZLiK VE BAKIM

Not: Kesici haznesinde kalan et, cihazin i¢ kismindan, ana boru (7)

deliginden bir dilim ekmek gegirilerek gikarilabilir.

» Cihazi temizlemeden 6nce kapatin ve fisini prizden gekin.

« Kilitteme diigmesine basin ve ana boruyu saat yéniinde gevirin. Itici ve
tepsiyi gikarin.

» Vidayi sokln ve kesici haznesinin tim pargalarini ¢ikarin. Pargalar
bulagik makinesinde yikamayin!

» Etle temas eden tim parcalari sicak sabunlu suyla yikayin. Kullanimdan
hemen sonra temizleyin.

« Pargalari duru sicak suyla durulayin ve hemen kurulayin.

» Kesici Unitesini ve kiyma disklerini biraz bitkisel yag ile yaglamanizi
tavsiye ederiz.

» Dikkat: Cihazi her kullanimdan sonra temizleyin.

« Isbu igaret, mevcut Griiniin AB icerisinde diger evsel atiklarla birlikte imha edilmemesi gerektigini
belirtmektedir.

« Kontrol edilmemis atik bertarafinin gevreye ve insan sagligina verebilecedi muhtemel zararlari énlemek
adina, Grint sorumluluk iginde maddi kaynaklarin sirdurilebilir yeniden kullanimina tesvik adina geri
donustirin.

e © Kullandiginiz cihazin iadesi igin, lltfen iade ve toplama sistemlerini kullanin veya Griinin satin alindig

bayi ile iletisime gecin. Cevresel glivenli geri doniisiim igin mevcut Uriind sizden alacaklardir.
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RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

INSTRUCTIUNI SI AVERTISMENTE GENERALE DE SIGURANTA

« Tnainte de a utiliza acest aparat, cititi cu atentie manualul de instructiuni.

* Asigurati-va ca tensiunea nominala este aceeasi cu tensiunea utilizata.

+ Pastrati instructiunile, certificatul de garantie, bonul de vanzare si, daca
este posibil, cartonul cu ambalajul interior!

* Aparatul este destinat exclusiv uzului privat si nu pentru uz comercial
sau profesional!

* Intotdeauna scoateti pluginul din priza atunci cand aparatul nu este
utilizat, cand atasati piese suplimentare, curatati aparatul sau céand
apare o defectiune. Opriti aparatul inainte. Trageti de mufa, nu de
cablu.

* Pentru a proteja copiii de pericolele aparatelor electrice, nu-i Iasati
niciodata nesupravegheati cu aparatul. Prin urmare, cand alegeti locul
pentru aparatul dumneavoastra, asigurati-va ca copiii nu au acces la
acesta. Aveti grija ca cablul sa nu atarne.

* Verificati aparatul si cablul regulat pentru a detecta eventuale daune.
Daca exista orice fel de dauna, aparatul nu trebuie utilizat.

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul. Nu Iasati copiii sa se
joace cu materialele de ambalaj, cum ar fi pungile din plastic.

* Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste si de
persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale sau mentale, sau lipsa de
experienta si cunostinte, cu conditia ca acestia sa fie supravegheati sau
sa fi primit instructiuni despre cum sa utilizeze aparatul in siguranta si
sa inteleaga posibilele pericole. Curatarea si intretinerea aparatului nu
trebuie realizate de copii, decat daca sunt sub 8 ani si nesupravegheati.

* Nu reparati aparatul singuri, ci consultati un expert autorizat in caz de
problema.

 Din motive de siguranta, un cablu de alimentare defect sau deteriorat
poatefiinlocuitdoarcuun cabluechivalentde lafabricant, departamentul
nostru de servicii pentru clienti sau o persoana calificata similar.

* Pastrati aparatul si cablul departe de caldura, soare direct, umiditate,
colturi ascutite si altele asemenea.

* Opriti aparatul si deconectati-l atunci cand nu il folositi.

* Folositi doar accesorii originale furnizate de furnizor.

* Nu utilizati aparatul in aer liber. (Cu exceptia cazului in care aparatul
este conceput pentru a fi utilizat in exterior.) Protejati-| intotdeauna de
temperaturi subzeroice sau negative.
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* Nu 1l utilizati niciodata in apropierea apei (cada, chiuveta etc.). Aparatul
nu trebuie expus la ploaie sau umiditate. Folositi aparatul doar cand
mainile sunt uscate.

» Daca aparatul cade in apa, deconectati-l inainte de a-l scoate din apa.
Nu atingeti sursa de apa. Aparatul trebuie verificat de un specialist
inainte de a fi utilizat din nou. Pentru a evita riscul de soc electric, nu
curatati aparatul cu apa si nu il scufundati in apa.

« Utilizati aparatul doar pentru scopul pentru care a fost destinat.

* Acest aparat trebuie utilizat doar cand este conectat la o priza
impamantata, instalatd conform reglementarilor. Asigurati-va ca
tensiunea de alimentare corespunde cu tensiunea indicata pe placuta
de tip.

» Daunele care apar atunci cand aparatul este folosit pentru alte scopuri
decét cele specificate in instructiuni sau este utilizat incorect sau nu
este reparat de experti nu sunt acoperite de garantie.

« Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana si orizontala.

* Aparatul nu trebuie utilizat daca a cazut pe o suprafatd dura de la
inaltime. Chiar si daunele invizibile pot afecta siguranta functionala a
aparatului. Aparatul poate fi utilizat doar dupa ce a fost verificat de un
profesionist.

* Nu transportati si nu trageti aparatul tinandu-I de priza de alimentare,
deoarece exista riscul unui scurtcircuit din cauza ruperii cablului. Nu
indoiti, apasati sau trageti cablul de alimentare pe colturi ascutite.

» Daca exista o fanta de ventilatie, nu o acoperiti. Nu turnati lichide sau
pulberi in gaurile de ventilatie.

* Nu introduceti degete sau alte obiecte in partile deschise ale aparatului.
* Nu se accepta nicio responsabilitate in caz de daune cauzate de
utilizarea necorespunzatoare sau nerespectarea acestor instructiuni.

* Fiti precauti atunci cand manevrati lamele de taiere ascutite, golind
bolul/vasul si curatand.

* Folositi intotdeauna impingatorul de alimente atunci cand macinati
carne.

* Aparatul nu poate fi utilizat pentru a macina substante dure si uscate,
altfel lama ar putea sa se toceasca.

* Nu utilizati aparatul gol dupa asamblarea lamei si discului de lama.
Altfel, lama si discul de lama vor fi foarte uzate, iar uzura unitatii va
accelera.
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CUNOASTE-TI MASINA DE TOCAT CARNE

. Corp

. OFF/1/2/R (Oprit/Porniti/Porniti/
Invers)

. Buton de compresie

. Intrare tub

. Impingétor pentru alimente
. Placa palnie

. Tub principal

. Surub (Mecanism melcat)
. Lama de taiere

. Disc de taiere (Mic)

. Disc de taiere (Mediu)

. Disc de taiere (Fin)

. Disc de taiere (Umplutura)
. Inel de fixare

. Accesoriu pentru carnati

. Accesoriu Kebbe

. Tobe de razuire

. Impingator pentru rizuire

. Corp de razuire

. Accesoriu pentru taiat biscuiti

ASAMBLARE

» Apasati butonul de blocare (3), tineti tubul principal (7)
si introduceti-l in orificiul de intrare (4). La inserare,
asigurati-va ca tubul principal (7) este inclinat conform
sagetii indicate in partea de sus, vedeti (F1), apoi rotiti
tubul principal (7) in sens invers acelor de ceasornic
pentru a-l fixa bine (F2).

* Puneti surubul melcat (8) in tubul principal (7), cu
capatul lung primul, si rotiti-l usor pana cand se fixeaza
n carcasa motorului (F3).

» Puneti lama de taiere (9) pe axul surubului (8) cu lama
orientata spre fata, asa cum este ilustrat (F4). Daca nu
este montata corect, carnea nu va fi macinata.

» Asezati discul de taiere dorit Ianga lama de taiere,
potrivind proeminentele in santuri (F5).

» Sustineti sau apasati centrul discului de taiere cu un
deget, apoi insurubati inelul de fixare (14) strans cu
cealalta mana (F6). Nu strangeti excesiv.

* Puneti palnia (6) pe tubul principal (7) si fixati-o in
pozitie (F7).

» Asezati aparatul pe o suprafata stabila.

« Oirificiile de aerisire situate in partea de jos si pe
lateralele carcasei motorului trebuie sa ramana libere
si neobstructionate.
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MASINA DE TOCAT

* Introduceti surubul melcat (8) in tubul principal, cu capatul din plastic primul. Puneti lama de taiere (9) pe
surubul (8). (Marginile taietoare trebuie sa fie orientate spre fata.) Puneti discul de macinare mediu sau
grosier (in functie de consistenta dorita) pe surubul (8). (Asigurati-va ca crestatura discului se potriveste
pe proeminentele tubului principal.) Rotiti inelul de fixare (14) in directia sagetii de pe tubul principal (7)
pana cand este fixat corect.

» Fixati tubul principal pe corpul principal (1).

» Puneti palnia (6) pe partea verticala a tubului principal (7).

» Aparatul este acum gata pentru tocarea carnii.

Taiati carnea in fasii de 10 cm lungime si 2 cm grosime. Indepértati cat mai mult posibil oasele, bucatile de
cartilaj si tendoanele. (Nu folositi carne congelata!)

Puneti carnea in tava. Folositi impingatorul pentru a impinge usor carnea in orificiul tubului principal.
(Pentru tartar, tocati carnea de doua ori cu discul de méacinare mediu.)

PREPARAREA KEBBE

* Introduceti surubul melcat (8) in tubul principal, cu capatul din plastic primul
(F8). Puneti accesoriul pentru kebbe (16) Tn tubul principal (7). Puneti forma
pe carcasa de taiere si insurubati inelul pe carcasa (F9).

« Fixati tubul principal pe corpul principal (1).

» Puneti palnia (6) pe partea verticala a tubului principal (7).

« Aparatul este acum gata pentru prepararea kebbe (F10).

Treceti amestecul pregatit de kebbe prin orificiul tubului principal (7). Taiati
cilindrul gol continuu in lungimea dorita si utilizati-l dupa cum este necesar.
Kebbe este un fel traditional din Orientul Mijlociu facut in principal din

carne de miel si bulgur, care sunt tocate impreuna pentru a forma o pasta.
Amestecul este extras prin dispozitivul pentru kebbe si taiat in bucati scurte.
Tuburile pot fi apoi umplute cu un amestec de carne tocata, capetele stranse
si prajite.

PREPARAREA CARNATILOR

» Puneti urmatoarele piese in tubul principal in urmatoarea =
ordine: surub melcat (8) — lamé de taiere (9) — un disc =
de taiere (11-12-13) — accesoriu pentru carnati (15),
cu capatul din plastic primul (F11). (Asigurati-va ca
crestaturile separatorului se potrivesc pe proeminentele
capului masinii de tocat.) Rotiti inelul de fixare (14) in
directia sagetii de pe tubul principal (7) pana cand este
bine strans.

« Fixati tubul principal pe corpul principal (1).

» Puneti palnia (6) pe partea verticala a tubului principal (7).

» Aparatul este acum gata pentru prepararea carnatilor.

Puneti ingredientele in tava. Folositi impingatorul pentru a Tmpinge usor carnea prin orificiul tubului
principal (7).

Puneti mate de carnati in apa calduta timp de 10 minute. Apoi alunecati matul umed pe cornul pentru
carnati. Impingeti carnea tocata (condimentat&) in orificiul tubului principal (7). Dac& matul se blocheaza pe
cornul pentru carnati, umeziti-l cu putina apa.
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ACCESORIU PENTRU FURSECURI

» Pentru procesarea aluatului, de exemplu pentru fursecuri tip spritz, aveti nevoie de accesoriul pentru
fursecuri (20). Introduceti surubul fara sfarsit (8) ca de obicei, cu capatul mai gros primul, Tn tubul
principal (7). Introduceti lama de taiere (9) si placa de taiere (10, 11 sau 12) pe surub (8).

» Asezati accesoriul pentru fursecuri (20) pe lama (9) si placa de taiere (10, 11 sau 12). Strangeti inelul de
fixare (14).

» Ajustati accesoriul pentru fursecuri in functie de forma fursecului dorita.

» Asezati palnia (6) ca de obicei pe tubul principal (7) si folositi impingatorul (5) pentru a impinge aluatul in
orificiul tubului principal (7).

RAZATOR

 Fixeaza tubul de razuit (19) pe corpul principal (1) (F1) si apoi selecteaza efectul de taiere dorit: razuit fin
/ razuit mediu / taiere felii. Introdu tamburul de razuit in tubul de razuit (19) (F2).

» Pregateste impingatorul si aseaza o farfurie sub razatoare (F3).

» Cand totul este gata, poti incepe sa tai legumele. Porneste rotatia inainte a unitatii principale, observa
cum se roteste recipientul de taiere, pune materialul in partea de sus a razatorii si apasa cu impingatorul
pentru a obtine diferite tipuri de taiere.

Acest set de accesorii pentru taierea legumelor poate realiza efecte de feliere, razuire si zdrobire a
cartofilor. Inainte de utilizare, taie legumele si fructele cu un cutit la dimensiunea si forma potrivita pentru
deschiderea razatorii.

Atentie: In timpul procesului de alimentare, daca materialul este mai jos decat deschiderea cilindrului de
alimentare, trebuie Tmpins cu impingatorul; pentru a evita inclinarea aparatului principal atunci cand se
aplica forta de impingere, tine aparatul cu mainile cand apesi.

PREPARAREA TAIETURILOR DE FIDEI

» Conexiunile necesare sunt aceleasi ca la partea de TOCAT.
» Timpul de functionare NU trebuie sa depaseasca 4 minute.
» Foloseste placa de taiere 10, 11 sau 12.

* Umple continuu tava cu aluat.
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CURATARE SI INTRETINERE

Nota: Carnea ramasa in carcasa tocatorului poate fi indepartata din

interiorul aparatului trecand o felie de paine prin orificiul tubului principal (7).

« Tnainte de a curata aparatul, opriti-| si scoateti fisa din priza.

» Apasati butonul de blocare si rotiti tubul principal in sensul acelor de
ceasornic. Scoateti impingéatorul si tava.

» Desurubati inelul de fixare si indepartati toate partile carcasei tocatorului.

Nu spalati piesele in masina de spalat vase!

Spalati toate partile care au intrat in contact cu carnea in apa calda cu

sapun. Curatati-le imediat dupa utilizare.

Clatiti-le cu apa calda limpede si uscati-le imediat.

» Varecomandam sa ungeti unitatea de taiere si discurile de macinare cu
putin ulei vegetal.

» Atentie: curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Importator:

*S.C. Zilanrom Trading S.r.I.

Sos. Bucuresti-Urziceni nr 64B, Afumati, Jud ilfov (office@zilan.ro)
*S.C. Scule si Unelte Design S.r.l.

Strada 3, nr 11A, Afumati, jud ilfov (office@zilanoffical.ro)

Eliminarea corecta a acestui produs

 Aceasta marca indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere in
intreaga UE.

« Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului inconjurator sau sanatatii umane prin eliminarea
necontrolatd a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor
materiale.

« Pentru a returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa
contactati comerciantul de la care ati achizitionat produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru

reciclarea sigura a mediului inconjurator.
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NALEZY PAMIETAC, ZE INSTRUKCJA URZADZENIA MOZE BYC UTWORZONA | ZAWIERAC WIECEJ INFORMACJI DOTYCZACYCH NIE
TYLKO TEGO O MODELU. TWOJE URZADZENIE MOZE NIE ZAWIERAC FUNKCJI WYMIENIONYCH W INSTRUKCJI URZADZENIA.
TEN JEZYK ZOSTAL PRZETLUMACZONY ZA POMOCA SZTUCZNEJ INTELIGENCJI.

INSTRUKCJE OGOLNE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

* Przed uzyciem tego urzgdzenia prosze doktadnie przeczytac¢ instrukcje
obstugi.

* Upewnij sie, ze napiecie znamionowe jest takie samo, jak napiecie,
ktére uzywasz.

* Przechowuj instrukcje, certyfikat gwarancji, paragon sprzedazy i, jesli
to mozliwe, karton z opakowaniem wewnetrznym!

» Urzagdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego, a nie
do uzytku komercyjnego, ani do uzytku profesjonalnego!

« Zawsze wyciggaj wtyczke z gniazdka, gdy urzgdzenie nie jest
uzywane, gdy dotgczasz akcesoria, czyscisz urzgdzenie lub gdy
wystgpi jakiekolwiek zaktdcenie. Wytgcz wczesniej urzgdzenie. Ciggnij
za wtyczke, a nie za kabel.

* Aby chroni¢ dzieci przed niebezpieczehstwami zwigzanymi z
urzgdzeniami elektrycznymi, nigdy nie pozostawiaj ich bez nadzoru z
urzgdzeniem. Dlatego wybierajgc miejsce na urzgdzenie, upewnij sie,
ze dzieci nie majg do niego dostepu. Upewnij sie, ze kabel nie zwisa.

* Regularnie sprawdzaj urzgdzenie i kabel pod kgtem uszkodzen. Jesli
wystepujg jakiekolwiek uszkodzenia, urzgdzenie nie powinno byc¢
uzywane.

* Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie pozwalaj dzieciom
bawi¢ sie materiatem opakowaniowym, takim jak plastikowe torby.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby z fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi
niepetnosprawnosciami, lub brakiem doswiadczenia i wiedzy,
pod warunkiem, Zze sg one nadzorowane lub poinstruowane o
bezpiecznym uzytkowaniu urzgdzenia oraz rozumiejg mozliwe
zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie powinny by¢
przeprowadzane przez dzieci, chyba ze sg one nadzorowane i majg
mniej niz 8 lat.

* Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie, ale skonsultuj sie z
autoryzowanym ekspertem w przypadku problemu.

« Ze wzgleddéw bezpieczenstwa, uszkodzony lub ztamany przewdd
zasilajgcy moze by¢ wymieniony jedynie na rownowazny przewdd
od producenta, naszego dziatu obstugi klienta lub podobnie
wykwalifikowanej osoby.

* Trzymaj urzadzenie i kabel z dala od ciepta, bezposredniego swiatta
stonecznego, wilgoci, ostrych krawedzi i tym podobnych.

» Wyltgcz urzgdzenie i odtgcz je od zasilania, gdy nie uzywasz urzgdzenia.

» Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw dostarczonych przez dostawce.
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* Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz. (Chyba ze urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku na zewnatrz.) Zawsze chron przed
temperaturami zerowymi lub ponizej zera.

* Nigdy nie uzywaj w poblizu wody (wanny, umywalki, itp.). Urzgdzenie
nie powinno by¢ narazone na deszcz lub wilgo¢. Uzywaj urzgdzenia
tylko wtedy, gdy twoje rece sg suche.

* Jesli urzagdzenie wpadnie do wody, odtgcz je przed wyjeciem z wody.
Nie dotykaj zrodta wody. Urzgdzenie musi by¢ sprawdzone przez
specjaliste przed ponownym uzyciem. Aby unikng¢ ryzyka porazenia
pragdem, nie czys¢ urzgdzenia wodg ani nie zanurzaj go w wodzie.

» Uzywaj urzadzenia tylko zgodnie z jego przeznaczeniem.

* To urzadzenie moze byC obstugiwane tylko po podtgczeniu do
uziemionego gniazdka zainstalowanego zgodnie z przepisami. Upewnij
sie, ze napiecie zasilania odpowiada napieciu podanemu na tabliczce
Znamionowe;j.

* Uszkodzenia wynikajgce z uzytkowania urzgdzenia w celach innych
niz okreslone w instrukcji, niewlasciwego uzytkowania lub naprawy
przez osoby niebedgce ekspertami, nie sg objete gwarancja.

« Zawsze uzywaj urzgdzenia na ptaskiej i poziomej powierzchni.

* Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane po upadku na twardg
powierzchnie z wysokosci. Nawet niewidoczne uszkodzenia mogag
negatywnie wptywaé na bezpieczenstwo funkcjonalne urzgdzenia.
Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko po sprawdzeniu przez specjaliste.

* Nigdy nie przenos ani nie ciggnij urzgdzenia, trzymajgc za wtyczke
zasilania, poniewaz istnieje ryzyko zwarcia spowodowanego ztamaniem
kabla. Nie zginaj, nie szczyp i nie ciggnij przewodu zasilajgcego przez
ostre krawedzie.

« Jesli wystepuje otwor wentylacyjny, nie nalezy go zakrywac. Nie wlewac
zadnych ptynow ani proszkow do otworow wentylacyjnych.

* Nie wktada¢ palcow ani innych przedmiotéw do otwartych czesci
urzadzenia.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem lub nieprzestrzeganiem niniejszej
instrukcji.

» Zachowaj ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi ostrzami,
oprozniania miski/stoika i czyszczenia.

« Zawsze uzywaj popychacza podczas mielenia miesa.

* Urzadzenia nie nalezy uzywa¢ do mielenia twardych i suchych
substancji, poniewaz moze to spowodowac stepienie ostrza.

* Nigdy nie uruchamiaj pustego urzgdzenia po zmontowaniu ostrza
i tarczy tngcej. W przeciwnym razie ostrze i tarcza tngca ulegnag
Znacznemu Scieraniu, co przyspieszy zuzycie urzgdzenia.
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POZNAJ SWOJA MASZYNKE DO MIELENIA MIESA

1. Korpus urzadzenia

2. WYL./1/2/R (WYL./BIEG 1/BIEG
2/Rewers)

3. Przycisk blokady komory mielenia

4. Otwor wlotowy komory mielenia

5. Popychacz do zywnosci

6. aca (podajnik) do miesa

7. Komora mielenia

8. Sruba (mechanizm $limakowy)

9. Ostrze tngce (ndz)

10. Tarcza (sito) tngca (mata)

11. Tarcza (sito) tngca ($rednia)

12. Tarcza (sito) tngca (drobna)

13. Szarpak

14. Pierscien mocujgcy

15. Naktadka do kietbas

16. Naktadka do kebbe

17. Bebny tngce szakownicy

18. Popychacz szatkownicy

19. Komora szatkownicy

20. Naktadka do wycinania ciastek

MONTAZ

Naciskajgc przycisk blokady komory mielenia (3),
przytrzymaj komore mielenia (7) i wtéz jg do otworu
wlotowego (4). Podczas wktadania zwrd¢ uwage,
aby komora mielenia (3) byta pochylona zgodnie ze
strzatkg na goérze, patrz (Rys.1), a nastepnie przesun
komore w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, aby byta wiasciwie zamocowana (Rys.2).

* Umies¢ srube (mechanizm slimakowy) (8) w komorze
mielenia dluzszym konicem, i obracaj, delikatnie
wprowadzajgc $rube, az zostanie osadzona w otworze
wlotowym (Rys. 3).

* Umiesc¢ ostrze tngce na srubie (mechanizmie
Sslmakowy), z ostrzem skierowanym do przodu,
jak pokazano na ilustracji (Rys.4). Jesli ostrze nie
zostanie prawidfowo zamocowane, migso nie zostanie
zmielone.

* Umies¢ zgdane sito (tarcze tngcg) obok ostrza

tngcego, dopasowujac wypustki do szczeliny (Rys.5).

Podeprzyj lub docisnij $rodek sita jednym palcem, a

nastgpnie drugg rekg dokrec pierscien mocujacy (14)

(Rys.6). Nie dokrecaj zbyt mocno.

Umiesc¢ tace (podajnik do miesa) (6) na komorze

mielenia (7) i zamocyj ja.

» Ustaw urzadzenie w stabilnym miejscu.

* Przeptyw powietrza u dotu i z boku obudowy silnika
powinien by¢ swobodny i niezablokowany.
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FUNKCJA MASZYNKI DO MIELENIA

* Wiéz Srube (mechanizm $limakowy) do komory mielenia, najpierw plastikowym koricem. Umies$é n6z
(ostrze tngce) na wale slimakowym. (Krawedzie tngce powinny by¢ z przodu). Umies¢ sito o $redniej lub
duzej gradacji (w zaleznosci od preferowanego rezultatu) na wale slimakowym. Upewnij sie, ze wyciecie
sita pasuje do wypustek komory mielenia. Obré¢ pierscien w kierunku strzatki na komorze mielenia az
zostanie prawidtowo zamocowany.

» Zamontuj komore mielenia (7) do jednostki silnika (1).

» Umiesc¢ tace (7) na pionowej czgsci komory mielenia (7).

» Urzadzenie jest teraz gotowe do uzycia!

Pokroj migso na kawatki o dtugosci 10 cm i grubosci 2 cm. Usun kosci, chrzgstki i Sciegna. Nigdy nie
uzywaj mrozonego miesa!

Umies$¢ migso na tacy. Za pomoca popychacza delikatnie wepchnij migso komory mielenia. W przypadku
tatara zmiel migso dwukrotnie za pomocg sita o sredniej wielkosci.

PRZYGOTOWANIE KEBBE

* Wiéz Srube (mechanizm $limakowy) do komory mielenia, najpierw
plastikowym koncem. (Rys.8) Umies¢ koncowke do kebbe (16) na Srubie
(mechanizmie $limakowym) w komorze mielenia. Dokre¢ pierscien
mocujacy (Rys.9).

e Zamontuj komore mielenia (7) do jednostki silnika (1).

» Umiesc¢ tace (7) na pionowej czesci komory mielenia (7).

« Urzadzenie jest teraz gotowe do uzycia! (Rys.10)

Przygotowang mieszanke do kebbe podaj przez komorg mielenia.

Kebbe to tradycyjne danie kuchni bliskowschodniej, przygotowywane gtownie
z pszenicy i bulguru, ktére sg mielone razem na paste. Mieszanka jest
wyttaczana przez maszynke do kebbe i cieta na krétkie kawatki. Mozna jg
nastepnie nadzia¢ mielonym migsem, zlepic¢ konce i usmazy¢ w gtebokim
ttuszczu.

PRZYGOTOWANIE KIELBAS

e Zmiel migso. Wiz $rube (mechanizm slimakowy)
do komory mielenia, najpierw plastikowym kofcem.
(Rys.11) Umies$¢ noz (ostrze tngce) na wale slimakowym.
(Krawedzie tngce powinny by¢ z przodu). Umies$¢ néz
(ostrze tngce) na wale slimakowym. (Krawedzie tngce
powinny by¢ z przodu). Umies¢ sito na wale $limakowym.
Umies¢ nasadke do kietbas na sicie i przykrec¢ pierscien
do obudowy komory mielenia. Upewnij sie, ze wyciecia na sicie pasujg do wypustek komory mielenia.

» Zamontuj komore mielenia (7) do jednostki silnika (1).

» Umiesc¢ tace (7) na pionowej czgsci komory mielenia (7).

» Urzadzenie jest teraz gotowe do uzycia! (Rys.10)

Umiesc¢ sktadniki w tacy. Uzyj popychacza, aby delikatnie wepchng¢ migso do komory mielenia.

W16z ostonke kietbasy do letniej wody na 10 minut. Nastepnie nasun wilgotng ostonke koncéwke do
wyrobu kietbas. Wi6z (przyprawione) mieso mielone do komory mielenia. Jesli ostonka przyklei sie do
nasadki, zwilz jg woda.
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NASADKA DO CIASTEK

» Do przygotowania ciastek, na przyktad do ciastek z nadzieniem, potrzebna bedzie nadasadka do ciastek
(20). W6z $rube (mechanizm slimakowy) do komory mielenia, najpierw plastikowym koncem. Umies¢
néz (ostrze tngce) na wale slimakowym. (Krawedzie tngce powinny by¢ z przodu). Umies$¢ sito na wale
Slimakowym. Upewnij sie, ze wyciecie sita pasuje do wypustek komory mielenia.

* Umies¢ nasadke do ciastek (20) na ostrzu (9) i sicie (10, 11 lub 12). Dokre¢ pierscien mocujgcy (14).

* Przesun szablon do ciastek przez nasadke do ciatek (20).

» Umiesc¢ tace (6) na komorze mielenia (7) i zamocuj j3.

SZATKOWNICA

* Zamontuj komore szatkownicy (19) w korpusie urzgdzenia (1) (Rys1), a nastepnie zamonuj zadany
beben tnacy (17) (Rys.2).

» Przygotuj popychacz szatkownicy (18) i umie$¢ talerz pod szatkownica (Rys.3).

« Gdy wszystko bedzie gotowe, mozesz rozpoczg¢ szatkowanie warzyw lub owocéw, wigcz bieg jednostki
gtéwnej, obserwuj obracajgcy sie beben tngcy. Wt6z warzywa do rozdrabniacza i docis$nij popychaczem,
aby uzyskac¢ porzadany rodzaj krojenia.

Ten zestaw do szatkowania warzyw umozliwia krojenie, rozdrabnianie ziemniakéw. Przed uzyciem pokroj
warzywa i owoce nozem na kawatki o rozmiarze i ksztatcie odpowiednim do otworu rozdrabniacza.
Uwaga: Podczas podawania, jesli szatkowane warzywa znajdujg sie nizej niz otwér w komorze
szatkownicy, nalezy je docisng¢ popychaczem. Aby unikng¢ przechylenia sie urzgdzenia podczas
mocnego dociskania popychaczem, nalezy trzyma¢ maszynke podczas dociskania go do oporu.

PRZYGOTOWANIE MAKARONU

» Czas pracy NIE powinien przekracza¢ 4 minut.

* Przygotuj maszynke jak zostato to opiasne w rozdziale “FUNKCJA
MASZYNKI DO MIELENIA*. Uzywaj matej, Sredniej lub drobnej
tarczy tngcej w zaleznosci od preferenciji.

 Stale napetniaj tace ciastem.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uwaga: Migso pozostate w komorze mielenia mozna usung¢ z wnetrza
urzgdzenia, przepuszczajac kromke chleba przez obudowe noza.

Czys$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu, zgodnie z ponizszg instrucja. ﬂ ]

» Przed czyszczeniem wylgcz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka. ﬁ’ & o> @.JE @
= Naci$nij przycisk zwalniajgcy i obré¢ catg komore mielenia w kierunku 7 [
strzatki (rys.13). Wyjmij popychacz i tace. S
» Odkrec pierscien mocujgcy i zdemontuj wszystkie czesci w komorze
mielenia (Rys.12). Nie myj czesci w zmywarce! —
» Niezwiocznie po uzyciu umyj wszystkie czesci, ktore miaty kontakt z
migsem, w gorgcej wodzie z detergentem. J q
Optucz je czysta, gorgcg wodg i natychmiast osusz. {

« Zalecamy nasmarowanie noza i sit (tarcz thgcych) niewielka iloscig oleju
roslinnego.

Importer: Zilan Polska Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
zilanpolska@zilan.com.tr

SERWIS: IBE Technologies Sp. z o0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
14, 08-110 Siedice

Prawidiowe utylizowanie tego produktu

« To oznaczenie wskazuje, ze ten produkt nie powinien by¢ usuwany wraz z innymi odpadami domowymi
w catej UE.

* Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajagcym z
niekontrolowanego usuwania odpadow, nalezy odpowiedzialnie je przetwarza¢, aby promowac
zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych.

» Aby zwrdéci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemow zwrotu i zbidrki lub skontaktuj si¢ ze sprzedawca,
u ktérego zakupiono produkt. Moga oni przyjac ten produkt do recyklingu w sposéb bezpieczny dla

[ ;
Srodowiska.
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MOLIMO DA IMATE U VIDU DA PRIRUCNIK UREDAJA MOZE BITI IZRADEN ZA NA INFORMACIJE O VISE OD JEDNOG MODELA.
VAS UREDAJ, MOZDA NE SADRZI ZNACAJKE OPISANE U PRIRUCNIKU.
OVAJ JEZIK JE PREVEDEN UZ POMOC UMJETNE INTELIGENCIJE.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE | UPOZORENJA

* Prije uporabe ovog uredaja, pazljivo procitajte upute za uporabu.

 Pobrinite se da je nazivni napon isti kao i napon koji koristite.

» Zadrzite upute, jamstveni certifikat, racun za kupovinu i, ako je moguce,
kutiju s unutarnjim pakiranjem!

* Uredajje namijenjeniskljucivo za privatnu upotrebu, a ne zakomercijalnu
ili profesionalnu upotrebu!

* Uvijek izvucite utika€ iz utiCnice kad god uredaj nije u upotrebi, kada
pricvrScujete dodatke, Cistite uredaj ili kad god dode do smetniji. Prvo
isklju€ite uredaj. Povucite za utikac, a ne za kabel.

» Zazastitu djece od opasnosti elektricnih aparata, nikada ih ne ostavljajte
bez nadzora s uredajem. Stoga, pri odabiru mjesta za uredaj, postavite
ga tako da djeca nemaju pristup uredaju. Pobrinuite se da kabel ne
visi.

* Redovito provjeravajte uredaj i kabel na oSte¢enja. Ako postoji bilo
kakvo ostecenje, uredaj ne smije biti koriSten.

* Ne dopustite djeci da se igraju s uredajem. Nemojte dopustati djeci da
se igraju s pakirnim materijalima poput plasti¢nih vrecica.

» Ovaj uredaj mogu Koristiti djeca od 8 godina i stariji te osobe s tjelesnim,
osjetilnim ili mentalnim teSkocama, ili nedostatkom iskustva i znanja,
pod uvjetom da su nadzirani ili su dobili upute o sigurnom koristenju
uredaja i razumiju moguce opasnosti. CiSCenje i odrzavanje uredaja
ne smiju obavljati djeca, osim ako nisu mlada od 8 godina i nisu pod
nadzorom.

* Ne popravljajte uredaj sami, veC se obratite ovlaStenom stru¢njaku u
slu€aju problema.

» Zbog sigurnosti, osteceni ili slomljeni kabel za napajanje smije se
zamijeniti samo ekvivalentnim kabelom od proizvodaca, naseg
korisniCkog servisa ili slicno kvalificirane osobe.

» Cuvajte uredaj i kabel od topline, izravne suncCeve svjetlosti, vlage,
ostrih rubova i sli¢nog.

* Izgasite uredaj i izvadite utika€ kada ga ne koristite.

» Upotrebljavajte samo originalne dodatke koje pruza dobavljac.

* Ne koristite uredaj na otvorenom. (Osim ako uredaj nije dizajniran za
vanjsku upotrebu.) Uvijek ga Stitite od nula ili negativnih temperatura.

* Nikada ne koristite uredaj u blizini vode (kupaonica, umivaonik, itd.).
Uredaj ne smije biti izlozen kisi ili vlazi. Uvijek koristite uredaj kada su
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vam ruke suhe.

» Ako uredaj padne u vodu, iskljucite ga prije nego ga izvadite iz vode.
Ne dodirujte izvor vode. Uredaj mora provijeriti stru¢njak prije ponovne
uporabe. Da biste izbjegli rizik od elektricnog udara, ne Cistite uredaj
vodom niti ga uranjajte u vodu.

» Upotrebljavajte uredaj samo za predvidenu namjenu.

* Ovaj uredaj mora se koristiti samo kada je prikljuen na uzemljenu
utiCnicu koja je instalirana u skladu s propisima. Provjerite odgovara li
napon napajanja onome $to je navedeno na plocici s podacima.

» Stete koje nastanu kada se uredaj koristi za druge svrhe od onih
navedenih u uputama, ili kada se uredaj koristi nepravilno ili nije
popravljen od strane stru¢njaka, ne pokrivaju se jamstvom.

* Always use the device on a flat and horizontal surface. _

* Ne Kkoristite uredaj nakon pada na tvrdu povrsinu s visine. Cak i nevidljiva
oStecenja mogu negativno utjecati na sigurnost funkcionalnosti uredaja.
Uredaj se moze koristiti tek nakon Sto ga provjeri stru¢njak.

* Nikada ne nosite ili vuCite uredaj drzeci za utikac jer postoji rizik od
kratkog spoja zbog puknuéa kabela. Ne savijajte, ne stezite i ne
povlacite kabel preko ostrih rubova.

» Ako postoji ventilacijska rupa, nemojte je prekriti. Ne ulijevajte tekucine
ili prasak u ventilacijske rupe.

* Ne umetnite prste ili druge predmete u otvorene dijelove uredaja.

* Nema odgovornosti za Stetu uzrokovanu nepravilnom upotrebom ili
nepostivanjem ovih uputa.

* Budite oprezni pri rukovanju ostrim reznim oStricama, praznjenju
posude/jar-a i Ciscenju.

* Uvijek koristite gurnucu palicu dok mljevenje mesa.

* Uredaj se ne smije koristiti za mljevenje tvrdih i suhih tvari, inaCe bi
ostrica mogla postati tupe.

* Nikada nemojte pokretati uredaj prazno nakon sastavljanja oStrice i
diska za ostrice. InaCe ¢e ostrica i disk za ostrice biti ozbiljno izlizani,
Sto Ce ubrzati starenje uredaja.
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UPISITE SVOJ MLEVENI STROJ

. Tijelo

2. OFF/1/2IR (Isklju¢eno/Uklju¢eno/
Uklju€eno/Obrnuto)

. Tipka za kompresiju

. Ulaz cijevi

. Potiskiva¢ hrane

. Lijevak ploca

. Glavna cijev

. Vijak (Mehanizam puza)
. Ostrica za rezanje

. Disk za rezanje (Mali)

. Disk za rezanje (Sredniji)
. Disk za rezanje (Fini)

. Disk za rezanje (Nadjev)
. Fiksiraju¢i prsten

. Prilog za kobasice

. Kebbe dodatak

. Bubnjevi za ribanje

. Potiskiva¢ za ribanje

. Tijelo za ribanje

. Prilog za izrezivanje kolaci¢a

MONTAZA

« Pritisnite gumb za zaklju€avanje (3), drzite glavnu
cijev (7) i umetnite je u ulaz (4). Prilikom umetanja,
pazite da je glavna cijev (7) nagnuta u smjeru strelice
prikazane na vrhu, vidi (F1), zatim zakrenite glavnu
cijev (7) suprotno od kazaljke na satu kako bi se ¢vrsto
pricvrstila (F2).

» Umetnite puzni vijak (8) u glavnu cijev (7), najprije s
duljim krajem, i lagano ga okrenite dok se ne ucvrsti u
kuciste motora (F3).

« Postavite noz za rezanje (9) na osovinu vijka (8)

s oStricom okrenutom prema naprijed, kao Sto je
prikazano (F4). Ako nije pravilno postavljen, meso se
nece usitniti.

» Postavite Zeljenu reSetku za rezanje pokraj noza,
poravnavajuéi izbocine s utorima (F5).

« Jednim prstom pridrzite ili pritisnite sredinu resetke, a
drugom rukom ¢vrsto zavrnite prsten za pri¢vr§éivanje
(14) (F6). Nemojte previse zatezati.

» Postavite lijevak (6) na glavnu cijev (7) i ucvrstite ga na
mjesto (F7).

» Uredaj postavite na ¢vrstu povrsinu.

» Otvori za zrak na dnu i sa strane kucista motora
moraju ostati slobodni i ne smiju biti blokirani.
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MLIN ZA MESO

» Umetnite puzni vijak (8) u glavnu cijev, najprije s plasti¢nim krajem. Postavite noz za rezanje (9) na vijak
(8). (Ostrice trebaju biti okrenute prema naprijed.) Postavite srednju ili grubu resetku (ovisno o zeljenoj
teksturi) na vijak (8). (Provjerite da se izrezi na reSetki poravnaju s izbo¢enjima glavne cijevi.) Zavrnite
prsten za pri¢vr§éivanje (14) u smjeru strelice na glavnoj cijevi (7) dok se ne pri¢vrsti.

« Poverzite glavnu cijev s glavnim tijelom uredaja (1).

» Postavite lijevak (6) na uspravni dio glavne cijevi (7).

« Uredaj je sada spreman za mljevenje mesa.

Narezite meso na trake duzine 10 cm i debljine 2 cm. Uklonite kosti, Zilice i tetive koliko god je moguce.
(Nikada ne Koristite smrznuto meso!)

Stavite meso u pladan;j. Koristite potiskiva¢ kako biste njezno gurnuli meso u otvor glavne cijevi. (Za steak
tartar, meso sameljite dvaput s reSetkom srednje veli€ine.)

PRIPREMA KEBBEA

« Umetnite puzni vijak (8) u glavnu cijev, najprije s plasti¢nim krajem (F8).
Postavite nastavak za kebbe (16) u glavnu cijev (7). Postavite oblikova¢ na
kuciSte noza i zavrnite prsten na kuciste (F9).

» Povezite glavnu cijev s glavnim tijelom uredaja (1).

» Postavite lijevak (6) na uspravni dio glavne cijevi (7).

» Uredaj je sada spreman za pripremu kebbea (F10).

Propustite pripremljenu kebbe smjesu kroz otvor glavne cijevi (7). Izrezite
neprekidni Suplji cilindar na Zeljene duljine i koristite po potrebi.

Kebbe je tradicionalno jelo s Bliskog istoka koje se sastoji prvenstveno od
janjetine i bulgura, koji se zajedno melju u pastu. Smjesa se istiskuje kroz
nastavak za kebbe, reze na kratke komade, puni mesnim nadjevom, zatvara i
przi u dubokom ulju.

PRIPREMA KOBASICA

» Postavite sljedece dijelove u glavnu cijev ovim
redoslijedom: puzni vijak (8) — noz za rezanje (9) —

jedna reSetka (11-12-13) — nastavak za kobasice (15), | [ (;‘P
s plastiénim krajem prvo (F11). (Provjerite da su utori =899 @ﬁ m'll
separatora uskladeni s izbo¢enjima na glavi mlinca.) (- ,[_.-—.-1

Zavrnite prsten za pri¢vr§éivanje (14) u smjeru strelice na
glavnoj cijevi (7) dok se ne ucvrsti.

» Povezite glavnu cijev s glavnim tijelom uredaja (1).

» Postavite lijevak (6) na uspravni dio glavne cijevi (7).

» Uredaj je sada spreman za pripremu kobasica.

Stavite sastojke u pladanj. Koristite potiskivac kako biste njezno gurnuli meso kroz otvor glavne cijevi (7).
Umodite ovitak za kobasice u mlaku vodu na 10 minuta. Zatim navucite vlazni ovitak na cijev nastavka
za kobasice. Gurnite (zacinjeni) mljeveni mesni nadjev u otvor glavne cijevi (7). Ako se ovitak zalijepi za
nastavak, navlazite ga s malo vode.
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NASTAVAK ZA KEKSE

» Za obradu tijesta, primjerice za prskane kekse, potreban vam je nastavak za kekse (20). Umetnite vijak
(8) kao i obi¢no, debljim krajem prema naprijed, u glavnu cijev (7). Na vijak (8) postavite rezac¢ (9) i
reSetkastu plocu (10, 11 ili 12).

» Postavite nastavak za kekse (20) na rezac (9) i plocu za rezanje (10, 11 ili 12). Zategnite pri€vrsni prsten
(14).

» Podesite nastavak za kekse prema Zeljenom obliku keksa.

» Postavite lijevak (6) kao i obi¢no na glavnu cijev (7) i pomocu guraca (5) gurnite tijesto u otvor glavne
cijevi (7).

A ~—

— -""‘"- =,
< "\\\_

« Ucvrstite cijev za ribanje (19) na glavno kuciste (1) (F1), a zatim odaberite Zeljeni efekt rezanja: fino
ribanje / srednje ribanje / rezanje na kriske. Umetnite bubanj za ribanje u cijev (19) (F2).

» Pripremite gurac¢ i stavite tanjur ispod ribeza (F3).

» Kada je sve spremno, mozete zapoceti s rezanjem povrc¢a. Pokrenite rotaciju naprijed na glavnoj jedinici,
gledajte kako se Salica za rezanje povréa okrece, umetnite namirnice s vrha ribeza i pritisnite guracem —
tako cete dobiti razlicite vrste rezanja.

Ovaj set pribora za rezanje povr¢a omogucuje rezanje na ploske, ribanje i pasiranje krumpira. Prije
uporabe, voce i povrce prethodno narezite nozem na veli€inu i oblik koji odgovara otvoru ribeza.
Upozorenje: Tijekom umetanja namirnica, ako je materijal ispod otvora za umetanje, obavezno ga potisnite
guracem. Kako biste sprijecili naginjanje uredaja pri jacem pritisku, tijekom rada drzite uredaj rukama.

IZRADOM TJESTENINE

 Priklju€ci su isti kao kod MESOREZNICE.
* Vrijeme rada NE SMIJE prelaziti 4 minute.
« Koristite reSetkaste ploce 10, 11 ili 12.

» Stalno nadopunjujte pladanj tijestom.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Napomena: Meso koje ostane unutar kucista rezaca mozZe se ukloniti iz

unutrasnjosti uredaja tako da se kriSka kruha provuce kroz otvor glavne

cijevi (7).

» Prije CiS¢enja uredaja, iskljucite ga i izvadite utikac iz uti¢nice.

« Pritisnite gumb za zaklju€avanje i okrenite glavnu cijev u smjeru kazaljke
na satu. Uklonite gura¢ i pladan;.

» Odvijte prsten za uc€vrSéivanje i uklonite sve dijelove kucista rezaca.
Nemojte prati dijelove u perilici posuda!

« Isperite sve dijelove koji su bili u kontaktu s mesom u vrucoj vodi sa
sapunom. Og¢istite ih odmah nakon upotrebe.

* Isperite ih istom vruéom vodom i odmah osusite.

* Preporucujemo podmazivanje jedinice za rezanje i diskova za mljevenje s
malo biljnog ulja.

« Upozorenje: ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

Uvoznik za HR:

* ZED d.o.0. Industrijska cesta 5, 10360 Sesvete-HR
Tel: +385 01 2006 148

Uvoznik za BIH:

« Digitalis d.o0.0. M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik-BiH
Tel: +387 61 095 095

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

-

Gasor @2 @

« Ovaj znak oznacgava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢anskim otpadom u cijeloj EU.
« Kako biste sprije¢ili mogucu Stetu okoliSu ili [judskom zdravlju od nekontroliranog odlaganja otpada,
odlozite ga odgovorno kako biste promicali odrzivo ponovno koriStenje materijalnih resursa.
« Za povrat vaseg koriStenog uredaja koristite sustave za povrat i prikupljanje ili se obratite trgovcu kod
mmmmmmm ~  kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za ekoloski sigurno recikliranje.
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VEUILLEZ PRENDRE EN CONSIDERATION QUE LE MANUEL UTILISATEUR DE LAPPAREIL PEUT ETRE PREPARE POUR PLUS QU'UN MODELE
IL SE PEUT QUE VOTRE APPAREIL NE POSSEDE PAS LES CARACTERISTIQUES QUI SONT CITEES DANS LE MANUEL UTILISATEUR.
CETTE LANGUE A ETE TRADUITE AVEC L'AIDE DE L'INTELLIGENCE ARTIFICIELLE.

INSTRUCTIONS DE SECURITE GENERALES & AVERTISSEMENTS

* Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire attentivement le manuel
d’instructions.

* Veuillez vous assurer que la tension nominale est identique a celle que
vous utilisez.

* Veuillez conserver les instructions, le certificat de garantie, le recu de
vente, et si possible, le carton avec 'emballage intérieur !

» L'appareil est destiné exclusivement a un usage privé et non a un
usage commercial ou professionnel !

» Débranchez toujours la fiche de la prise de courant lorsque I'appareil
n’est pas utilisé, lors de la fixation des accessoires, du nettoyage de
'appareil ou en cas de dysfonctionnement. Eteignez I'appareil au
préalable. Tirez sur la fiche et non sur le cable.

* Pour protéger les enfants des dangers des appareils électriques, ne
les laissez jamais sans surveillance avec I'appareil. Par conséquent,
choisissez un emplacement pour votre appareil de maniére a ce que
les enfants n’y aient pas acceés. Veillez a ce que le cable ne pende pas.

« Vérifiezrégulierement'appareil et le cable pour détecter toutdommage.
En cas de dommage, I'appareil ne doit pas étre utilisé.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Ne laissez pas les
enfants jouer avec des matériaux d’emballage tels que des sacs en
plastique.

 Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus et des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou un manque d’expérience et de connaissances, a condition
gu’ils soient surveillés ou qu’ils aient recu des instructions sur l'utilisation
sécurisée de l'appareil et comprennent les dangers possibles. Le
nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants, sauf s’ils ont moins de 8 ans et sont surveillés.

* Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Consultez plutét un expert agréé
en cas de probléme.

* Pour des raisons de sécurité, un cable d’alimentation endommagé ou
cassé ne peut étre remplacé que par un cable équivalent provenant
du fabricant, de notre service aprés-vente ou d’'une personne qualifiée
similaire.

» Tenez I'appareil et le cable éloignés de la chaleur, de la lumiére directe
du soleil, de 'humidité, des arétes vives, etc.

* Eteignez I'appareil et débranchez-le lorsque vous ne l'utilisez pas.

» N'utilisez que des accessoires d’origine fournis par le fournisseur.

* Ne pas utiliser 'appareil a I'extérieur. (Sauf si 'appareil est congu pour
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étre utilisé a I'extérieur.) Protégez-le toujours des températures égales
ou inférieures a zéro.

* Ne l'utilisez jamais a proximité d’eau (baignoire, évier, etc.). L'appareil
ne doit pas étre exposé a la pluie ou a 'humidité. Utilisez I'appareil
uniquement lorsque vos mains sont seches.

» Si l'appareil tombe dans I'eau, débranchez-le avant de le retirer de
'eau. Ne touchez pas a la source d’eau. L'appareil doit étre controlé
par un spécialiste avant d’étre a nouveau utilisé. Pour éviter tout risque
de choc électrique, ne nettoyez pas I'appareil avec de I'eau et ne
'immergez pas dans 'eau.

* N'utilisez 'appareil que pour 'usage prévu.

» Cetappareil doit étre utilisé uniqguementlorsqu’il est branché a une prise
de courant mise a la terre conforme aux réglementations. Assurez-
vous que la tension d’alimentation correspond a celle indiquée sur la
plaque signalétique.

* Les dommages résultant d’'une utilisation de I'appareil a des fins autres
que celles spécifiées dans les instructions, d’'une utilisation incorrecte
ou de réparations effectuées par des personnes non qualifiées ne sont
pas couverts par la garantie.

* Utilisez toujours 'appareil sur une surface plane et horizontale.

» L'appareil ne doit plus étre utilisé en cas de chute sur une surface dure
depuis une hauteur. Méme des dommages invisibles peuvent nuire
a la sécurité fonctionnelle de I'appareil. L'appareil ne peut étre utilisé
qgu’aprés un contréle par un professionnel.

* Ne transportez jamais I'appareil ou ne le tirez pas en tenant la fiche
d’alimentation, car il existe un risque de court-circuit en cas de
rupture du cable. Ne pliez pas, ne pincez pas et ne tirez pas le cordon
d’alimentation sur des arétes vives.

+ Si 'appareil dispose d’'une ouverture de ventilation, ne la couvrez pas.
Ne versez aucun liquide ou poudre dans les ouvertures de ventilation.

* Ne mettez pas les doigts ou d’autres objets dans les parties ouvertes
de l'appareil.

* Aucune responsabilité n’est acceptée en cas de dommages causés
par une mauvaise utilisation ou le non-respect de ces instructions.

* Faites preuve de prudence lors de la manipulation des lames
tranchantes, de la vidange du bol/récipient et du nettoyage.

* Utilisez toujours le poussoir pour aliments lors du hachage de la viande.

» L'appareil ne peut pas étre utilisé pour broyer des substances dures et
séches, sinon la lame pourrait s’émousser.

* Ne faites jamais fonctionner I'appareil a vide aprés avoir assemblé la
lame et le disque de lame. Sinon, la lame et le disque de lame s’useront
sérieusement, ce qui accélérera le vieillissement de I'appareil.
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APPRENEZ A CONNAITRE VOTRE HACHOIR A VIANDE

. Corps

. OFF/1/2/R (Arrét/Marche/Marche/
Marche arriére)

. Bouton de compression

. Entrée du tube

. Poussoir pour aliments

. Plaque d’entonnoir

. Tube principal

. Vis (Mécanisme a vis sans fin)
. Lame de coupe

. Disque de coupe (Petit)

. Disque de coupe (Moyen)

. Disque de coupe (Fin)

. Disque de coupe (Saucisse)

. Anneau de fixation

. Accessoire a saucisses

. Accessoire a kebbé

. Tambours de rape

. Poussoir pour rape

. Corps de rape

. Accessoire pour emporte-pieces

ASSEMBLAGE

« Appuyez sur le bouton de verrouillage (3), tenez le
tube principal (7) et insérez-le dans I'orifice d’entrée
(4). Lors de l'insertion, veillez a ce que le tube principal
(7) soit incliné selon la fleche indiquée sur le dessus,
voir (F1), puis tournez le tube principal (7) dans le sens
antihoraire afin qu’il soit solidement fixé (F2).

» Placez la vis sans fin (8) dans le tube principal (7),
I'extrémité longue en premier, puis tournez légérement
pour I'engager dans le bloc moteur (F3).

« Placez la lame de coupe (9) sur I'axe de la vis (8) avec
le tranchant orienté vers I'avant, comme illustré (F4). Si
elle n'est pas bien positionnée, la viande ne sera pas
hachée correctement.

» Placez la grille de coupe souhaitée contre la lame, en
insérant les saillies dans les encoches prévues (F5).

» Maintenez ou appuyez au centre de la grille de coupe
avec un doigt, puis serrez la bague de fixation (14)
avec l'autre main (F6). Ne serrez pas trop fort.

» Placez I'entonnoir (6) sur le tube principal (7) et fixez-le
en place (F7).

» Placez I'appareil sur une surface stable.

* Les orifices d’aération situés en bas et sur les cotés du
bloc moteur doivent rester dégagés et ne doivent pas
étre obstrués.
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» Insérez la vis sans fin (8) dans le tube principal, I'extrémité en plastique en premier. Placez la lame de
coupe (9) sur la vis (8). (Les bords tranchants doivent étre orientés vers I'avant.) Placez le disque de
hachage moyen ou gros (selon la consistance souhaitée) sur la vis (8). (Assurez-vous que I'encoche du
disque corresponde aux saillies du tube principal.) Tournez la bague de fixation (14) dans le sens de la
fleche indiquée sur le tube principal (7) jusqu’a ce qu’elle soit correctement fixée.

» Fixez le tube principal sur le corps principal (1).

» Placez I'entonnoir (6) sur la partie verticale du tube principal (7).

« L'appareil est maintenant prét a hacher.

Coupez la viande en bandes de 10 cm de long et 2 cm d’épaisseur. Retirez autant que possible les os, les
morceaux de cartilage et les nerfs. (Ne jamais utiliser de viande congelée !)

Placez la viande dans le plateau. Utilisez le poussoir pour insérer doucement la viande dans I'orifice du
tube principal. (Pour un steak tartare, hachez la viande deux fois avec le disque de hachage moyen.)

PREPARATION DE KEBBE

* Insérez la vis sans fin (8) dans le tube principal, I'extrémité en plastique en
premier (F8). Placez I'accessoire a kebbé (16) dans le tube principal (7).
Placez le moule sur le carter de coupe et vissez la bague sur le carter (F9).

» Fixez le tube principal sur le corps principal (1).

» Placez I'entonnoir (6) sur la partie verticale du tube principal (7).

* L’appareil est maintenant prét pour la préparation du kebbé (F10).

Faites passer le mélange de kebbé préparé par I'orifice du tube principal (7).
Coupez le cylindre creux continu a la longueur souhaitée et utilisez-le selon
Vos besoins.

Le kebbé est un plat traditionnel du Moyen-Orient principalement composé
d’agneau et de blé concassé (boulgour), finement hachés pour former une
pate. Ce mélange est extrudé a I'aide de I'accessoire a kebbé, découpé en
morceaux, puis farci avec une préparation de viande hachée. Les extrémités
sont refermées et les rouleaux sont frits dans I'huile.

PREPARATION DE SAUCISSES

* Placez les éléments suivants dans le tube principal dans
I'ordre suivant : vis sans fin (8) — lame de coupe (9) — une
grille de coupe (11-12-13) — accessoire a saucisse (15),
I'extrémité en plastique en premier (F11). (Assurez- ﬁmﬂ
vous que les encoches du séparateur s’emboitent
correctement dans les saillies de la téte du hachoir.)
Tournez la bague de fixation (14) dans le sens de la
fleche indiquée sur le tube principal (7) jusqu’a ce qu’elle soit bien serrée.

» Fixez le tube principal sur le corps principal (1).

« Placez I'entonnoir (6) sur la partie verticale du tube principal (7).

« L'appareil est maintenant prét pour la préparation de saucisses.

Mettez les ingrédients dans le plateau. Utilisez le poussoir pour introduire doucement la viande dans
I'orifice du tube principal (7).

Faites tremper la peau a saucisse dans de I'eau tiéde pendant 10 minutes. Ensuite, glissez la peau
humidifiée sur 'embout a saucisse. Introduisez la viande hachée (assaisonnée) dans le tube principal (7).
Si la peau colle a 'embout, humidifiez-la Iégérement avec de I'eau.
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ATTACHEM ACCESSOIRE A BISCUITS ENT POUR LES BISCUITS

» Pour préparer de la pate, par exemple pour des sablés a la presse, vous avez besoin de I'accessoire a
biscuits (20). Placez la vis sans fin (8) comme d’habitude, avec I'extrémité la plus large en premier dans
le tube principal (7). Insérez la lame de coupe (9) et la plaque de coupe (10, 11 ou 12) sur la vis (8).

» Placez I'accessoire a biscuits (20) sur la lame (9) et la plaque de coupe (10, 11 ou 12). Serrez la bague
de fixation (14).

» Réglez I'accessoire a biscuits selon la forme de biscuit souhaitée.

« Placez I'entonnoir (6) comme d’habitude sur le tube principal (7) et utilisez le poussoir (5) pour introduire
la pate dans I'ouverture du tube principal (7).

» Fixez le tube de rapage (19) au corps principal (1) (F1), puis sélectionnez I'effet de coupe souhaité :
rapage fin / rapage moyen / découpe en tranches. Insérez le tambour de rapage dans le tube (19) (F2).

» Préparez le poussoir et placez une assiette sous la rape (F3).

« Une fois tout en place, vous pouvez commencer a couper les légumes. Activez la rotation avant de
I'unité principale, observez la rotation du bol de découpe, insérez les aliments par le haut de la rape et
appuyez avec le poussoir pour obtenir différents types de coupes.

Cet ensemble d’accessoires permet de trancher, raper et écraser les pommes de terre. Avant I'utilisation,
coupez les légumes et les fruits a la taille et a la forme adaptées a I'ouverture de la rape.

Attention : Lors de l'introduction des aliments, si la matiére est inférieure a I'ouverture du cylindre
d’alimentation, elle doit étre poussée avec le poussoir. Pour éviter que I'appareil ne bascule lors de la
poussée, maintenez-le fermement avec vos mains pendant I'utilisation.

PREPARATION DES NOUILLES

» Les connexions nécessaires sont les mémes que pour la
fonction HACHOIR.

» Le temps de fonctionnement ne doit pas dépasser 4 minutes.

« Utilisez la plaque de coupe 10, 11 ou 12.

* Remplissez continuellement le plateau avec de la pate.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Remarque : La viande restée dans le boitier du hachoir peut étre retirée de

l'intérieur de I'appareil en faisant passer une tranche de pain par l'orifice du

tube principal (7).

* Avant de nettoyer I'appareil, éteignez-le et débranchez la prise de
courant.

* Appuyez sur le bouton de verrouillage et tournez le tube principal dans le
sens des aiguilles d’'une montre. Retirez le poussoir et le plateau.

» Dévissez 'anneau de serrage et retirez toutes les piéces du boitier du
hachoir. Ne nettoyez pas les piéces au lave-vaisselle !

» Lavez toutes les piéces qui ont été en contact avec de la viande a I'eau
chaude savonneuse. Nettoyez-les immédiatement apres usage.

* Rincez-les a I'eau claire et chaude, puis séchez-les immédiatement.

* Nous vous conseillons de lubrifier 'unité de coupe et les disques de
broyage avec un peu d’huile végétale.

« Attention : nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.

IMPORTATEUR: ZILAN FRANCE 9, Rue des Colonnes, 75002 Paris, France
N° TVA : FR72953802378 N° SIRET : 95380237800018 zilanfrance2023@gmail.com

Elimination correcte de ce produit

« Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec d’autres déchets ménagers dans
I'UE.

« Pour éviter tout dommage possible a I'environnement ou a la santé humaine di a une élimination
incontrolée des déchets, recyclez-le de maniére responsable pour favoriser la réutilisation durable des
ressources matérielles.

mmmmmm  © Pour retourner votre appareil usage, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. lls peuvent prendre ce produit pour un recyclage écologique sdr.
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POR FAVOR CONSIDERE QUE EL MANUAL DEL PISPOSITIVO PUEDE SER ELABORADO CON INFORMACION DE MAS DE UN
MODELO ES POSIBLE QUE SU DISPOSITIVO NO CONTENGA LAS CARACTERISTICAS MENCIONADAS EN EL MANUAL.
ESTE IDIOMA HA SIDO TRADUCIDO CON LAAYUDA DE INTELIGENCIAARTIFICIAL.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS

* Antes de usar este dispositivo, lea el manual de instrucciones
cuidadosamente.

» Asegurese de que el voltaje nominal sea el mismo que el voltaje que
utiliza.

 jGuarde las instrucciones, el certificado de garantia, el recibo de
compra vy, si es posible, la caja con el embalaje interior!

* El dispositivo esta destinado exclusivamente para uso privado y no
para uso comercial ni profesional.

 Siempre retire el enchufe del tomacorriente cuando el dispositivo no
esté en uso, al adjuntar piezas accesorias, limpiar el dispositivo o
cuando ocurra alguna anomalia. Apague el dispositivo previamente.
Tire del enchufe, no del cable.

» Para proteger a los nifios de los peligros de los electrodomésticos,
nunca los deje sin supervision con el dispositivo. Por lo tanto, al
seleccionar la ubicacion para su dispositivo, hagalo de manera que los
niflos no puedan acceder al dispositivo. Asegurese de que el cable no
cuelgue.

* Pruebe el dispositivo y el cable regularmente para detectar danos. Si
hay algun dafo, no debe usarse el dispositivo.

* No permita que los nifios jueguen con el dispositivo. No deje que los
nifos jueguen con materiales de embalaje como bolsas de plastico.

* Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios a partir de 8 anos
y por personas con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o
falta de experiencia y conocimiento, siempre que estén supervisados o
hayan recibido instrucciones sobre como usar el electrodoméstico de
manera segura y comprendan los posibles peligros. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no deben ser realizados por nifios a menos
que tengan menos de 8 afos y no estén supervisados.

* No repare el dispositivo usted mismo, sino consulte con un experto
autorizado en caso de algun problema.

* Por razones de seguridad, un cable de alimentacion roto o danado
solo puede ser reemplazado por un cable equivalente del fabricante,
nuestro departamento de servicio al cliente o una persona cualificada
similar.

* Mantenga el dispositivo y el cable alejados del calor, la luz solar directa,
la humedad, los bordes afilados y similares.

» Apague el dispositivo y desenchufelo cuando no lo esté utilizando.

» Use solo accesorios originales proporcionados por el proveedor.

* No use el dispositivo al aire libre. (A menos que el dispositivo esté
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disefiado para usarse afuera). Siempre protéjalo de temperaturas bajo
cero.

* Nunca lo use cerca del agua (bafera, lavabo, etc.). El electrodoméstico
no debe ser expuesto a la lluvia o humedad. Use el dispositivo solo
cuando sus manos estén secas.

+ Si el dispositivo cae al agua, desenchufelo antes de sacarlo del agua.
No toque la fuente de agua. El dispositivo debe ser revisado por un
especialista antes de volver a usarse. Para evitar el riesgo de una
descarga eléctrica, no limpie el dispositivo con agua ni lo sumerja en
agua.

» Use el dispositivo solo para el propdsito previsto.

» Este dispositivo solo debe ser operado cuando esté conectado a
un enchufe con tierra instalado de acuerdo con las regulaciones.
Asegurese de que el voltaje de suministro corresponda al voltaje
indicado en la placa de caracteristicas.

» Losdanos que ocurran cuando el dispositivo se utilice para fines distintos
a los especificados en las instrucciones o se utilice incorrectamente o
no se repare por expertos no estan cubiertos por la garantia.

» Siempre use el dispositivo sobre una superficie plana y horizontal.

* El dispositivo no debe ser utilizado después de haber caido sobre
una superficie dura desde una altura. Incluso los dafios invisibles
pueden afectar negativamente la seguridad funcional del dispositivo.
El dispositivo solo puede usarse después de ser revisado por un
profesional.

* Nunca transporte ni tire del dispositivo sujetando el enchufe, ya que
existe el riesgo de un cortocircuito debido a una ruptura del cable. No
doble, pinche ni tire del cable de alimentacidén sobre bordes afilados.

+ Si hay un orificio de ventilacién, no lo cubra. No vierta ningun liquido ni
polvo en los orificios de ventilacion.

* No inserte los dedos ni otros objetos en las partes abiertas del
dispositivo.

* No se acepta responsabilidad en caso de dafios causados por un uso
indebido o por no cumplir con estas instrucciones.

» Tenga cuidado al manejar las cuchillas de corte afiladas, vaciar el
recipiente/taza y limpiar.

» Siempre use el empujador de alimentos al triturar carne.

* El electrodoméstico no puede ser utilizado para triturar sustancias
duras y secas, de lo contrario, la cuchilla podria aflojarse.

* Nunca haga funcionar el electrodoméstico vacio después de ensamblar
la cuchilla y el disco de cuchilla. De lo contrario, la cuchilla'y el disco de
cuchilla se desgastaran seriamente, lo que acelerara el envejecimiento
de la unidad.
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CONOZCA SU MOLINILLO DE CARNE

. Cuerpo

. OFF/1/2/R (Apagado/Encendido/
Encendido/Reversa)

. Botén de compresion

. Entrada del tubo

. Empujador de alimentos

. Placa de embudo

. Tubo principal

. Tornillo (Mecanismo de sinfin)
. Cuchilla de corte

. Disco de corte (Pequefio)

. Disco de corte (Mediano)

. Disco de corte (Fino)

. Disco de corte (Relleno)

. Anillo de fijacién

. Accesorio para salchichas

. Accesorio para kebbe

. Tambores ralladores
Empujador rallador

Cuerpo rallador

. Accesorio cortador de galletas

MONTAJE

» Presione el botén de bloqueo (3), sujete el tubo
principal (7) e insértelo en la entrada (4). Al insertar,
asegurese de que el tubo principal (7) esté inclinado
segun la flecha indicada en la parte superior (ver F1),
luego gire el tubo principal (7) en sentido antihorario
hasta que quede bien fijado (F2).

« Coloque el tornillo sin fin (8) dentro del tubo principal
(7), primero el extremo largo, y girelo ligeramente
hasta que se acople en el alojamiento del motor (F3).

» Coloque la cuchilla de corte (9) sobre el eje del tornillo
(8) con la hoja orientada hacia el frente, tal como se
muestra (F4). Si no esta bien colocada, la carne no se
picara correctamente.

« Coloque el disco de corte deseado junto a la cuchilla,
alineando las salientes con las ranuras (F5).

« Sujete o presione el centro del disco de corte con un
dedo y con la otra mano enrosque el anillo de fijacién
(14) hasta que quede firme (F6). No lo apriete en
exceso.

» Coloque el embudo (6) sobre el tubo principal (7) y
fijelo en su posicién (F7).

» Coloque la unidad sobre una superficie estable.

» Las salidas de aire situadas en la parte inferior y en los
laterales del alojamiento del motor deben mantenerse
libres y sin obstrucciones.
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PICADORA

« Inserte el tornillo sin fin (8) en el tubo principal, primero el extremo de plastico. Coloque la cuchilla de
corte (9) sobre el tornillo (8). (Los bordes cortantes deben estar orientados hacia el frente). Coloque el
disco de picado medio o grueso (segun la textura deseada) sobre el tornillo (8). (Asegurese de que la
ranura del disco encaje con las salientes del tubo principal). Gire el anillo de fijacion (14) en la direccion
de la flecha del tubo principal (7) hasta que quede bien asegurado.

« Fije el tubo principal al cuerpo principal (1).

» Coloque el embudo (6) en la parte vertical del tubo principal (7).

» El aparato ya esta listo para picar.

Corte la carne en tiras de 10 cm de largo y 2 cm de grosor. Retire los huesos, trozos de cartilago y nervios
tanto como sea posible. (jNunca use carne congelada!)

Coloque la carne en la bandeja. Utilice el empujador para introducir suavemente la carne en el orificio del
tubo principal. (Para tartar, pique la carne dos veces usando el disco de picado medio).

PREPARACION DE KEBBE

« Inserte el tornillo sin fin (8) en el tubo principal, primero el extremo de
plastico (F8). Coloque el accesorio para kebbe (16) dentro del tubo
principal (7). Coloque el molde en la carcasa de corte y enrosque el anillo
sobre la carcasa (F9).

« Fije el tubo principal al cuerpo principal (1).

» Coloque el embudo (6) en la parte vertical del tubo principal (7).

« El aparato ya esta listo para preparar kebbe (F10).

Introduzca la mezcla preparada de kebbe en el orificio del tubo principal (7).
Corte el cilindro hueco continuo en la longitud deseada y utilicelo segun se
necesite.

El kebbe es un plato tradicional del Medio Oriente elaborado principalmente
con carne de cordero y trigo bulgur, que se pican juntos hasta formar una
pasta. La mezcla se extruye a través del accesorio para kebbe y se corta en
cilindros cortos. Luego se rellenan con carne picada, se cierran los extremos
y se frien.

PREPARACION DE SALCHICHAS

« Coloque las siguientes piezas en el tubo principal en el
siguiente orden: tornillo sin fin (8) — cuchilla de corte (9) —
un disco de corte (11-12-13) — accesorio para salchichas
(15), primero el extremo de plastico (F11). (Asegurese de
que las ranuras del separador encajen con las salientes
de la cabeza de la picadora). Gire el anillo de fijacién
(14) en la direccion de la flecha del tubo principal (7)
hasta que esté bien ajustado.

« Fije el tubo principal al cuerpo principal (1).

» Coloque el embudo (6) en la parte vertical del tubo principal (7).

» El aparato ya esta listo para preparar salchichas.

Coloque los ingredientes en la bandeja. Use el empujador para introducir suavemente la carne a través del
orificio del tubo principal (7).

Ponga la tripa para salchicha en agua tibia durante 10 minutos. Luego deslice la tripa himeda sobre el
embudo para salchichas. Empuje la carne picada (condimentada) en el orificio del tubo principal (7). Si la
tripa se atasca en el embudo, humedézcala con un poco de agua.
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ACCESORIO PARA GALLETAS

» Para preparar masa, por ejemplo, para galletas de pistola, necesita el accesorio para galletas (20).
Coloque el tornillo sin fin (8) como de costumbre, con el extremo mas grueso primero, dentro del tubo
principal (7). Inserte la cuchilla de corte (9) y el disco de corte (10, 11 0 12) sobre el tornillo (8).

» Coloque el accesorio para galletas (20) sobre la cuchilla (9) y el disco de corte (10, 11 0 12). Apriete el
anillo de fijacion (14).

» Ajuste el accesorio para galletas a la forma de galleta que desee.

» Coloque el embudo (6) como de costumbre sobre el tubo principal (7) y utilice el prensador (5) para
introducir la masa en la abertura del tubo principal (7).

RALLADOR

 Fije el tubo rallador (19) al cuerpo principal (1) (F1) y luego seleccione el efecto de corte deseado:
rallado fino / rallado medio / corte en rodajas. Inserte el tambor de rallado en el tubo (19) (F2).

» Prepare el prensador y coloque un plato debajo del rallador (F3).

» Una vez que todo esté listo, puede comenzar a cortar verduras. Active la rotacion hacia adelante de
la unidad principal, observe como gira el recipiente de corte, introduzca los ingredientes por la parte
superior del rallador y presione con el prensador para obtener diferentes tipos de corte.

Este conjunto de accesorios para cortar verduras permite obtener efectos de rebanado, rallado y triturado
de patatas. Antes de operar, corte las frutas y verduras a un tamafio y forma adecuados a la abertura del
rallador.

Precaucion: Durante el proceso de alimentacion, si el material esta por debajo de la abertura del cilindro
de alimentacion, debe empujarse con el prensador. Para evitar que la maquina principal se incline al
aplicar fuerza, sujétela firmemente con las manos durante el proceso.

PREPARACION DE FIDEOS

» Las conexiones necesarias son las mismas que para la funcién
PICADORA.

» El tiempo de funcionamiento NO debe exceder los 4 minutos.

« Utilice el disco de corte 10, 11 0 12.

* Llene continuamente la bandeja con masa.
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Nota: La carne que quede dentro del alojamiento del cortador puede

retirarse desde el interior del aparato pasando una rebanada de pan por el

orificio del tubo principal (7).

« Antes de limpiar el aparato, apaguelo y desconéctelo del enchufe.

« Presione el botdn de bloqueo y gire el tubo principal en el sentido de las
agujas del reloj. Retire el empujador y la bandeja.

» Desenrosque el anillo de sujecion y retire todas las piezas del
alojamiento del cortador. jNo lave las piezas en el lavavajillas!

« Lave todas las piezas que hayan estado en contacto con la carne con
agua caliente y jabon. Limpielas inmediatamente después de usarlas.

» Enjuaguelas con agua caliente limpia y séquelas de inmediato.

* Le recomendamos lubricar la unidad de corte y los discos de molienda
con un poco de aceite vegetal.

« Precaucion: limpie el aparato después de cada uso.

Disposicion correcta de este producto

« Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos en toda la UE.
« Para evitar posibles dafos al medio ambiente o a la salud humana debido a una disposicién de residuos
no controlada, reciclalo de manera responsable para promover el reuso sostenible de los recursos
materiales.
« Para devolver tu dispositivo usado, utiliza los sistemas de devolucion y recoleccion o contacta al
s Minorista donde se compro el producto. Pueden llevar este producto para su reciclaje ambiental seguro.
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S| PREGA DI NOTARE CHE IL MANUALE DI ISTRUZIONI POTREBBE ESSERE STATO CREATO PER LE INFORMAZIONI DI PIU’ DI
UN MODELLO. IL VOSTRO APPARECCHIO POTREBBE NON INCLUDERE LE CARATTERISTICHE DESCRITTE NEL MANUALE.
QUESTA LINGUA E STATA TRADOTTA CON L’AIUTO DELLINTELLIGENZA ARTIFICIALE.

ISTRUZIONI GENERALI PER LA SICUREZZA E AVVERTENZE

* Prima di utilizzare questo dispositivo, leggere attentamente il manuale
delle istruzioni.

* Assicurarsi che la tensione nominale sia la stessa della tensione
utilizzata.

» Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, la ricevuta di vendita
e, se possibile, la scatola con lI'imballaggio interno!

* |l dispositivo e destinato esclusivamente all’'uso privato e non per uso
commerciale o professionale!

* Rimuovere sempre la spina dalla presa quando il dispositivo non € in
uso, quando si attaccano accessori, quando si pulisce il dispositivo o
quando si verifica un malfunzionamento. Spegnere il dispositivo prima.
Togliere la spina, non tirare il cavo.

* Per proteggere i bambini dai pericoli degli apparecchi elettrici, non
lasciarli mai incustoditi con il dispositivo. Pertanto, quando si sceglie
la posizione per il dispositivo, posizionarlo in modo che i bambini non
possano accedervi. Assicurarsi che il cavo non penda.

+ Controllare regolarmente il dispositivo e il cavo per eventuali danni. Se
ci sono danni di qualsiasi tipo, il dispositivo non deve essere utilizzato.

* Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo. Non lasciare
che i bambini giochino con materiali di imballaggio come sacchetti di
plastica.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore
agli 8 anni e da persone con disabilita fisiche, sensoriali o mentali, o
prive di esperienza e conoscenza, a condizione che siano supervisionati
o che abbiano ricevuto istruzioni su come utilizzare I'apparecchio in
sicurezza e comprendano i possibili rischi. La pulizia e la manutenzione
dell’'utente non devono essere eseguite dai bambini, a meno che non
abbiano meno di 8 anni e siano supervisionati.

* Non riparare il dispositivo da soli, ma consultare un esperto autorizzato
in caso di problemi.

* Per motivi di sicurezza, un cavo di alimentazione danneggiato o rotto
puo essere sostituito solo con un cavo equivalente fornito dal produttore,
dal nostro servizio clienti o da una persona qualificata simile.

* Tenere il dispositivo e il cavo lontani da fonti di calore, luce solare
diretta, umidita, bordi appuntiti e simili.

» Spegnere il dispositivo e staccare la spina quando non lo si utilizza.

* Utilizzare solo accessori originali forniti dal fornitore.

* Non utilizzare il dispositivo all’aperto. (A meno che il dispositivo non
sia progettato per essere utilizzato all’esterno.) Proteggere sempre da
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temperature inferiori a zero.

* Non usare mai vicino all’acqua (vasca da bagno, lavandino, ecc.). Non
esporre I'apparecchio alla pioggia o all’umidita. Utilizzare il dispositivo
solo quando le mani sono asciutte.

» Se il dispositivo cade nell’acqua, staccare la spina prima di estrarlo
dall’acqua. Non toccare la fonte di acqua. Il dispositivo deve essere
controllato da uno specialista prima di essere utilizzato nuovamente.
Per evitare il rischio di scosse elettriche, non pulire il dispositivo con
acqua o immergerlo nell’acqua.

« Utilizzare il dispositivo solo per I'uso previsto.

* Questo dispositivo deve essere utilizzato solo quando collegato a
una presa a terra installata secondo le normative. Assicurarsi che la
tensione di alimentazione corrisponda a quella indicata sulla targa del
tipo.

* | danni che si verificano quando il dispositivo viene utilizzato per scopi
diversi da quelli specificati nelle istruzioni, o se utilizzato in modo errato
o non riparato da esperti, non sono coperti dalla garanzia.

* Utilizzare sempre il dispositivo su una superficie piana e orizzontale.

* |l dispositivo non deve essere piu utilizzato nel caso di caduta su una
superficie dura da un’altezza. Anche i danni invisibili possono influire
sulla sicurezza funzionale del dispositivo. Il dispositivo pud essere
utilizzato solo dopo un controllo professionale.

* Non trasportare o tirare il dispositivo tenendo la spina di alimentazione,
in quanto esiste il rischio di cortocircuito a causa della rottura del
cavo. Non piegare, pizzicare o tirare il cavo di alimentazione su bordi
appuntiti.

» Se c’é un foro di ventilazione, non coprirlo. Non versare liquidi o polveri
nei fori di ventilazione.

* Non inserire le dita o altri oggetti nelle parti aperte del dispositivo.

* Non si accetta alcuna responsabilita per danni causati da un uso
improprio o dal mancato rispetto di queste istruzioni.

 Fare attenzione durante la manipolazione delle lame affilate, durante
lo svuotamento della ciotola/barattolo e durante la pulizia.

* Utilizzare sempre il pressore per alimenti durante la macinazione della
carne.

» L'apparecchio non pu0 essere utilizzato per macinare sostanze dure e
secche, altrimenti la lama potrebbe affilarsi.

* Non far funzionare mai I'apparecchio a vuoto dopo aver assemblato
la lama e il disco della lama. Altrimenti, la lama e il disco della lama si
usureranno seriamente, accelerando I'invecchiamento dell’unita.
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CONOSCERE IL MACINACARNE

. Corpo
. OFF/1/2IR (Spento/Acceso/
Acceso/Retromarcia)
. Pulsante di compressione
. Ingresso del tubo
. Spingitore per alimenti
. Piastra ad imbuto
. Tubo principale
. Vite (Meccanismo a coclea)
. Lama da taglio
. Disco di taglio (Piccolo)
. Disco di taglio (Medio)
. Disco di taglio (Fine)
. Disco di taglio (Ripieno)
. Anello di fissaggio
. Accessorio per salsicce
. Accessorio per kebbe
. Tamburi grattugia
. Spingitore grattugia
. Corpo grattugia
. Accessorio per tagliabiscotti

ASSEMBLAGGIO

» Premere il pulsante di blocco (3), tenere il tubo
principale (7) e inserirlo nellingresso (4). Durante
l'inserimento, assicurarsi che il tubo principale (7)

sia inclinato secondo la freccia indicata nella parte

superiore, vedere (F1), quindi ruotare il tubo principale

(7) in senso antiorario affinché sia ben fissato (F2).

Inserire la vite senza fine (8) nel tubo principale (7),

con I'estremita lunga per prima, e ruotarla leggermente

finché non si inserisce nel corpo motore (F3).

» Posizionare la lama da taglio (9) sull’albero della vite
(8) con la lama rivolta verso la parte anteriore come
illustrato (F4). Se non & montata correttamente, la
carne non verra macinata.

« Posizionare la piastra di taglio desiderata accanto alla
lama, inserendo le sporgenze negli appositi alloggi
(F5).

» Sostenere o premere il centro della piastra di taglio con
un dito, poi avvitare I'anello di fissaggio (14) con l'altra
mano (F6). Non stringere eccessivamente.

» Posizionare I'imbuto (6) sul tubo principale (7) e
fissarlo in posizione (F7).

* Collocare l'unita su una superficie stabile.

» Le prese d’aria situate nella parte inferiore e laterale
del corpo motore devono rimanere libere e non
ostruite.
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TRITACARNI

« Inserire la vite senza fine (8) nel tubo principale, con I'estremita in plastica per prima. Posizionare la
lama da taglio (9) sulla vite (8). (I bordi taglienti devono essere rivolti verso I'anteriore.) Posizionare il
disco di macinatura medio o grosso (a seconda della consistenza desiderata) sulla vite (8). (Assicurarsi
che la scanalatura del disco si adatti alle sporgenze del tubo principale.) Ruotare I'anello di fissaggio (14)
nella direzione della freccia sul tubo principale (7) fino a fissarlo correttamente.

» Fissare il tubo principale al corpo principale (1).

» Posizionare I'imbuto (6) sulla parte verticale del tubo principale (7).

|l dispositivo & ora pronto per tritare.

Tagliare la carne in strisce lunghe 10 cm e spesse 2 cm. Rimuovere il piu possibile ossa, cartilagini e
nervature. (Non usare mai carne congelata!)

Mettere la carne nel vassoio. Utilizzare il pressatore per spingere delicatamente la carne nel foro del tubo
principale. (Per steak tartare, tritare la carne due volte con il disco di macinatura medio.)

PREPARAZIONE DEL KEBBE

« Inserire la vite senza fine (8) nel tubo principale, con I'estremita in plastica
per prima (F8). Posizionare I'accessorio per kebbe (16) all'interno del
tubo principale (7). Posizionare lo stampo sulla testata di taglio e avvitare
I'anello sulla testata (F9).

» Fissare il tubo principale al corpo principale (1).

» Posizionare I'imbuto (6) sulla parte verticale del tubo principale (7).

« |l dispositivo & ora pronto per preparare il kebbe (F10).

Inserire la miscela di kebbe preparata nel foro del tubo principale (7). Tagliare
il cilindro cavo continuo alla lunghezza desiderata e utilizzarlo secondo
necessita.

Il kebbe € un piatto tradizionale del Medio Oriente a base di carne di agnello
e grano bulgur, macinati insieme fino a formare una pasta. Il composto viene
estruso tramite I'accessorio per kebbe e tagliato in piccoli cilindri. Questi
possono essere farciti con carne macinata, sigillati alle estremita e fritti.

PREPARAZIONE DELLE SALSICCE

» Posizionare i seguenti componenti nel tubo principale
nel seguente ordine: vite senza fine (8) — lama da taglio
(9) — un disco da taglio (11-12-13) — accessorio per
salsicce (15), con I'estremita in plastica per prima (F11).
(Assicurarsi che le scanalature del separatore si adattino
alle sporgenze della testata del tritacarne). Ruotare
I'anello di fissaggio (14) nella direzione della freccia sul
tubo principale (7) fino a che sia ben serrato.

» Fissare il tubo principale al corpo principale (1).

» Posizionare I'imbuto (6) sulla parte verticale del tubo principale (7).

« |l dispositivo & ora pronto per preparare le salsicce.

Mettere gli ingredienti nel vassoio. Utilizzare il pressatore per spingere delicatamente la carne attraverso |l
foro del tubo principale (7).

Immergere il budello per salsicce in acqua tiepida per 10 minuti. Quindi far scorrere il budello bagnato
sullimbuto per salsicce. Inserire la carne macinata (condita) nel foro del tubo principale (7). Se il budello si
blocca sull’imbuto, bagnarlo leggermente con acqua.
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ATTREZZO PER | BISCOTTI

» Per lavorare I'impasto, ad esempio per i biscotti con la sparabiscotti, € necessario I'accessorio per
biscotti (20). Inserire la vite senza fine (8) come di consueto, con I'estremita piu spessa per prima, nel
tubo principale (7). Inserire la lama di taglio (9) e il disco di taglio (10, 11 o 12) sulla vite (8).

» Posizionare I'accessorio per biscotti (20) sulla lama (9) e sul disco di taglio (10, 11 o0 12). Serrare 'anello
di fissaggio (14).

» Regolare I'accessorio per biscotti in base alla forma desiderata.

» Posizionare I'imbuto (6) come di consueto sul tubo principale (7) e utilizzare il pressatore (5) per
spingere I'impasto nel foro del tubo principale (7).

GRATTUGIA

» Fissare il tubo grattugia (19) al corpo principale (1) (F1), quindi selezionare I'effetto di taglio desiderato:
grattugia fine / grattugia media / affettatura. Inserire il tamburo nel tubo grattugia (19) (F2).

» Preparare il pressatore e posizionare un piatto sotto la grattugia (F3).

* Quando tutto € pronto, & possibile iniziare a tagliare le verdure. Avviare la rotazione in avanti dell’'unita
principale, osservare il movimento della tazza per verdure, inserire il materiale dalla parte superiore della
grattugia e premere con il pressatore per ottenere i diversi tipi di taglio.

Questo set di accessori per il taglio delle verdure consente di affettare, grattugiare e schiacciare le patate.
Prima dell’'uso, tagliare frutta e verdura con un coltello in dimensioni e forme adatte all’apertura della
grattugia.

Attenzione: Durante il processo di inserimento, se il materiale € al di sotto dell’apertura del cilindro di
alimentazione, deve essere spinto con il pressatore. Per evitare che I'unita principale si inclini durante
I'operazione, tenere saldamente I'apparecchio mentre si preme.

PREPARAZIONE DEI NOODLE

| collegamenti necessari sono gli stessi della funzione
TRITACARNE.

* |l tempo di funzionamento NON deve superare i 4 minuti.

 Utilizzare i dischi di taglio 10, 11 0 12.

* Riempire continuamente il vassoio con I'impasto.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Nota: La carne rimasta all’interno del corpo del tritatutto puo essere
rimossa dall'interno dell’apparecchio passando una fetta di pane attraverso
il foro del tubo principale (7).

.

Prima di pulire I'apparecchio, spegnerlo e staccare la spina dalla presa.
Premere il pulsante di blocco e ruotare il tubo principale in senso orario.
Rimuovere il pressino e il vassoio.

Svitare I'anello di fissaggio e rimuovere tutte le parti del corpo del
tritatutto. Non lavare le parti in lavastoviglie!

Lavare tutte le parti venute a contatto con la carne con acqua calda e
sapone. Pulirle immediatamente dopo I'uso.

Risciacquarle con acqua calda pulita e asciugarle immediatamente.

Si consiglia di lubrificare I'unita di taglio e i dischi di macinazione con un
po’ di olio vegetale.

Attenzione: pulire 'apparecchio dopo ogni utilizzo.

Smaltimento corretto di questo prodotto

* Questa marcatura indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta
I'UE.

« Per evitare possibili danni al’ambiente o alla salute umana derivanti da uno smaltimento non controllato
dei rifiuti, riciclarlo responsabilmente per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.

« Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di ritorno e raccolta o contattare il rivenditore presso

mmmmmm /| quale e stato acquistato il prodotto. Possono prendere questo prodotto per un riciclo sicuro per

I'ambiente.
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OBPATUTE BHUMAHWE, YTO IAHHOE PYKOBOJCTBO MO 3KCIMIYATALIMM YCTPOWCTBA NMOArOTOBNEHO AN PA3NINYHbIX
MOJEJIEV. B BALLEM YCTPOWCTBE MOIYT OTCYTCTBOBATb HEKOTOPbIE ®YHKLIW, ONMUCAHHBIE B JAHHOM PYKOBOLCTBE.
OTOT A3bIK Bblf1 NEPEBEAEH C MOMOLLBIO NCKYCCTBEHHOIO MHTENNEKTA.

OBLWME UHCTPYKLIUK NO BE3ONMACHOCTU U NPEAYNPEXOAEHUA

[Mpexae Yyem ncnonb3oBaTh 3TO YCTPOUCTBO, BHUMATENbLHO NpoynTanTe
@/KOBO/J,CTBO nonb3oBarens.

BbeauTech, YTO HOMUHANbHOE HaNps>XXeHne yCTPONCTBa COOTBETCTBYET
HanNpPs>KeHUI0, KOTOPOE Bbl UCMOSb3YETE.

XpaHuTe pyKoOBOACTBO, rapaHTUMHbLIA CcepTUUKaT, 4Yek u, ecnu
BO3MOXHO, KaPTOHHYIO YMaKoBKY C BHyTPEHHeW ynakoBKon!
YCTponcTBO  NpefHasHa4YeHO  UCKIYUTENbHO AN 4YaCTHOro
NCNONb30BaHNA, a He AN KOMMePYECKOro nnn npogeccmoHanbHOro
ncronb3oBaHus!

Bcerga BblHMManTe BWUNKY W3 pPO3ETKU, Korga YCTPOWCTBO He
NCcrnonb3yeTcs, NPy NOAKIYEHUN aKkCecCyapoB, OYUCTKE YCTPOMCTBA
UM NpuU BO3HWKHOBEHUWN HeucnpaBHOCTW. [leped 3TUM BbIKNHOYUTE
XICTpOVICTBO. TsaHUTE 3a BUSIKY, a He 3a LLHYP.

TOObI 3aWNTUTL AEeTeN OT ONACHOCTU ANEKTPUYECKMX Npubopos, He
octaBnante ux 6e3 npucmorpa ¢ yctponctBoM. [pu Bbibope mecTa
Ans yctponctea ybeamTtecb, UYTO AETM HE MOTYT MONYyYUTb K HEMY
AocTyn. Yéeantech, YTO LLUHYP HE BUCKUT.

PerynapHo npoBepanTe yCTPOMCTBO U LLUHYP Ha Hanu4ne noBpexaeHuin.
B cnyyae noBpexageHus Kakoro-rmbo KOMMOHEHTa YCTPOWCTBO He
cnegyeT UCMNonb30BaThb.

He nossonante getsam nrpaTb C yCTPOUCTBOM. He nossonsante getam
urpaTb C YNakOBOYHbIM MaTepuariom, Takum Kak niacTMKoBbIE€ NakeThl.
OTOT NpMbop MOXET MCNONb30BATLCA AETbMU OT 8 NeT n cTaplle, a
TaKke nogbmMuv € PUINYECKUMWU, CEHCOPHLIMU WIIU YMCTBEHHbLIMU
HapyLWeHUsSIMU WU C HEeAOoCTaTOMHbIM OMbITOM W 3HAHWUSMW, MNpU
YCIOBUKN, YTO OHW HAxXOAATCH NoA4 NPUCMOTPOM UMUM  NOMyYUnn
WHCTPYKLMM NO 6e30naCH0|vg NCNONb30BaHMIO YCTPONCTBA N MOHMMAIOT
BO3MOXHble onacHoCTU. O4uctka u obCnyXumBaHME He [OOSTKHbI
BbINONHATLCA AeTbMUM Mnagwe 8 net u 6e3 npucmoTpa.

He nblTanTecb peMOHTUPOBATb YCTPOWCTBO CaMOCTOATENbHO, a B
crny4yae BO3HWKHOBEHUS Npobnembl obpaTtutecb K aBTOPU3OBAHHOMY
crneumanucry.

Mo coobpaxeHnam 6e30MacHOCTU MOBPEXAEHHLIA UKW CITOMaHHbIN
CETEeBOW LWHYP [O0/MKeH OblTb 3aMeHeH TOSIbKO Ha aHanornyHbIn
LWHYp OT TMpOV3BOAMTENS, Hallero CepBUCHOrO LUeHTpa wunu
KBanuguumpoBaHHOro creunanucra.

[epxute yCTpONCTBO M LLUHYP NogaribLlue OT UCTOYHMKOB Tenna, NpsambIX
COMHEYHbIX fNyyen, Brnaru, ocTpblX NpegMeToB U T.1N.

BblikntoyanTte yCTPOMUCTBO M BbIHUMAWTE BUIIKY, KOrda He UCnorb3yeTte
ero.

Mcnonb3ynTte TONbKO OpuUrMHanbHble akceccyapbl, NpeaocTaBrieHHble
NOCTaBLUUKOM.
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* He ncnonb3ynTe yCTPOMUCTBO Ha ynuvue (ecnm OHO He NpeaHasHa4yeHo
ANs Mcnonb3oBaHus Ha ynuue). Becerga sawmuwanTte OT 3amMmep3aHuns 1
HU3KNX Temneparyp.

* Hukorga He ucnonb3ynte psigoM C BOAOW (BaHHAa, pakoBWHA WU T.A.).
Mpnbop He gormkeH nogBepraTbCA BO3AEWCTBUIO A0XAOA WNW BRarw.
Micnonb3ynTte yCTPONCTBO TOSLKO MPU CYXMUX PyKax.

* Ecnu ycTponcTtBo ynano B BoAy, BbiTaluTe BUIKY U3 PO3ETKM OO
TOro, Kak BblHETE ero uM3 BoAbl. He npukacantecb K WCTOYHUKY
BOAbl. YCTPONCTBO AOSMKHO ObiTb NPOBEPEHO crneuuannuctoMm nepeg
NMOBTOPHLIM UCMONb30BaHNEM. YTOObI M3GexaTb pucka nopaxeHus
3ANEKTPUYECKUM TOKOM, HE YNCTUTE YCTPOMCTBO BOAOW U HE NOrpyxante
ero B Boay.

* Vlcnonb3ymnTte yCTPONUCTBO TOSTbKO MO HA3HAYEeHUHO.

* OTO YCTPOWCTBO [AOMKHO paboTaTb TOMbKO MpU MOLKMYEHUUN K
3a3eMJIeHHON pOo3eTKe, YCTAaHOBNEHHOW B COOTBETCTBUM C HOPMaMW.
Y6eantech, YTO HaNpskeHne NUTaHnsA COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha
Tabnuyke ycTponcTBaa.

* [MoBpexaeHus, BO3HMKLIME MNPU MCMNOMb30BaHWM YCTPOMCTBA He
Mo Ha3HAYeHWo, HenpaBUIbHOM MWCMOMb30BaHUM WU OTCYTCTBUMU

€MOHTa cneumannucTaMmm, He NOKPbLIBAKOTCA rapaHTUEN.

* Bcerga wucnonb3yinte yCTPOMCTBO Ha POBHOM W TFOPU3OHTAsIbHOW
NOBEPXHOCTN.

* YCTPOMCTBO He JOMMKHO UCMNOSb30BaTbCS, €CIIM OHO yNnaro Ha XeCTKYyHo
NMOBEPXHOCTb C BbICOTbl. [axe HeBuAUMbIE MNOBPEXAEHUS MOryT
HeraTMBHO NOBMNUATb Ha PYHKLMOHaNbHY 6e30MacHOCTb YCTPOMCTBA.
YCTPOMCTBO MOXHO  WUCMOMb30oBaTb TOMbKO MOCMEe  NPOBEPKM
crneunanmcTom.

* Hukorga He HocuTe M He TSHUTE YCTPOWCTBO 3a LUHYP NMUTaHus, Tak Kak
3TO MOXET NPUBECTM K KOPOTKOMY 3amblKaHuo U3-3a obpbiBa Kabens.
He crmbante, He nepekpyymBanTe U He TAHUTE LUHYP NUTaAHUA Yepes
OCTpble Kpasi.

* Ecnn nmeetca BEHTUNALMOHHOE OTBEPCTUE, HE 3aKpbiBanTe ero. He
3anuBanTe XUOKOCTU U MOPOLLKM B BEHTUNSILMOHHbIE OTBEPCTUS.

* He BcTaBnanTte nanbubl unv gpyrne npeametbl B OTKPbITble 4acTu
yCTponcTBa.

* OTBETCTBEHHOCTb  3a  ywepbd, MNPUYUHEHHBIN  HenpaBWIbHbIM
MCNONb30BaHNEM WM HECOOTBETCTBMEM IOTUM MHCTPYKUMSM, He
HeceTcs.

* bygbTe 0CTOpOXHbI MpY 0OpaLLEeHNN C OCTPbIMU PEXYLLNMU NE3BUAMMU,
NpPY ONOPOXXHEHUN YaLLN/E€MKOCTU U MPU OYUCTKE.

» Bcerga ncnonb3ynTe Tonkartens NULWKY Npu n3Mens4eHnn Msca.

* [TpnboOp He MOXeT MCNonb30BaTbCA AN M3MeNbYeHUa TBepablX U
CYXMX BELLEeCTB, MHaye nes3Bme MOXEeT 3aTynnTbCS.

* Hukorga He 3anyckante npubop 6e3 coaep>XMmoro nocre ycTaHOBKU
nessua 1 Aucka AnA Hapeskn. B npoTMBHOM criyyae nessue W OWUCK
CUNBbHO NU3HOCATCH, YTO YCKOPUT CTapeHne yCTPoOUCTBa.
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NO3HAKOMBTECH C BALLEWA MACOPYBEKOW

. Kopnyc

. OFF/1/2/R (Bbikn/Bkn/Bkn/PeBepc

nepeknioyaTens)

. Knonka cxatus

. BxogHoe otBepcTue Tpy6ku

. TonkaTenb ANA NPOAYKTOB

. INoTok BopoHKM

. OcHoBHas Tpybka

. BuHT (LUHekoBbI MexaHu3m)

. Pexywmin Hox

. Pexxywmn guck (Menkwuin)

. Pexxywmit guck (CpegHuin)

. Pexxywmn guck (ToHkuin)

. Pexxywmn guck (Papumposka)

. ®ukcupytoLee KonbLo

. Hacagka ans cocucok

. Hacagka aons ke66e

. TepoyHble HGapabaHbl

. Tornkatenb Ans Tepku

. Kopnyc Tepkun

. Hacagka ans BbipesaHusi
neyeHbs

CBOPKA %

HaxmuTe kHonky Grnokuposku (3), yaepxusas
OCHOBHOW TpYy6Ky (7), 1 BCTaBbTE €€ B BXOAHOE
otBepcTue (4). Mpu BcTaBke 06paTMTe BHMMaHUE,

YTO OCHOBHas Tpybka (7) BomKHa ObITb HAKMOHEHa

COrnacHo CTperike, ykazaHHou ceepxy, cM. (F1), 3atem

NoBepHUTE OCHOBHYIO TPYOKY (7) NpOTUB YacoBoW

CTpernku, 4YTobbl OHa NNOTHO 3akpenunack (F2).

* BcraBbTe LWHEKOBBIN BUHT (8) B OCHOBHYIO TpyOKY (7),
CHavana AJIMHHBIM KOHLIOM, Y HEMHOTO MOBEpHUTE,
4yTOObI OH BOLEN B KOpnyc asuratens (F3).

* YcTaHoBUTE pexyLumin Hox (9) Ha Ban BuHTa (8)

Tak, 4Tobbl Ne3Bre ObINo HanpaBneHo Brepén, kak
nokasaHo Ha pucyHke (F4). Ecnun oH ycTaHoBneH
HenpaBuIbHO, MSICO He ByaeT nepemanbiBaTbCs.

* YcTaHOBUTE Xenaemyto peléTky Ans Hapeskn psaaoMm ¢
PEXYLLMM HOXOM, COBMECTUB BbICTYMbI C Nasamu (F5).

* NopaepxviBasi N HaXMMast Ha LIEHTP PeLUETKYN OQHUM
nanbLeM, OPYroi pyKoW 3akpyTuTe UKcupytoLlee
konbuo (14) nnotHo (F6). He 3aTarnBarite CnvLkom
CUIBHO.

* YcTaHoBUTE BOPOHKY (6) Ha OCHOBHYI TPYOKy (7) 1
3admkeunpynte eé Ha mecte (F7).

» Pa3smecTute ycTponCcTBO Ha NPOYHON NOBEPXHOCTHU.

* BosayLuHble oTBepCTHsA CHM3Y 1 COOKY Kopryca

ABvratensi JOMKHbI OCTaBaTbCH OTKPbITbIMU U He

BrnokupoBaTbCs.
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MACOPYBKA

» BcTaBbTe LWHEKOBBIN BUHT (8) B OCHOBHYIO TPYOKy, CHayana nnacTukoBbIM KOHLIOM. YCTaHOBUTe
pexyLmin Hox (9) Ha BUHT (8). (PexyLume KpOMKM AOMKHBI ObITb HanpaeneHbl Bnepén.) YctaHoBuTe
AWCK ANS KPYMNHOro Un cpegHero nomona (B 3aBYCUMOCTU OT XXEeNaemow KOHCUCTEHLUM) Ha BUHT (8).
(Y6eaomTecn, 4TO BbIpe3 AMCKa NOAXOAUT K BbICTYNam OCHOBHOM Tpy6Oku.) MNoBepHuTe dmkenpyioLlee
KonbLo (14) No HanpaBneHUD CTPENKM Ha OCHOBHOW TpyGke (7), noka oHO He ByaeT HagexHo
3aKpenneHo.

 [pukpennTe 0CHOBHYO TPYOKy k OCHOBHOMY Koprnycy (1).

* YcTaHOBUTE BOPOHKY (6) Ha BepTuKanbHYH YacTb OCHOBHOW TpyOKM (7).

» Tenepb yCTPOWCTBO rOTOBO K paboTe.

HapexbTe msico nornockamu gnunHow 10 cm 1 TonwmHom 2 cM. 1o BO3MOXHOCTU yAanuTe KOCTU, XPSALY U1
Xunbl. (Hukorgaa He ncnomnb3ynTe 3aMopoXeHHoe Msco!)

MonoxwuTe MAco Ha NoTok. Micnonb3yinTe Tonkarenb, YTobbl akkypaTHO NPOTOMNKHYTL MACO B OTBEPCTME
OCHOBHOW Tpybku. ([N cTenk-TapTap n3mMens4mTe MAco ABaxabl C MOMOLLBIO AUcKa ANs CPeaHero
nomora.)

NMPUITOTOBJIEHUE KEBBE

* BcraBbTe LWHEKOBEBIN BUHT (8) B OCHOBHYIO TpyOKy, CHayana nnacTukoBbiM
KoHUomMm (F8). YcTaHoBuTe Hacagky anst ke66e (16) B OCHOBHYLO TpyOKy (7).
YcTaHoBWTe (hOPMOBLLMK Ha KOPMYC HOXa U 3aKpyTUTE KOMbLO Ha Kopryce
(F9).

* [Npukpenute OCHOBHYO TPYOKY K OCHOBHOMY Koprycy (1).

* YcTaHOBUTE BOPOHKY (6) Ha BepTuKanbHYH YacTb OCHOBHOW TPy6KM (7).

» Tenepb yCTPOMCTBO FOTOBO K NpurotoBrneHuto keboe (F10).

[MponycTuTe NpUroToBneHHy cmechb kebbe Yepes oTBEPCTNE OCHOBHOW
TPY6KM (7). HapexsTe HenpepbiBHbIN NOMbIV LMNVHAP Ha Xenaemble KYCKU 1
MCMonb3ynTe No He0BXOAUMOCTY.

Ke66e — TpapuumoHHoe 6nitogo BrivkHero BocToka, cocTosiLiee B OCHOBHOM
13 ArHSATUHBI 1 Bynrypa, KoTopble BMECTe U3MenbyatoT 4o nactoobpasHoro
coctosiHus. CMechb aKCTpyaMpyeTcs Yepes Hacaaky ans kebbe n Hapesaetcs
Ha KOpOTKME KyCOYKU. 3aTem TpyBOoUkn MOXHO HanoMHWUTbL MACHLIM chapLuem,
3aLWMNHYTb KOHLbI 1 06XapuTb BO hpuTiope.

NMPUTOTOBNEHUE KOJIBAC

* YcraHoBUTE cregyloLime AeTanu B OCHOBHYIO TpyOKy B
crnegyoLeM NopsiaKe: WHEKOBbLIN BUHT (8) — pexyLuui
HOX (9) — ogHa pexyluas pewéTka (11-12-13) — Hacagka
ans konb6ac (15), cHayana nnacTukoBbiM koHUoM (F11).
(Y6epwuTech, 4TO BbIpe3bl CenapaTtopa coBnagatT ¢
BbICTynamu msicopy6ku.) MNoBepHuTe durkcupyroLlee
KonbLo (14) No HanpaBneHUo CTPENKM Ha OCHOBHOW
Tpy6ke (7), Nnoka OHO He ByaAeT NNOTHO 3aKPemneHo.

* [Npukpenute OCHOBHYIO TPYOKY K OCHOBHOMY Koprycy (1).

* YcTaHOBUTE BOPOHKY (6) Ha BepTuKanbHYH YacTb OCHOBHOW TPy6KM (7).

* Tenepb yCTPONCTBO rOTOBO K MPUIrOTOBMAEHNIO Komnbac.

[MonoxwuTte nHrpeaneHTbl Ha NOTOK. VcnonbayiTe Tonkartenb, YTo6bl akkypaTHO NPOTONKHYTb MSICO Yepes
OTBEPCTUE OCHOBHOM TPYOKM (7).

3amouunTe 0bonouky ansa konbac B Ténnowvi Boge Ha 10 MUHYT. 3aTemM HageHbTe BNaxHy 000MoYKy Ha
Hacagky ans konbdac. NMpoaBuHbLTE NpUNpaBreHHbIN dapll B OTBEPCTNE OCHOBHOW TpyOku (7). Ecnn
obonoyka 3acTpsina Ha Hacagke, crnerka yBnaxHuTe eé Bofou.

Zilan 66




RU
HACAOKA AnA NEYEHbA

» [Insa obpaboTkn TecTa, HanpuMep AN NeYeHbs TUNa crnpuL, BaM NOHaZobUTCS Hacadka ANs nevyeHbs
(20). YcTaHOBUTE LLUHEKOBBIN BUHT (8) Kak 06bIYHO — CHavana 6onee TOnCTon YacTbl B OCHOBHOM
Tpy6ke (7). BctaBbTe pexxylumin Hox (9) n pexxywmii auck (10, 11 unmn 12) Ha BUHT (8).

* HapeHbTe Hacagky Ans nedeHbs (20) Ha Hox (9) n pexxywwimin auck (10, 11 unm 12). 3atanute
dukcupytoLee KonbLo (14).

» OTperynupynte Hacagky Ans nevyeHbsi B COOTBETCTBUM C enaemon hopMON NeveHbS.

» YcTaHoBUTE BOPOHKY (6) Kak 06bIYHO Ha OCHOBHYIO TPYOKY (7) 1 ucnonb3ynte Tonkatesns (5), 4ToObI
NPOTOSKHYTb TECTO B OTBEPCTUE OCHOBHOW TPYOKM (7).

» 3akpenute Tpyby Ans Tepku (19) Ha kopniyce (1) (F1), 3aTem Bbibepute HeobxoaMMbIn AdhdEKT pesku:
TOHKOE TepeHUe / cpefiHee TepeHue / Hape3ka nomTMkamu. BetaBbTe TepouHbi 6apabaH B TpyOy (19)
(F2).

» [logroToBbTe TOMKaTeNb 1 NOCTaBbTe Tapenky nof Tepky (F3).

» Koraa BCé rotoBo, MOXHO HauMHaTb pe3aTb OBOLLM. 3anycTuTe BpalleHne Brepes rnasHoro 6rnoka,
HabnoganTe BpalleHne Yalum AN Hape3ku, NMoNoXuTe NPoayKT CBEPXY TEPKU U HaXWMawTe TonkaTtenem
NS Nony4YeHns pasHblX BUAOB HAPE3Ku.

OTOT KOMMMEKT OBOLLIEPE3KM NO3BOMSET HApe3aTb, TEPETb U TONOYb kapTodens. [Nepen Havyanom paboTbl
HapexbTe OBOLLM U IPYKTbl HOXOM A0 pa3MepoB 1 OpMbl, NOAXOAALLMX AN OTBEPCTUSA TEPKU.
BHumaHue: Bo Bpems nogayu, ecnu matepuan HaxoQuTCs HbKe OTBEPCTUSt LUMUHAPA nodayn, ero
HY>XHO NpOTank1BaTb TornkaTenem; 4Tobbl n3bexaTb ONPOKMAbIBaHNS OCHOBHOMO YCTPOWCTBA NPU CUMbHOM
HaXxaTuu, yaepXxuBanTe yCTPONCTBO pykaMu BO BpeMsi paboThbl.

M3roTOBJEHUE NAMLLIA

* Heobxogumble COEAMHEHUSI TaKUE e, KaK Y MACOpYOKu.
* Bpewmsi pabotbl HE gomkHo npesbiwatb 4 MUHYTHI.

* Wcnonbaynte pexylmn auck 10, 11 nnm 12.

* [1OoCTOSIHHO HaMOMNHANTE NOTOK TECTOM.




RU
OYUCTKA U OBCITYXXUBAHUE

MpumeyaHue: Msico, ocTaBLLUeecst BHYTpY Kopryca Msicopybku,

MOXHO yAanuTb, MPONyCTUB KyCOK xreba Yyepe3 oTBepCcTMe OCHOBHOIO

Tpybonposoaa (7).

» [lepen ouncTkom annapara BbIKIIOYMTE €ro 1 OTKIIOYMTE BUIKY U3
pO3eTKU.

* HaxmuTe KHOMKy GrioKMPOBKM 1 MOBEPHUTE OCHOBHOWM TPyGONpoBoA No
YyacoBow cTpenke. CHUMUTe TonkaTenb U NOAA0H.

* OTBUMHTUTE chUKCUpyHOLLEE KOMBLIO M CHAMWUTE BCE YacTu Koprnyca
mMsicopybku. He monTe getanv B nocyaoMOeyHon malumHe!

» BbIMOIiTE BCe YacTu, KOTOpbIe KOHTAKTMPOBAIM C MSICOM, B ropsiveit
MbInbHOM Bofe. Ouunianite ux cpasy nocre Ucnornb30BaHus.

« [lpomMoWnTe nx YNCTON ropsivyen BOAON 1 Cpasy e BbICyLLUTe.

* PekomeHayeTcs cMa3biBaTb PEXYLLYIO YacTb U U3MeNbYatoLwmne aucku
pacTUTENbHBLIM MacroMm.

* BHumaHue: ouunwaiiTe annapat nocrne Kaxaoro UCrnosib30BaHUsl.

I'IpanmbHaﬂ yTunusauus 3Toro npoaykKkra

@

6bITOBBIMK OTXOAAMM BO Beelt EBponerickon Cotose.

MOBTOPHOIO NCNONb30BaHNA MaTepuanbHbIX peCypCcoB.

Ans 6e30MacHom yTUnmsaumum cpegsi.

* OTta MapKMpoOBKa yKa3blBaeT, YTO 3TOT NPOAYKT HE AOIMKEH YTUIMM3NpoBaTbCA BMeCTe C ApyrnMu

* YT0GbI NpefoTBPaTUTL BO3MOXHbIN BPEZ, ANsi OKPY’KatoLLe Cpeabl Un 340poBbs YernoBeka ot
HeynpasnsemMoil yTUn3aLnm oTX0A0B, YTUIU3NPYIATE ero OTBETCTBEHHO AJ1S NPOABWKEHUS YCTONYMBOMO

* Y106bI BEPHYTb CBOE MUCMONMb30BAHHOE YCTPOWCTBO, BOCMNOSb3YiTECH CUCTEMaMM BO3BpaTa U cbopa unm
BN CBSKMTECH C PO3HMYHBLIM MPOAABLIOM, rAe Obin NprobpeTeH NpoayKT. OHNM MOTYT NPUHSATL 3TOT NPOAYKT
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JU LUTEM KUJDES SE MANUALI | PAJISJES MUND TE KRIJOHET PER ME SHUME SE NJE MODEL.
INFORMACION PAJISJA JUAJ NUK MUND TE PERMBANE FUNKSIONIN E LENDUAR NE MANUAL.
KJO GJUHE ESHTE PERKTHYER ME NDIHMEN E INTELIGJENCES ARTIFICIALE.

UDHEZIME TE PERGJITHSHME PER SIGURINE DHE PARALAJMERIME

» Para pérdorimit té kétij pajisjeje, ju lutemi lexoni me kujdes manualin e
udhézimeve.

 Sigurohuni gé voltazhi i vlerésuar té jeté i njéjté me voltazhin gé
pérdorni.

* Ruani udhézimet, certifikatén e garancisé, faturén e shitjes dhe, nése
éshté e mundur, kutiné me paketimin e brendshém!

* Pajisja éshté e destinuar vetém pér pérdorim privat dhe jo pér pérdorim
komercial ose profesional!

» Cdo heré higni prizén nga dalja kur pajisja nuk éshté né pérdorim, kur
vendosni pjesé aksesoré, pastroni pajisjen ose kur ndodhin ndérprerje.
Pérdorni até né gjendje té fikur. Térhigni prizén, jo kabllon.

» Pér té mbrojtur fémijét nga rreziget e pajisjeve elektrike, kurré mos i lini
ata pa mbikéqyrje me pajisjen. Prandaj, kur zgjidhni vendin pér pajisjen
tuaj, sigurohuni gé fémijét té mos kené qasje né pajisjen. Kujdesuni gé
kabllo t& mos varur.

* Testoni rregullisht pajisjen dhe kabllon pér démtime. Nése ka démtime
té ¢do lloji, pajisja nuk duhet pérdorur.

* Mos lejoni gé fémijét té luajné me pajisjen. Mos lejoni qé fémijét té
luajné me materialet e paketimit si¢ jané ¢antat plastike.

* Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét e moshés 8 vje¢ dhe mé lart
dhe persona me aftési fizike, sensore ose mendore, ose pa pérvojé
dhe njohuri, nése ata mbikégyren ose u jané dhéné udhézime pér
pérdorimin e pajisjes né ményré té sigurt dhe kuptojné rreziget e
mundshme. Pastrimi dhe mirémbaijtja e pérdoruesit nuk duhet té€ béhen
nga fémijét nése ata jané nén 8 vje¢c dhe pa mbikéqyrje.

* Mos e riparoni pajisjen veté, por konsultohuni me njé ekspert té
autorizuar né rast té njé problemi.

» Pérarsye sigurie, njé kabllo e démtuar ose e thyer mund té zévendésohet
vetém me njé kabllo t&€ ngjashme nga prodhuesi, departamenti joné i
shérbimit té klientit ose njé person i kualifikuar.

* Mbani pajisjen dhe kabllon larg nxehtésisé, drités direkte té diellit,
lagéshtirés, bordeve t& mprehta dhe té ngjashme.

* Fikni pajisjen dhe higni prizén kur nuk jeni duke pérdorur pajisjen.

» Pérdorni vetém aksesorét origjinalé té ofruar nga furnizuesi.

* Mos pérdorni pajisjen jashté. (Pérveg nése pajisja éshté projektuar pér
pérdorim jashté.) Mbroni gjithmoné nga temperaturat zero ose nén-
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zero.

» Kurré mos pérdorni prané ujit (banjé, lavaman, etj.). Pajisja nuk duhet
té ekspozohet né shi ose lagéshti. Pérdorni pajisjen vetém kur duar
jané té thata.

* Nése pajisja bie né ujé, higni prizén para se ta nxirrni nga uji. Mos e
prekni burimin e ujit. Pajisja duhet té kontrollohet nga njé specialist
para se té pérdoret pérséri. Pér t&€ shmangur rrezikun e goditjes me
rryme, mos pastroni pajisjen me ujé ose mos e zhytni até né ujé.

» Pérdorni pajisjen vetém pér géllimin e synuar.

* Kjo pajisje mund té pérdoret vetém kur éshté e lidhur me njé prizé té
pérshtatshme dhe té instaluar né pérputhje me rregullat. Sigurohuni gé
voltazhi i furnizimit t& pérputhet me voltazhin e shénuar né pllakén e
tipit.

* Démtimet qé ndodhin kur pajisja pérdoret pér géllime té tjera pérveg
atyre té specifikuara né udhézime ose pérdoret gabimisht ose nuk
riparohet nga ekspertét nuk mbulohen nga garancia.

» Pérdorni gjithmoné pajisjen mbi njé sipérfage té sheshté dhe horizontale.

* Pajisja nuk duhet pérdorur mé pas, né rastin e rénies mbi njé sipérfage
té forté nga lartésia. Edhe démtimet e padukshme mund té ndikojné
negativisht né siguriné funksionale té pajisjes. Pajisja mund té pérdoret
vetém pas kontrollit nga njé profesionist.

» Kurré mos e mbani ose térhigni pajisjen duke mbajtur prizén e energjisé
pasi ka rrezik té shkaktohet njé shkurtim i garkut pér shkak té thyerjes
sé kabllos. Mos e shtréngoni, mos e shtrini, dhe mos e térhigni kabllon
e energjisé mbi skajet e mprehta.

* Nése ka njé vrimé ventilimi, mos e mbuloni até. Mos derdhni asnjé Iéng
ose pluhur né vrimat e ventilimit.

* Mos futni gishta ose objekte té tjera né pjesét e hapura té pajisjes.

* Nuk pranohet asnjé pérgjegjési pér démet gé ndodhin nga pérdorimi i
papérshtatshém ose mosrespektimi i kétyre udhézimeve.

* Jini té kujdesshém gjaté trajtimit t€ thikave t€ mprehta té prerésve,
shkrirjes sé kavanozit/kupés dhe pastrimit.

* Pérdorni gjithmoné shtytésin e ushqgimit gjaté grirjes sé mishit.

* Pajisja nuk mund té pérdoret pér grirjen e substancave té forta dhe té
thata, pérndryshe thika mund té béhet e mpiré.

* Kurré mos e pérdorni pajisjen pa pérmbajtje pas montimit té thikés
dhe diskut té thikés. Pérndryshe, thika dhe disku i thikés do té shuhen
seriozisht, dhe do té pérshpejtohet plakja e njésiseé.
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NJIHUNI ME GRIRESIN TUAJ TE MESHIT

. Trupi

. OFF/1/2/R (Fikur/Ndezur/Ndezur/
Anasielltas)

. Butoni i kompresimit

. Hyrja e tubit

. Shtytési i ushqimit

. Pllaka e hinkés

. Tubi kryesor

. Vidé (Mekanizmi helikal)

. Tehu prerés
. Disku prerés
. Disku prerés
. Disku prerés
. Disku prerés
. Unaza fikse
. Pérdoruesi pér salsice

. Pérdoruesi pér Kebbe

. Tamburét e grirjes

. Shtytési i grirjes

. Trupi i grirjes

. Pérdoruesi i formave té biskotave

| vogél)

| mesém)

| imét)

Pér mbushje)

MONTAZHIM

« Shtypni butonin e bllokimit (3), mbani tubin kryesor
(7) dhe futeni até né hyrje (4). Gjaté futjes, kushtoni
vémendje qé tubi kryesor (7) duhet té jeté i anuar sipas
shigjetés sé treguar né pjesén e sipérme, shih (F1),
pastaj rrotullojeni tubin kryesor (7) né drejtim té& kundért
té akrepave té orés derisa té ngjitet fort (F2).

» Vendoseni vidén (8) né tubin kryesor (7), me skajin e
gjaté fillimisht, dhe rrotullojeni pak derisa té futet né
kasén e motorit (F3).

« Vendoseni tehun prerés (9) mbi boshtin e vidés (8)
me tehun té kthyer pérpara sig tregohet né figuré (F4).
Nése nuk vendoset sakté, mishi nuk do té bluhet.

* Vendoseni pllakén e déshiruar té prerjes prané tehut,
duke pérputhur daljet me hapésirat (F5).

* Mbéshteteni ose shtypeni gendrén e pllakés sé prerjes
me njé gisht dhe me dorén tjetér shtréngoni unazén
fikse (14) (F6). Mos e shtréngoni tepér.

* Vendoseni tabakané e hinkés (6) mbi tubin kryesor (7)
dhe fiksojeni né vendin e vet (F7).

« Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té forté.

» Hapjet e ajrimit né fund dhe anash kasés sé motorit
duhet té jené té lira dhe t€ mos bllokohen.
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GRIRESJA E MISHIT

» Futeni vidén (8) né tubin kryesor me skaijin plastik pérpara. Vendoseni tehun prerés (9) mbi vidé (8).
(Tehét prerése duhet té jené té drejtuar pérpara.) Vendosni diskun pér bluarje mesatare ose té trashé
(sipas preferencés suaj) mbi vidé (8). (Sigurohuni gé vendi i preré i diskut t€ pérputhet me daljet e tubit
kryesor.) Rrotullojeni unazén fikse (14) né drejtim té shigjetés mbi tubin (7) derisa té ngjitet fort.

« Bashkéngjitni tubin kryesor me trupin kryesor (1).

» Vendoseni tabakané e hinkés (6) mbi pjesén vertikale té tubit kryesor (7).

» Tani pajisja &shté gati pér bluarje mishi.

Priteni mishin né shirita me gjatési 10 cm dhe trashési 2 cm. Higni sa mé shumé kockat, kércet dhe nervat.
(Kurré mos pérdorni mish té ngriré!)

Vendoseni mishin né tabaka. Pérdorni shtytésin pér té shtyré mishin lehtésisht né hapjen e tubit kryesor.
(Pér steak tartar, mishin e bluani dy heré me diskun e bluarjes mesatare.)

PERGATITJA E KEBBE-SE

» Futeni vidén (8) né tubin kryesor me skaijin plastik pérpara (F8). Vendosni
pajisjen pér kebbe (16) né tubin kryesor (7). Vendosni formuesin mbi kasén
e tehut dhe shtréngoni unazén mbi kasé (F9).

» Bashkéngjitni tubin kryesor me trupin kryesor (1).

* Vendoseni tabakané e hinkés (6) mbi pjesén vertikale té tubit kryesor (7).

» Tani pajisja &shté gati pér té béré kebbe (F10).

Shtyni pérzierjen e pérgatitur t€ kebbe-s€ pérmes hapjes sé tubit kryesor (7).
Priteni cilindrin e zbrazét né gjatési t& déshiruar dhe pérdoreni sipas nevojés.
Kebbe éshté njé pjaté tradicionale e Lindjes s€ Mesme qé béhet kryesisht
nga mish gengji dhe gruré bulgur té bluara sé bashku deri né njé pasté
homogjene. Masa del pérmes formuesit té kebbe-sé dhe pritet né copa té
vogla. Tubat mund té€ mbushen me mish té griré, t€ mbyllen né skaje dhe té
skugen né vaj té nxehté.

PERGATITJA E SUXHUKEVE / SALCICEVE

» Vendosni pjesét e méposhtme né tubin kryesor né kété
rend: vidé (8) — teh prerés (9) — njé disk prerés (11-12-13)
— pajisja pér salgige (15), me skaijin plastik fillimisht (F11). 2l
(Sigurohuni qé prerjet e ndarésit té pérputhen me daljet ﬁmﬂ@W @ﬁ
e kokés sé griréses.) Rrotullojeni unazén fikse (14) né o
drejtim té shigjetés né tubin kryesor (7) derisa té ngjitet
fort.

» Bashkeéngijitni tubin kryesor me trupin kryesor (1).

» Vendoseni tabakané e hinkés (6) mbi pjesén vertikale té tubit kryesor (7).

» Tani pajisja &shté gati pér pérgatitjen e suxhukéve/salgiceve.

Vendosni pérbérésit né tabaka. Pérdorni shtytésin pér té shtyré mishin lehtésisht pérmes hapjes sé tubit
kryesor (7).

Vendoseni zorrén e salgigeve né ujé té vakét pér 10 minuta. Pastaj rréshqiteni zorrén e lagur mbi hinkén e
salgiges. Shtyni mishin e griré t€ erézuar né hapjen e tubit kryesor (7). Nése zorra ngec né hinké, njomni
me pak ujé.
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SHTESA PER BISKOTA

» Pér pérpunimin e brumit, pér shembull pér biskota spritz, ju nevojitet shtesa pér prerjen e biskotave (20).
Vendoseni vidén (8) si zakonisht me skajin mé té trashé té paré né tubin kryesor (7). Futni tehun prerés
(9) dhe pllakén prerése (10, 11 ose 12) mbi vidén (8).

* Vendoseni shtesén pér biskota (20) mbi tehun (9) dhe pllakén prerése (10, 11 ose 12). Shtréngoni
unazén e fiksimit (14).

» Rregullojeni shtesén pér biskota sipas formés sé biskotés qé déshironi.

» Vendoseni hinkén (6) si zakonisht né tubin kryesor (7) dhe pérdorni shtytésin (5) pér té shtyré brumin né
hapjen e tubit kryesor (7).

GRIRESE

« Fiksoni tubin e grirjes (19) né trupin kryesor (1) (F1), pastaj zgjidhni efektin e prerjes qé ju nevojitet: grirje
e imét / grirje mesatare / prerje né feta. Vendoseni tamburin e grirjes né tubin (19) (F2).

» Pérgatitni shtytésin dhe vendosni njé pjaté poshté griréses (F3).

« Pasi gjithcka té jeté gati, mund té filloni prerjen e perimeve. Aktivizoni rrotullimin pérpara té njésisé
kryesore, shikoni kupén e prerjes duke u rrotulluar, vendosni pérbérésin nga lart dhe shtypni me
shtytésin — késhtu do té& merrni efektet e ndryshme té prerjes.

Ky set pér prerjen e perimeve mundéson prerjen né feta, grirjen dhe shtypjen e patateve. Para pérdorimit,
pritni frutat dhe perimet me thiké€ né madhési dhe forma té pérshtatshme pér hapjen e griréses.

Kujdes: Gjaté ushqgimit, nése materiali €shté nén nivelin e hapjes sé cilindrit té furnizimit, duhet té shtyhet
me shtytésin. Pér t&é shmangur pérkuljen e njésisé kryesore gjaté shtypjes, mbajeni pajisjen fort me duar
gjaté pérdorimit.

PERGATITJA E MAKARONAVE

 Lidhjet e nevojshme jané té njéjta si tek funksioni | BLUARJES.
« Koha e funksionimit NUK duhet té tejkalojé 4 minuta.

« Pérdorni pllakén prerése 10, 11 ose 12.

* Mbusheni vazhdimisht tabakané me brumé.
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PASRTIMI DHE MIREMBAJTJA
Shénim: Mishi i mbetur né strehén e prerésit mund té higet nga brenda

pajisjes duke kaluar njé feté buke népér vrimén e tubit kryesor (7). “T N

» Para se té pastroni pajisjen, fikeni até dhe higeni prizén nga rryma. =T

» Shtypni butonin e bllokimit dhe rrotullojeni tubin kryesor né drejtim té ﬁ’ & o> @.JE J @
akrepave té orés. Higni shtytésin dhe tabakané. 7 [

» Shkullni unazén e vidés dhe higni té gjitha pjesét e strehés sé prerésit. S
Mos i lani pjesét né pjatalarése!

» Lani té gjitha pjesét qé kané gqené né kontakt me mishin me ujé té —
ngrohté me sapun. Pastroni ato menjéheré pas pérdorimit.

= Shpélajini me ujé té pastér dhe té nxehté dhe thajini menjéheré. J q

* Ju késhillojmé té lyeni njésiné e prerjes dhe disqet bluarése me pak vaj ( |

bimor.
» Kujdes: pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

Ndalimi i sakté i kétij produkti

« Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet t& hedhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjithé BE-né.

« Pér té parandaluar démtimin e mundshém té mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja e pa kontrolluar
e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér té promovuar rizhvendosjen e géndrueshme té burimeve
materiale.

« Pér té kthyer pajisjen tuaj té€ pérdorur, ju lutemi pérdorni sistemeshin e kthimit dhe mbledhjes ose
kontaktoni shitésin ku éshté bleré produkti. Ata mund té marrin kété produkt pér riciklim té sigurt té

mijedisit.
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MO BHUMATESTHO MPOYETE PBLKOBOLACTBOTO 3A YTMOTPEBA HA YPELA Thi1 KATO MOXE A ChOBPYKA UHOOPMALIA 3A PA3NUYHA
MOLENM BALWWMAT YPE[ E BLAMOXHO A HE CbbPXA MHOOPMALINA 3A DYHKLIMATE, CONTOMEHEHIM B TOBA PHKOBOLCTBO.
TO3W E3VK E MPEBEJEH C NMOMOLWTA HA U3KYCTBEH MHTENNEKT.

OB UHCTPYKLIUN 3A BE3OMNACHOCT U NPEAYNPEXAEHUA

* Mpean goa nsnonseare ToBa YCTPONCTBO, MOSISi, BHUMATESHO NpoYeTeTe
BKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba.

* Mons, yesepeTe ce, 4e HOMMHANHOTO HaMpeXeHue e CbLOTO KaTo
HanpeXeHWeTo, KOETO N3Nos3Bare.

* Mons, cbxpaHsiBanuTe WHCTPYKUMUTE, rapaHUMOHHUA cepTudumkar,
KacoBaTa Oenexka M, ako € Bb3MOXHO, KapTOHeHaTa OnakoBKa C
BbTpeLUHaTa onakoska!l

* YCTPOMCTBOTO € NpeaHa3Ha4YeHo U3KITIYNTENHO 3a NnyHa ynoTtpeba u
He 3a TbproBcka unm npodecroHanHa ynotpebdal

* BuHaru nsBaxgante wiencena oT KOHTakTa, Korato YCTPOWUCTBOTO He

Ce un3nomnsea, KoraTo MNPUKPendaATe akcecoapHuM 4acTu, nodyucTeaTte

YCTPOMCTBOTO UIIM KOraToO Bb3HMKHE HAKAKBO HapyLlaBaHe. /3knoyeTe

?/BCTpOVICTBOTO npegBapuTenHo. MagbpnanTte wencena, a He kabena.
a ja npegnasuTe geuara OT ONacHOCTUTE Ha ENEKTPUYECKNTE ypeau,

HUKOra He M ocTaBsAnTe 6e3 Haa3op ¢ ycTpoicTeoTo. CriedoBareriHo,

Korato m3bupare MACTO 3a YCTPOWCTBOTO, HamnpaBeTe ro Mo TakbB

Ha4yvH, Ye fdeuata ga HAMaT JOCTbM OO0 YCTPOMUCTBOTO. BHMMaBanTe

Aa ce yBepute, Yye KabenbT HE BUCK.

» PenoBHO npoBepsiBanTe yCTPOMCTBOTO M Kabena 3a nosBpean. Ako nma
KakBaTo 1 Aa e noBpeaa, YCTPOMCTBOTO He TpsibBa fa ce ua3nonaea.

* He nossongBante Ha pJeuata ga urpadat Cc YycTpouctsoTo. He
Nno3BosnisiBanTe Ha geuata ga urpasit ¢ OnakoBbYHM Martepuanu, Kkato
HaNMOHOBU TOPOUYKN.

» Toan ypen moxe ga 6bae m3nona3saH OT Aeua Ha Bb3pacT 8 roguHu
N NO-rONEMU, KakTo M OT nmua ¢ M3NYECKN, CETUBHN UM YMCTBEHU
yBpeXaaHus, UnNu numnca Ha OnuT U 3HaHWUA, NPU YCroBME Ye ca nojg
Ha430p UM ca NonyyYunyM UHCTPYKUUKM Kak Ge3onacHo fa nanonasart
ypega wn pasbupar Bb3MOXHWUTE onacHocTu. [loyncTBaHeTo w
nogapbXKkata He TpsibBa Aa ce M3BbpPLUBAT OT Aela, OCBEH ako He ca
nog 8 roguHu 1 6e3 Haas3op.

* He pemMoHTMpanTe yCTPOMUCTBOTO CaMW, a Ce KOHCynTupamTe C

)énanowlou.l,eH eKcnepT B crnyyan Ha npobnem.

a 6e3onacHoCT, cuyrneH unv nospeaeH kaben moxe ga 6bvae 3ameHeH
camMO C eKkBMBareHTeH kaben OT npou3BoAUTENs, Halwma OTAen 3a
obcnyXBaHe Ha KNMEHTU Unu Aapyr KBanuduumpaH cneumanmcr.

» [IpbXXTe yCTPOMCTBOTO 1 Kabena ganey ot TonfnHa, Npska cinbHYeBa
CBETNUHA, Brnara, octpmn pbbose 1 NogooHM.

* M3kntoveTe yCTpOMCTBOTO 1 M3BAAETE LLENcena, korato He n3nonssare

CTPOMCTBOTO.

* Mlanonssante camo opurMHanHuM akcecoapwu, MNpeaocTaBeHn oT
JOoCTaBYMKa.

* He nsnonseante ycTponcTBOTO Ha OTKpUTO. (OCBEH aKO YyCTPOMCTBOTO
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He e NpoeKkTUpaHo 3a U3nonssaHe Ha OTKpUTO.) BuHarn npeanassavite
OT HYNEeBW UNW NOSHYNEBN TemMnepaTypu.

Hvkora He u3nonssanTe 6nvM3o Ao Boga (BaHata, MMBKara U T.H.).
YpeanbT He TpsAbBa Aa 6bae 3noxeH Ha AbXA unu enara. anonssante
YCTPOMCTBOTO CaMO KOraTo pbLeTe BU Ca CyXW.

AKO yCTPOMCTBOTO NagHe BbB BOAA, U3KINIOYETE ro npeau aa ro nssagure
OT Bogarta. He gokoceBanTe BoAgaTta. YCTPOWCTBOTO TpsibBa ga 6bae
NPOBEPEHO OT cneunanuct npegu ga 6bae n3nons3saHo OTHOBO. 3a Aa
ce n3berHe pUCK OT eNEeKTPUYECKM yaap, He nouncTeaiite yCTpOMCTBOTO
C BO4a UNu He ro notansante BbB BoAa.

M3nonaseanTe ycTpOMCTBOTO CaMo 3a npeasuaeHara uen.

ToBa ycTponcTBO TpsbBa Aa ce M3Non3Ba CamMoO KOrato € CBbpP3aHo
KbM 3a3eMeH KOHTaKT, MHCTanupaH CbIfacHo npasunarta. YeBepeTte
ce, Ye 3axpaHBaLLOTO HanpexeHue CbOTBETCTBA Ha HanpeXeHueTo,
NoCoYeHo Ha TunoBea Tabena.

LLleTn, KOUTO Bb3HMKHAT, KOrato YCTPOMCTBOTO Ce U3MNos3Ba 3a Lesnu,
pasfnMyHU OT Te3N, MOCOYEHN B UHCTPYKLUUTE, UK KOraTo ce N3Mnon3ea
HenpaBUITHO UNIN He Ce PeMOHTUpPa OT eKCNepTu, He ca MOKPUTK OT
rapaHuusTa.

BuHarn mnsnonsesanTte yCTPOMCTBOTO BbPXY MSIOCKA M XOPU3OHTasHa
NOBBPXHOCT.

YCTpOoMCTBOTO He TpsibBa fa ce n3nonsea crne nagaHe Bbpxy TBbpaa
NOBBLPXHOCT OT BMCOYMHA. [Jopy HEBMOMMK NOBpean MOXe Aa oKaxar
oTpuUaTENHO BIUSHME BbPXY QYHKUMOHaNHaTa 6e3onacHOCT Ha
YCTPOUCTBOTO. YCTPOMCTBOTO MOXe [a Ce WU3nosi3sa camo creq
npoBepka OT NpPodeCcMoHanucT.

MKora He HoceTe uUnn gbpnanTte yCTPOMCTBOTO, XBallanku wencena,
TbW KaTo MMa PUCK OT KbCO CbeANHEHME NOpaan NoBpeaa Ha kabena.
He orbBaniTe, He NpuwmMnBanTe U He OgbprnanTe 3axpaHBalna kaben
npes3 octpu pbbose.

AKO MMa BEHTUNauMOHEH OTBOP, He ro nokpusamTe. He usnusante
TEYHOCTM UMK Npax B BEHTUNALNOHHUTE OTBOPW.

He noctaBanTe NpbCTU UK APYrn NpeamMeTn B OTBOPEHUTE YacTu Ha
ﬁCTpOVlCTBOTO.

€ HOCUM OTrOBOPHOCT 3a LWEeTU, NPUYMHEHWN OT HenpasusHa ynotpeba
U HecnasBaHe Ha Te3n UHCTPYKLNN.

Bbaoete BHUMartenHu npu 6opaBeHe C OCTpU pA3alLM OCTpuUeTa,
na3npasBaHe Ha KynaTta/bypkaHa n NoYncTBaHe.

BuHaru nsnonseanTte nogasada 3a xpaHa npy CMunaHe Ha Meco.
YpeOobT He MOXe [da ce M3MOon3Ba 3a CMUNaHe Ha TBbpAU U Cyxu
BeLLleCTBa, B MPOTMBEH Clly4an HOXbT MOXe Ja ce 3aTblu.

Hukora He nanonaeanTe ypeaa npaseH cnepg crnobsiBaHe Ha HoXa U
Ancka 3a psizaHe. B npoTvBeH criydyan HOXbT U OUCKBT e Ce U3HOCAT
CEPUO3HO, KOETO LLie YCKOPU CTapeeHeTo Ha YCTPOMCTBOTO.
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NO3HAWUTE BALUMA MENMHULA 3A MECO

. Kopnyc

. OFF/1/2/R (N3knioueHo/
BkntoueHo/BkrtoyeHo/O6paTHO)
. ByToH 3a komnpecusi

. Bxog 3a Tpbba

. Tnackauy 3a xpaHa

. Mnoya Ha dyHusITa

. OcHoBHa Tpbba

. BuHT (LLIHEKOB MexaHn3bMm)
. Pesey

. Pexewy auck (Manbk)

. Pexxewy anck (CpepneH)

. Pexely auck (®uH)

. Pexewy anck (MbnHex)

. ®ukeupaly npbCTeH

. MpucTaBka 3a HageHULUM
. MpucraBka 3a ke66e

. PeHpeta 6apabaHu

. Penpeta tnackay

. Penpeta kopnyc

. MpucraBka 3a Gucksutn

CrmoBABAHE

» HatucHete GyToHa 3a 3akntouBaHe (3), XBaHeTe
OocHoBHaTa Tpbba (7) n 5 noctaBeTe B 0TBOpa (4).
Mpw nocTaBsHe ce yBepeTe, Ye ocHoBHaTa Tpbba (7)
€ HakIIoHeHa crnopef cTpernkara, nokasaHa oTrope
—Bwx (F1), cnen ToBa 3aBbpTeTe TpbbaTta 0bpaTHO
Ha YacoBHMKOBaTa CTperka, Taka Ye Ja ce 3akpenu
nnbTHO (F2).

» [loctaBeTe BMHTa (8) B ocHOBHaTa Tpbba (7), kKato
OBNTVAT Kpaw BNM3a Nbpeu, U 3aBbpTeTe Neko, AoKaTo
ce 3axBaHe C kopnyca Ha moTopa (F3).

« [loctaBeTe pexeLyoto octpue (9) Bbpxy OCTa Ha BUHTa
(8) c ocTpreTo, Haco4eHO Hanpep[, KakTo e nokasaHo
(F4). Ako He e nocTaBeHO NPaBUIHO, MECOTO HAMa Aa
6bae cMNSHO.

 [NocTaBeTe xenaHaTta peLlueTka A0 OCTPUETO, KaTo
cbBnagHaTt nsgatuHute ¢ npouenute (F5).

» [NognpeTe unu HaTUCHETE LEHTbpa Ha peLueTkaTta
C €AVH NPBCT, crep KoeTo ¢ Apyrata pbka 3aBuiite
cTerHaTo dumkeupawmsa npbcteH (14) (F6). He
npeHartsranTe.

» [loctaBeTe TabnaTta 3a NbriHeHe (6) BbpXy OCHOBHaTa
Tpbba (7) n s pukcupanTe Ha macTo (F7).

 [NocTaBeTe ypeaa BbpXy CTabunHa NOBbPXHOCT.

* BeHTunauvoHHUTE OTBOPY B AOSIHATa U CTpaHMYHaTa
4acT Ha kopryca Ha MoTopa Tpsibea fa 6baar
CBOOOAHM U HE3anyLLEeHN.
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MWINAYKA 3A MECO

 [NocTaBeTe BMHTa (8) B ocHOBHaTa Tpbba € NnacTMacoBus Kpal MbpBo. [ocTaBeTe pexeLLoTo ocTpue
(9) BBpXY BUHTa (8). (OcTpueTo TpsibBa Aa e obbpHaTo Hanpen.) N3bepeTe cpegHa unu egpa peluetka
3a MerneHe (B 3aBYCMMOCT OT MnpegrnoynTaHaTa KOHCUCTEHLUMSA) U st nocTaBeTe BbpXy BUHTA (8). (YBepeTe
ce, Ye Npopes3bT Ha pelleTkaTta CbBrnaja c u3gaTMHUTe Ha OCHoBHaTa Tpbba.) 3aBuiTe dukcupawms
npbcTeH (14) no nocoka Ha cTpernkarta Bbpxy Tpbbata (7), AokaTto ce dumkeupa gobpe.

» CebpxeTe ocHoBHaTa Tpbba ¢ 0OcCHOBHOTO Tsn0 (1).

» [loctaBeTe Tabnara 3a nbnHeHe (6) Bbpxy BepTUkanHara 4act Ha Tpbbarta (7).

» Cera ypeabT e roToB 3a MefneHe Ha Meco.

HapexeTe MecoTo Ha neuum ¢ abmmkunHa 10 cm 1 gebennHa 2 cm. OTCTpaHeTe KOCTUTe, XPYLUANUTE 1
CYyXOXUINUsiTa Bb3MOXHO Han-gobpe. (Hukora He nanonasaiTte 3ampaseHo meco!)

[MocTtaBeTe mecoTo B Tabnara. M3nonseanTe Tnackaya, 3a ga ro 6ytate BHMMATENHO KbM OTBOpa Ha
Tpbbata. (3a cTek TapTap cMeneTe MecoTo ABa MbTY CbC CpeaHa peLueTka.)

NMPUTOTBAHE HA KEBBE

» [loctaBeTe BUHTa (8) B OCHOBHaTa Tpbba ¢ nnacTMacoBus kparn Hanpeg,
(F8). MocTtaBeTe npuctaskaTa 3a kebbe (16) B Tpbbata (7). MocTaseTe
dopMoBKaTa BbpXy KOpryca Ha OCTPUETO 1 3aBUATE PUKCMPaLLMS NPBCTEH
BbpXy kopnyca (F9).

» CebpxeTe ocHoBHaTa Tpbba ¢ OcCHOBHOTO Tso (1).

» [loctaBeTe Tabnata 3a nbriHeHe (6) BbpXy BepTMKanHata 4yacT Ha Tpbbata
(7).

» Cera ypeabT € roToB 3a nNpurotesiHe Ha kebbe (F10).

MopanTe npuroTBeHaTa cmec 3a kebbe npe3 oTBopa Ha Tpvbata (7).
HapexeTte Kyxusi ULMNMUHABP Ha XXenaHaTta ObIbKMHA U U3nonasainTe cnopes
HyxguTe.

Ke66e e TpaguuMoHHO sicTe oT Bninskus 3Tok, NPUroTBEHO OCHOBHO OT
arHeLwko Meco v Bynryp, CMreHn 3aegHo 4o noslyYaBaHe Ha nacta. Tasu
CMEeC ce ekcTpyavpa npes npucTaekaTta 3a kebbe 1 ce Hapsi3Ba Ha Kbcu
unnuHapw. Te moraT fa 6baat HambMHEHU C MECO, 3aTBOPEHM OT ABaTa Kpas
N M3NMbpPXKeHW B 4bn6ok MasHuHa.

NMPUTOTBAHE HA HAOEHULIA

» [locTaBeTe crnefHWTE YacTu B OCHOBHaTa Tpbba B
cnegHus pen: BUHT (8) — pexeluo octpue (9) — egHa
pewertka (11-12-13) — npucraska 3a HageHuum (15),
¢ nnactmacosus kpan nbpso (F11). (YBepeTe ce, ye
npopesnTe Ha pasgenuTens cbBnagaT C U3AaTVHUTE Ha
rnaearta Ha MecomMenadkarta.) 3aBbpTeTe huKcupaLns
npbCcTeH (14) no nocoka Ha cTpernkarta Ha Tpbbata (7), gokaTto ce dukcupa gobpe.

* CBbpXeTe oCcHOBHaTa Tpbba ¢ OCHOBHOTO TAMO (1).

» [MoctaBeTe Tabnara 3a NbriHeHe (6) Bbpxy BepTukanHara 4yact Ha Tpbbarta (7).

» Cera ypeabT e roToB 3a MPUroTBAHE Ha HAaAEHNLN.

MocTtaBeTe cbeTaBkMTe B Tabnarta. M3nonssainte Tnackaya, 3a Aa HaTWCKaTe BHMATENHO MecoTo npes
oTBOpa Ha TpbbaTta (7).

MocTtaBeTe obBMBKaTa 3a HageHWUa B xnagka Boga 3a 10 MuHyTu. Crieq ToBa Nnb3HeTe MokpaTa obBMBKa
BbpXy HaKpanHuka. HaTucHeTe noanpaBeHOTO CMIIAHO Meco B OTBOpa Ha Tpbbata (7). Ako obBuBKaTa
3acefjHe BbpXy HakpanHuka, HaBnaxHeTe s neko ¢ BoAa.
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NMPUKAYEH CINAOKAPCKU U3MBJTHUTEN

» 3a obpaboTka Ha TecTo, HanpMmep 3a LWnpuL, BUCKBUTK, B € HeobXxoanMa npuctaskaTa 3a GUCKBUTY
(20). MNocTaBete BUHTa (8) kakTo 0BMKHOBEHO, C NO-Aebenus kpan Hanpen, B OCHoBHaTa Tpbba (7).
MocTtaBeTe pexelloTo Hox4e (9) 1 pexeluata peweTka (10, 11 unu 12) Bbpxy BuHTa (8).

» [MoctaBeTe npuctaskarta 3a buckeuTn (20) Bbpxy HoXa (9) n pexelyara pewetka (10, 11 unm 12).
3aterHete dumkeupalma npbeTeH (14).

» PerynupaiTe npuctaskata cnopep xenaHata gpopma Ha bucksutuTe.

» [loctaBeTe pyHuATa (6) kakTo 0BMKHOBEHO BbPXY OCHOBHaTa Tpbba (7) n nsnonssavite 6ytanoro (5), 3a
[a HaTVCHeTe TecToTO B OTBOPA Ha OCHOBHaTa Tpbha (7).

» 3akpeneTe peHgeTo (19) kbm ocHoBHOTO TAano (1) (F1), cnen koeTo n3bepeTe xenaHus eekT Ha
psizaHe: hmHO peHOocBaHe / cpeAHO peHAocBaHe / Hapsi3BaHe Ha peseHu. [ocTaBeTe peHgocBaLLmS
H6apabaH B TpbbaTa (19) (F2).

« [logrotBete 6yTanoTto v nocraeseTe YnHus nod peHaeto (F3).

» KoraTo BCMYKO € roTOBO, MOXETE [ja 3arnoyHeTe Aa pexeTe 3enenyyun. Ctaptupaiite npenaskara 3a
BbpTEHE Hanpes Ha OCHOBHUA Moy, HabnoaaBanTe BbPTEHETO Ha KynaTa 3a psidaaHe, nocraBeTe
NpoayKTUTE OTrope U HaTUCHeTe ¢ ByTanoTo, 3a Aa NonyyuTe pasnuyHy BUOOBE Hapsi3BaHe.

To3n KOMMNNEKT 3a ps3aHe Ha 3eMieHYyLM MOXe [a ce U3Mon3Ba 3a psi3aHe Ha pes3eHun, peHaocBaHe 1
HamaukBaHe Ha kapTodu. Mpean ynotpeba HapexeTe 3eneHYyLmnTe 1 NI0AOBETE C HOX Ha NoAXoAsLLM 3a
0TBOpa Ha peHaeTo pa3mepy.

BHumaHue: Mo BpeMe Ha MbnHeHe, ako NPoAyKTbT € NoA HMBOTO Ha OTBOpa 3a NofaBaHe, 3aabIHKUTESNTHO
n3nonseanTe 6yTanoto. 3a Aa nsberHete HaknaHsiHe Ha OCHOBHUMS ypea Npw HAaTUCK, APbXTe ro 34paBo C
pbLe No BpeMe Ha paboTa.

NMPUTOTBAHE HA HYOABJIC

» CBbp3BaHuATa ca cbluMTe KakTo npu npuctaBkata 3A MEJTAYKA.
* BpewmerTo 3a pabota HE Tpsibea oa HagBuwasa 4 MUHYTU.

* WanonsgawTte pexewmte pewetkn 10, 11 nnn 12.

« [NogobpxaiTe TaBM4yKaTa NbfHa C TeCTO.
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MOYUCTBAHE U NOOOPBXKA

3abenexka: OcTaHano Meco B kopryca Ha pesaykata Moxe Aa 6bae
OTCTPaHeHOo OT BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa, kato ce npokapa punus xnso
npes oTBopa Ha ocHoBHaTa Tpbba (7).

Mpean ga nouncTuTe ypeaa, ro U3KnyeTe U n3Bagere Lencena ot
KOHTaKTa.

HaTtucHeTe 6yToHa 3a 3akntoyBaHe 1 3aBbpTeTEe OCHOBHaTa Tpbba no
nocoka Ha YacoBHUKOBaTa CTpernka. Vi3aBageTte Tnackava u TaBara.
Pa3BuinTe dukcupalms NpbCTEH U OTCTPaHeTe BCUYKM YacTy OT kopnyca
Ha pesaykara. He muinte yactute B CbaoMusinHa mawimHal

M3mMuinTe BCUMYKM YacTu, KOUTO ca GMnKM B KOHTaKT C Meco, ¢ Tonsa
canyHeHa Boga. MouucTeTe rv BegHara cneg ynotpeba.

M3nnakHeTe ru ¢ YucTa Tonna Boga U rm NoAcylueTe He3abaBHO.
MpenopbyBame fa cmaxeTe pexeLymst 610K U ANCKOBETE 3a MereHe ¢
Marnko pacTuTenHo Macro.

BHumaHve: nouyncTBanTe ypefa cnep Bcsika ynotpeba.

I'IpanmHo U3XBBHPIIAHEe Ha TO3U NPOAYKT

=

G aso> @_”ﬁ’ | @

* Tasu MapKMpoBKa Nokasea, 4Ye TO3U NpoayKT He TpﬂﬁBa Aa ce N3XBbpna c gpyrute 6uToBun oTnagbumn B

usna EBponeickus cbo3.

+ 3a fa ce npenoTBpaTU Bb3MOXHO BPeau 3a okoHaTa cpefa Uiv HYoBeLKOTO 3apase oT
HEKOHTPOMNMPaHO N3XBbPIISHE Ha OTNaAbLIM, PELMKNMpaNiTE ro OTTOBOPHO, 3a Aa CE Hacbpun

YCTOMYMBOTO MOBTOPHO M3MON3BaHE HA MaTEPUANHUTE PECYPCU.

* 3a BpbllaHe Ha n3nonsesaHua OT Bac ype[, Mond, n3nonseaunte cuctemuTe 3a BpbllaHe n c136|/|paHe

|
ekornornyHo 6e3onacHo peuuKknmpaHe.

WUnn ce CBbpPXeTe C Tbproeeua, ot KOWTO CcTe 3aKynunu npoaykra. Te morat Aa B3emMat TO3u NpoaykKT 3a
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NAPAKANOYME ZHMEIQXTE: TO EMXEIPIAIO THX ZYZKEYHZ MIMOPEI NAAHMIOYPIHOEI MATEPIZZOTEPAAINO ENAMONTEAA.
OIAEITOYPTIEZ MOY AEN MEPIEXEI O AIKOZ $AY EZOMNMAIZMOX. MIMOPEI NA KATATPA®OYN ZTO EFXEIPIAIO.
AYTH H FAQZ3A EXEl META®PAXTEI ME TH BOHOEIA TEXNHTHZ NOHMOZYNHX.

FENIKEZ OAHIIEZ AZ®AAEIAZ KAI MPOEIAOMNOIHZEIZ

* Mpiv xpnoIJoTIOINCETE QUTH TN ouokeur, OIOBACTE TTPOCEKTIKA TO
EYXEIPIOIO XpoNng.

* BeBaiwBeite 011 n ovopaoTikh Téon €ival n idla ye TNV TAON TTOU
XPNOIUOTTOIEITE.

* AlatnproTe 1O gyXeIpidlo xpAong, To ToToTToINTIKG €yyunong, Tnv
aTrodEIEN ayopdg Kal, av gival duvaTtov, TO KOUTI JE Tn CUOKEUaoia Tou!

* H ouokeun TpoopileTal aTTOKAEIOTIKA yia IBIWTIKA XpAon Kal Oxl yia
EMTTOPIKA 1) eTTAYYEAPOTIKA Xpron!

* ApaipéoTe TTAvTa TO BUOPa atmd TNV TIPI(a OTAV N OUOKEUN Ogv
XpnolJotroleital, OTav OUVOEETE €CapTUATA, OTaV KaBapIifeTe TN
OUOKeUN 1 0Tav cupBaivel otroladnTToTe dlatapaxr]. ATTEVEPYOTTOINOTE
TN ouokeun Trpiv. TpaBAgTe To BUopa, 6xI TO KOAWDIO.

* [Na va TTpooTaTEUCETE TA TTAIOIA ATTO TOUG KIVOUVOUG TWV NAEKTPIKWY
OUOKEUWYV, UNV Ta a@QriveTE TTOTE XWpIG TTIRAeWn Pe TN ouokeun. Katd
OUVETTEIQ, OTAV ETTIAEYETE TNV TOTTOBECIO TNG CUOKEUNG, PPOVTIOTE va
pNVv €xouv TTpéoBacn o€ auTAv Ta TTaidid. NpocéfTte va e€aoc@alioeTe
OTI TO KAAWDIO BEV KPEUETAL.

* EAEyxeTe TAKTIKA TN OUOKEUN Kal TO KOAWDIO yia ¢nuiES. Edv uttdpxel
OTTOI00ATTOTE (NMIA, OEV TTPETTEI VO XPNOIUOTIOIEITE TN OCUOKEUN.

* Mnv emTpETTETE OTA TTAIBIA VA TTAI(OUV PE T cUoKeur. Mnv a@riveTe Ta
TTaIdIG va TTaiouV PE UAIKA OUOKEUOOIag OTTWG OOKOUAEG TTAOOTIKEG.

* AUTA n ouoKeun PTTopEi va Xxpnoigotroindei ammd Taidia nAikiag 8 eTwv
KaI Gvw Kal aTopa P CWUATIKEG, AIoONTNPIAKES 1) YUXIKEG aVATINPIES, N
EMEIYPN EPTTEIPIOG KA YVWOEWY, UTTO TNV TTPOUTTO0eaN OTI ETTIBAETTOVTON
1 €xouv AGBeI odnyieg yia TN CWOTH XPAON TG CUCKEUNG UE AOPAAEIA KOl
Katavoouv Toug meavoug Kivouvous. H kabapidétnta kal n cuvtipnon
Oev TTPETTEI va yivovTal aTTO Ta TTAIdIA EKTOG AV €ival KATW Twv 8 eTwv
KAl XWpig eTTiBAEWN.

* Mnv €TMOKEUAETE TN OUOKEUN WOVOI 0ag, aAAG aTTeuBuvBeite og Evav
€€0OUOI000TNPEVO €10IKO O€ TTEPITITWON TTPORANUATOG.

* MNa Adyoug aoc@aAciag, éva OTTOOUEVO I KATECTPOAUMEVO KOAWDIO
PEUPATOG UTTOPEI VA avTIKOTAOTABEI HOvo PE avTioToIXO KaAwdIO aTTd
TOV KOTAOKEUQOTH, TO TUAMO €EUTTNPETNONG TTEAATWY R €va GAAO
€CEIDIKEUPEVO ATOO.

* Kpartrjote Tn ocuokeun Kal 70 KaAwdIo pakpid atrd 1n (€T, TO AUECO
NAIOKO QWG, TNV Uypacia, aiXuneEéS AKPES Kal TTapOOoIal.

» ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUN KOl aQaIpéOTE TO BUCHA, OTAV OEV TN
XPNOIUOTTOIEITE.

* XPNOIUOTIOIEITE JOVO TA QUBEVTIKA €COPTHPATA TTOU TTAPEXOVTAI ATTO
TOV TTPOPNBEUTH.
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* Mnv xpnolPoTToIEiTE TN OUOKEUN eEwTEPIKA. (EKTOC av n ouokeun eival
oxedlaopévn yia XpHon o€ eEWTEPIKOUG Xwpoug.) MpooTateloTe TN
TTAVTa aTT0 BEPUOKPATIEG KATW OTTO TO PNOEV.

* Mnv Tn XPNOIPOTIOIEITE KOVTA O€ VEPO (UTTavIEPA, VEPOXUTNG K.ATT.). H
OUOKeUN Ogv TIPETTEI va eKTIOETAI 0€ Bpoxn 1 uypaacia. XpnoIWoTIoINoTE
TN GUOKEUN JOVO OTav Ta XEPIa 0Og Eival OTEYVA.

* AV n OUOKEUN TTECEI OTO VEPO, APAIPEDTE TO BUCHA TTPOTOU TNV BYAAETE
atro 10 vePO. Mnv ayyidete TV TNy Tou vepou. H ouokeur) TTPETTEl va
eAeyxOei atro évav €10Ik6 TTpIv xpnoipoTtroindei Eava. MNa va amopuyeTe
TOV KivOUVO NAeKTPOTTANEIaG, uNV KaBapileTe TN CUOKEUN PE VEPO 1] TNV
BuBileTe oTO VEPOD.

* XpNOIUOTIOINOTE TN CUOKEUN PMOVO Yia TOV TTPORAETTOUEVO OKOTTO.

* AUTH N OUOKEUN TTPETTEI VA AEITOUPYEI HOVO OTAV Eival CUVOEDEUEVN OE LI
YEIWMEVN TTPICa TTOU £XEI EYKATAOTABEI CUPQWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.
BeBaiwOeite 611 N TGON TOU NAEKTPIKOU PEUMATOG AVTIOTOIXEI OTNV TAON
TTOU QVOPEPETAl OTNV TTAQKETA TUTTOU.

* ZnUI€G TTOU TIPOKUTITOUV OTAV N CUCKEUN XPNOIUOTIOIEITAl VIO OKOTIOUG
aAMougatrd auToug TTou KaBopidovTal oTig0dnyiegn dTav xpnalpoTroieital
AavBaopéva ) dev emokeuddeTal atmd €10IKOUG, OV KAAUTITOVTAIl OTTO
TNV €yyunon.

* XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA TN CUOKEUN O€ ETTITTEON KAl 0pIfOVTIA ETTIQAVEIQ.

* Houokeur) dev TTpETTEI VO XPNOIUOTTOIEITAI AV TIETEI 0€ OKANP ETTIPAVEID
atd Uyog. AKGUA Kal d0PATEG CNUIEG UTTOPET VO TTPOKAAECOUV OPVNTIKEG
EMTITWOEIG OTNV ACPAAEIO TNG AEITOUPYiag TNG OUOKEUNG. H ouokeun
UTTOPEI va XpnaipoTroinBei ovo agou eAeyxBei atro etrayyeAuaria.

* Mnv kouBaAdTe 11 TPABATE TN CUOKEUN KPATWVTAG TO BUCHA, KOBWGS
UTTaPXE! KivOuvog BpayukuKAwpaTog AGyw oTracipatog Tou KaAwdiou.
Mnv AuyieTe, TECETE 1 TPARBATE TO KAAWDIO TTAVW OTTO AIXPNPEG AKPEG.

* EQv umrapxer avoiypa yia agpiopd, unv 1o KaAUTITeTe. Mnv pixvere uypd
N okdvn OTa avoiyuaTa aEPITUOU.

* Mnv eioayete OAXTUAD 11 GAAO QVTIKEIMEVO OTA QVOIXTA MEPN TNG
OUOKEUNG.

» Aev avoAapBavetal kayia €uBuvn yia {nUIEC TTOU TTPOKOAOUVTAI ATTO
AKATAAANAN Xprion f PN CUPPOPQWON KE AUTEG TIG OONYiEG.

* Na €ioTe TTPOOEKTIKOI KATA TN OIAXEIPION TWV QIXMNPWY KOTTTIKWY
AeTTidWV, KOTA TNV EKKEVWOT TOU BOXEIOU/BACNG KaI KATA TOV KABAPITUO.

* XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA TOV TTIECTAPIO TPOPiIUWY KATA TNV AAEON KPEATOG.

* H ouokeury dev ummopei va yxpnoiyotroinBei yia dAeon okAnpwv Kai
EnpPwv ouciwv, dIOPOPETIKA N AETTIOA PUTTOPET va @BapEI.

* Mnv AEITOUPYEITE TN CUCKEUN XWPIGTTEPIEXOMEVO APOU CUVAPUOANOYAOETE
TN Aetmida Kal 10 dioOKO AETTIONG. AlOQOPETIKA, N AeTTida KAl O 0iOKOG
Aetridag Ba @Bapouv cofBapd kal Ba emTaxUvouv Tn yhpavon Tng
Movadag.
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FNQPIZTE TO MHXANHMA AAIEYZHZ KPEATOZ

. Zwpa

. OFF/1/2IR (Avevepyd/Evepyd/
Evepyo/AvtioTpogn Aeitoupyia)
. KoupTri ouptieang

. Eioodog owAfva

. QOnTNAG TPoPitwv

. MAdka xodvng

. Kopiog owAvag

. Bida (Mnxaviopog koxAia)

. Netmida koTTAG

. Aiokog kotriAg (MIKpOG)

. Aiokog kottg (Meaaiog)

. Aiokog koG (WIAGG)

. Aiokog koTTAg (Mépion)

. AakTUNIOG OTEPEWONG

. E€dptnupa Aoukdvikou

. E¢aptnua keptré

. TopTrava TpigTn

QBnTA¢ TpipT

. ZWHa TPIPTN

. E€apTnua KOG PTTIoKOTWV

ZYNAPMOAOI'HZH

* [latAaTe T0 KOUWTTI KAEIBWHATOG (3), KPATAOTE TOV
KUpIo owAAva (7) Kal EI0GYETE TOV OTO GVOIYHa
(4). Kata Tnv ei0aywyr, TTPOCEETE WOTE O KUPIOG
ogwAnvag (7) va eival yeppévog TTpog Tnv KateuBbuvaon
TOU BEAOUG OTTWG PaiveTal TNV Kopuer — deite (F1),
KOI OTN GUVEXEIQ TTEPICTPEWTE TOV KUPIO CwARva (7)
apIoTEPOCTPOPA PEXPI VO KOUUTTWOEI 0TaBepd (F2).

» TomoBetrAGTE TOV KOXAia (8) Héoa oTOV KUPIO CWAAVA
(7), pe TO0 poKPU GKPO TTPWTA, KAl TIEPIOTPEYTE
eAAQPWIG HEXPI VO Epapudael Héaa oTo TTEPIBANUA TOU
potép (F3).

» TomoBetAGTE TO paxaipl KOG (9) Tavw aTtov dgova
TOU KOXAia (8) pe TNV Ko@TEPH TTAEUPA OTPAUUEVN TTPOG
1O EPTTPOG, OTTWG PaiveTal oTn pwToypagia (F4). Av
Oev TOTTOBETNOEI CWOTA, O KINAG dev Ba TTapaydei.

* EmAEETE TN OXAPaA KOTTAG TTOU €TTIBUMEITE Kal
TOTTOBETAOTE TNV YTTPOCTA ATTd TO Payaipl,
euBuypappifovtag Ta onueia (F5).

* KpatwvTag 10 KEVTPO TNG OXAPAG PE TO £va dAYTUAO,
o@igTe TOo dakTUAIO aTEPEwanNg (14) pe To GAAo Xépl
(F6). Mnv Tov ogiteTe uTTEPBOAIKA.

» TomoBetroTe Tov dioko Tpoodoaiag (6) Tavw aTovV
KUpIo owAnva (7) kai oTEPEWaTE Tov 0T B€on Tou (F7).

* ToToOEeTAOTE TN CUOKEUNR O€ Wi OTABEPN ETTIPAVEIQ.

* O1 agpaywyoi oTo KATW Kal TTAGI HEPOG TOU JOTEP
TpETTEl va gival EAeUBEPOI KAl VO UnNV EPTTOBICOVTal.
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MHXANH KIMA

» TomoBetrOTE TOV KOXAia (8) HéTa oTOV KUPIO CWARVA PE TO TTAACTIKO GKPO TTPWTA. TOTTOBETAOTE TO
Maxaipl KoTrAG (9) TTavw aTov koxAia (8). (H kogpTepr) TTAEUPd TOU paxaiploU TTPETTEN VA KOITAZEl TTPOG Ta
EUTTPOG.)

* EmA£EETE TN peaaia A xovdpn oxdpa KOTTAG avaAoya JE TNV ETTIBUUNTH UQRA KAl TOTTOBETATTE TNV TTAVW
oTov KoxAia (8). (BeBaiwBeite 6TI n eykoTTA TNG OoXApag euBuypappideTal he TIG EEOXEG TOU CWANRvA.)
MepioTpéwTe TOV dakTUAIO OTEPEWONG (14) TTPog TNV KaTelBuvon Tou BEAoug TTavw aTov owAARva (7)
MEXPI VO aopaAioEl.

* YuvdéoTe Tov KUpIo owAAva PE To KUPIO CWHA TNG CUCKEUAG (1).

* TomoBetroTe TOV dioko TpoPodoaiag (6) TTavw oTo KABETO TUAKA Tou CwARva (7).

* Twpa n ouokeun gival €ToIun yia GAeon KIPd.

KowTte 10 Kp€ag o€ Awpideg 10 ek. AKOG Kal 2 eK. TTAX0G. AQaIpEOTe 6GO TO BUVATOV TTEPICOOTEPT KOKKAAA,
X6vOpoug Kail veupa. (Mnv XpnoIPOTIOIEITE TTOTE KATEWUYHEVO KpEag!)

TotroBeTAOTE TO KP€ag OTOV BioKO. XPNOIYOTIOINGTE TO WONTAPIO YIa va TTpowBACeTe atraAd To KpEag Péoa
otov owARfva. (Ma tartar, TepdoTe T KPEag dUO Popég Péoa atd TN peaaia oxdpa.)

NMAPAZKEYH KIMA KIMIE

» TomoBetAGTE TOV KOXAia (8) péoa oTOV KUPIO CWAAVA HE TO TTAACTIKO AKPO
TPOG Ta euTTPOG (F8). Eigdyete 10 €€dpTnUa yIa KIPTTE (16) oTOV CWARVa
(7). TotroBeTAOTE TOV SIAUOPPWTH PTTPOCTA aTTd T BriKN TOU paxaipiou Kal
o®i¢Te TO dAKTUAIO £TTAVW OTN BAKN (F9).

* 2uvdEoTeE TOV KUPIO CwAARvVa pE To KUpIo cwpa (1).

» TomoBetAoTE TOV dioKO TPOoYodoaiag (6) TTavw GTo KAOETO TURUA TOU

owAnva (7).
» H ouokeun gival Twpa £Toiun yia TNV mapackeun Kipté (F10).

STTPWETE TO PEiya yIa KIPTTE péoa atmd Tov owArva (7). Kéyte Tov kKevo
KUAIVOpO OTO €TMOUPNTO PAKOG KAI XPNOIMOTIOINCTE TOV OTTWG ETTIOUMEITE.
To kiuTré gival TTapadoaoiakd mdaTo NG Méong AvatoAig, @TIayuEVO KUPIWGg

atd apviolo Kipd kai TTAIlyoUpl, GAECPEVA OE OpoIoyEvH TTAoTA. To peiypa
e€AyeTal HEOW TOU £EQPTANATOG KaI KOBETAI O€ PIKPA KOPpdTIa. MTTopei va
VEMIOTEN JE KINA, VO OQPAYICTEN KOl VA TNYQVIOTEI.

NMAPAZKEYH AOYKANIKQN

* TommoBeTrOTE T EEAPTAATA GTOV KUPIO CWAAVA JE
TNV €€AG oeIpd: KoXAiag (8) — paxaipi (9) — pia oxapa
(11-12-13) — xwvi yia Aoukdvika (15), pe 10 TTAAOTIKO
Gkpo pwrta (F11). (EuBuypappioTe Ta Kowipara Tou
SI0XWPIOTH YE TIG ETOXEG TNG KEPAANG.) MepIoTpEWTE
10 daKTUAIO OTEPEWONG (14) TTpog TNV KaTelBuvon Tou

Béhoug TTavw oTov cwARvVa (7) péxpl va aopaioel.
* JUvOEOTE TOV KUPIO CWAAVA PE TO CWHA TNG CUOKEUNG (1).
« TommoBetr|oTe TOV dioko TpoPodoaiag (6) oTo KABETO PEPOG TOU CWAARVA (7).
* Twpa n ocuokeun givail €TOIUN YIQ TNV TTAPACKEUR AOUKAVIKWY.

ToTroBeTAOTE TO CUCTATIKG OTOV dioKO. XPNOIYOTIOINOTE TO WONTAPIO YIa VA TIPOWOAGCETE TO KPEAG HECT
aTov cwARva (7).

TotroBeTAOTE TO TrEPIBANMA (EvTepo) o€ XAIapd vepd yia 10 AETTTA. £Tn CUVEXEIQ TTEPAOTE TO UYPO EVTEPO
€TTAVW OTO GTOMIO. [POoWBONATE TOV aPWHATIOUEVO KINA péaa atrd Tov wArva (7). Av KOAaEl To £vTePO,
UYPAVETE TO EAPPA.
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EZAPTHMA I'lA MNIZKOTA

» Ma Tnv eme€epyaaia {UPNG, yia TTAPAdEIyHa yia YTTIOKOTA TUTTOU Spritz, XpelddeaTe To eEApTNUA VIO
pmmokéTa (20). ToroBeToTE TOV KOYXAIQ (8) OTTWG CUVABWG, WE TO Mo TTaxU AKPO TTPWTA GTOV KUPIO
owAnva (7). Eiodyete Tn Aetrida kot (9) kai Tnv TAdka koTtAG (10, 11 4 12) oTov koyAia (8).

* TomoBetroTe TO €€dpTNUa PTTIoKOTOU (20) 0T Aetmida (9) kai oTnv TTAGKa KoTrAG (10, 11 1 12). Z@igTe TO
daxTuAidl oTepiéwong (14).

» PuBpioTe 1O €GPTNHA PTTIOKOTOU VIO TO OXAKA PTTICKOTOU TTOU ETTIOUEITE.

« TommoBeTroTE TO XWVi (6) 6TTWG CUVABWG OTOV KUPIO CWARVa (7) Kal XpnoIPOTIoINoTE Tov TEaTApa (5) yia
va OTTPWEETE TN {UPN OTNV 0TI Tou KUPIou owAnRva (7).

TPIOTHZ

* 2TEPEWOTE TOV OWARVa TpIYiuaTog (19) oto KUpio owpa (1) (F1) kal oTn ouvéxela TTIAEETE TO £QE KOTTAG
TTOU XPEIACEOTE: AETTTO TPIWIPO / yeaaio TPiWIYo / KOTTH o€ QETEG. EloGyeTe TO TUPTTAVO TPIWIPATOG OTOV
agwAnva (19) (F2).

* ETOIydoTE TOV TTIECTAPA Kal TOTTOBETAOTE €va TTIATO KATW atrd Tov TPipTn (F3).

* Otav 6Aa gival €Tolpa, UTTOPEITE VO apXioeTe va KOBETE Ta AaXAVIKA. ZEKIVAOTE TV EUTTPOCOIa
TTEPIOTPOPN TNG KUPIAG HOVAdAG, TTAPAKOAOUBATTE TNV TTEPIOTPOPK) TOU DOXEIOU KOTTG, TOTTOBETAOTE TO
UAIKG OTNnV KOpu®n Tou TPIQTN Kal TTIECTE PE TOV TTIECTAPA YIA VO TTAPETE TOUG SIAQOPOUG TUTTOUG KOTTAG.

AUTO TO O€T €COPTNUATWY KOTTAG AOXAVIKWYV PTTOPET va KAVEI Ta EQE TOU TEPAXIOUOU, TPIYINATOG Kal
TroATOTTOINONG TrATATWV. MPIv atré Tn AciItoupyia, KOWTE Ta Aayavika Kal Ta @pouTa PE paxaipl oTo péyebog
KQI TO OXAMA TTOU TaIPIAZEl OTO GVOIYUA TOU TRIQTN.

Mpoooxn: Katd tn diadikacia Tpo@odoaciag, av 1o UAIKS BpiokeTal XapunAdTepa atrd TO Gvolyua Tou
KUAiVOpOU Tpo®od0aiag Aayavikwy, TTPETTEl VA TTIECTEI JE TOV TECTAPA. MNa va ammo@UyeTe TNV KAion Tng
KUPIOG CUCKEUNG KATd TNV TTiECT, KPATAOTE TN CUOKEUR ME T XEPIO 00G KATA Tn SIAPKEIA TNG AEIToupyiag.

NMAPAZKEYH ZYMAPIKQN

» O1 ouvdéaeig TTou atrairouvTal givai idieg pe 1o pépog KIMAAOMHXANH.
* O xpovog Aeitoupyiag AEN TTpétrel va utrepfaivel Ta 4 AeTTTq.

* XpnoigotroinoTe TNV TTAAGKa Kottg 10, 11 7 12.

* JUUTTANPWVETE CUVEXWG TO BioKO Pe CUUN.
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KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Inueiwon: To Kp€ag TTou €xel Yeivel yEoa oTo TrEPIBANUA TOu KOTTTN PTTOpPET

Va a@aipeBEi aTTO TO ECWTEPIKO TNG CUOKEUAG TTEPVWVTAG IO QETA WWHi

atrd TNV OTTr) Tou KUpIou GwARva (7).

 [piv KaBOPIOETE TN CUCKEUN, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV KAI ATTOOUVOECTE TO
@IG aTTO TNV TTPIda.

* [loTAOTE TO KOUMTTi KAEIBWHATOG Kal OTPIWTE ToV KUPIO CwAAVa
degi60TpOPa. AQaipéoTe ToV wONTAPA Kal To SioKo.

* ZgR1dwaoTe To dakTUAIO OTEPEWONG Kal apaipEéaTe OAa Ta €PN Tou
TTEPIBAAPATOG TOU KOTITN. Mnv TTAéVETE Ta pEPN OTO TTAUVTHPIO TNIATWV!

« [1AOveTe OAa Ta pépn TTOU PBAV O€ ETTAPN PE TO KPEQG O€ (EOTO
garouvovepo. KabapioTe Ta apéowg YETA TN XPHon.

o =ZeTAUVETE Ta PE KaBaPS CeaTd VEPD KAl OTEYVWOTE TO AUECWG.

* 20G OUVIOTOUUE va NITTAVETE T HOVAdA KOTTNG Kal TOug SioKOUG GAEONG ME
Aiyo QuUTIKO AGDI.

» [pocoxn: kaBapioTe TN CUOKEUN WETA aTTO KABE Xpron.

FOYTH AIAGEZH AYTOY TOY NMPOIONTOX

* AuTA n ofApavon uttodelkvUEl 0TI auTS TO TTPOIGV dEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI PAdi HE GAAD OIKIOKA
aTroppiyparta og oAdkAnpn Tnv EE.

« Na va amoTtpatmolv duvnTikég BAABEG oTo TTEPIBAAAOV 1} GTNV AVBPWTTIVN UyEia aTd TNV
AVEEEAEYKTN ATTOPPIYN ATTOPPIMHATWY, AVAKUKAWAOTE TO UTTEUBUVA VIO va TIPOWBONCETE TNV AEIPEPO
ETTAVAXPNOIYOTIOINGN TWV UAIKWYV TTOPWV.

« MNa va emoTPEWETE TN XPNOIMOTIOINUEVN OAG GUOKEU, XPNOIMOTIOINGTE TA CUCTAUOTA ETTIOTPOPAG Kal

BN  OUAOYNAG A ETTIKOIVWVACTE PE TOV TTWANTA oTTé TOV OTToio ayopdoaTe To TTpoidv. MTropoulv va Trépouv

QUTO TO TTPOIGV YIa AO@aA avOKUKAWGN TTPOG OQPEAOG Tou TTEPIBGAAOVTOG.
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KERJUK VEGYE FIGYELEMBE, HOGY A HAZI KESZULEK KEZIKONYVE TOBB KULOBOZO KESZULEKERT IS HASZNALHATO
ILLETHET. AZ ON HAZI KESZULEKE NEM TARTALMAZHATJA A KEZIKONYVBEN EMLITETT TULAJDONSAGOKAT.
EZT ANYELVET MESTERSEGES INTELLIGENCIA SEGITSEGEVEL FORDITOTTAK.

ALTALANOS BIZTONSAGI UTASITASOK ES FIGYELMEZTETESEK

» Kérjuk, a készulék hasznalata el6tt alaposan olvassa el az hasznalati
utasitast.

» Kérjik, gy6z6djon meg réla, hogy a névleges feszliltség megegyezik a
hasznalt feszlltséggel.

» Kérjuk, tartsa meg az utasitasokat, a garancialis igazolast, a vasarlasi
nyugtat, és ha lehetséges, a dobozt a bels6 csomagolassal egyutt!

» Akészulék kizardlag magancélu hasznalatra készult, nem kereskedelmi
vagy professzionalis hasznalatra!

* Mindig huzza ki a dugoét a konnektorbdl, amikor a készuléket nem
hasznalja, kiegészité alkatrészeket csatlakoztat, a készuléket tisztitja,
vagy zavar lép fel. EI6sz6r kapcsolja ki a készuléket. A dugét huzza, ne
a vezeteket.

* A gyermekek elektromos készulékekkel kapcsolatos veszélyektdl
valé védelme érdekében soha ne hagyja 6ket felligyelet nélkll a
készulekkel. Ezert, amikor a készulék helyét valasztja, ugy tegye, hogy
a gyermekek ne férhessenek hozza. Ugyeljen arra, hogy a kabel ne
I6gjon le.

* Rendszeresen ellen6rizze a készlUléket és a kabelt sérulések
szempontjabol. Ha barmilyen sérulés észlelhetd, a készlulék nem
hasznalhato.

* Ne hagyja, hogy a gyermekek jatsszanak a készulékkel. Ne hagyja,
hogy a gyermekek a csomagolasi anyagokkal, példaul mianyag
zacskokkal jatsszanak.

* Ez a készulék 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, valamint
fizikailag, érzékszervileg vagy szellemileg fogyatékkal €l személyek,
vagy tapasztalattal és tudassal nem rendelkez6 személyek szamara is
hasznalhato, feltéve, hogy felligyelet mellett vagy megfelelé hasznalati
utasitas birtokaban hasznaljak, és értik az esetleges veszélyeket. A
tisztitast és karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha 8
évesnél fiatalabbak, és felligyelet alatt alinak.

* Ne prébalja megjavitani a készuléket, hanem kérjen segitséget egy
szakszerviztél, ha probléma mertil fel.

* Biztonsagi okokbodl a sérult vagy elhasznalddott halozati kabelt csak
azonos tipusu kabelre cserélheti, amelyet a gyartd, lgyfélszolgalatunk
vagy hasonl6 képesitéssel rendelkezd személy biztosit.

» Tartsa a készlléket és a kabelt tavol a hétél, kdzvetlen napfénytél,
nedvessegtoél, éles szélektél és hasonloktol.

* Amikor nem hasznalja a készuléket, kapcsolja ki €s huzza ki a
konnektorbal.
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* Hasznaljon csak az eredeti kiegészit6ket, amelyeket a szallitd biztosit.

* Ne hasznalja a készuléket kultéren. (Kivéve, ha a készlléket kultéri
hasznalatra tervezték.) Mindig védje a készuléket a fagytdl vagy nulla
alatti hémeérséklettdl.

» Soha ne hasznalja viz kdzelében (furdd, mosogaté stb.). A készulléket
ne tegye ki esének vagy nedvességnek. A készuléket csak akkor
hasznalja, ha a kezei szarazak.

» Ha a készUlék vizbe esik, huzza ki a dugét, mielétt kivenné a vizbél. Ne
érintse meg a vizforrast. A készlléket szakembernek kell ellenériznie,
mieldtt Ujra hasznalatba kerllne. Az elektromos sokk kockazatanak
elkerllése érdekében ne tisztitsa a készuléket vizzel, és ne meritse
vizbe.

* Hasznalja a készUlléket kizarélag a meghatarozott célra.

* Ez a készulék csak akkor mikodtethetd, ha foldelt konnektorba van
csatlakoztatva, amely a szabvanyoknak megfeleléen van telepitve.
Ellendrizze, hogy az aramellatas feszlltsége megfelel-e a tipusleirason
szerepl6 feszlltségnek.

» A készulékek hibaja, ha nem a hasznalati utasitasoknak megfeleléen
hasznaljak, vagy nem szakember javitja meg, nem tartozik a garancia
hatalya ala.

» Mindig sik és vizszintes feluleten hasznalja a készulléket.

* A készuléket ne hasznalja tovabb, ha kemény fellletr6l magasbdl
leesett. Még a lathatatlan sérllések is negativan befolyasolhatjak a
készulék biztonsagos miikddését. Akészuléket csak akkor hasznalhatja
Ujra, ha azt szakember ellendrizte.

» Soha ne hordja vagy huzza a készlléket ugy, hogy a tapkabelt tartja,
mert a kabel térése miatt rovidzarlat Iéphet fel. Ne hajlitsa, ne nyomja,
€s ne huzza a tapkabelt éles széleken.

* Ha szell6z6nyilas talalhatd, ne takarja el azt. Ne dntson semmilyen
folyadékot vagy port a szell6zényilasokba.

* Ne dugja bele az ujjait vagy mas targyakat a készUllék nyilasaiba.

* Ahelytelen hasznalatbdl vagy ezen utasitasok be nem tartasabol ered6
karokért nem vallalunk felel6sséget.

» Latszolag éles vagokések kezelésekor, a tal/edény kilritésekor és
tisztitaskor legyen ovatos.

* Hasznalja mindig a husnyomo eszkozt, amikor hust 6rol.

» Akészuléket nem lehet kemény és szaraz anyagok 6rlésére hasznalni,
mert kildnben a kések tompulhatnak.

* Soha ne mikddtesse a készuléket Uresen, miutdn Osszeszerelte a
kést és a késtartot. Ellenkezb esetben a kés és a késtartd komolyan
elhasznalédhat, és felgyorsithatja a készllék eloregedését.
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ISMERJE MEG A HUSOROLOT

. Test

. OFF/1/2/R (Ki/Bekapcsolva/
Bekapcsolva/Visszaforgatas)
. Kompressziés gomb

. Csd8bemenet

. Etelnyomé

. Tolcsérlap

. Fbécsé

. Csavar (Csigas mechanizmus)
. Vagokés

. Vagokorong (Kicsi)

. Vagokorong (Kdzepes)

. Vagokorong (Finom)

. Vagokorong (Toltelékhez)

. Régzitégydri

. Kolbaszkészité tartozék

. Kebbe tartozék

. Reszel6 dobok

. Reszel6 nyomé

. Reszel6 test

. Suteménykiszuro tartozék

OSSZESZERELES

* Nyomja meg a zarolé gombot (3), tartsa meg a
fécsovet (7), és helyezze be a bemenetbe (4).
Beszereléskor ligyeljen arra, hogy a fécs6 (7) a tetején
lathaté nyil iranyaba legyen dontve (F1), majd forgassa
el az oramutaté jarasaval ellentétes iranyba, hogy
szorosan régzuljon (F2).

* Helyezze be a csavart (8) a fécsébe (7), hosszabb
végével elbre, és forgassa meg kissé, amig be nem
illeszkedik a motorhazba (F3).

* Helyezze fel a vagokést (9) a csavar tengelyére (8), a
kés élével elére, ahogy a képen lathatd (F4). Ha nem
illeszkedik megfelel6en, a hus nem daralédik meg.

« Helyezze a kivant vagékorongot a kés mellé ugy, hogy
a kiallo részek a nyilasba illeszkedjenek (F5).

« Tamassza vagy nyomja meg az ujjaval a vagékorong
kdzepét, majd a masik kezével szoritsa meg a
rogzitégylrit (14) (F6). Ne hiuzza tul szorosra.

* Helyezze a tolcsérlemezt (6) a f6csére (7), és rogzitse
(F7).

* Helyezze az egységet stabil fellletre.

* A motorhaz aljan és oldalan lévé légjaratokat szabadon
kell tartani, ne legyenek elzarva.
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DARALOGEP
» Helyezze be a csavart (8) a fécsébe mianyag végével elére. Tegye ra a vagokést (9) a csavarra
(8). (A vagéélnek elérefelé kell néznie.) Helyezze fel a kozepes vagy durva daralékorongot (a kivant
allag szerint) a csavarra (8). (Gy6z6djon meg réla, hogy a korong bevagasa illeszkedik a fécsé kialld
részeihez.) Forgassa a rogzitégydrit (14) a fécsovon (7) 1évé nyil irdnyaba, amig j6l meg nem szorul.
« Csatlakoztassa a f6csovet a készulék fétestéhez (1).
* Helyezze a tolcsérlemezt (6) a f6cs6 fuggbleges részére (7).
» Akészilék készen all a daralasra.

Vagja a hust 10 cm hosszu, 2 cm vastag szeletekre. Tavolitsa el a csontokat, inakat és porcokat a leheté
legtdbbet. (Soha ne hasznaljon fagyasztott hust!)

Helyezze a hust a talcara. Hasznalja a tolokart, hogy évatosan nyomja be a hust a fécs6 nyilasaba. (Steak
tartar készitéséhez daralja le a hust kétszer a kdzepes koronggal.)

KEBBE KESZITESE

* Helyezze be a csavart (8) a f6cs6be mianyag végével elére (F8). Tegye be n
a kebbe tartozékot (16) a fécsébe (7). Helyezze a formazoét a kés hazara,
és csavarja ra a gyUrit a kés hazara (F9).
» Csatlakoztassa a fécsovet a készilék fétestéhez (1).
* Helyezze a tolcsérlemezt (6) a f6csd fliggbleges részére (7).
* Akészilék készen all a kebbe készitésére (F10).

Adja at a kész kebbe keveréket a f6cs6 nyilasan. Vagja fel a folyamatos,
Ureges hengert a kivant hosszusagu darabokra, és hasznalja tetszés szerint.
A kebbe egy hagyomanyos kozel-keleti étel, amely elsésorban baranyhusbdl
és bulgurbdl all, amelyeket egyltt daralnak, hogy pasztat képezzenek. A
keveréket a kebbe készitén keresztul préselik ki, majd révid darabokra vagjak.
Ezeket megtdlthetik daralt hussal, a végeket dsszecsipik, majd mély olajban
kistik.

HUSKO KOLBASZKESZITES LBASZOK KESZITESE

* Helyezze be a kdvetkez6 alkatrészeket a f6csébe a kdvetkezé sorrendben: csavar (8) — vagokeés (9) —
egy daralékorong (11-12-13) — kolbasztolté tartozék (15),
mianyag végével elére (F11). (Gy6z6djon meg rola, hogy
a szeparator bevagasai illeszkednek a daralofej kiallo A —
részeihez.) Forgassa a régzitégyrdt (14) a fécsévon (7) ﬁvnﬂ@“y @‘3} |
1évd nyil irdnyaba, amig szorosan meg nem rogzdil. —/

» Csatlakoztassa a fécsovet a készulék fétestéhez (1).

* Helyezze a tolcsérlemezt (6) a f6cs6 fliggbleges részére
(7).

* Akésziilék készen all a kolbaszkészitésre.

Helyezze a hozzavalodkat a talcara. Hasznalja a toldkart, hogy 6vatosan nyomja be a hust a f6csé
nyilasaba (7).

Aztassa a kolbaszhéjat langyos vizbe 10 percre. Ezutan hiizza ra a nedves héjat a kolbasztéltd tdlcsérre.
Nyomja be a (fiszerezett) daralt hust a f6cs6 nyilasaba (7). Ha a héj megakad a t6lcséren, nedvesitse meg
egy kevés vizzel.
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SUTEMENYTARTOZEK

» Tészta feldolgozasahoz, példaul spritz siteményhez sziiksége van a siteménytartozékra (20). Helyezze
a csavart (8) szokas szerint a vastagabb végével el6szor a fécsébe (7). Helyezze be a vagolapot (9) és a
vagoélemezt (10, 11 vagy 12) a csavarra (8).

* Helyezze a siteménytartozékot (20) a késre (9) és a vagolemezre (10, 11 vagy 12). Hizza meg a
rogzitdégyrat (14).

« Allitsa be a siiteménytartozékot a kivant siiteményformara.

» Helyezze az tdlcsért (6) szokas szerint a fécsére (7), és hasznalja a tol6t (5), hogy a tésztat a fécsé (7)
nyilasaba tolja.

» Rogzitse a reszel6csovet (19) a fétesthez (1) (F1), majd valassza ki a kivant vagasi hatast: finom
reszelés / kdzepes reszelés / szeletelés. Helyezze be a reszel6dobot a reszelécsébe (19) (F2).

» Készitse el6 a tolot, és helyezzen egy tanyért a reszel ala (F3).

» Ha minden készen all, kezdheti a z0ldségek vagasat. Inditsa el a féegység elbre forgasat, nézze,
ahogy a zdldségvago edény forog, tegye be az anyagot a reszel6 tetejére, és nyomja le a toléval, hogy
kilonféle vagasi hatasokat érjen el.

Ez a z6ldségvago készlet szeletelési, reszelési és krumplitrési hatasokat képes eléallitani. Mikddés el6tt
késsel vagja fel a zoldségeket és gyimolcsoket az apritd nyilasanak megfelelé méretiire és alakura.
Figyelem: Az adagolas soran, ha az anyag alacsonyabb, mint a z6ldségadagol6 henger nyilasa, toléval
kell benyomni; a készulék délése elkerilése érdekében nyomas kdzben tartsa kézzel a készuléket.

TESZTAKESZITES

+ Asziikséges csatlakozasok megegyeznek a DARALO részével.
* Az lizemidé NEM haladhatja meg a 4 percet.

* Hasznalja a 10-es, 11-es vagy 12-es vagolemezt.

* Folyamatosan toltse a talcat tésztaval.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Megjegyzés: Az apritd hazaban maradt hus eltavolithaté a készilék

belsejébdl ugy, hogy egy szelet kenyeret atvezetlnk a f6csé (7) nyilasan.

» Tisztitas el6tt kapcsolja ki a készlléket, és huzza ki a csatlakozét a
konnektorbdl.

« Nyomja meg a zargombot, és forgassa el az alapcsdvet az 6ramutatod
jarasaval megegyezd iranyba. Vegye le a toléelemet és a talcat.

» Csavarja le a rogzité gydriit, és tavolitson el minden részt az apritd
hazabol. Ne mossa el ezeket az alkatrészeket mosogatogépben!

* Mossa el az 6sszes, hussal érintkez6 alkatrészt meleg szappanos vizzel.
Tisztitsa meg 6ket azonnal hasznalat utan.

+ Oblitse le tiszta, meleg vizzel, és azonnal szaritsa meg.

« Javasoljuk, hogy kenje meg az aprité egységet és a darald tarcsakat egy
kevés noveényi olajjal.

» Figyelem: tisztitsa meg a készuléket minden hasznalat utan.

Ezen termék helyes artalmatlanitasa

« Ez a jeldlés azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad mas haztartasi hulladékkal egytitt eldobni az EU-
ban.

« Annak érdekében, hogy megel6zziik a kérnyezet vagy az emberi egészség lehetséges karosodasat az
iranyitatlan hulladékkezeléstdl, felelésen ujra kell hasznositani, hogy a anyagi eréforrasok fenntarthaté
Ujrafelhasznalasat elésegitsik.

» Ahasznalt eszkdz visszajuttatasahoz hasznalja a visszatérési és gyijtési rendszereket, vagy Iépjen

s~ kapcsolatba az eszkdz vasarlo helyével. Ok elvehetik ezt a terméket kérnyezetbarat Gjrahasznositas
céljabol.
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BE MOJMME 3ABEJIEXXETE: YINATCTBOTO 3A YPE[JOT MOXE [IA CE KPEWPA 3A NMOBEKE Of} ELEH MOAEN. ®YHKUWUTE KOWN
BALIVOT YPEA HE ' COOPXW, MOXE A CE HABELAT BO YIMATCTBOTO.
OBAA JA3VK BELLIE MPEBEAEH CO NMOMOLL HA 3MWCNEHA UHTENUIEHLIMJA.

FEHEPAJTHU YNATCTBA 3A BE3BEAHOCT U NMPEAYMNPEXYBAHA

* [Npen narokopuctnTe OBOj ypea, BHUMATENHO NPOYUTajTE ro ynaTtcTBOTO
3a ynotpeba.

* Ocurypajte ce geka HOMUHAaNHOTO HAMOHCKO HarojyBaHe € UCTO Kako
HaMOHOT KOj 0 KOPUCTUTE.

» YyBajTe rmynaTcTeara, rapaHUUCKNOT cepTudmkar, uckanHata cMmeTka
N, aKO € MOXHO, KapTOHCKaTa KyTuja CO BHATPELLHOTO NakyBaHe!

* YpeOotr e HameHeT UCKNYyYMBO 3a npuBaTHa ynotpeba uM He e 3a
KomepumjanHa unu npodecnoHanHa ynortpeba!

» Cekoralu nckrny4eTe ro ypenoT Of po3eTkaTta Kora He ro KopucTute, npu
NPUKy4YyBake Ha JogaToum, YNCTEHE Ha YpeaoT Unn Kora goara o
©6uno kakeu npobnemu. MNpeTxogHO mckny4veTe ro ypenort. Nosneyerte
ro NPUKIYy4YOKOT, a He KabenorT.

* 3a ga 1 3awTUTUTE geuarta o4 ONacCHOCTUTE Ha ENEKTPUYHU ypeau,
HUKOraLl He v octaBate 6e3 Haa3op co ypenoT. N3bepeTe nokaumja 3a
ypenoT Taka WTo geuara Hema Aa umaar npuctan 4o Hero. BHumagajte
Aa ocurypute geka kabenot He BUCKM HaZony.

* PeqoBHO TecTupajte ro ypeaot 1 kabenot 3a owTeTyBaka. AKO uma
oLITeTyBak€e Ha B1NO KakOB HAYMH, HE KOPUCTETE o ypeaorT.

* He posBonyBajTe geuata ga urpaat co ypenot. He gossonysajte nm
Aa urpaar co nakyBayku MaTepujanm Kako LITO Ce NnacTU4HU BpeKku.

* OBOj ypen Moxe ga ro KopucTat feua Ha Bo3pacT o 8 rogavHm u
Harope 1 nvua co U3nYKK, CETUITHN UM MEHTASHKM OLUTETYBaHa, UNn
HegoCTaToOK Ha UCKYCTBO M 3Haewe, Nog yCcroB Aa ce nog Haasop unu
Aa UM ce JageHu MHCTPYKuMK 3a 6e36eaHO KOpUCTEH-E Ha ypenoT U
Aa rm pasbepar MOXHUTE ONAaCHOCTU. YNCTEHETO N OAPXKYBaAHETO HE
Tpeba ga rv npaear geua, OCBEH ako He ce nog 8 roguHu n 6e3 Haasop.

* He obuayBsajTe ce ga ro nonpasuTe ypeaoT camu, TYKy KOHCYNTupajTe
Ce CO OBnacTeH ekcnepT BO Cny4yaj Ha npobnem.

» 3a 6e30eHOCT, OWTETEH WM CKPLUEH HanojyBaykn kaben moxe fa
Ce 3aMeHM caMO CO eKBMBaneHTeH kaben og Npov3BoAUTENOT, OA
HalLeTo ofAeneHmne 3a KIMeHTCKa ycnyra unm ClM4Ho KBanudgukysaHa
NINYHOCT.

» YyBajTe ro ypeaot n kabenot noganeky og TonnvHa, AMpeKkTHa COHYeBa
CBETNUWHA, Brara, ocTpu paboBu 1 CIIMYHO.

* Mckny4yeTe ro ypeaoT 1 n3BreyeTe ro npuKny4oKkoT Kora He ro KOpUcTuTe.

» Kopucrtete camo opurnHanHu gogatoum obesbeneHun o cHabayBadyor.

* He kopuctete ro ypenotr Ha oTtBopeHo. (OcBeH ako ypeaoT He e
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HaMmeHeT 3a ynotpeba Hagsop.) Cekorall 3alTUTETE IO O HUCKU UNn
NoAHYNoBW TemnepaTypu.

* Hukoraw He ro kopucteTte Bo 6nuamHa Ha Boga (bawarta, MujanHUKoT
UTH.). YpenoT He Tpeba ga Oumae M3NOoXeH Ha JoX4 Wnu Bnara.
KopucTeTe ro ypegot camo Kora paLeTe ce CyBMW.

* AKO ypedoT nagHe BO BOAa, UCKMy4yeTe ro of cTpyja npea ga ro
n3Bnedvete oa Bogata. He gonupajte ja Bogata. Ypeaot mopa ga buge
NnpoBepeH of crneuujanucT npeg ga ce KoOpuctu nosTopHo. 3a Aa ce
n3berHe pu3nk og enekTpUYeH LWOK, He YACTETE ro ypeaoT Co Boaa unum
He ro HypkajTe BO BoAa.

» KopucTeTe ro ypegot caMmo 3a HaMeHaTa 3a koja € HaMEHET.

* OBOj ypeg Mopa ga buge noBp3aH CO 3aseMjeHa pos3eTka Koja e
WHcTanupaHa cnopepq nponucu. Ocurypajte ce Aeka HamnojyBakeTo
ogroBapa Ha HarmnoHOT KOj € HaBeAeH Ha Tabenarta co nogaToum.

* LLteTnte KON HacTaHyBaaT Kora ypeaoT Ce KOPUCTU 3a Lienn pasnnyHmn
0f, OHWe HaBedeHu BO ynaTcTBaTta UM ako ce KOPUCTU NOrPeLLHO Unun
He e NonpaBeH O CTPYYHM NnLa He ce NoKpMBaaT Co rapaHuumjaTa.

» Cekorall KopucTeTe ro ypefoT Ha pamMmHa U XOpU30HTarHa NoBpLUMHA.

* Ypenot He Tpeba ga ce KOpucTuM MOBeKe nocne narakwe Ha TBpaa
noBpwNHA oa BUCMHA. [lypu U HEBMANUBO OLITETYBakbe MOXEe Aa
npegusBuka HeratMBHU edpekTn Ha 6e3benHocTa Ha ypenot. Ypeaot
MOXe [a Ce KOPUCTM camo No NpoBepKa of npodecmnoHanel.

* Hukoraw He HoceTe wnu MOBMeEKyBajTe ro ypenoT ApXejkn ro
NPUKNY4YOKOT Ha HaMnojyBaweTo, Buaejkm NOCTON PU3NK O KpaTKOTpajHO
3amapyBake Ha kabenot. He BUTKajTe, He cTerajte u He BreyeTe ro
HanojyBaykmnoT kaben npeky ocTpu padosu.

* AKO NocCTOM BeHTUNaumcka pyna, He ja nokpmeajte. He uctypajte
HWKaKBa TEYHOCT UIM NpaB BO BEHTUMALMOHUTE OTBOPM.

* He BMeTHyBajTe NpCTU uUnu apyrn npeameTn BO OTBOPEHUTE AENOBU
Ha ypenor.

* He ce npudgaka ogroBopHOCT 3a WTeTa NpegusBrKkaHa of HernpasuiHa
ynotpeba nnu HenounTyBawe Ha OBUE UHCTPYKLUM.

* BHMmaBajTe npu pakyBahe CO OCTpU cevnna, npasHewe Ha YnHujata/
CafoT M YNCTEHE.

+ Cekorall KopucTteTe ro NnpUTUCKa4oT 3a XpaHa Npu Menewe Meco.

* Ypenot He MoXe a Ce KOPUCTU 3a Menewe TBPAM U CyBU CyncTaHuuu,
WMHaKy Ce4YMrnoTo MoXe Aa ce noTpoLuu.

* Hukoraww He nywTajTe ro ypeaoT npaseH no CKronyBake Ha CevymnoTo
N CeYMnoTo 3a Auckosu. Bo cnpoTMBHO, CEYMNOTO U OUCKOT 3a ceyunna
Ke ce abpasmpaaT cepro3Ho 1 ke ro 3abp3aar cTapeeHeTo Ha ypeaorT.
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3AMO3HAJTE o BALLMOT MENHULIA 3A MECO

1. Teno

OFF/1/2/R (NcknyyeHo/BknyyeHo/
BknyyeHo/PeBepc)

Konye 3a komnpecuja

Bnes 3a ueBka

Typkay 3a xpaHa

Mnova Ha nHka

MmaBHa LeBka

3aspTka (MexaHu3am co nomxas)
9. Ceyuno 3a ceyere

10. Ouck 3a cevene (Man)

11. Auck 3a ceverse (CpeneH)
12. Ouck 3a ceverse (PuH)

13. [nck 3a ceverse (MonHere)
14.TIpcTeH 3a dukcuparse

15. Jopatok 3a konbacu

16. Jopatok 3a kebe

17. bBapabaHu 3a peHete

18. Typkay 3a peHaere

19. Teno 3a peHaere

20. [lopaTtok 3a ceverbe Konayu

N

© N O AL

COBUPAHE

« [lpuTucHeTe ro KON4eTo 3a 3akny4vyBame (3), gpxere
ja rmaBHaTa LeBKa (7) 1 BHeceTe ja BO BNe3or (4).
Mpw BHecyBakeTO BHMMAaBa|Te rmaBHaTa ueska (7) Aa
6vae HakoceHa cnopep cTpenkarta Ha BpBOT, BuaeTe
(F1), notoa cBpTeTe ja rmaBHaTa ueBka (7) obpaTHo
Ha CTpernknuTe Ha YaCoBHMKOT JofeKa He ce 3aTerHe
uspcto (F2).

« CraBerte ro 3aBpTkara (8) Bo rmaBHata LeBka (7), co
noJonr1oT Kpaj NpBO, 1 CBPTETE ja Marnky Jodeka He
Ce NnocTaBu BO KYKULLTETO Ha MOTOpOT (F3).

« CraBeTe ro ceunnoTo 3a ceverse (9) Ha ocoBMHaTa Ha
3aBpTKaTa (8) Co Ce4MnoTo CBPTEHO Hanpes, Kako LUTO
e npukaxaHo (F4). Ako He e NpaBUIHO NOCTaBEHO,
MeCOTO Hema fa ce Merne.

» CraBerte ro n3bpaHnoT ceveyky ANCK NOKpaj CevnnoTo,
BKMONYyBajKu MM n3gurHatuHuTe Bo npopesor (F5).

* [NopapXeTe unu NPUTUCHETE To LIEHTapoT Ha
CeYeYKMOoT ANCK CO efeH NPCT, a Co ApyraTta paka
3aTerHerte ro mkeupadkmot npcteH (14) (F6). He
npeTepyBajTe Co 3aTerakeTo.

» [octaBeTe ja nHcepTep nnoyata (6) Ha rmaBHaTa
ueska (7) n dukcupajte ja Ha mecto (F7).

« [locTaBeTe ja eguHMLaTa Ha LBPCTO MECTO.

* J[lONHWOT 1 CTPaHWMYHMOT OTBOP 3a BO3AYyX Ha
KYKULITETO HAa MOTOPOT Tpeba Aa octaHaT cnoboaHu 1
Aa He bupar 6nokupaHu.
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MUIEP 3A MECO

» BmeTHerte ja 3aBpTkaTa (8) BO rnaBHaTa LieBKa, NNacTMYHMOT Kpaj NpBo. MNocTaBeTe ro ceunnoTo 3a
cevetbe (9) Ha 3aBpTkaTa (8). (Ceunnata Tpeba na buaat cBpTeHu Hanpeq.) [NocTaBeTe ro cpegHuoT unm
rpy6buoT ceveyku anck (cnopep xenbaTa 3a TekcTypa) Ha 3aBpTkata (8). (Ocurypajte ce aeka xnebot
Ha AMCKOT oAroBapa Ha U3AUrHaTUHUTE Ha MaBHaTa LeBka.) 3aBpTeTte ro gmKcmMpadkmoT npcteH (14) Bo
Hacoka Ha CTpernkaTa Ha rmaBHaTa LeBka (7) goAeka He ce 3aTerHe npaBuiiHoO.

 [pwuknoneTe ja rnaBHaTa LeBka Ha rmasHoTo Terno (1).

» [loctaBeTe ja nHcepTep nnoyara (6) Ha BepTVKaNHWOT Aen of rnasHaTa Leska (7).

» Cera ypenoT e NoAroTBeH 3a MeneHo Meco.

WceueTe ro mecoTo Ha neHtu gonrv 10 cm u ae6enu 2 cm. OTCTpaHeTe v KoKy LITO MOXeTe KOCKM,
TETUBW M NMUrameHTu. (HUKoraw He KOpucTeTe 3ampaHaTo mMeco!)

CraBeTe ro MecoTo BO cafjoT. KopucTete ro nputmckayoT 3a HeXHO [a ro Typkare MecoTo BO OTBOPOT Ha
rmaBHaTa LeBka. (3a CTek TapTap, vceyeTe ro MecoTo ABanatii Co CPEAHWOT AUCK.)

NMPABEHE KEBE

* BwmetHeTe ja 3aBpTkaTa (8) Bo rmaBHaTa LieBKa, NNacTUYHUOT Kpaj MpBo
(F8). NocTaBeTe ro gogaTtokoT 3a kebe (16) Bo rmaBHaTa ueBka (7).
MocTaBeTe ro opmMaToOpOT Ha KYKWLLTETO HA CEYMIIOTO 1 3aBpTETE Mo
NPCTEHOT Ha KykuwteTto (F9).

 [pwuknoneTe ja rmaBHaTa LeBka Ha rmaBHOTO Terno (1).

» [loctaBeTe ja nHcepTep nno4vata (6) Ha BepTUKanHWOT Aen of rnaBHaTa
ueska (7).

» Cera ypefoT e nogroteeH 3a npasemne kebe (F10).

MpuTucHeTe ja nogroTBeHaTa cMeca 3a kebe HM3 OTBOPOT Ha rMnaBHaTa LieBka
(7). ceyeTe ro KOHTUHYMPAHWOT LUYMMVB LMINMHAPUYEH AEN Ha NocakyBaHUTe
[OOMKMHM 1 KopucTeTe ro cropep notpebara.

Kebe e TpaguumoHanHo jagere of brnickvot McTok, rmaBHO HanpaBeHo of,
jarHewuko meco n 6ynryp, meneH 3aegHo 3a Aa popmupa nacta. Cmecara ce
NCTUCHYBa HU3 HanpaBsaTa 3a kebe 1 ce ceye Ha Manu napyuma. Liesknte
noToa MOXe a Ce HarnonHaT co MefneHo Meco, KpaeBuTe Aa ce cnojat n aa
ce npxart Bo Anaboko macro.

NPABEHE KOBACULIA

» [NocTaBeTe r1 crnegHUBe AenoBU BO MMaBHaTa LieBka
no pen: 3aBpTka (8) — cevmno (9) — eQeH ceveykn Anck
(11-12-13) — gopatok 3a kobacuum (15), nnacTM4HNOT
kpaj npeo (F11). (Ocurypajte ce aeka xnebosuTe Ha
pasaenyBayoT ce BKIOMyBaaT BO M3AWUTHATUHWUTE Ha
rnmaBaTa Ha Menadykara.) 3aBpTeTe ro pukcrpaykmoT
npcrteH (14) BO HacoKa Ha cTpernkarta Ha rraBHaTa LeBka
(7) boneka He ce 3aTerHe LBPCTO.

 [pwuknoneTe ja rmaBHaTa LeBka Ha rnaBHoTO Teno (1).

« [loctaBeTe ja MHcepTep nno4vata (6) Ha BepTUKanHWOT Aen of rnasHaTta ueska (7).

» Cera ypenoT e NnoAroTBeH 3a npasete kobacuuy.

CTaBerte v cocTojkuTe BO cagoT. Kopucrete ro npuT1CKaYvoT 3a HEXHO Aa ro TypkaTe MecoTo npeky
OTBOPOT Ha rMnaBHaTa ueBka (7).

CraBeTe ja o6BuBKaTa 3a kobacuuute Bo mnaka soga Ha 10 muHyTu. [NoToa n3BuTKajTe ja BNaxHarta
obBuvBKa Ha poroT 3a kobacuuu. MNpuTucHeTe ja (3aunHeTaTa) MeneHa cMeca BO OTBOPOT Ha naBHaTa
ueBka (7). Ako o6BMBKaTa 3akaum Ha poroT, HaBMaXKHeTe ja Co Marnky Boaa.
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NPUKAYAK 3A BUCKBUTU

» 3a obpaboTka Ha TecTo, Ha NpuMep 3a LNpUL-61UCcKBUTH, BM € NoTpebeH npukadakoT 3a 6ucksutu (20).
Cragere ja 3aBpTkaTta (8) kako n 06u4HO, CO NOTMNoNHaTa CTpaHa NPBO BO rMaBHaTa ueBska (7). BmeTtHeTe
ja ceuunoto (9) n nnovara 3a ceverse (10, 11 unu 12) Ha 3aBpTkaTa (8).

 [MocTaBeTe ro npukayakoT 3a 6ucksutn (20) Ha ceunnoTo (9) n nnoyarta 3a cevere (10, 11 unn 12).
3aterHete ro PUKCUPHUOT NpcTeH (14).

» [Mpunarogete ro npukayakoT 3a 6UCKBUTK cnopes dopmaTta Ha BUCKBUTOT LUTO ro cakare.

« [loctaBeTe ro Bneka4ort (6) kako 1 0OMYHO Ha rmaBHaTa ueBka (7) n kopuctete ro rypadort (5) 3a aa ja
TypkaTe TECTOTO BO OTBOPOT Ha naBHarTa LeBka (7).

» [lpuuspcTeTe ja LeBkaTa 3a peHaene (19) Ha rmasHoTo Teno (1) (F1), a notoa n3bepete ro ehekToT
Ha ceyerbe WTo BY Tpeba: hrHO peHaere / cpeaHo peHaere / ceverse Ha napynka. BmeTHeTe ro
H6apabaHoT 3a peHaekre Bo LeBkaTa (19) (F2).

« [logroTBeTe ro rypayot u ctaBeTe YnHuja nog peHgeto (F3).

» Kora cé e noarotBeHO, MOXeTe [ja 3anoyHETE CO Cevere 3efeHyyk. Bknyuete ja potaumjata Hanpeg Ha
rmaBHaTa eaMHuLa, HabrbyaoyBajTe Kako ce BPTU CafoT 3a cevetbe, CTaBeTe ro MaTepujanoT of ropHaTta
CTpaHa Ha peHAeTo M NPUTUCHETE CO rypayvoT 3a Aa JobueTe pasnuyHu BULOBU CEYEHE.

OBoj ceT Ha onpema 3a cevere 3ereHuyK MOXe a NoCTUTHe edIeKT Ha CedYere Ha napuntba, peHaerbe

1 nacvpatrbe Ha komMnupw. Mpep ynotpe6a, uceukajte rvi 3eneHYyKoT 1 OBOLLJETO CO HOX Ha COOABETHA
roniemuHa 1 hoopma 3a OTBOPOT Ha PEHAETO.

BHuMaHue: [Npy NpoLecoT Ha BHeCyBatbe, ako MaTepujanoT e Mo OTBOPOT Ha LUNWHAEPOT 3a BHeCyBatbe
3ereHyyK, Mopa [ia ce TypKa CO rypayorT; 3a [ja ce n3berHe HakrnoH Ha rnasHaTa MatluuHa npy CUHo
npuTHCKatbe, ApXKeTe ja rmaBHaTa MaluMHa co paleTe Npu NpuTrckakse 3a Bpeme Ha paboTa.

NMPUITOTBYBAHKE HA TECTEHUHU

» [loTpebHuTE Bpcku ce nctu kako kaj aenot MENMHULIA.
« BpewmeTo Ha paboTta HE Tpeba ga HagmuHyBa 4 MUHYTW.
» KopwucTeTe ja nnovara 3a cedene 10, 11 nnu 12.

* KoHTWHyvpaHo nonHete ja TaBata Co TeCTO.
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YUCTEHE U OAPXYBAHE

3ab6eneluka: MecoTo LUTO OCTaHaNo BO KYRULLTETO Ha CEYMIOTO MOXe Aa
ce OTCTpaHu 0f, BHATPEeLUHOCTa Ha YPeaoT Taka LITo Ke ce NoOMUHe napye
neb HU3 OTBOPOT Ha rmaBHaTa LeBka (7).

@

» [pep Aa ro ynctTute ypeaoT, UCKIyYeTe ro U n3Bagere ro NpuKIy4YoKoT of
NPUKINYYOKOT 3a CTpyja. y [
» [lpuTUCHETE rO KOMYETO 3a 3aKny4vyBaHe 1 CBPTETE ja rnaBHaTa LieBka o
BO HacoKa Ha CTPerkuTe Ha YacoBHMKOT. /13BafeTe ro noTUCHYBaYoT u
TasaTa. —
. . —
» OTBpTyBajTe ro 3aBpTKaTa 1 U3Bagerte rm cuTe AEenoBu of KyRULITETO Ha
ceunnoto. He rv munejte genosute BO MallMHa 3a Muere cagosu! q
* M3mujTe rn cute genosu WTO BGmne Bo KOHTAKT CO MeCO CO Tonna ( |
G

canyHuua. Vcumcrete rm BegHaww no ynotpeba.

* lcnnakHeTe rv co YnicTa Tonna Bofa M BeAHALU UCyLIETe Tu.

» [MNpenopavyBame Aa ro nogmaykare ce4YnnoTo U MenekeTo AMCKOBY CO
Mariky pacTuTeriHo Macro.

* BHuUMaHue: ucumcteTe ro ypeaoT no cekoja ynotpeba.

lNMpaBunHoO oTcTpaHyBak€e Ha OBOj NPOU3BOA Npou3Boa

« OBaa 03Haka NoKaxyBa [eka 0BOj Npon3Bof, He Tpeba Aa ce OTCTpaHyBa Co Apyr1 AOMALLHW OTNagoum
Hu3 EY.

« 3a fa ce cnpeyn MoXHaTa LUTeTa Ha XUBOTHaTa cpeanHa UM YOBEYKOTO 3[paBje 0f HEKOHTPONMPaHO
OTCTpaHyBat€e Ha OTNafoLM, OATOBOPHO PEeLMKNNpajTe ro 3a Aa ce NPOMOBMPa OAPXKIMBOTO NOBTOPHO
KOPUCTEHE Ha MaTepujanHuTe pecypcu.

« 3a Bpakahe Ha BallaTa KopucTeHa onpema, Be MofnMme KOpUCTETE v CUCTEMUTE 3a BpaKake 1

s COOviparse Unu KOHTaKTUpajTe ro NpoAaBayoT Kade LTo Npou3BodoT bun KyneH. Tue moxar Aa ro

npesemar oBOj Npou3Bop 3a 6e36eHO peuuknvpare Ha XUBOTHaTa cpeanHa.
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MOLIMO VAS UZMITE U OBZIR DA OVO UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA MOZE BITI SASTAVLJENO NA NACIN DA
POSEDUJE INFORMACIJE ZA KORISCENJE VISE MODELA. VAS UREDAJ MOZDA NE SADRZI KARAKTERISTIKE KOJE SU
NAVEDENE U OVOM UPUTSTVU ZA UPOTREBU.

OPSTA UPUTSTVA ZA BEZBEDNOST | UPOZORENJA

* Pre nego Sto upotrebite ovaj uredaj, paZljivo procCitajte uputstvo za
upotrebu.

* Proverite da li je napon uredaja isti kao napon koji koristite.

» Cuvajte uputstvo, garantni list, raun o kupovini, a ako je moguce, i
kutiju sa unutradnjim pakovanjem!

* Uredajje namenjeniskljucivo za privatnu upotrebu, a ne za komercijalnu
i profesionalnu upotrebu!

* Uvek izvadite utikaC iz utiCnice kada uredaj nije u upotrebi, kada
pricvrScujete dodatke, Cistite uredaj ili kada dode do smetniji. Pre toga,
isklju€ite uredaj. Drzite za utikac, a ne za kabl.

* Da biste zaétitili decu od opasnosti od elektri¢nih uredaja, nikada ih ne
ostavljajte bez nadzora sa uredajem. Stoga, prilikom odabira mesta za
uredaj, postavite ga tako da deca ne mogu da dodu do njega. Obratite
paznju da kabl ne visi.

* Redovno proveravajte uredaj i kabl na oStec¢enja. Ako postoiji bilo kakvo
osteéenje, uredaj ne treba koristiti.

* Ne dozvolite deci da se igraju sa uredajem. Nemojte dozvoliti deci da
se igraju sa materijalima za pakovanje, kao Sto su plastiCne kese.

» Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa fizi€kim,
senzornim ili mentalnim smetnjama, ili nedostatkom iskustva i znanja,
pod uslovom da su pod nadzorom ili su dobile uputstva o bezbednoj
upotrebi uredaja i razumeju mogucée opasnosti. Ciséenje i odrzavanje
uredaja ne treba da obavljaju deca, osim ako nisu mlada od 8 godina i
nisu pod nadzorom.

* Ne popravljajte uredaj sami, veC se obratite ovlas¢enom stru¢njaku u
slu¢aju problema.

» Zbog bezbednosti, oSteceni ili pokidani naponski kabl moze se zameniti
samo odgovarajuc¢im kablom od proizvodaca, nase sluzbe za korisnike
ili sli¢ne kvalifikovane osobe.

* Drzite uredaj i kabl dalje od toplote, direktnog sunCevog svetla, vlage,
ostrih ivica i sli¢nih stvari.

« Iskljucite uredaj i izvadite utika€ kada ga ne koristite.

+ Koristite samo originalne dodatke koje obezbeduje dobavljac.

* Nemojte koristiti uredaj na otvorenom. (Osim ako uredaj nije dizajniran za
upotrebu na otvorenom.) Uvek ga zastitite od nula ili nizih temperatura.

* Nikada ne koristite uredaj u blizini vode (kade, lavaboa itd.). Uredaj ne
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sme biti izlozen kiSi ili vlazi. Koristite uredaj samo kada su vam ruke
suve.

* Ako uredaj padne u vodu, izvadite utika€ pre nego Sto ga izvadite iz
vode. Nemojte dodirivati izvor vode. Uredaj mora biti pregledan od
strane stru€njaka pre nego S$to ponovo bude upotrebljen. Da biste
izbegli rizik od elektricnog Soka, ne Cistite uredaj vodom i ne potapajte
ga u vodu.

* Koristite uredaj samo za predvidenu namenu.

» Ovaj uredaj mora se koristiti samo kada je priklju¢en na uzemljenu
utiCnicu koja je instalirana u skladu sa propisima. Proverite da li napon
napajanja odgovara naponu navedenom na plocici sa podacima.

» Ostecenja koja nastanu kada se uredaj koristi za nhamene koje nisu
navedene u uputstvu, kada se uredaj koristi pogresno ili nije popravljen
od strane stru€njaka, nisu pokrivena garancijom.

» Uvek koristite uredaj na ravnoj i horizontalnoj povrsini. ;

* Uredaj ne treba koristiti ako padne sa visine na tvrdu povrsinu. Cak i
nevidljiva oSte¢enja mogu izazvati negativhe efekte na funkcionalnu
bezbednost uredaja. Uredaj se moze Koristiti samo nakon $to ga
pregleda strucnjak.

* Nikada ne nosite niti vucite uredaj drzeci za elektri¢ni utikac, jer postoji
rizik od kratkog spoja zbog loma kabla. Nemoijte savijati, stiskati ili vuci
elektricni kabl preko ostrih ivica.

» Ako postoji ventilacioni otvor, nemojte ga prekriti. Ne ulivajte te€nost ili
prasak u ventilacione otvore.

* Nemojte ubacivati prste ili druge predmete u otvorene delove uredaja.

* Ne preuzimamo odgovornost za Stetu koja nastane zbog nepravilne
upotrebe ili nepostovanja ovih uputstava.

* Budite oprezni prilikom rukovanja ostrim seCivima, praznjenja posude/
staklenke i CiS¢enja.

» Uvek Kkoristite potisnik hrane dok meljete meso.

* Aparat se ne moze koristiti za mlevenje tvrdih i suvih supstanci, jer bi
se seCivo moglo ostetiti.

* Nikada ne pokrecite aparat prazno nakon Sto ste montirali secivo i disk
za secCenje. U suprotnom, secivo i disk Ce se ozbiljno istroSiti, a starenje
uredaja ¢e se ubrzati.
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UPNITE SVOJ MLEVNIK ZA MESO

SKLAPANJE

« Pritisnite dugme za zaklju¢avanje (3), drzite glavni tube
(7) i ubacite ga u ulaz (4). Prilikom ubacivanja obratite
paznju da glavni tube (7) bude nagnut prema strelici
prikazanoj na vrhu, vidi (F1), zatim okrenite glavni
tube (7) suprotno od kazaljke na satu da bi se ¢vrsto
zadrzao (F2).

» Postavite Sraf (8) u glavni tube (7), dugim krajem prvo,
i zavrnite ga malo dok ne ude u kuéiste motora (F3).

» Postavite sekac (9) na osovinu Srafa (8) sa oStricom
okrenutom prema napred, kao $to je prikazano (F4).
Ako nije pravilno postavljeno, meso nece biti mleveno.

» Postavite Zeljenu sekacku plo¢u pored sekaca,
poravnavajuci izbocine sa otvorom (F5).

» Podrzite ili pritisnite sredinu sekacke ploce jednim
prstom, zatim drugom rukom zavrnite prsten za
fiksiranje (14) évrsto (F6). Ne preterujte sa zatezanjem.

» Postavite levak (6) na glavni tube (7) i fiksirajte na
mesto (F7).

» Postavite uredaj na stabilnu podlogu.

« Prolaz vazduha na donjoj i bo¢noj strani kuciSta motora
treba ostati slobodan i ne sme biti blokiran.
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. Kuciste
. OFF/1/2/R (Isklju¢eno/Uklju¢eno/

Uklju€eno/Obrnuto)

. Dugme za kompresiju

. Ulaz za cev

. Potiskiva¢ hrane

. Plo¢a levka

. Glavna cev

. Sraf (Puzni mehanizam)
. Rezni noz

. Rezni disk (Mali)

. Rezni disk (Srednji)

. Rezni disk (Fini)

. Rezni disk (Punjeni)

. Fiksacioni prsten

. Dodatak za kobasice

. Kebbe dodatak

. Rendaljke bubnjevi

. Potiskiva¢ za rendanje

. Kuc¢iste rendaljke

. Dodatak za secenje kolaca
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MASINA ZA MLETJE

» Ubacite Sraf (8) u glavni tube, plasti¢ni kraj prvi. Postavite sekac (9) na Sraf (8). (Ostrice treba da budu
okrenute napred.) Postavite srednju ili grubu sekacku plo¢u (zavisno od Zeljene teksture) na Sraf (8).
(Uverite se da je zarez na ploci uklopljen sa izbo¢inama glavnog tube-a.) Zavrnite prsten za fiksiranje
(14) u smeru strelice na glavnom tube-u (7) dok se ne stegne.

« Pri¢vrstite glavni tube na glavno telo uredaja (1).

» Postavite levak (6) na uspravan deo glavnog tube-a (7).

» Sada je uredaj spreman za mlevenje.

Iscepkajte meso na trake duzine 10 cm i debljine 2 cm. Uklonite kosti, hrskavicu i tetive koliko god je
moguce. (Nikada nemojte koristiti smrznuto meso!)

Stavite meso u posudu. Koristite potisnik da nezno gurate meso u otvor glavnog tube-a. (Za biftek tartar,
sameljite meso dva puta sa srednjom plo¢om.)

PRAVLJENJE KEBBE

» Ubacite Sraf (8) u glavni tube, plasti¢ni kraj prvi (F8). Postavite nastavak za n
kebbe (16) u glavni tube (7). Postavite kalup na kuciste sekaca i zavrnite
prsten na kucistu (F9).
« Pri¢vrstite glavni tube na glavno telo uredaja (1).
» Postavite levak (6) na uspravan deo glavnog tube-a (7).
» Sada je uredaj spreman za pravljenje kebbe-a (F10).

Prodite pripremljenu smesu za kebbe kroz otvor glavnog tube-a (7).
Iscepkajte kontinuirani Suplji valjak na zeljene duzine i koristite po potrebi.
Kebbe je tradicionalno jelo sa Bliskog istoka, uglavnom napravljeno od
jagnje¢eg mesa i bulgura, koji se zajedno melju u pastu. Smesa se izbacuje
kroz nastavak za kebbe i se€e na male duzine. Cevi se potom mogu puniti
mesnom smesom, krajevi se spajaju i prze u dubokom ulju.

PRAVLJENJE KOBASICA

» Postavite sledece delove u glavni tube redosledom:
Sraf (8) — sekac (9) — jedna sekacka plo¢a (11-12-
13) — nastavak za kobasice (15), plasti¢ni kraj prvi
(F11). (Uverite se da zarezi na separatoru odgovaraju
izbo¢inama na glavi masine za mlevenje.) Zavrnite prsten
za fiksiranje (14) u smeru strelice na glavnom tube-u (7)
dok se ne stegne.

» Pri¢vrstite glavni tube na glavno telo uredaja (1).

» Postavite levak (6) na uspravan deo glavnog tube-a (7).

» Sada je uredaj spreman za pravljenje kobasica.

Stavite sastojke u posudu. Koristite potisnik da nezno gurate meso kroz otvor glavnog tube-a (7).
Potopite omota¢ za kobasice u mlaku vodu na 10 minuta. Zatim navucite mokar omota¢ na nastavak za
kobasice. Potisnite (zaCinjeno) mleveno meso kroz otvor glavnog tube-a (7). Ako se omotac zaglavi na
nastavku, navlazite ga malo vodom.

Zilan 102




SR
PRIKLJUCAK ZA KEKSE

» Za obradu testa, na primer za spric kekse, potrebna vam je priklju¢ak za kekse (20). Postavite zavrtanj
(8) kao i obi¢no, sa debljom stranom prvo u glavni tube (7). Umetnite secivo za secenje (9) i plou za
secenje (10, 11 ili 12) na zavrtanj (8).

» Postavite priklju¢ak za kekse (20) na secivo (9) i plo¢u za secenje (10, 11 ili 12). Zategnite prsten za
fiksiranje (14).

» Podesite priklju¢ak za kekse prema obliku keksa koji Zelite.

» Postavite levak (6) kao i obi¢no na glavni tube (7) i koristite gura¢ (5) da gurnete testo u otvor glavnog
tube (7).

RENDALJKA

» Pri¢vrstite cev rendaljke (19) na glavno telo (1) (F1), zatim izaberite Zeljeni efekat secenja: fino rendanje
/ srednje rendanje / se€enje na kriske. Umetnite bubanj rendaljke u cev (19) (F2).

» Pripremite gura¢ i postavite tanjir ispod rendaljke (F3).

« Kada je sve spremno, mozete pocCeti seci povrce. Pokrenite rotaciju napred glavne jedinice, posmatrajte
kako se okre¢e posuda za seCenje povréa, ubacite materijal odozgo u rendaljku i pritisnite guratem da
dobijete razliCite vrste secenja.

Ovaj set za seCenje povréa moze napraviti efekat se€enja na kriSke, rendanja i gnjeenja krompira. Pre
upotrebe, iseckajte povrce i voée nozem na veli€inu i oblik koji odgovara otvoru rendaljke.

Paznja: Tokom hranjenja, ako je materijal nizi od otvora cilindra za hranjenje, mora se gurati guraéem; da
biste izbegli naginjanje glavnog aparata pri pritisku, drzite glavni aparat rukama dok pritiskate tokom rada.

PRAVLJENJE TESTENINE

» Potrebni prikljuéci su isti kao kod dela MLEVENJA.
* Vreme rada NE SME prelaziti 4 minuta.

» Koristite plo¢u za seCenje 10, 11 ili 12.

» Kontinuirano punite tacnu sa testom.




SR
CISCENJE | ODRZAVANJE

Napomena: Meso koje je ostalo u kucistu sekata mozZe se ukloniti iz

unutrasnjosti uredaja tako Sto se kriSka hleba provuce kroz otvor glavne

cevi (7).

« Pre CiS¢enja uredaja, iskljucite ga i izvucite utikac iz uti¢nice.

« Pritisnite dugme za zaklju€avanje i okrenite glavnu cev u smeru kazaljke
na satu. Uklonite gurajku i tacnu.

» Odvijte prsten za fiksiranje i uklonite sve delove kucista sekaca. Ne perite
delove u masini za pranje sudova!

» Operite sve delove koji su bili u kontaktu sa mesom u toploj sapunici.
Ocistite ih odmah nakon upotrebe.

* Isperite ih €istom toplom vodom i odmah osusite.

« Preporucujemo da podmazete sekacku jedinicu i brusne diskove sa malo
biljnog ulja.

« Paznja: ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Oznacgavanje ukazuje da se ovaj proizvod ne sme odbacivati sa drugim kué¢nim otpadom u celoj EU.

« Da biste sprecili mogucu $tetu po zZivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje usled nekontrolisanog odlaganja
otpada, odloZite ga odgovorno kako biste promovisali odrZivo ponovno kori§¢enje materijalnih resursa.

« Za vracanje vaseg koriS¢enog uredaja, koristite sisteme povrata i prikupljanja ili kontaktirajte trgovca kod
koga je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za sigurno recikliranje u okviru zastite Zivotne

e Sredine.
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NOTE QUE AS INFORMAGOES DO MANUAL DO DISPOSITIVO PODE SER CRIADO PARA MAIS DO QUE UM MODELO. SEU
DISPOSITIVO NAO PODE INCLUR OS INFORMAGOES MENCUONADAS NO MANUAL.
ESTA LINGUA FOI TRADUZIDA COM A AJUDA DA INTELIGENCIA ARTIFICIAL.

INSTRUGCOES GERAIS DE SEGURANGA E AVISOS

* Antes de usar este dispositivo, leia cuidadosamente o manual de
instrucdes.

* Certifique-se de que a voltagem nominal seja a mesma que a voltagem
que vocé utiliza.

» Guarde as instrucdes, o certificado de garantia, o recibo de venda e,
se possivel, a caixa com a embalagem interna!l

* O dispositivo & destinado exclusivamente para uso privado € nao
comercial ou profissional!

» Sempre retire o plugue da tomada quando o dispositivo ndo estiver
em uso, ao anexar acessorios, limpar o dispositivo ou quando ocorrer
qualquer tipo de disturbio. Desligue o dispositivo antes. Puxe pelo
plugue, ndo pelo cabo.

» Para proteger as criangas dos perigos dos aparelhos elétricos, nunca
as deixe sem supervisao com o dispositivo. Portanto, ao selecionar o
local para o seu dispositivo, coloque-o de forma que as criangas nao
tenham acesso ao aparelho. Certifique-se de que o cabo néo fique
pendurado.

* Teste regularmente o dispositivo e o cabo quanto a danos. Se houver
qualquer tipo de dano, o dispositivo ndo deve ser usado.

* Nao permita que criangas brinquem com o dispositivo. Nao deixe
criangas brincarem com materiais de embalagem, como sacos
plasticos.

» Este aparelho pode ser usado por criangas a partir de 8 anos e por
pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais, ou falta de
experiéncia e conhecimento, desde que estejam supervisionadas
ou recebam instru¢cdes sobre como usar o aparelho com seguranga
e compreendam os possiveis perigos. A limpeza e manutencdo do
aparelho ndo devem ser feitas por criangas, a menos que tenham
menos de 8 anos e nao estejam supervisionadas.

* Nao repare o dispositivo vocé mesmo, consulte um especialista
autorizado em caso de problemas.

* Por questbes de seguranga, um cabo de alimentacdo quebrado
ou danificado sé pode ser substituido por um cabo equivalente do
fabricante, pelo nosso servigo de atendimento ao cliente ou por uma
pessoa qualificada semelhante.

* Mantenha o dispositivo e o cabo afastados de calor, luz solar direta,
umidade, bordas afiadas, etc.

* Desligue o dispositivo e retire o plugue quando nao estiver usando o
dispositivo.
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» Use apenas acessorios originais fornecidos pelo fornecedor.

* Nao use o dispositivo ao ar livre. (A menos que o dispositivo seja
projetado para ser usado fora de casa.) Sempre proteja contra
temperaturas abaixo de zero.

* Nunca use perto da agua (banheira, pia, etc.). O aparelho ndo deve
ser exposto a chuva ou umidade. Use o dispositivo somente com as
mMaos secas.

» Se o dispositivo cair na agua, desligue-o antes de retira-lo da agua.
Nao toque na fonte de agua. O dispositivo deve ser verificado por um
especialista antes de ser utilizado novamente. Para evitar o risco de
choque elétrico, ndo limpe o dispositivo com agua ou o submerja em
agua.

» Use o dispositivo apenas para a finalidade a que se destina.

* Este dispositivo s6 deve ser operado quando conectado a uma tomada
aterrada instalada de acordo com as regulamentacdes. Certifique-se
de que a voltagem de fornecimento corresponde a voltagem indicada
na placa de caracteristicas.

» Danos ocorridos quando o dispositivo for usado para fins diferentes
dos especificados nas instru¢des ou quando usado de forma incorreta
ou nao for reparado por especialistas ndo sao cobertos pela garantia.

» Sempre use o dispositivo sobre uma superficie plana e horizontal.

» O dispositivo nao deve ser mais utilizado se cairem uma superficie dura
a partir de altura. Mesmo danos invisiveis podem afetar a seguranca
funcional do dispositivo. O dispositivo sé pode ser usado apds ser
verificado por um profissional.

* Nunca carregue ou puxe o dispositivo segurando o plugue de
alimentagao, pois ha risco de curto-circuito devido a quebra do cabo.
Nao dobre, aperte nem puxe o cabo de alimentacdo sobre bordas
afiadas.

» Se houver um orificio de ventilagao, ndo o cubra. Nao derrame liquidos
ou po nos orificios de ventilagao.

* Nao insira dedos ou outros objetos nas partes abertas do dispositivo.

* Nenhuma responsabilidade sera assumida por danos causados pelo
uso inadequado ou pela falha em cumprir estas instrugdes.

* Tome cuidado ao manusear as laminas cortantes, ao esvaziar o
recipiente/jarro e ao fazer a limpeza.

» Sempre use o empurrador de alimentos ao moer carne.

» O aparelho nao pode ser usado para moer substancias duras e secas,
caso contrario, a lamina pode se embotar.

* Nunca use o aparelho vazio ap6s montar a lamina e o disco de
ldmina. Caso contrario, a lamina e o disco de lamina serdo seriamente
desgastados, acelerando o envelhecimento do aparelho.
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CONHECA O SEU MOEDOR DE CARNE

. Corpo

. OFF/1/2/R (Desligado/Ligado/
Ligado/Reverso)

. Botéo de compresséo

. Entrada do tubo

. Empurrador de alimentos

. Prato do funil

. Tubo principal

. Parafuso (Mecanismo de rosca)
. Lamina de corte

. Disco de corte (Pequeno)

. Disco de corte (Médio)

. Disco de corte (Fino)

. Disco de corte (Recheio)

. Anel de fixagao

. Acessorio para salsicha

. Acessorio para kebbe

. Tambor de ralar

Empurrador de ralar

. Corpo do ralador

Acessorio de cortador de biscoito

MONTAGEM

« Pressione o botéo de bloqueio (3), segure o tubo
principal (7) e insira-o na entrada (4). Ao inserir,
certifique-se de que o tubo principal (7) esteja
inclinado conforme indicado pela seta na parte
superior, veja (F1), depois gire o tubo principal (7) no
sentido anti-horario para que fique bem fixo (F2).

« Coloque o parafuso (8) no tubo principal (7), com a
extremidade longa primeiro, e gire ligeiramente até
que ele se encaixe na carcaga do motor (F3).

» Coloque a lamina de corte (9) no eixo do parafuso (8),
com a lamina voltada para a frente, conforme ilustrado
(F4). Se néo estiver bem encaixada, a carne néo sera
moida.

» Coloque o disco de corte desejado ao lado da lamina,
encaixando as saliéncias na ranhura (F5).

* Apoie ou pressione o centro do disco de corte com um
dedo e, com a outra mao, aperte o anel de fixacéo (14)
firmemente (F6). Ndo aperte demais.

« Coloque o prato funil (6) sobre o tubo principal (7) e
fixe-o na posigao (F7).

« Posicione o aparelho sobre uma superficie firme.

» Apassagem de ar na parte inferior e lateral da carcaca
do motor deve estar livre e ndo bloqueada.
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MOEDOR

« Insira o parafuso (8) no tubo principal, com a extremidade plastica primeiro. Coloque a lamina de
corte (9) no parafuso (8). (As bordas cortantes devem estar voltadas para a frente.) Coloque o disco
de moagem médio ou grosso (dependendo da consisténcia desejada) no parafuso (8). (Certifique-se
de que o entalhe do disco se encaixe nas proje¢des do tubo principal.) Gire o anel de fixagao (14) na
direcéo da seta no tubo principal (7) até que esteja bem apertado.

» Fixe o tubo principal ao corpo principal (1).

» Coloque o prato funil (6) na parte vertical do tubo principal (7).

» Agora o aparelho esta pronto para moer.

Corte a carne em tiras de 10 cm de comprimento e 2 cm de espessura. Remova os 0ssos, pedacos de
cartilagem e tenddes tanto quanto possivel. (Nunca use carne congelada!)

Coloque a carne na bandeja. Use o empurrador para pressionar suavemente a carne no orificio do tubo
principal. (Para steak tartar, moa a carne duas vezes com o disco médio.)

FAZENDO KEBBE

« Insira o parafuso (8) no tubo principal, com a extremidade plastica primeiro n
(F8). Coloque o acessorio kebbe (16) no tubo principal (7). Coloque o
molde sobre a carcaga do cortador e rosqueie o anel na carcaga do
cortador (F9).

« Fixe o tubo principal ao corpo principal (1).

» Coloque o prato funil (6) na parte vertical do tubo principal (7).

» Agora o aparelho esta pronto para fazer kebbe (F10).

Alimente a mistura preparada de kebbe pelo orificio do tubo principal (7).
Corte o cilindro oco continuo no comprimento desejado e use conforme
necessario.

Kebbe é um prato tradicional do Oriente Médio feito principalmente de carne
de cordeiro e trigo bulgur que s&o moidos juntos para formar uma pasta. A
mistura é extrudada através do fabricante de kebbe e cortada em pedacos
curtos. Os tubos podem entéo ser recheados com uma mistura de carne
moida, as extremidades pingadas e depois fritas.

FAZENDO LINGUICAS

« Coloque as seguintes pegas no tubo principal na
seguinte ordem: parafuso (8) — lamina de corte (9) —um
disco de corte (11-12-13) — acessorio para linguica (15),
com a extremidade plastica primeiro (F11). (Certifique-
se de que as ranhuras do separador se encaixem nas
projegdes da cabega do moedor.) Gire o anel de fixagéo
(14) na diregao da seta no tubo principal (7) até que
esteja bem apertado.

« Fixe o tubo principal ao corpo principal (1).

» Coloque o prato funil (6) na parte vertical do tubo principal (7).

» Agora o aparelho esta pronto para fazer linguigas.

Coloque os ingredientes na bandeja. Use o empurrador para pressionar suavemente a carne pelo orificio
do tubo principal (7).

Coloque a tripa da linguica em agua morna por 10 minutos. Em seguida, deslize a tripa molhada sobre

o bico da linguica. Empurre a carne moida (temperada) para dentro do orificio do tubo principal (7). Se a
tripa travar no bico, molhe-a com um pouco de agua.
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ACESSORIO PARA BISCOITOS

Para processar a massa, por exemplo biscoitos tipo spritz, vocé precisa do acessorio para biscoitos
(20). Coloque o parafuso (8) como de costume, com a ponta mais grossa primeiro no tubo principal (7).
Insira a lamina de corte (9) e a placa de corte (10, 11 ou 12) no parafuso (8).

Coloque o acessorio para biscoitos (20) sobre a [amina (9) e a placa de corte (10, 11 ou 12). Aperte o
anel de fixagao (14).

Ajuste o acessorio para biscoitos para o formato de biscoito desejado.

Coloque o funil (6) como de costume no tubo principal (7) e use o empurrador (5) para empurrar a
massa no orificio do tubo principal (7).

RALADOR

Fixe o tubo ralador (19) ao corpo principal (1) (F1) e depois selecione o efeito de corte desejado: ralado
fino / ralado médio / corte em fatias. Insira o tambor ralador no tubo (19) (F2).

Prepare o empurrador e coloque um prato sob o ralador (F3).

Quando tudo estiver pronto, vocé pode comegar a cortar os legumes. Inicie a rotagéo para frente da
unidade principal, observe o copo de corte dos legumes girando, coloque o material no topo do ralador e
pressione com o empurrador para obter diferentes tipos de corte.

Este conjunto de equipamentos para cortar legumes pode fazer o efeito de fatiar, ralar e amassar batatas,
respectivamente. Antes da operagao, corte os legumes e frutas com uma faca no tamanho e forma
adequados para a abertura do ralador.

Cuidado: Durante o processo de alimentagéo, se o material estiver abaixo da abertura do cilindro de
alimentacdo dos legumes, deve ser empurrado com o empurrador; para evitar que a maquina principal
incline ao empurrar o material com forga, segure a maquina com as maos ao pressionar durante a
operagao.

FAZER MACARRAO

As conexdes necessarias sdo as mesmas da parte MOEDOR.
O tempo de operacéo NAO deve exceder 4 minutos.

Use a placa de corte 10, 11 ou 12.

Encha continuamente a bandeja com massa.
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LIMPEZA E MANUTENGAO

Nota: A carne que ficar dentro da carcaga do cortador pode ser removida

do interior do aparelho passando uma fatia de pao pelo orificio do tubo

principal (7).

» Antes de limpar o aparelho, desligue-o e retire o plugue da tomada.

« Pressione o botédo de bloqueio e gire o tubo principal no sentido horario.
Remova o empurrador e a bandeja.

» Desaparafuse o anel de fixagéo e remova todas as partes da carcaga do
cortador. Nao lave as pecas na maquina de lavar louga!

« Lave todas as partes que entraram em contato com a carne em agua
quente com sab&o. Limpe-as imediatamente apds o uso.

* Enxague-as com agua quente limpa e seque-as imediatamente.

« Aconselhamos lubrificar a unidade de corte e os discos de moagem com
um pouco de Oleo vegetal.

» Atengéo: limpe o aparelho apés cada uso.

Descarte correto deste produto

« Esta marcagao indica que este produto ndo deve ser eliminado juntamente com outros residuos
domésticos na UE. . o L

« Para evitar possiveis danos ao ambiente ou a saide humana decorrentes da eliminagdo descontrolada
de {es_l’duos, elimine-os de forma responsavel para promover a reutilizagdo sustentavel dos recursos
materiais.

« Para devolver o seu dispositivo usado, utilize os sistemas de devolugdo e recolha ou contacte
o revendedor onde o produto foi adquirido. Eles podem levar este produto para reciclagem

I  ambientalmente segura.
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HOUD ER A.U.B. REKENING MEE DAT DEZE HANDLEIDING GELDT VOOR MEERDERE MODELLEN. DEZE HANDLEIDING KAN
BESCHRIJVINGEN VAN FUNCTIES BEVATTEN DIE MOGELIJK NIET OP UW APPARAAT BESCHIKBAAR ZIJN.
DEZE TAAL IS VERTAALD MET BEHULP VAN KUNSTMATIGE INTELLIGENTIE.

ALGEMENE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES EN WAARSCHUWINGEN

* Lees de handleiding zorgvuldig door voordat u dit apparaat gebruikt.

» Zorg ervoor dat de nominale spanning hetzelfde is als de spanning die
u gebruikt.

* Bewaar de instructies, het garantiebewijs, de kassabon en, indien
mogelijk, de doos met de binnenverpakking!

* Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor privégebruik en niet voor
commercieel of professioneel gebruik!

» Trek altijd de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet
in gebruik is, wanneer u accessoires aansluit, het apparaat reinigt of
wanneer zich een storing voordoet. Zet het apparaat eerst uit. Trek aan
de stekker, niet aan het kabel.

* Om kinderen te beschermen tegen de gevaren van elektrische
apparaten, laat ze nooit zonder toezicht met het apparaat. Kies bij het
plaatsen van het apparaat een locatie waar kinderen geen toegang
tot het apparaat hebben. Zorg ervoor dat het snoer niet naar beneden
hangt.

» Test het apparaat en het snoer regelmatig op schade. Als er enige
schade is, mag het apparaat niet worden gebruikt.

+ Sta niet toe dat kinderen met het apparaat spelen. Laat kinderen niet
spelen met verpakkingsmateriaal zoals plastic zakken.

* Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen, of gebrek
aan ervaring en kennis, mits zij worden begeleid of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de mogelijke
gevaren begrijpen. Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd, tenzij zij onder toezicht staan en jonger dan 8 jaar
zijn.

* Repareer het apparaat niet zelf, maar raadpleeg een erkende expert
bij problemen.

* Om veiligheidsredenen mag een kapotte of beschadigde netsnoer
alleen worden vervangen door een gelijkwaardig snoer van de fabrikant,
onze klantenservice of een soortgelijke gekwalificeerde persoon.

* Houd het apparaat en het snoer uit de buurt van hitte, direct zonlicht,
vocht, scherpe randen en dergelijke.

» Zet het apparaat uit en trek de stekker eruit wanneer u het apparaat
niet gebruikt.

» Gebruik alleen originele accessoires die door de leverancier worden
geleverd.

» Gebruik het apparaat niet buiten. (Tenzij het apparaat is ontworpen om
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buiten te worden gebruikt.) Bescherm het altijd tegen temperaturen
van 0°C of lager.

* Gebruik het nooit in de buurt van water (bad, gootsteen, enz.). Het
apparaat mag niet worden blootgesteld aan regen of vocht. Gebruik
het apparaat alleen wanneer uw handen droog zijn.

* Als het apparaat in water valt, trek dan de stekker eruit voordat u het uit
het water haalt. Raak de waterbron niet aan. Het apparaat moet door
een specialist worden gecontroleerd voordat het weer gebruikt wordt.
Om het risico op elektrische schokken te vermijden, mag het apparaat
niet met water worden gereinigd of in water worden ondergedompeld.

» Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel.

* Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een geaard
stopcontact dat volgens de voorschriften is geinstalleerd. Zorg ervoor
dat de spanning overeenkomt met de spanning die op het typeplaatje
staat.

» Schade die ontstaat wanneer het apparaat wordt gebruikt voor andere
doeleinden dan die in de handleiding, of wanneer het onjuist wordt
gebruikt of niet door experts wordt gerepareerd, valt niet onder de
garantie.

» Gebruik het apparaat altijd op een vlakke en horizontale ondergrond.

* Het apparaat mag niet meer worden gebruikt als het op een harde
ondergrond van hoogte is gevallen. Zelfs onzichtbare schade kan
negatieve effecten hebben op de functionele veiligheid van het
apparaat. Het apparaat mag alleen worden gebruikt na controle door
een professional.

» Draag of trek het apparaat nooit aan de stekker, omdat er een risico
op kortsluiting is door het breken van het kabel. Buig, klem of trek het
netsnoer niet over scherpe randen.

* Als er een ventilatiegat is, bedek het dan niet. Giet geen vloeistof of
poeder in de ventilatiegaten.

» Zet geen vingers of andere voorwerpen in de open delen van het
apparaat.

* Er wordt geen aansprakelijkheid aanvaard voor schade veroorzaakt
door onjuist gebruik of het niet naleven van deze instructies.

* Wees voorzichtig bij het hanteren van de scherpe snijbladen, het legen
van de kom/kan en het schoonmaken.

» Gebruik altijd de voedselduwer bij het malen van viees.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt voor het malen van harde en
droge stoffen, anders kan het mes bot worden.

* Gebruik het apparaat nooit leeg nadat het mes en mes-schijf zijn
gemonteerd. Anders zullen het mes en de mes-schijf ernstig worden
afgesleten, waardoor de veroudering van het apparaat wordt versneld.
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LEER JE VLEESMOLEN KENNEN

. Behuizing

. OFF/1/2/R (Uit/Aan/Aan/
Omgekeerd)

. Compressieknop

. Inlaat van de buis

. Voedselstamper

. Trechterplaat

. Hoofdbuis

. Schroef (Wormmechanisme)
. Snijblad

. Snijschijf (Klein)

. Snijschijf (Middel)

. Snijschijf (Fijn)

. Snijschijf (Vulling)

. Bevestigingsring

. Worsthulpstuk

. Kebbe hulpstuk

. Rasp trommels

. Rasp stamper

. Rasp behuizing

. Koekjessnijder hulpstuk

MONTAGE

Druk op de vergrendelknop (3), houd de hoofdbuis (7)
vast en plaats deze in de opening (4). Let er bij het
plaatsen op dat de hoofdbuis (7) schuin staat zoals
aangegeven door de pijl aan de bovenkant, zie (F1),
en draai vervolgens de hoofdbuis (7) tegen de klok in
zodat deze stevig vastzit (F2).

« Plaats de schroef (8) in de hoofdbuis (7), met het lange
uiteinde eerst, en draai hem lichtjes totdat hij in de
motorbehuizing is geplaatst (F3).

» Plaats het snijmes (9) op de as van de schroef (8), met
het mes naar voren gericht zoals weergegeven (F4).
Als dit niet correct is geplaatst, wordt het viees niet
gemalen.

« Plaats de gewenste snijplaat naast het snijmes, waarbij
de uitstekende delen in de sleuf passen (F5).

» Ondersteun of druk het midden van de snijplaat
met één vinger en draai met de andere hand de
bevestigingsring (14) stevig vast (F6). Niet te vast
aandraaien.

» Plaats de vultrechter (6) op de hoofdbuis (7) en zet
deze vast op zijn plaats (F7).

» Zet het apparaat op een stevige ondergrond.

« Zorg ervoor dat de luchtopeningen aan de onderkant
en zijkant van de motorbehuizing vrij blijven en niet
worden geblokkeerd.
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» Plaats de schroef (8) in de hoofdbuis, met het plastic uiteinde eerst. Plaats het snijmes (9) op de schroef
(8). (De snijranden moeten naar voren wijzen.) Plaats de middelgrove of grove maalplaat (athankelijk
van de gewenste consistentie) op de schroef (8). (Zorg ervoor dat de inkeping van de maalplaat past
op de uitsparingen van de hoofdbuis.) Draai de bevestigingsring (14) in de richting van de pijl op de
hoofdbuis (7) totdat deze goed vastzit.

» Bevestig de hoofdbuis aan het hoofdgedeelte (1).

» Plaats de vultrechter (6) op het verticale deel van de hoofdbuis (7).

¢ Het apparaat is nu klaar om te malen.

Snijd het viees in reepjes van 10 cm lang en 2 cm dik. Verwijder botten, kraakbeen en pezen zo veel
mogelijk. (Gebruik nooit bevroren viees!)

Plaats het vlees in de lade. Gebruik de stamper om het vlees voorzichtig in de opening van de hoofdbuis te
duwen. (Voor steak tartaar: maal het viees twee keer met de middelgrove plaat.)

KIBBEH MAKEN

» Plaats de schroef (8) in de hoofdbuis, met het plastic uiteinde eerst (F8).
Plaats het kibbeh-opzetstuk (16) in de hoofdbuis (7). Plaats de vorm op de
shijbehuizing en schroef de ring op de snijbehuizing (F9).

» Bevestig de hoofdbuis aan het hoofdgedeelte (1).

» Plaats de vultrechter (6) op het verticale deel van de hoofdbuis (7).

» Het apparaat is nu klaar om kibbeh te maken (F10).

Voer het voorbereide kibbeh-mengsel door de opening van de hoofdbuis (7).
Snijd de continue holle cilinder in gewenste lengtes en gebruik zoals gewenst.
Kibbeh is een traditioneel Midden-Oosters gerecht dat voornamelijk bestaat
uit lamsvlees en bulgur, samen fijngehakt tot een deeg. Het mengsel wordt
door de kibbeh-vorm geperst en in stukjes gesneden. De holle cilinders
kunnen worden gevuld met gekruid gehakt, aan beide uiteinden dichtgedrukt
en vervolgens gefrituurd.

WORSTEN MAKEN

» Monteer de volgende onderdelen op de hoofdbuis in
de volgende volgorde: schroef (8) — snijmes (9) — een
snijplaat (11-12-13) — worstopzetstuk (15), met het plastic
uiteinde eerst (F11). (Zorg ervoor dat de inkepingen
van de scheider passen op de uitsparingen van de
vleesmolenkop.) Draai de bevestigingsring (14) in de
richting van de pijl op de hoofdbuis (7) totdat deze goed
vastzit

» Bevestig de hoofdbuis aan het hoofdgedeelte (1).

» Plaats de vultrechter (6) op het verticale deel van de hoofdbuis (7).

« Het apparaat is nu klaar om worsten te maken.

Plaats de ingrediénten in de lade. Gebruik de stamper om het vlees voorzichtig door de opening van de
hoofdbuis (7) te duwen.

Leg het worstvel 10 minuten in lauw water. Schuif vervolgens het natte vel over de worsttuit. Duw het
(gekruide) gehakt in de opening van de hoofdbuis (7). Als het vel blijft hangen aan de worsttuit, bevochtig
het met wat water.
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KOEKJESOPZETSTUK

» Voor het verwerken van deeg, bijvoorbeeld voor spuitkoekjes, hebt u het koekjesopzetstuk (20) nodig.
Plaats de schroef (8) zoals gewoonlijk met het dikke uiteinde eerst in de hoofdslang (7). Plaats het
snijmes (9) en de snijplaat (10, 11 of 12) op de schroef (8).

» Plaats het koekjesopzetstuk (20) op het snijmes (9) en de snijplaat (10, 11 of 12). Draai de
bevestigingsring (14) stevig vast.

» Stel het koekjesopzetstuk in op de gewenste koekjesvorm.

« Plaats de trechter (6) zoals gebruikelijk op de hoofdslang (7) en gebruik de stamper (5) om het deeg
door de opening van de hoofdslang (7) te duwen.

RASPSYSTEEM

« Bevestig de raspbuis (19) op de hoofdbehuizing (1) (F1) en kies vervolgens het gewenste snijeffect: fijne
rasp / medium rasp / plakfunctie. Plaats de rasp trommel in de raspbuis (19) (F2).

» Bereid de stamper voor en plaats een bord onder de rasp (F3).

* Wanneer alles klaar is, kunt u beginnen met het snijden van groenten. Start de voorwaartse rotatie van
de hoofdunit, u zult de groentesnijbeker zien draaien. Plaats de ingrediénten bovenin de rasp en druk
omlaag met de stamper. Zo verkrijgt u het gewenste snijresultaat.

Deze groentesnijset kan snijden, raspen en aardappelen pureren. Snij voor gebruik de groenten en het fruit
met een mes tot een formaat dat geschikt is voor de opening van de rasp.

Let op: Tijdens het vullen, als het ingrediént lager is dan de opening van de groente-invoerbuis, moet u de
stamper gebruiken. Om kantelen van het apparaat bij stevige druk te voorkomen, houdt u het apparaat met
de hand vast tijdens het aanduwen.

NOEDELS MAKEN

» De benodigde aansluitingen zijn hetzelfde als bij het
GEHAKTMOLEN-opzetstuk.

* De gebruiksduur mag NIET langer zijn dan 4 minuten.

* Gebruik snijplaat 10, 11 of 12.

» Vul de tray continu met deeg.
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REINIGING EN ONDERHOUD

Opmerking: Vlees dat is achtergebleven in de snij-eenheid kan uit het

apparaat worden verwijderd door een sneetje brood door de opening van

de hoofdbuis (7) te duwen.

« Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u
het apparaat schoonmaakt.

» Druk op de vergrendelknop en draai de hoofdbuis met de klok mee.
Verwijder de stamper en de opvangschaal.

» Draai de bevestigingsring los en verwijder alle onderdelen van de snij-
eenheid. Reinig de onderdelen niet in de vaatwasser!

* Was alle onderdelen die met vlees in contact zijn gekomen in warm
zeepsop. Reinig deze direct na gebruik.

« Spoel ze af met schoon heet water en droog ze onmiddellijk af.

» Wij adviseren om de snijeenheid en de maalplaten in te smeren met een
beetje plantaardige olie.

» Let op: reinig het apparaat na elk gebruik.

Correcte verwijdering van dit product

« Deze markering geeft aan dat dit product niet met ander huishoudelijk afval in de hele EU mag worden
weggegooid.

« Om mogelijke schade aan het milieu of de menselijke gezondheid door ongecontroleerde
afvalverwijdering te voorkomen, moet u het verantwoord recyclen om het duurzame hergebruik van
materiéle hulpbronnen te bevorderen.

« Om uw gebruikte apparaat terug te sturen, gebruikt u de retour- en inzamelsystemen of neemt u contact

mmmmmm ~ op met de winkelier waar het product is gekocht. Zij kunnen dit product voor milieuvriendelijke recycling
aannemen.

Zilan 120







[E]is 5]
[=]
www.zilan.com.tr

0000G®0

@zilanhome




