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RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

1-INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

» Cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna
masurile de siguranta de baza, inclusiv urmatoarele:

* Inainte de a utiliza acest robot de gatit termic, cititi si urmati toate
avertismentele si instructiunile din acest manual, chiar daca sunteti
familiarizat cu acest produs.

+ Pastrati aparatul departe de accesul copiilor mici.

» Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv
copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau cu lipsa
de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt
supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre
0 persoana responsabila pentru siguranta lor.

+ Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

* Asigurati-va ca bebelusii si copiii nu se joaca cu pungile de plastic
sau cu alte materiale de ambalare.

* Acest robot de gatit termic este greu. Aveti grija cand il mutati. Opriti-I
si scoateti-l din priza inainte de a-l deplasa.

* Nu incercati sa modificati acest produs in niciun fel.

* Acest robot de gatit termic trebuie conectat la impamantare.

* Nu conectati aparatul la priza inainte ca instalarea sa fie complet
finalizata.

« Tineti cablul de alimentare departe de zonele circulate si de zonele
umede.*

FOARTE IMPORTANT

- Asigurati-va ca exteriorul aparatului nu se uda (stropi de apa etc.).

- Nu utilizati aparatul cu mainile ude.

- Nu scufundati aparatul in apa sau alte lichide si nu il utilizati in
apropierea chiuvetelor, cazilor de baie sau dusurilor.

» Utilizati intotdeauna aparatul conectat la o sursa de alimentare cu
aceeasi tensiune, frecventa si putere nominala ca cele indicate pe
placuta de identificare a produsului.

* Asezati cablul de alimentare intr-un mod corespunzator, astfel incat
sa nu fie calcat, prins sub obiecte sau ca aparatul sa stea pe el.

* Acest robot de gatit termic este destinat utilizarii in gospodarii si in
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locuri similare, cum ar fi:

- zonele de bucatarie pentru personal din magazine, birouri si alte
medii de lucru

- gospodarii de tip ferma si de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte
locatii rezidentiale

- locatii de tip pensiune (“bed and breakfast”)

- servicii de catering si locuri similare care nu implica vanzarea cu
amanuntul

AVERTISMENT: Pastrati orificiile de ventilare libere, fara obstacole.

» Evitati contactul cu piesele in miscare. Tineti mainile, parul, hainele,
precum si spatulele si alte ustensile departe in timpul functionarii
pentru a preveni accidentarile si/sau deteriorarea aparatului.

* Opriti aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare inainte de
a schimba accesoriile sau de a atinge partile care se misca in timpul
utilizarii.

» Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare daca este
lasat nesupravegheat, precum si inainte de asamblare, dezasamblare
sau curatare.

+ Aveti grija cand turnati lichide fierbinti in procesorul de alimente sau
blender, deoarece acestea pot fi proiectate in afara aparatului din
cauza aburului acumulat brusc.

 Aparatul trebuie utilizat doar cu suportul furnizat.

» Suprafata elementului de incalzire poate ramane fierbinte dupa
utilizare.

* Pentru curatare, consultati sectiunea “8 Curatare”.

* Pentru timpii de functionare si setarile de viteza ale accesoriilor,
consultati sectiunea “7 Viteze si capacitate recomandate pentru
fiecare accesoriu”.

* Atentie, suprafata fierbinte. Trebuie acordata o atentie deosebita.
Suprafata se poate incinge in timpul utilizarii.

« Utilizati aparatul doar pe o suprafata plana si stabila. Evitati utilizarea
pe chiuvete, scurgatoare sau suprafete denivelate.

+ Tineti mainile si ustensilele in afara vasului in timpul functionarii. Se
poate folosi o spatula din cauciuc doar cand aparatul este oprit si
scos din priza.

+ Utilizati intotdeauna aparatul cu capacul montat corespunzator.

* Nu dezactivati niciodata mecanismele de siguranta de blocare.

* Nu incercati sa deschideti capacul sau sa scoateti vasul in timpul
functionarii.

* Acordati atentie alimentelor fierbinti atunci cadnd deschideti capacul
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vasului.

* Introduceti intotdeauna corect paharul gradat / dopul capacului in
orificiul de deasupra capacului vasului atunci cand procesati alimente.

* Nu utilizati aparatul mai mult de 2 minute la vitezele cele mai ridicate
(8, 9 sau 10), deoarece motorul se poate supraincalzi. Opriti aparatul
si lasati-| sa se raceasca timp de cel putin 1 minut, apoi puteti
continua.

ATENTIE: Cand mixati / amestecati lichide fierbinti (Nu amestecati

niciodata ulei sau grasimi fierbinti), turnati lichidul prin capacul detasabil

special de pe capacul vasului. Incepe’;i procesarea la o viteza mai
mica. Tineti mainile si pielea expusa departe de capac pentru a preveni
posibilele arsuri.

* Accidente pot aparea daca lamele in miscare devin vizibile
accidental.

* Nu Iasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

* Nu folositi vasul pentru depozitarea alimentelor sau a bauturilor.

* Nu folositi aparatul pentru amestecarea vopselelor sau a altor lichide
inflamabile si nici in locuri contaminate cu gaze sau vapori inflamabili.

« Evitati varsarea alimentelor sau a lichidelor pe conectorul de
alimentare din baza vasului. in cazul unei varsari, opr|t| imediat
aparatul si scoateti-l din priza, lasati lichidul sa se raceasca, apoi
curatati zona.

+ Asigurati-va ca garnitura de etansare a lamei este montata corect si
ca ansamblul lamei este fixat in siguranta in baza vasului inainte de
utilizare.

* Montarea incorecta va duce la scurgeri de alimente care pot deteriora
aparatul.

* Fiti atent(&) dupa utilizarea functiei de incalzire, deoarece suprafetele
componentelor pot raméane fierbinti o perioada de timp dupa utilizare.

* Asigurati-va ca vasul, capacul vasului si tava pentru aburi sunt
montate corect atunci cand utilizati accesoriile pentru gatit cu aburi.

« Tn timpul utiliz&rii, nu atingeti nicio parte a accesoriului pentru aburi in

afara de manerele acestuia.

Nu utilizati aparatul de gatit cu aburi fara ca capacul vasului sa fie

montat.

Cand deschideti capacul aparatului de gatit cu aburi, aveti grija sa nu

va opariti din cauza aburului fierbinte care iese.

Cand folositi oricare dintre functiile de incalzire, aveti grija pentru a

evita accidentarile cauzate de aburul fierbinte.

+ Asigurati-va ca orificiul de evacuare al capacului pentru abur nu este




RO

blocat in timpul utilizarii.

* Aveti grija sa nu loviti tava pentru aburi de pe partea superioara a
vasului, fie in timpul utilizarii, fie dupa.

* Nu incercati sa recuperati un aparat care a cazut in apa. Opriti
aparatul de la sursa de curent si scoateti imediat din priza.

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau a
blatului ori sa atinga suprafete fierbinti.

* Nu utilizati aparatul dacéa a fost scapat jos sau daca orice parte a
aparatului (inclusiv cablul sau stecherul) este deteriorata.

» Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre producator, un centru de service autorizat sau o persoana
calificata, pentru a evita orice pericol.

* Folosirea accesoriilor care nu sunt destinate acestui aparat poate
duce la accidentari sau la deteriorarea aparatului.

* Nu instalati aparatul pe alte electrocasnice, pe suprafete inegale sau
in locuri unde ar putea fi expus la: surse de caldura (de exemplu,
radiatoare sau aragazuri), lumina directa a soarelui, praf excesiv sau
vibratii mecanice.

» Aparatul nu trebuie utilizat in exterior, in apropierea unui arzator cu
gaz sau electric ori langa un cuptor incins.

* Nu instalati aparatul in apropierea surselor de caldura precum
radiatoare, calorifere, sobe sau alte dispozitive care genereaza
caldura.

* Nu folositi aparatul sub sau in apropierea materialelor inflamabile sau
combustibile (de exemplu, perdele).

» Orice tip de intretinere, cu exceptia curatarii uzuale, trebuie efectuata
doar de catre personal calificat in domeniul electric. Aparatul nu
contine piese care pot fi reparate de utilizator.

» Daca acest aparat este utilizat de o terta persoana, va rugam sa
furnizati si manualul de instructiuni.

* Nu utilizati in mod necorespunzator cablul de alimentare. Nu
transportatl si nu trageti aparatul de cablul de alimentare si nu trageti
de cablu pentru a-l deconecta de la priz&. In schimb, apucat| corpul
stecherului si trageti pentru a deconecta.

* Nu utilizati aparatul in locuri foarte fierbinti sau umede ori sub lumina
directa a soarelui.

* Nu este recomandata utilizarea acestui aparat cu prelungitoare sau
prize multiple.

* Nu asezati alte aparate deasupra acestui aparat.

» Acest aparat este conceput doar pentru uz casnic.
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 Acest produs nu a fost proiectat pentru alte utilizari decat cele
specificate in acest manual de instructiuni.

+ Contactati autoritatile locale pentru instructiuni corecte privind
eliminarea aparatului neutilizat.

* Nu ne asumam nicio raspundere pentru eventualele daune
cauzate de nerespectarea acestor instructiuni sau de utilizarea
necorespunzatoare ori manipularea incorecta a aparatului.

ATENTIE:

* Pentru a preveni deteriorarea aparatului, nu folositi agenti de curatare
alcalini. Utilizati o carpa moale si un detergent delicat pentru curatare.

IMPORTANT:
Acordati atentie la manipularea lamei multifunctionale, la golirea vasului
si in special n timpul curatarii.

Nu atingeti marginea ascutita a lamelor. Manipulati doar partea
superioara atunci cand asamblati, demontati sau curatati lama.

Utilizarea incorecta a acestui robot de gatit termic poate duce la
accidentari grave.

Utilizati aparatul doar pentru scopurile sale casnice, conform destinatiei
prevazute.

ATENTIE:

Pentru a evita riscurile cauzate de resetarea accidentala a protectiei
termice, acest robot de gatit termic nu trebuie alimentat printr-un
dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator, si nici
conectat la un circuit care este pornit si oprit in mod repetat de catre
reteaua electrica.
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2-COMPONENTE
1. Capac pentru gatit cu aburi 9. Lama pentru sotat
2. Tava pentru gatit cu aburi 10. Pahar gradat
3. Baza pentru gatit cu aburi 11. Capac vas
4. Sita / Cos pentru abur 12. Vas (Recipient)
5. Tel tip fluture (Butterfly) 13. Corp principal cu picioare antiderapante
6. Spatula 14. Ecran tactil TFT
7. Lama pentru framantat 15. Buton de control cu functie de apasare
8. Lama multifunctionala (Lama pentru tocat)

Zilan 6
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3 METODE DE INSTALARE SiGURA

Asezati robotul de gatit termic pe o suprafata solida, plana si nivelata.

» Asezati aparatul intr-un loc unde nu exista surse de caldura in apropiere sau expunere directa la lumina
soarelui. Stropirea cu apa a aparatului poate provoca un scurtcircuit.

» Pentru o ventilatie corespunzatoare, pastrati suficient spatiu intre peretii laterali si aparat.

 Lasati un spatiu de cel putin 100 mm intre spatele si lateralele aparatului si orice perete.

« Lasati suficient spatiu deasupra aparatului pentru a putea accesa capacul vasului si accesoriile pentru
abur.

4-SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune: 220V-240V ~ 50-60Hz

Putere: 1700W (Motor: 700W; Element de incalzire: 1000W)
Viteza de rotatie: 10 trepte (1-10)

Temperatura reglabila: 37-120°C

Greutate maxima pentru cantar: 5000 g

5-INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

5.1 Despachetare

« Indepértati toate materialele de ambalare si eliminati-le intr-un mod responsabil si corespunzator.

+ Tnainte de a utiliza aparatul si accesoriile, este recomandat cu tarie sa le curatati temeinic. Consultati
sectiunea “Curatare” pentru instructiuni detaliate.

6-ASAMBLAREA COMPONENTELOR SI UTILIZAREA
ACCESORIILOR

Odata ce aparatul a fost complet despachetat si asezat intr-o pozitie corespunzatoare, conform
instructiunilor anterioare, sunteti gata sa incepeti utilizarea.

6.1 Cuplaj de antrenare

Daca nu este deja montat pe partea inferioara a vasului, cuplajul de antrenare si garnitura de etansare din
cauciuc trebuie montate si fixate corespunzétor.

Pentru a face acest lucru, luati cuplajul de antrenare si asigurati-va ca garnitura de cauciuc este montata
peste partea inferioara a cuplajului, asa cum se arata mai jos.

7 Zilan




» Daca garnitura de etansare din cauciuc nu este montata, lichidele vor curge prin partea inferioara a
vasului.

 Din partea superioara a vasului, introduceti cuplajul de antrenare in jos, prin orificiul hexagonal de la
baza vasului.

NOTA: Cuplajul de antrenare poate fi introdus complet in orificiul hexagonal doar in trei pozitii. Nu

in sase, cum ar sugera forma hexagonala. Asadar, daca nu puteti introduce complet cuplajul, rotiti-I

un pas si incercati din nou.

+ Tinand cuplajul de antrenare in pozitie, intoarceti vasul cu susul in jos.

« Luati colierul de blocare (locking collet) cu cealalta mana si, cu sageata de pe colier aliniata cu simbolul
lacatului deschis de pe baza vasului, apasati colierul in jos, apoi rotiti-l in sensul acelor de ceasornic, cu
o anumita forta, pana cand sageata se aliniaza cu simbolul lacatului inchis pentru a sigila si fixa cuplajul
de antrenare in pozitie.

6.2 Lama multifunctionala (Lama pentru tocat)

Lama multifunctionala (lama pentru tocat) este utilizata in principal

pentru tocarea alimentelor.

IMPORTANT: Acordati o atentie deosebita la manipularea acestui

accesoriu, deoarece lamele sunt foarte ascutite si pot provoca

accidentari daca nu sunt manevrate corect.

Pentru a instala lama multifunctional&, urmati pasii de mai jos:

1. Asezati vasul pe corpul principal in pozitia corecta si fixati-I
corespunzator.

2. Apucati partea superioara a axului lamei.

NU atingeti si NU apucati marginile ascutite ale lamei.
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3. Asezati lama multifunctionala peste cuplajul de antrenare aflat in partea de jos a vasului, asigurandu-va
ca urechile de ghidare de pe cuplaj se aliniaza cu fantele din partea inferioara a lamei, apoi apasati ferm
n jos si rotiti in sens invers acelor de ceasornic pana cand se fixeaza in pozitie.

4. Trageti usor in sus pentru a verifica daca lama este blocata in siguranta.

IMPORTANT: Vasul trebuie sa fie corect agezat pe corpul principal, altfel instalarea lamei va esua.

Pentru a indeparta lama multifunctionala, urmati pasii de mai jos:

1. Asezati vasul pe corpul principal in pozitia corecta si fixati-| corespunzator.

2. Apucati partea superioara a axului lamei, apasati ferm in jos si rotiti in sensul acelor de ceasornic, apoi
trageti lama drept Tn sus si scoateti-o din vas.

IMPORTANT: Vasul trebuie sa fie corect agezat pe corpul principal, altfel nu veti putea scoate lama.
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6.3 Lama de framantare

Lama de framantare este utilizata in principal pentru framéantarea aluatului.
IMPORTANT: Nu folositi lama de framantare la o vitezd mai mare de treapta 3.
Pentru a instala lama de frdmantare, urmati pasii de mai jos:

1. Asezati vasul pe corpul principal in pozitia corecta si fixati-| corespunzator.

2. Apucati partea superioara a axului lamei.

3. Asezati lama de framantare peste cuplajul de antrenare din partea inferioara a vasului, aliniind urechile

de ghidare de pe cuplaj cu fantele de pe partea inferioara a lamei, apoi apasati ferm in jos si rotiti in sens

invers acelor de ceasornic pana cand lama se fixeaza.

4. Trageti usor in sus pentru a verifica daca lama este blocata in siguranta.

IMPORTANT: Vasul trebuie sa fie corect agezat pe corpul principal, altfel nu veti putea instala lama.

Zilan 10
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Pentru a indeparta lama de framantare, urmati pasii de mai jos:

1. Asezati vasul pe corpul principal in pozitia corecta si fixati-| corespunzator.

2. Apucati partea superioara a axului lamei, apasati ferm in jos si rotiti in sensul acelor de ceasornic, apoi
trageti lama drept in sus si scoateti-o.

IMPORTANT: Vasul trebuie sa fie corect agezat pe corpul principal, altfel nu veti putea scoate lama.

6.4 Lama pentru sotare

Lama pentru sotare este utilizata in principal pentru sotarea si
amestecarea ingredientelor.

IMPORTANT: Nu utilizati lama pentru sotare la o viteza mai mare
de treapta 2.

Pentru a instala lama pentru sotare, urmati pasii de mai jos:

1. Asezati vasul pe corpul principal in pozitia corecta si fixati-I
corespunzator.

2. Apucati partea superioara a axului lamei.

3. Asezati lama pentru sotare peste cuplajul de antrenare din partea
inferioara a vasului, asigurandu-va ca urechile de pe cuplaj se aliniaza
cu fantele de pe partea inferioara a lamei. Apoi apasati ferm in jos si
rotiti in sens invers acelor de ceasornic pana cand se fixeaza in pozitie.
4. Trageti usor in sus pentru a verifica daca lama este blocata in
siguranta.

IMPORTANT: Vasul trebuie sa fie corect agezat pe corpul principal,
altfel instalarea lamei va esua.
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Pentru a indeparta lama pentru sotare, urmati pasii de mai jos:

1. Asezati vasul pe corpul principal in pozitia corecta si fixati-| corespunzator.

2. Apucati partea superioara a axului lamei, apasati ferm in jos si rotiti in sensul acelor de ceasornic, apoi
trageti lama drept in sus si scoateti-o.

IMPORTANT: Vasul trebuie sa fie corect agezat pe corpul principal, altfel nu veti putea scoate lama.

Zilan 12
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6.5 Tel Fluture

Tel fluture este utilizat in principal pentru amestecarea si baterea
alimentelor.

IMPORTANT: Nu utilizati telul fluture la o viteza mai mare de treapta 4.
Nu adaugati ingrediente in vas atunci cand aparatul functioneaza cu telul
fluture, deoarece telul fluture se poate bloca si deteriora.

Pentru a monta telul fluture, prindeti partea superioara a acestuia.

Aliniati baza a telului tip fluture cu partea superioara a lamei multifunctionale (lama de tocat), apasati ferm
tel balonul Tn jos pana cand se fixeaza in pozitie.

6.6 Montarea Vasului si a Capcului

Pe una dintre laturile interioare ale vasului se afla marcaje de capacitate.

Capacitatea maxima pentru amestecare si incalzire este de 3L.

Pentru a atasa capacul, pozitionati capacul pe partea superioara a vasului, apasati ferm capacul in jos
astfel incat sa stea perfect pe marginea vasului, apoi rotiti capacul in sensul acelor de ceasornic pentru a-I
bloca pe vas.

NOTA: Daca capacul nu este montat si blocat corect, Aparatul Thermo Cooker nu poate fi pornit.

13 Zilan
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Pentru a indeparta capacul, apasati butonul de eliberare a blocajului si rotiti capacul in sens invers acelor
de ceasornic, apoi ridicati capacul drept in sus si scoateti-I.

Asezati vasul pe corpul principal in pozitia corecta si fixati-l corespunzator.
NOTA: Daci vasul nu este montat si fixat corect, Aparatul Thermo Cooker nu poate fi pornit.

6.7 Cupa de Masurare = = =
Cupa de masurare nu doar ca previne ejectarea alimentelor si lichidelor prin orificiul capacului, ci este si un
recipient de masurare.

~_

6.8 Spatula

Spatula este utilizata pentru a razui alimentele si lichidele din interiorul vasului.
Nu utilizati alte ustensile, deoarece pot deteriora suprafata interioara a vasului.
Folositi spatula doar cand aparatul este oprit si capacul vasului este indepartat.
Capatul manerului spatulei poate fi utilizat pentru a agata si scoate sita.

Zilan 14
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6.9 Sita / Cos pentru Gatit la Abur
Sita / cosul pentru gatit la abur poate fi utilizat pentru a strecura sucul de fructe sau legume dupa
procesare.

Introduceti sita in vas si tineti-o in pozitie in timp ce turnati sucul.
Aceasta poate fi folosita si pentru a tine alimente moi, cum ar fi pastele sau taieteii in timpul gatitului si
poate fi utilizata pentru a gati garnituri, cum ar fi orezul si cartofii.

6.10 Asamblarea Vasului pentru Gatit la Abur

Accesoriul pentru gatit la abur este utilizat pentru prepararea la abur a legumelor, pestelui si a altor
alimente pe care preferati sa le gatiti astfel.

Pentru a instala accesoriul pentru abur, capacul vasului trebuie montat si blocat pe vas, apoi cupa de
masurare trebuie indepartata.

Accesoriul pentru abur se asaza apoi deasupra capacului vasului, asigurandu-va ca este fixat corect si
stabil.

Asigurati-va ca accesoriul pentru abur este acoperit corespunzator cu capacul special pentru abur Tnainte
de incélzire si gatire la abur.

NOTA: Componentele accesoriului pentru abur nu pot fi utilizate n cuptorul cu microunde sau in / pe alte
aparate electrice.

Nu atingeti nicio parte a accesoriului pentru abur, in afara de méanere, in timpul utilizarii, deoarece va puteti
arde.

Evitati orificiile de evacuare a aburului din capacul pentru abur pentru a preveni ranirea din cauza aburului
fierbinte.

Nu acoperiti si nu blocati orificiile din capacul pentru abur, deoarece aburul va cauta o alta cale de
evacuare si poate provoca vatamari grave sau deteriorarea obiectelor din jur.

7-INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

NOTA: La prima utilizare a aparatului Thermo Cooker, este posibil sa simtiti un miros specific de ars

provenind de la motor, ceea ce este complet normal.

Dupa o perioada de utilizare, acest miros va disparea treptat.

IMPORTANT:

+ Tnainte de utilizare, CITITI TOATE notele din sectiunile “Masuri de Siguranti Importante” si
“Metode de Instalare in Siguranta”.

* Neparcurgerea si neintelegerea instructiunilor de siguranta si instalare a acestui aparat poate
duce la accidente grave.
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7.1 Comutator PORNIT/OPRIT

Comutatorul se afla in partea din spate a aparatului.
Folositi acest comutator pentru a porni sau opri aparatul.

Ecranul tactil TFT se va aprinde si va afisa ecranul de pornire.

Home

.,))

My
Favourites

Atunci cand capacul vasului nu este montat, functia de incalzire poate fi activata, dar motorul nu va porni
pana cand capacul vasului nu este montat si blocat corespunzator.
7.2 Ecran Tactil

1 Placuta cu Programul Bucatar Simplu 8 Placuta Gatit Personalizat

2 Placuta Creatiile Mele 9 Placuta Istoricul Gatitului

3 Pictograma Setari 10 | Placuta Retetele Mele Preferate
4 Pictograma Functiei de Cantarire 11 | Placuta Retete din Cloud

5 Pictograma Retete din Cloud 12 | Semnal Wi-Fi

6 Pictograma Programe “Bucatar Simplu” 13 | Stare Aplicatie

7 Ecran Principal 14 | Buton de control cu rotita

7.3 Conectarea la Wi-Fi

» Dupa pornirea aparatului, va aparea ecranul principal si o notificare cu mesajul: “Wi-Fi is not connected,
please go to setting to connect Wi-Fi”.

Nota: Pentru a accesa retetele din cloud, aparatul trebuie sa fie conectat la o retea Wi-Fi activa.

» Selectati optiunea “Connect to Wi-Fi”, care va afisa lista retelelor Wi-Fi disponibile.
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» Alegeti reteaua dvs. activa si introduceti parola corespunzatoare.

Nota: Daca reteaua Wi-Fi nu apare in lista, asigurati-va ca nu este o retea 5G sau una care foloseste

protocolul WEP, deoarece acestea nu sunt acceptate.

» Dupa ce v-ati conectat aparatul la reteaua Wi-Fi, puteti incepe sa explorati diferitele pagini afisate pe
ecranul TFT.

7.4 Prezentare Generala a Ecranului TFT

Sectiunea “Cloud Recipe” este localizata pe ecranul principal sau in bara de meniu de jos, unde este

afisata lista retetelor din cloud.

1. Apasati pe pictograma “Cloud Recipe”; dupa selectare, vor fi afisate urmatoarele categorii: bauturi, baza,
deserturi, feluri principale, supe, aperitive si sosuri.

2. Apasati una dintre optiunile de categorie pentru a incepe sa derulati retetele din cloud.

Dupa selectarea categoriei dorite, va aparea o bara cu titluri deasupra retetelor. Puteti glisa pentru a naviga

ntre categorii sau selecta optiunea “All” pentru a afisa toate retetele deodata.

3. Dupa ce ati selectat o reteta, vor fi afisate lista ingredientelor necesare si pasii care trebuie urmati pentru
preparare.

< Cloud Recipe
Al Beverage Sauces Appetizers Soup Main Dishes Q
‘ Mulled Wine 4
1 ©® Around 00: 00: 00
@ Avocado and Banana Shake
. (® Around 00: 00: 00

==

Nota: Tn coltul din dreapta sus al meniului “Retete din Cloud” se afl& o bara de cautare. Apasati pe ea
pentru a cauta manual o reteta folosind tastatura de pe ecranul tactil.

Nota: Doar atunci cand telefonul este conectat la Thermo Cooker, timpul de preparare al retetelor din cloud
va fi afisat pe ecran (consultati sectiunea “Conectare cu Aplicatia Mea” — Link My App).

Nota: Timpul necesar pentru incarcarea retetelor din cloud depinde de viteza conexiunii dvs. la internet.

17 Zilan
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< Cloud Recipe

Grilled Egg-mayo Cheese Toast

[l Introduction

Reteta din cloud poate fi partajata prin WhatsApp, apasati pictograma “(5* din dreapta sus a fotografiei
retetei, apoi va aparea un cod QR, scanati codul QR cu WhatsApp, apoi reteta poate fi partajata.

My
Favourites

Placuta “My Favourites” se afla pe ecranul principal si afiseaza retetele preferate salvate.

Pentru a adauga o retetd din cloud in “Retetele Mele Preferate”, urmati pasii de mai jos:

1. Apasati pe pictograma “Cloud Recipe” de pe ecranul principal.

2 Derulati prin lista de retete din cloud si selectati reteta pe care doriti s& o adaugati in pagina “My
Favourites”. Langa numele retetei se afla o pictograma in forma de inima. Apasati pe pictograma in
forma de inima.

3. Reteta va fi acum adaugata in pagina “My Favourites”. Aceste retete pot fi accesate rapid si usor din
aceasta sectiune.

4. Pentru a elimina o reteta din lista “My Favourites”, apasati pe optiunea “My Favourites” de pe ecranul
principal si apoi apasati din nou pe pictograma in forméa de inima de l1anga numele retetei.

< My Favourites

All Beﬁrﬂge Sauces Appetizers Soup Main Dishes Q

! Mulled Wine '

1 O Around 00: 00: 00

@ Avocado and Banana Shake

(® Around 00: 00: 00
\é"
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Sectiunea “History” se afla pe ecranul principal si afiseaza
retetele din cloud preparate anterior.

Va fi afisata ora si data la care a fost realizata fiecare
reteta.

Pentru a elimina o reteta din istoric, glisati reteta spre
stanga pentru a accesa simbolul corespunzator, apoi
apasati pe acesta.

Apasati pe simbolul din coltul din dreapta sus al ecranului
pentru a sterge intreq istoricul.

History W

< 20224 >

Egg Benedict

@ Around 00: 00: 00 £ os/0s

Steamed Broccolini

@ Around 00: 00: 00 % os/07

“Simple Chef” este locul unde puteti gasi programele de gatit predefinite.

Sunt disponibile 18 programe in total: 16 programe de gatit si 2 programe de curatare.

Apasati pe optiunea mov “Bucatar Simplu” sau pe pictograma din partea de jos a ecranului principal pentru
a accesa programele “Bucatar Simplu”.

1.Curatare: Acesta este un program de curatare pentru interiorul vasului.
Montati telul fluture (butterfly whisk).

Adaugati 500 ml de apa curata si 1-2 picaturi de detergent de vase.
Asigurati-va ca capacul vasului si cupa de masurare sunt bine fixate si blocate
in pozitie.

Apasati pe “Start” pentru a incepe.

Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
Nivel de Viteza 4 Tel Fluture
Temperatura (°C) 70 N/a
Nivel de Putere 7 Adaugati cateva
picaturi de
detergent de vase
Timp — Minute 5 1-15
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2.Tocana: Tocanele traditionale care necesita un proces lung de gatire pot fi

realizate cu acest aparat.

Gatire lenta + timp indelungat = cele mai bune arome.

» Adaugati ingredientele.

» Montati capacul vasului si cupa de masurare, asigurandu-va ca sunt bine fixate
si blocate.

» Apasati pe “Start” pentru a incepe.

Nota: Acest program are trei etape. Aparatul va trece automat la urmatoarea

etapa imediat ce etapa anterioara s-a incheiat.

Etapa 1
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. o Lama
Nivel de Viteza 0 Multifunctionala
Temperatura (°C) 100 Nfa
Nivel de Putere 10
) . Consultati nota de | interval de timp R
Timp — Minute - . \
mai jos intre 1 si 12 ore

Nota: Programul are presetat un timp total de 3 ore, care reprezinta durata combinata a tuturor celor trei
etape. Timpul poate fi ajustat in Etapa 3.

Etapa 2
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. o Lama
Nivel de Viteza 0 Multifunctionala
Temperatura (°C) 100
- N/a
Nivel de Putere 10
Timp — Minute 5
Etapa 3
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. o Lama
Nivel de Viteza 0 Multifunctionala
Temperatura (°C) 95 N/a

Nivel de Putere 2

interval de timp
intre 1 si 12 ore

Timp — Minute 3 ore
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3.Smoothie: Maruntiti legumele, carnea, condimentele si zdrobiti gheata cu usurinta

n doar céateva secunde. Pregatiti shake-uri, sosuri, dip-uri si creme cu textura fina si

cremoasa.

* Montati lama multifunctionala.

» Adaugati ingredientele.

» Montati capacul vasului si cupa de méasurare, asigurandu-va ca sunt bine fixate si
blocate.

» Apasati pe “Start” pentru a incepe.

Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
Nivel de Viteza 10 Lamd || 3 nivelul de viteza
Multifunctionala 10, va zdrobi
Temperatura (°C) 0 N/a aproape orice.
) Daca este
Nivel de Putere 0 necesar, incercati
sa pulverizati in
) ) reprize de cate 5
Timp — Minute 0,5 0,5-2 secunde. de mai
multe ori.
4.Incélzire: Mentine mancarea calda pana la servire.
* Montati lama multifunctionala.
 Asigurati-va ca capacul vasului si cupa de masurare sunt bine fixate si blocate.
» Apasati pe “Start” pentru a incepe.
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. —_ Lama
Nivel de Viteza 0 Multifunctionala
Temperatura (°C) 80 N/a
Nivel de Putere 2
Timp — Minute 1 ore interval de timp

intre 1 si 12 ore

5.Recuperare Proaspata: Metoda stiintifica de curatare la 50°C poate elimina

spuma de sange de la carne si reziduurile de pesticide de pe legume/fructe, etc.

» Montati lama multifunctionala.

» Adaugati 1,5 litri de apa rece (nu fierbinte si nici rece din frigider) in vas.

* Introdueti cosul de strecurat (Strainer Basket).

+ Puneti ingredientele n cos. FRESH

+ Montati capacul vasului si cupa de masurare, asigurandu-va ca sunt bine fixate si RECOVERY
blocate.

» Apasati pe “Start” pentru a incepe.

21
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Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie

Lama

Nivel de Viteza 6 47 Multifunctionala

Temperatura (°C) 50 N/a
Nivel de Putere 5 1-10
Timp — Minute 5 1-5

6.Reincalzire : Permite reincalzirea mancarii deja gatite.

* Montati lama multifunctionala.

» Adaugati ingredientele pre-gatite Tn vas.

Nota: Adaugati doar alimente dezghetate, nu alimente congelate.

* Asigurati-va ca capacul vasului si cupa de masurare sunt bine fixate si blocate.
» Apasati pe “Start” pentru a incepe.

Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie

Lama

Nivel de Viteza 0 Nia Multifunctionala

Temperatura (°C) 95 60-95
Nivel de Putere 5 N/a
Timp — Minute 30 1-60

7.Supa rapida: Se zdrobeste mai intai, apoi se gateste.

» Montati lama multifunctionala.

 Asigurati-va ca capacul vasului si cupa de masurare sunt bine fixate si blocate.

» Apasati pe “Start” pentru a incepe.

Nota: Acest program are trei etape. Aparatul va trece automat la etapa urmatoare
dupa ce etapa precedenta s-a incheiat.

Nota: Programul dureaza in total 32 minute si 30 secunde, iar timpul poate fi ajustat
la

Etapa 1
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. o Lama
Nivel de Viteza 10 Multifunctionala
Temperatura (°C) 0
Nivel de Putere 0 N/a
Timp — Minute 30 secunde
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Etapa 2
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
Lama
Nivel de Viteza Multifunctionala
Temperatura (°C) 120
Nivel de Putere 10 N/a
Timp — Minute 2
Etapa 3
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. o Lama
Nivel de Viteza 2 Multifunctionala
Temperatura (°C) 100 N/a
Nivel de Putere 10
Timp — Minute 30 15-60

8.Fierbere: Turnati suficienta apa in vas astfel incat sa acopere toate ingredientele.

» Adaugati ingredientele in vas.

* Montati capacul vasului si cupa de masurare, asigurandu-va ca sunt bine fixate si
blocate.

» Apasati pe “Start” pentru a incepe.

Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. o Lama
Nivel de Viteza 2 Multifunctional
Temperatura (°C) 100 Daca este necesar
Nivel de Putere 10 sa continuati
_ N/a fierberea pentru
Se va opri agtomat a gati alimentele,
dupe_l aproxm;atlvv setati timpul
Timp — Minute un minut §au oua manual.
de la atingerea
punctului de
fierbere.
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9.Tocare: Toaca toate tipurile de ingrediente, de la carne sau peste pana la fructe si
legume.

* Montati lama multifunctionala.

» Adaugati ingredientele.

» Montati capacul vasului si cupa de masurare, asigurandu-va ca sunt bine fixate si
blocate.

» Apasati pe “Start” pentru a incepe.

4

Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
Nivel de Viteza 5 57 Mumhir;?onalé )
; Daca este
Temperaturd (°C) 0 N/a necesar, incercati
- sa procesati in
Nivel de Putere 0 N/a reprize de cate 5
secunde, repetand
Timp — Minute 1 1-5 de mai multe ori.

10.laurt: Pregatiti iaurturi facute in casa cu usurinta. Thermo Cooker va mentine

amestecul la temperatura de fermentare, astfel incat iaurtul sa fie gata de racit si

consumat a doua zi dimineata.

» Montati lama multifunctionala. ﬁ

» Adaugati ingredientele in vas.

» Montati capacul vasului si cupa de masurare, asigurandu-va ca sunt bine fixate
si blocate.

« Apasati pe “Start” pentru a incepe. YOGHURT

Nota: Programul are doua etape, durata totala este de 8 ore. Timpul poate fi

ajustat intre 3 si 12 ore in timpul Etapei 2. Aparatul va trece automat la Etapa 2

dupa finalizarea Etapei 1.

Etapa 1
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. N Lama
Nivel de Viteza ! Multifunctionala
- 5 °C 37 Amestecati iaurtul
emperatura (*C) sau starterul
Nivel de Putere 2 N/a n lapte, apoi
amestecati timp de
. ) jumatate de ora.
Timp — Minute 30
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Etapa 2
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. s Lama
Nivel de Viteza 0 Multifunctionala | Desi lama de tocat
nu este necesara
Temperatura (°C) 31 N/a

pentru Etapa 2,

Nivel de Putere 1 aceasta ramane

in vas pentru ca

. . [t programul sa nu
Timp — Minute 7,5 ore 3-12 ore x fie intrerupt.

11.Sotare: Gatiti toate tipurile de mancaruri, cum ar fi tocanite, puiul cu migdale
sau ratatouille.

» Montati lama pentru sotare (Saute Blade).

» Adaugati ingredientele.

» Montati capacul vasului si cupa de masurare, asigurandu-va ca sunt bine fixate
si blocate.

» Apasati pe “Start” pentru a incepe.

Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
Nivel de Viteza 1 12 Lama pentru
sotare
Temperatura (°C) 20
N/a
Nivel de Putere 10
Timp — Minute 5 1-30
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12.Risotto: Gatiti risotto. Ajustati cantitatea de apa dupa preferintele
dumneavoastra.

* Montati lama multifunctionala.

» Adaugati in vas cantitatile recomandate de orez si apa.

 Asigurati-va ca capacul vasului si cupa de masurare sunt bine fixate si blocate.
» Apasati pe “Start” pentru a incepe.

Nota: Acest program are doua etape. Aparatul va trece automat la urmatoarea
etapa dupa ce etapa precedenta s-a incheiat.

Etapa 1
o _ . . Sugestii de .
Setari Implicite Reglabil Accesorii . . Observatie
ingrediente ’
. N Lama
Nivel de Viteza ! Multifunctionala
Temperatura (°C) 100
Nivel de Putere 6
N/a
Va trece
la Etapa
Timp — Minute 2 dupa ce
temperatura
atinge 90°C.
Etapa 2
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. s Lama
Nivel de Viteza ! Multifunctionala
Temperatura (°C) 96
Nivel de Putere 4 N/a
Timp — Minute 18

13.Amestecare. Amesteca alimentele in timp ce se gatesc, pentru a asigura o

incalzire uniforma si pentru a obtine texturi profesionale. Gateste risotto delicios,

salate de paste, crema de ou sau prepara ciocolata calda.

» Asambleaza telul fluture.

» Ataseaza capacul vasului si paharul gradat si asigura-te ca sunt bine fixate si
blocate la locul lor.

« Apasa butonul de pornire pentru a incepe.
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Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
Nivel de Viteza 2 0-3 Tel fluture
Temperatura (°C) 100 90-120
Nivel de Putere 10 N/a
Timp — Minute 30 5-60

14.Terci porridge: Foloseste aceasta setare pentru a prepara alimente mai moi,

cum ar fi fasolea sau terciul. Este ideala pentru alimente care necesita lapte sau apa

pentru a fi gatite.

» Asambleaza lama multifunctionala.

» Adauga ingredientele in vas.

» Ataseaza capacul vasului si paharul gradat si asigura-te ca sunt bine fixate si
blocate la locul lor.*

« Apasa butonul Start pentru a incepe.

Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. N Lama
Nivel de Viteza 2 1-2 Multifunctionala
Temperatura (°C) 90 N/a
Nivel de Putere 10 N/a
Timp — Minute 12 10-30

15.Framantare. Pentru prepararea aluatului de paine.

* Asambleaza lama de framantare.

» Adauga ingredientele.

» Ataseaza capacul vasului si paharul gradat si asigura-te ca sunt bine fixate si
blocate la locul lor.

» Apasa butonul Start pentru a incepe.

Sugestii de

Setari Implicite Reglabil Accesorii . . Observatie
ingrediente ’
Nivel de Viteza 3 N/a Lamd de
framéantare
Temperatura (°C) 0 0or 37 —~— | Max 5009
Nivel de Putere 0 N/a ’ flour + 300g
. water
Timp — Minute 6 3-20 \i,,\ =1
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16. Congee: Acest program poate prepara terciul de orez perfect.

* Monteaza lama multifunctionala.

» Adauga ingredientele in vas.

» Monteaza si asigura capacul vasului si paharul gradat, astfel incat sa fie bine
fixate si blocate.

* Apasa pe butonul “Start” pentru a incepe.

Nota: Acest program are doua etape. Aparatul va trece automat la Pasul 2 dupa

finalizarea Pasului 1. Timpul total este de 46 de minute si 30 de secunde.

Etapa 1
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. s Lama
Nivel de Viteza ! Multifunctionala
Temperatura (°C) 120
Nivel de Putere 10 N/a
Timp — Minute 6,5
Etapa 2
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. s Lama
Nivel de Viteza ! Multifunctionala
Temperatura (°C) 98 N/a
Nivel de Putere 5
Timp — Minute 40 30-60

17.Abur: Aceasta functie este ideala pentru prepararea celor mai sanatoase retete la

abur.

Permite economisirea timpului datorita aburitorului cu 2 niveluri, deoarece poti gati

mai mult de un fel de mancare simultan.

» Monteaza accesoriul pentru gatit la abur. cf‘\)

* Adauga ingredientele. m

» Adauga in vas maximum 1,5 litri de apa rece (nu fierbinte si nici foarte rece din
frigider).

» Monteaza capacul vasului si asigura-te ca este bine fixat si blocat.

» Scoate paharul gradat de pe capacul vasului, daca este montat.

» Asaza aburitorul deasupra capacului vasului si asigura-te ca si capacul aburitorului
este montat.

» Apasa butonul “Start” pentru a incepe.
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Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie

Nivel de Viteza 0 Aburitor
Temperatura (°C) 120 N/a
- ——
Nivel de Putere 10
. R—
7~

Timp — Minute 20 15-60 e

18.Supa crema: Gatire lenta pentru control absolut asupra temperaturii si timpului,

obtinand rezultate perfect gatite si fragede.

* Monteaza lama multifunctionala.

* Monteaza si asigura capacul vasului si paharul gradat, astfel incat s fie bine fixate
si blocate.

« Apasa pe butonul “Start” pentru a incepe.

Nota: Acest program are opt etape. Aparatul va trece automat la urmatoarea etapa

dupa finalizarea celei precedente.

Etapa 1
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. o Lama
Nivel de Viteza 0 Multifunctionala
Temperatura (°C) 100
Nivel de Putere 10 N/a
Va trece la Etapa
Timp — Minute 2, Iav1—2ﬂm|nute
dupa ce incepe
fierberea
Etapa 2
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. - Lama
Nivel de Viteza 0 Multifunctionala
Temperatura (°C) 110
Nivel de Putere 4 N/a
Timp — Minute 20
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Etapa 3

Setari Implicite

RO

Reglabil

Accesorii

Observatie

Nivel de Viteza 3
Temperatura (°C) 0
Nivel de Putere 0

Timp — Minute

Vezi nota de mai
jos

N/a

Lama
Multifunctionala

Nota: Etapa 3 va continua sa functioneze pana cand ingredientele vor scadea temperatura la 90°C sau mai
putin, apoi va trece automat la Etapa 4.
Nu exista un timp prestabilit pentru Etapa 3, deoarece depinde de temperatura ambientala, de tipul
ingredientelor si de cantitatea acestora, intrucat se vor raci in ritmuri diferite.

Etapa 4
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. o Lama
Nivel de Viteza 6 Multifunctionala
Temperatura (°C) 0
Nivel de Putere 0 N/a
Timp — Minute 5
Etapa 5
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. — Lama
Nivel de Viteza 7 Multifunctionala
Temperatura (°C) 0
Nivel de Putere 0 N/a
Timp — Minute 5
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Etapa 6
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. - Lama
Nivel de Viteza 8 Multifunctionala
Temperatura (°C) 0
Nivel de Putere 0 N/a
Timp — Minute 5
Etapa 7
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. - Lama
Nivel de Viteza 9 Multifunctionala
Temperatura (°C) 0
Nivel de Putere 0 N/a
Timp — Minute 5
Etapa 8
Setari Implicite Reglabil Accesorii Observatie
. - Lama
Nivel de Viteza 10 Multifunctionala
Temperatura (°C) 0
Nivel de Putere 0 N/a
Timp — Minute 1
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Gatit DIY (Gatit Manual)

Sectiunea de gatit DIY se afla pe ecranul principal si iti permite sa
ajustezi manual temporizatorul, viteza, temperatura si puterea de
fncalzire in timpul functionarii aparatului.

Aceasta este metoda perfecta pentru a gati in stil liber, dupa propriul
tau gust.

< DIY
® A Y

00:10:24 =01 + =37 + N0+

TIME SPEED TEM POWER
-
ik ‘
&8

~
0

=
j—\mzk

Temporizatorul

Afisajul va aréata orele, minutele si secundele.

1. Apéasati pe orele, minutele sau secundele afisate pe ecranul temporizatorului pentru a selecta timpul
dorit.

2. Cand apasati pe ore, ecranul va afisa un meniu derulant de la 00 la 12, permitandu-va sa setati numarul
de ore necesar pentru gatit. Pentru a selecta ora dorita, puteti folosi fie ecranul tactil, fie butonul de control.
3. Pentru a folosi butonul de control, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pentru a derula in josul listei.
Rotiti butonul in sens invers acelor de ceasornic pentru a reveni in susul listei.

4. Dupa ce ati ales ora dorita, apasati pe optiunea “OK”.

5. Repetati pasii pentru minute si secunde.

Nota: In timpul functionarii, apasati butonul ‘P> situat in coltul din dreapta jos al dispozitivului, iar acesta
va incepe automat numaratoarea inversa.

Nota: Timpul afisat pe ecranul temporizatorului reflecta doar timpul de gatit. Timpul de pregatire a
alimentelor este suplimentar.

Viteza

Afisajul va va permite sa reglati viteza lamelor din vasul de gatit.

1. Apasati pe optiunea VITEZA (SPEED) pentru a selecta viteza dorita.

2. Cand apasati pe functia de viteza, ecranul va afisa un meniu derulant de la 0 la 10. “0” fiind viteza mic4,
iar “10” viteza mare. Aceasta va permite sa setati viteza lamelor necesare pentru gatit. Pentru a selecta
viteza dorita puteti folosi fie ecranul tactil, fie butonul de control.

3. Pentru a folosi butonul de control, rotiti- in sensul acelor de ceasornic pentru a derula in josul listei. Rotiti
butonul in sens invers acelor de ceasornic pentru a reveni in susul listei.

4. Dupa ce ati ales viteza dorita, apasati pe optiunea “OK”.

Nota: in timpul functionarii, apasati butonul P> situat in coltul din dreapta jos al dispozitivului, iar acesta
va incepe automat numaratoarea inversa.

Daca temporizatorul nu a fost setat in modul DIY pentru viteza, timpul presetat va functiona.

Viteze 1-4 Timp maxim setat pana la 1 ora

Viteze 5-10 Timp maxim setat pana la 5 minute
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Temperatura

Afisajul va va permite sa reglati setarile de temperatura.

1. Apasati pe optiunea TEMPERATURE pentru a selecta temperatura dorita pentru gatit.

2. Céand apasati pe functia de temperatura, ecranul va afisa un meniu derulant de la 37 la 120°C. Aceasta
va permite sa setati temperatura necesara pentru gatit. Pentru a selecta temperatura dorita puteti folosi fie
ecranul tactil, fie butonul de control.

3. Pentru a folosi butonul de control, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pentru a derula in josul listei. Rotiti
butonul in sens invers acelor de ceasornic pentru a reveni in susul listei.

4. Dupa ce ati ales temperatura dorita, apasati pe optiunea “OK”.

Nota: in timpul functionarii, apasati butonul situat B> in coltul din dreapta jos al dispozitivului, iar acesta
va incepe automat numaratoarea inversa.

Nota: Pictograma temperaturii se va schimba in culoarea albastra atunci cand aparatul ajunge la
temperatura setata.

Putere de incalzire

Afisajul va va permite sa reglati puterea de incalzire a aparatului.

1. Apasati pe optiunea PUTERE pentru a selecta puterea de incalzire dorita.

2. Cand apasati pe functia de putere, ecranul va afisa un meniu derulant de la 0 la 10. “0” reprezinta
puterea mica, iar “10” puterea mare. Aceasta va permite sa setati puterea de incalzire necesara pentru
gatit. Pentru a selecta puterea dorita puteti folosi fie ecranul tactil, fie butonul de control.

3. Pentru a folosi butonul de control, rotiti-1 in sensul acelor de ceasornic pentru a derula in josul listei.
Rotiti-l in sens invers acelor de ceasornic pentru a reveni in susul listei.

4. Dupa ce ati ales puterea dorita de incalzire, apasati pe optiunea “OK”.

Nota: Tn timpul functionarii, apasati butonul ‘P> situat in coltul din dreapta jos al dispozitivului, iar acesta
va incepe automat numaratoarea inversa.

Nota: Se recomanda alegerea unei puteri de incalzire mici atunci cand gatiti alimente grase pentru a evita
arderea.

Nota: Functia de putere de incalzire nu se va activa decéat daca temperatura este setata.

POWER

1
3
1
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My
Creation

25 tabers

Sectiunea “Creatiile Mele” se afla pe ecranul principal si afiseaza retetele create de tine in Thermo Cooker.

< My Creation

My Own Recipes Make New Ones

Belong to y Create your own food

Creeaza altele noi

Pentru a crea retete noi in Thermo Cooker, urmati pasii de mai jos:

1. Apasati pe optiunea “Make New Ones” pentru a intra in meniul “Briefing for New Recipe”.

2. Apoi puteti completa titlul, data creatiei, autorul, accesoriile, numarul de portii si descrierea retetei, dupa
preferinte.

3. Apasati pe optiunea “+” de sub sectiunea “Ingredients”; va aparea o fereastra in care trebuie sa
introduceti ingredientul dorit, apoi apasati pe “Yes” pentru a salva ingredientul. Repetati acesti pasi pentru
toate ingredientele.

4. Apasati pe optiunea “Next” din coltul din dreapta jos al ecranului pentru a intra in meniul “Add Step”.
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£ Briefing For New Recipe [ Save |

Cheese Bread Ingredients

It is very casy to make,and full of milk flavor J

5. Apasati pe optiunea “+” de sub sectiunea “Step”; va aparea o fereastra cu optiunile “Adding Ingredient” si
“Add Action”.

Apasati pe “Adding Ingredient”; va aparea o caseta de introducere. Apasati pe aceasta si se va deschide

o fereastra unde trebuie sa introduceti ingredientul, apoi apasati pe optiunea “Yes” pentru a salva
ingredientul.

Apasati pe “Add Action”; aici puteti seta timpul, viteza, temperatura si puterea de incalzire dupa preferinte.
Repetati acesti pasi pentru toti pasii retetei.

24 Add Step Saie
an | 1 thes on 15, such a E‘{H-L’HU\ éﬂ“li“\
€8 Nane 0f Ingredients B Remarks
Step
-]
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< Adding Step

Step

f Ingredients E Remark

< Adding Step
‘E\,}H:nlﬂ é] Units @\m: Of Ingredien

00:24:00 01 37 00

TIME SPEED TEMP POWER

Nota: Va recomandam sa adaugati ingredientul pentru pasul 1.

Nota: Adaugarea ingredientului si adaugarea actiunii sunt pasi independenti. Trebuie sa introduceti
ingredientele intr-un pas si sa setati viteza, temperatura, timpul si puterea de incalzire intr-un alt pas.

6. Apasati pe optiunea “Save” pentru a salva reteta, apoi o puteti gasi in sectiunea “Retetele mele”.

Nota: Inainte de a salva reteta, este necesar s& introduceti titlul retetei, altfel salvarea nu va fi posibila.
Nota: Apasati pe optiunea “Back” din coltul din stanga jos al ecranului pentru a reveni la pagina anterioara.
Nota: Apasati pe optiunea “Clear” din coltul din dreapta jos al ecranului pentru a sterge toate informatiile si
datele introduse.

Nota: Va recomandam sa salvati reteta la timp pentru a evita pierderea datelor.
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Retetele Mele

Retetele Mele va inregistra toate retetele pe care le-ati salvat in sectiunea “Make New Ones”.

Apasati pe “My Own Recipes”, veti vedea toate retetele salvate. Apasati pe una dintre ele pentru a intra in
continutul ei.

Apasati pe optiunea “Run” si Thermo Cooker va incepe sa execute reteta.

Apasati pe “Edit” pentru a continua editarea retetei. Pentru editare, consultati sectiunea “Make New Ones”.
Apasati pe pictograma din “w coltul din dreapta sus al ecranului pentru a sterge reteta.

< My Own Recipe w
Beetroot And Carrot Salad

R

Edit Run

7.5 Configurare

Apasati optiunea ,Configurare” situata in coltul din dreapta jos al ecranului tactil pentru a accesa meniul de
configurare si setari.

Optiunile de configurare vor fi afisate astfel:

< SETTING
Language >
Connect to Wi-Fi >
Link My app >
Sleep Time >
Brightness >
Temperature Unit >
Device Information >
Reset >

Limba
Limba implicita este setata pe engleza. Apasati pe optiunea “Language” daca doriti sa schimbati limba
implicita in spaniola, franceza, germana etc.

Conectare la Wi-Fi
Afiseaza conexiunea retelei Wi-Fi. Consultati sectiunea “7.3 Wi-Fi connection” pentru instructiuni privind
configurarea si conectarea la reteaua Wi-Fi.
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Conectare aplicatie

Aplicatia de control trebuie descarcata pe un dispozitiv inteligent pentru a controla de la distantd Thermo
Cooker-ul.

Aplicatia necesita o conexiune activa la Wi-Fi pentru a opera aparatul.
Nota: Dispozitivul nu accepta conexiuni 5G sau retele cu criptare WEP. N

Instalare aplicatie

1. Deschideti Apple® App Store sau Google Play Store.

2. In campul de cautare, introduceti “Smart Life”.

3. Descarcati aplicatia care afiseaza pictograma Smart Life.

Register

Mobile Number/Email

AgreeE

Conectarea dispozitivului inteligent

Pentru a conecta Thermo Cooker-ul la aplicatia de control prin Wi-Fi,
urmati pasii de mai jos:

1. Deschideti aplicatia de control “Smart Life” pe dispozitivul
dumneavoastra inteligent si selectati optiunea “sign up” pentru a crea
un cont.

User Agreement and Privacy Policy

Privacy Policy and Servica Termsio

Ty In a
ice with the fatest
lauws and regulations.

I8 you re under this sge of 14, plesse be sure.
s notify yeur guardian ta read sur “Children's

2. Apasati pe optiunea “agree” dupa ce ati citit si inteles acordul de
utilizare si politica de confidentialitate.

Disagree

Zilan 38




RO

3. Introduceti o adresa de e-mail valida sau un numar de telefon mobil pentru a crea un nume de cont si
apasati pe optiunea “Get Verification Code” pentru ca un cod de verificare sa fie trimis pe adresa de e-mail.
4. Un cod de verificare va fi trimis prin e-mail sau SMS. Introduceti codul pentru a continua.

5. Creati o parola care trebuie sa aiba minimum 6 caractere si sa contina cel putin o litera si un numar.
Dupa ce ati introdus parola dorita, apasati pe optiunea “Done”.

6. Dupa ce v-ati conectat la contul dumneavoastra, apasati pe optiunea “+ Add Device” situata in coltul

din dreapta sus al ecranului principal al aplicatiei. Veti fi directionat catre urmatorul ecran cu instructiuni
suplimentare.

Y
©

7. Apasati pe optiunea “Scanare manuala” situata in coltul din dreapta sus al aplicatiei de control.

13:59 -

< Add Device K

Add Manually

8. Apasati pe optiunea “Setup” situata in coltul din dreapta jos al ecranului tactil al aparatului Thermo
Cooker. Apoi apasati pe “Link my app”, iar un cod QR va fi afisat pentru scanare.
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< SETTING
Language >
Connect to Wi-Fi >
Link My app >
Sleep Time >
Brightness >
Temperature Unit >
Device Information >
Reset >

9. Dupa ce ati selectat “Manual Scan” pe dispozitivul dumneavoastra inteligent, tineti camera direct
deasupra codului QR afisat pe Thermo Cooker pentru a-l scana.

10. Aplicatia va incepe sa adauge dispozitivul, iar acest proces poate dura pana la 2 minute. Veti primi o
notificare cu mesajul “added successfully” odata ce conectarea s-a finalizat.

3 B Add Device Bone
Adding device.

Ensure that the device is oo

9 oriKicnen ides oversea
*

01:55

11. Dupa ce aplicatia de control a terminat incarcarea, veti putea controla Thermo Cooker-ul de pe
dispozitivul dumneavoastra inteligent.

Nota: Doar un singur dispozitiv inteligent poate fi conectat la Thermo Cooker in acelasi timp.

Nota: Thermo Cooker va functiona prin aplicatia de control doar atunci cand dispozitivul inteligent este
conectat la reteaua Wi-Fi.
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Instructiuni pentru aplicatie

< HORI-Kitchen Idea Oversea Pl

My
Favourite

(I Pictograma Editare Nume G Pictograma Programe Simplu Chef

ANl Sectiune Istoric Gatire /Al Ecran Principal

KMl Sectiune Gatit Personalizat (DIY) Bl Sectiune Retete din Cloud

Al Sectiune Programe Simplu Chef Al Sectiune Retetele Mele Preferate

Il Pictograma Retete din Cloud
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Eliminarea dispozitivului inteligent

Pentru a elimina dispozitivul inteligent conectat in prezent la Thermo Cooker, urmati pasii de mai jos:
1. Apasati pe optiunea “Setup” situata in coltul din dreapta jos al ecranului tactil al Thermo Cooker-ului.
2. Apasati pe optiunea “Link My App”, unde va fi afisat dispozitivul inteligent conectat in prezent.

< SETTING
Language >
Connect to Wi-Fi o
Link My app >
Sleep Time >
Brightness >
Temperature Unit >
Device Information 55
Reset >

3. Apasati pe optiunea “Remove Device” situata in partea de jos a ecranului tactil al Thermo Cooker-ului.

< Link My APP

Scan QR Code With Tuya APP
Software Version: 1.2.18--202112070912
MAC Address : b0: 02: 47: 39: cb: e4

Timp de repaus

Thermo Cooker are o setare pentru timpul de repaus, care este echivalentul modului standby. Setarea
timpului de repaus poate fi ajustata in functie de preferintele personale. Va rugam sa urmati instructiunile
de mai jos:

Apasati pe optiunea “Sleep Time” pentru a schimba timpul de standby al Thermo Cooker-ului.

Nota: Timpul implicit de standby este setat la 10 minute.

Luminozitate
Thermo Cooker are o setare pentru luminozitate, care poate fi ajustata in functie de preferintele personale.
Optiunile sunt de la 1 la 10, unde 1 este cel mai intunecat si 10 cel mai luminos.
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¢ SETTING
Language >
Connect to Wi-Fi Brightness >
Link My app >
Standby Time >
Brightness >
Temperature Unit l >
Device Information %

Unitate de temperatura

Thermo Cooker are o setare pentru unitatea de temperatura, cu doua optiuni disponibile: °C si °F. Aceasta
poate fi ajustata in functie de preferintele personale. Va rugam sa urmati instructiunile de mai jos:

Apasati pe optiunea “Unitate de temperaturd” pentru a schimba unitatea de temperatura pentru Thermo
Cooker.

Nota: Unitatea de temperatura implicita este °C.

Informatii despre versiune

Aceasta afiseaza versiunea curentd a placii de baza, versiunea software-ului, adresa MAC si versiunea
Android a Thermo Cooker-ului.

Resetare

Aceasta functie va restaura setarile din fabrica. Va rugam sa urmati instructiunile de mai jos:
Apasati pe optiunea “Reset”, va aparea o notificare cu mesajul “Do you want to reset this
device?”. Apasati pe “Yes” pentru a reseta Thermo Cooker-ul sau pe “No” pentru a renunta.
Nota: Toate datele si informatiile din Thermo Cooker vor fi sterse dupa resetare.

7.6 Cantare

Thermo Cooker are cantare incorporate si poate cantari de la 1 pana la 4.999 grame, cu crestere de 1
gram.

Thermo Cooker trebuie sa fie Tn modul pauza sau standby pentru a folosi functia de cantarire.

Apasati pe pictograma Cantar pentru a intra in functia de cantarire.

Ingredientele vor fi cantarite pe masura ce sunt adaugate in vas, iar afisajul va arata valoarea in grame.
Nota: Daca in vas sunt deja ingrediente si se adauga altele noi, cantarul va insuma ambele valori, iar
afisajul va arata greutatea totala din vas.

Nota: Adaugarea ingredientelor dupa ce ati iesit din functia cantar si ati reintrat nu va afisa greutatea
combinata. Va afisa doar greutatea ingredientelor adaugate nou si doar in modul Cantar.

Prin urmare, afisajul poate arata valori negative cand alimentele sunt scoase din vas.

< SCALE

7N 770 g
©
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Accesorii

Imagine

Functie

Viteza

Capacitate

Timp de

functionare

Capacitate
Toca (+) 5 maxima 3 L,
N ) alimente cu
Lama multi ) . )
) N 2 dimensiunea 1 minut
functionala ‘
; W de 1-2cm
x Toca (++) 10 nainte de
tocare
Lama pentru Framantarea
framantat i i
alurf\.tulw pentru 23 Maxim 800 g 5-20 Minute
paine, pizza aluat
Nu asamblati etc.
si nu folositi
simultan
lama pentru Framantarea Maxim 600
framantat i aluatului pentru 3 9 3 Minute
cosul pentru tsitei aluat
strecurat/ ’
aburire
“ 30
Amesteca 1-3 Minute
Tel tip fluture 3 litri maxim
Bate albusurile 4 10
sau frisca Minute
Gateste
legumele la N/a 15 minute
abur
Cos pentru - = 3,5 ltri maxim
abur e —
 S— Gatest
alesie camea | \yq 20-30 minute
S la abur
Soteaza 1-2
Lama pentru 3litri maxim | 5-20 Minute
sotat
Amestecare 1-2
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Stergeti baza motorului cu o carpa usor umeda si detergent delicat, apoi uscati bine, asigurandu-va ca

zona de contact electric este complet uscata. Folositi o carpa moale si uscata pentru uscare.

» Curatarea pieselor imediat dupa utilizare asigura un timp de curatare mai rapid, prelungeste durata de
viata a aparatului si accesoriilor si reduce petele pe partile din plastic.

Articol

Imagine

Compatibil cu masina de spélat vase

Da Setari de
temperatura joasa
(45°-60°) Only

Nu

Lama multi functionala

Lama pentru framantat

Tel tip fluture

Cos pentru abur

Vas

Capacul vasului

Pahar gradat / capac S==e——r i
0 s
P,
M i ’
Spatula e -

Cos mic pentru abur

AN NN Y N NN
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10 Eliminare
Cand eliminati aparatul, folositi un centru autorizat de colectare a deseurilor.
Contactati autoritatile locale pentru mai multe informatii.

11 Depanare
Cod

RO

Descriere Cauze posibile Solutie
eroare ’
Capacul vasului nu este montat
corect sau nu este blocat in pozitie.
Vasul nu este asezat corect pe Asigurati-va ca capacul vasului este
Comutatorul de < ’ ’ . . -
. < baza. montat corect si blocat in pozitie.
EO1 siguranta nu a = . Lo ;
i Vasul nu este la locul sau, nu Asigurati-va ca vasul este asezat
fost activat ) . ’ N ’
este fixat corect sau conexiunea corect pe baza.
senzorului de temperatura de la
baza vasului este deteriorata.
Senzorul de Vasul nu este la locul sdu, nu este Asigurati-va ca vasul este asezat
« asezat corect sau conexiunea corect pe baza.
E02 temperatura nu ’ . < ) IR
senzorului de temperatura de la Asigurati-va ca pini de conectare de
a fost detectat . . < ’ P L
baza vasului este deteriorata. sub vas nu sunt indoiti sau deteriorati.
Motorul si/sau | S-au adaugat prea multe Reduceti volumul alimentelor din vas.
EO03 lamele sunt ingrediente in vas. Taiati alimentele in bucati mai mici si
blocate Ingredientele sunt prea mari. porniti din nou aparatul.
Nu exista alimente in vas sau nu
£04 Temperatura | sunt suficiente alimente atunci cand | Adaugati alimente in vas sau
prea ridicata se selecteaza o temperatura ridicata | adaugati mai multe alimente
pentru o perioada lunga.
Aparatul a functionat la o sarcina Opriti aparatul si lasati-I sa se
Temperatura mare (de exemplu, framantarea raceasca inainte de a-l reporni.
E05 motorului prea | aluatului) sau la viteza mare pentru | Consultati sectiunea “Viteza” din
ridicata o perioada prea lunga fara o acest manual pentru timpii de utilizare
perioada de racire. si perioadele de racire.
Cutia de viteze schimba treapta
. atunci cand se trece de la grupa de
Defectiune la o o o . o
EOQ7 AR viteza 1-5 la grupa de viteza 6-10. Opriti aparatul, apoi reporniti-I.
cutia de viteze - Lo ’ ’
Daca treapta nu se schimba din
orice motiv, va aparea o eroare.
Defectiune a « «
- Daca senzorul de temperatura
senzorului de . - . I
E08 o al motorului nu este detectat la Opriti aparatul, apoi reporniti-1.
temperatura al . - ’ ’
. pornire, va aparea o eroare.
motorului
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E11

Utilizarea unei
viteze mari in
acelasi timp cu
o temperatura
ridicata

Temperatura din vas depaseste
90°C, in timp ce se utilizeaza nivelul
de viteza 4 sau mai mare simultan.

Raciti alimentele pana la 90°C sau
mai jos, sau utilizati o viteza mai mica
decat nivelul 4.

E12

Supraincarcare
in greutate

Greutatea adaugata este mai mare
decat limita maxima de 4.999 grame

Tndepértat,i ingredientele pentru a
reduce greutatea totala la 4.999
grame sau mai putin.

24 Luni garantie
Va multumim pentru ca ati achizitionat produsul de la firma Zilan;
Zilan va va oferi posibilitatea de a alege intre rambursarea contravalorii, repararea sau schimbul (acolo
unde este posibil) pentru acest produs dacé acesta devine defect in perioada de garantie. Aceasta
garantie nu se va mai aplica in cazul in care defectul este rezultatul unei modificari, accidente, utilizari
necorespunzatoare, abuz sau neglijente.
Va rugam sa pastrati bonul fiscal ca dovada a achizitiei si sa contactati Centrul nostru de Relatii cu Clientii.

Importator:
+S.C. Zilanrom Trading S.r.I. Sos. Bucuresti-Urziceni nr 64B, Afumati, Jud ilfov (office@zilan.ro)
*S.C. Scule si Unelte Design S.r.I. Strada 3, nr 11A, Afumati, jud ilfov (office@zilanoffical.ro)
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