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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

 Before using this device please read the instruction manual carefully.

* Please make sure the rated voltage is the same as the voltage that you
used.

* Please keep the instructions, the guaranty certificate, the sales receipt,
and if possible, the carton with the inner packaging!

» The device is intended exclusively for private use and not for commercial
use, not for professional use!

» Always remove the plug from the socket whenever the device is not in
use when attaching accessory parts, cleaning the device, or whenever
a disturbance occurs. Switch off the device beforehand. Pull on the
plug, not on the cable.

» To protect children from the dangers of electrical appliances, never
leave them unsupervised with the device. Consequently, when selecting
the location for your device, do so in such a way that children do not
have access to the device. Take care to ensure that the cable does not
hang down.

« Test the device and the cable regularly for damage. If there is damage
of any kind, the device should not be used.

* Do not allow children to play with the device. Do not let children play
with packaging material such as plastic bags.

» This appliance can be used by children aged 8 years and above
and persons with physical, sensory, or mental disabilities, or lack
of experience and knowledge, provided that they are supervised or
have been given instructions on how to use the appliance safely and
understand the possible hazards. Cleaning and user maintenance
should not be done by children unless they are under 8 years old and
unsupervised.

* Do not repair the device yourself, but rather consult an authorized
expert in case of a problem.

» For safety reasons, a broken or damaged mains lead may only be
replaced by an equivalent lead from the manufacturer, our customer
service department, or a similar qualified person.

» Keep the device and the cable away from heat, direct sunlight, moisture,
sharp edges, and the like.

» Switch off the device and unplug it, when you are not using the device.

* Use only original accessories provided by the supplier.
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* Do not use the device outdoors. (Unless the device is designed to be
used outside.) Always protect against zero or sub-zero temperatures.

* Never use near water (bathtub, sink, etc.). The appliance should not be
exposed to rain or moisture. Only use the device when your hands are dry.

* If the device falls into water, unplug it before taking it out of the water.
Do not touch the water source. The device must be checked by a
specialist before it is used again. To avoid the risk of electric shock, do
not clean the device with water or immerse it in water.

» Use the device only for the intended purpose.

» This device must only be operated when connected to a grounded
socket installed in accordance with regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds to the voltage stated on the type plate.

» Damages that occur when the device is used for purposes other than
those specified in the instructions or is used incorrectly or is not repaired
by experts are not covered by the warranty.

» Always use the device on a flat and horizontal surface.

* The device should not be used anymore after, in case of falling on a
hard surface from height. Even invisible damage may cause negative
effects on the functional safety of the device. The device can only be
used after being checked by a professional.

* Never carry or pull the device by holding the power plug as there is a
risk of a short circuit due to cable breakage. Do not bend, pinch, or pull
the power cord over sharp edges.

* If there is a ventilation hole, do not cover it. Do not pour any liquid or
powder into the ventilation holes.

* Do not insert fingers or other objects into the open parts of the device.

* No liability is accepted in case of damage caused by improper use or
failure to comply with these instructions.

 Be cautious while handling the sharp cutting blades, emptying the bowl/
jar, and cleaning.

» Always use the food pusher while grinding meat.

* The appliance cannot be used for grinding hard and dry substances,
otherwise the blade could be blunted.

* Never run the appliance empty after assembling the blade and blade
disk. Otherwise, the blade and blade disk will be abraded seriously,
and accelerate the unit aging.
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GET TO KNOW YOUR MEAT GRINDER

. Body

. OFF/1/2/R (OFF/ON/ON/Reverse
Switch)

. Compression Button

. Tube Inlet

. Food Pusher

. Funnel Plate

. Main Tube

. Screw (Auger Mechanism)
. Cutting Blade

. Cutting Disc (Small)

. Cutting Disc (Medium)

. Cutting Disc (Fine)

. Cutting Disc (Stuffing)

. Fixing Ring

. Sausage Attachment

. Kebbe Attachment

. Grating Drums

. Grating Pusher

. Grating Body

. Cookie Cutter Attachment

ASSEMBLING

» Press the fasten button, hold the head and insert it into
the inlet. When inserting please pay attention the head
must be slanted as per arrow indicated on the top, see
(F1), then move the head anticlockwise so that the
head being fastened tightly (F2).

« Place the snake into the head, long end first, and turn
to feed the screw slightly until it is set into the motor
housing (F3).

» Place the cutting blade onto the snake shaft with the
blade facing the front as illustrated (F4). If it is not fitted
properly, meat will not be grinded.

» Place the desired cutting plate next to the cutting
blade, fitting protrusions in the slot (F5).

» Support or press the center of the cutting plate with
one finger then screw the fixing ring tight with another
hand (F6). Do not overtighten.

» Place the hopper plate on the head and fix it into
position.

» Locate the unit on a firm place.

« The air passage at the bottom and the side of the
motor housing should be kept free and not blocked.

3 Zilan
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MINCER

Insert the worm shaft into the cutter housing, the plastic end first. Place the cutter unit onto the worm
shaft. (The cutting edges should be at the front) Place the medium grinding disc or coarse grinding disc
(depending on the consistency you prefer) onto the worm shaft. (Make sure the notch of the grinding disc
fit onto the projections of the mincer head.) Turn the screw ring in the direction of the arrow on the cutter
housing until it is properly fastened.

Attach the cutter housing to the motor unit.

Place the tray on the upright part of the cutter housing.

Now the appliance is ready for mincing.

Cut the meat into 10 cm-long, 2 cm-thick strips. Remove bones, pieces of gristle and sinews as much as
possible. (Never use frozen meat!)

Put the meat in the tray. Use the pusher to gently push the meat into the cutter hosing. (For steak tartare,
mince the meat with the medium grinding disc twice.)

MAKING KEBBE

Feed the prepared kebbe mixture through the kebbe maker. Cut the
continuous hollow cylinder into the desired lengths and user as required.
Kebbe is a traditional Middle Eastern dish made primarily of lamp and bulgur
wheat which are minced together to form a paste the mixture is extruded
through the kebbe maker and cut into short lengths. The tubes can then be
stuffed with a minced meat mixture, the ends pinched together and then deep
fried.

Insert the worm shaft into the cutter housing, the plastic end first. (F8)
Place the cone in the cutter housing. Place the former on the cutter housing
and screw the ring on the cutter housing (F9).

Attach the cutter housing to the motor unit.

Place the tray on the upright part of the cutter housing.

Now the appliance is ready for making kebbe (F10).

MAKING SAUSAGES

Mince the meat Insert the worm shaft into the cutter
housing, the plastic end first. (F11) Place the separator in
the cutter housing. Place the sausage horn on the cutter
housing and screw the ring on the cutter housing. (Make
sure the notches of the separator fit onto the projections
of the mincer head.)

Attach the cutter housing to the motor unit.

Place the tray on the upright part of the cutter housing.
Now the appliance is ready for making sausages.

Put the ingredients in the tray. Use the pusher to gently push the meat into the cutter housing.

Put the sausage skin in lukewarm water for 10 minutes. Then slide the wet skin onto the sausage horn.
Push the (seasoned) minced meat into the cutter housing. If the skin gets stuck onto the sausage horn, wet
it with some water.
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COOKIE ATTACHMENT

» Processing dough, for example spritz biscuit you need the dough accessory (17). Place the snake (8) as
usual with the thicker end first into the head tube (7). Insert the blade (9) and cutting plate (10, 11 or 12)
on the snake.

» Place the dough accessory (17) on blade (9) and cutting plate (10, 11 or 12). Tighten the fixing ring (13)

« Slide the pattern for spritz biscuit through the dough accessory.

» Place the hopper plate (6) as usual on head tube (7) and use the pusher (5) to push the dough in the
head tube.

SHREDDER

A ~—

* Remove the Meat Grinder of the whole set of meat grinder, first install the feeder on the Tube inlet (F1)
and then select the Rum shredding (fine)/Drum shredding (medium)/Drum slicing cutting effect you need
and install the cups on the machine (F2).

« Prepare the pusher and place a plate under the shredder (F3).

» When everything is ready, you can start cutting vegetables, start the forward rotation gear of the main
unit, see the vegetable cutting cup rotating, put the material from the top of the shredder, and press down
with the pusher, you can get each types of cutting effects.

This set of vegetable cutting equipment can make the effect of slicing, shredding and mashing potatoes
respectively. Before operation, please cut the vegetables and fruits with a knife to the size and shape
suitable for the opening of the shredder.

Caution: During the feeding process, if the material is lower than the opening of the vegetable cutting feed
cylinder, it must be pushed with the pusher; in order to avoid the tilting of the main machine when pushing
the material hard, please hold the main machine with your hands when pressing down the feeding force
during the operation.

MAKING NOODLE

* Operation time should NOT exceed 4 minutes.
« Use cutting plate 10, 11, or 12.

» Continuously fill the tray with flour.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Note: Meat left behind in the cutter housing may be removed from the

inside of the appliance by passing a slice of bread through the cutter

housing.

« Before you clean the appliance, switch the appliance off and remove the
plug from the socket. (F12)

» Press the release button and turn the whole cutter housing in the
direction of the arrow. Remove the pusher and the tray. (F13)

* Unscrew the screw ring and remove all parts of the cutter housing. Do not
clean the parts in the dishwasher!

* Wash all parts that have come into contact with meat in hot soapy water.
Clean them immediately after use.

* Rinse them with clear hot water and dry them immediately.

» We advise you to lubricate the cutter unit and the grinding discs with
some vegetable oil.

Correct Disposal of this product

-

Gasor @2 @

« This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout

the EU.

« To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle

it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.

« To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where
s the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.

Zilan 6
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BITTE BEACHTEN SIE, DASS DAS GERATEHANDBUCH, INFORMATIONEN FUR MEHR ALS EIN MODELL BEINHALTEN KANN.
IHR GERAT KONNTE MOGLICHERWEISE NICHT DIE IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG ERWAHNTEN FUNKTIONEN BESITZEN.
DIESE SPRACHE WURDE MIT HILFE VON KUNSTLICHER INTELLIGENZ UBERSETZT.

ALLGEMEINE SICHERHEITSANWEISUNGEN & WARNHINWEISE

* Bitte lesen Sie vor der Verwendung dieses Gerats die
Bedienungsanleitung sorgfaltig durch.

* Bitte stellen Sie sicher, dass die Nennspannung mit der von lhnen
verwendeten Spannung Ubereinstimmt.

* Bitte bewahren Sie die Anweisungen, den Garantieschein,
die Verkaufsquittung und, wenn moglich, den Karton mit der
Innenverpackung auf!

* Das Gerat ist ausschlief3lich fr den privaten Gebrauch bestimmt und
nicht fir den kommerziellen oder professionellen Gebrauch!

» Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht in Gebrauch ist, wenn Zubehorteile angebracht werden, das
Gerat gereinigt wird oder wenn eine Storung auftritt. Schalten Sie das
Gerat vorher aus. Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel.

* Um Kinder vor den Gefahren elektrischer Gerate zu schitzen, lassen
Sie sie niemals unbeaufsichtigt mit dem Gerat. Wahlen Sie daher den
Standort Ihres Gerats so aus, dass Kinder keinen Zugriff darauf haben.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht herunterhangt.

* Prufen Sie das Gerat und das Kabel regelméfsig auf Schaden. Wenn
es irgendwelche Schaden gibt, darf das Gerat nicht verwendet werden.

* Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Lassen Sie Kinder nicht
mit Verpackungsmaterial wie Plastiktiten spielen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit korperlichen, sensorischen oder geistigen Einschrankungen oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder Anweisungen zur sicheren Verwendung
des Gerats erhalten haben und die mdglichen Gefahren verstehen.
Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern unter 8
Jahren und ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern wenden Sie sich im
Problemfall an einen autorisierten Fachmann.

* Aus Sicherheitsgrinden darf ein defektes oder beschadigtes
Netzkabel nur durch ein gleichwertiges Kabel vom Hersteller, unserem
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden.

* Halten Sie das Gerat und das Kabel von Hitze, direkter
fSonneneinstrahlung, Feuchtigkeit, scharfen Kanten und Ahnlichem
ern.

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker, wenn Sie das
Gerat nicht verwenden.

. Ver\genden Sie nur Originalzubehdr, das vom Lieferanten bereitgestellt
wurde.

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien (es sei denn, das Gerat ist fur
den AulBenbereich vorgesehen). Schutzen Sie es immer vor null oder
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Minustemperaturen.

* Verwenden Sie das Gerat niemals in der Nahe von Wasser (Badewanne,
Waschbecken usw.). Das Gerat darf weder Regen noch Feuchtigkeit
ausgesetzt werden. Verwenden Sie das Gerat nur, wenn Ilhre Hande
trocken sind.

* Wenn das Gerat ins Wasser fallt, ziehen Sie den Stecker, bevor Sie
es aus dem Wasser nehmen. Berlhren Sie nicht die Wasserquelle.
Das Gerat muss vor der weiteren Verwendung von einem Fachmann
uberpruft werden. Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu
vermeiden, reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser und tauchen Sie
es nicht in Wasser ein.

* Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck.

* Dieses Gerat darf nur an eine vorschriftsmafig installierte geerdete
Steckdose angeschlossen werden. Stellen Sie sicher, dass die
Versorgungsspannung der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung entspricht.

» Schaden, die durch eine andere als die in der Anleitung angegebene
Verwendung, durch unsachgemalen Gebrauch oder durch nicht
fachgerechte Reparaturen entstehen, sind nicht von der Garantie
abgedeckt.

. \F/le;_r\/\{]enden Sie das Gerat immer auf einer flachen und horizontalen

ache.

» Das Geréat darf nach einem Sturz auf eine harte Oberflache nicht mehr
verwendet werden. Selbst unsichtbare Schaden kénnen sich negativ
auf die Funktionssicherheit des Gerats auswirken. Das Gerat darf erst
nacg einer Uberprufung durch einen Fachmann wieder verwendet
werden.

» Tragen oder ziehen Sie das Gerat niemals am Netzstecker, da es durch
Kabelbruch zu einem Kurzschluss kommen kann. Biegen, quetschen
oder ziehen Sie das Stromkabel nicht Uber scharfe Kanten.

* Wenn es ein Luftungsloch gibt, decken Sie es nicht ab. Giel3en Sie
keine FlUussigkeiten oder Pulver in die Luftungslocher.

» Stecken Sie keine Finger oder andere Gegenstande in die offenen
Teile des Gerats.

* Es wird keine Haftung fir Schaden Ubernommen, die durch
unsachgemaflRe Verwendung oder die Nichteinhaltung dieser
Anweisungen entstehen.

» Seien Sie vorsichtig im Umgang mit den scharfen Schneidklingen,
beim Entleeren der Schussel/des Behalters und bei der Reinigung.

* Verwenden Sie beim Fleischwolf immer den Stopfer.

» Das Gerat darf nicht zum Mahlen von harten und trockenen Substanzen
verwendet werden, da sonst die Klinge stumpf werden kdnnte.

* Lassen Sie das Gerat nach dem Einsetzen der Klinge und der
Lochscheibe niemals leer laufen. Andernfalls werden die Klinge und
dieii__pcrt'\scheibe stark abgenutzt und die Lebensdauer des Gerats wird
verkurzt.
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LERNEN SIE IHREN FLEISCHWOLF KENNEN

. Gehause

. OFF/1/2/R (AUS/AN/AN/Rcklauf-
Schalter)

. Druckknopf

. Rohreinlass

. Lebensmittelstopfer

. Trichterplatte

. Hauptrohr

. Schnecke (Férdermechanismus)
. Schneidklinge

. Schneidscheibe (Klein)

. Schneidscheibe (Mittel)

. Schneidscheibe (Fein)

. Schneidscheibe (Wurstfillung)
. Fixierring

. Wurstaufsatz

. Kebbe-Aufsatz

. Reibetrommeln

. Reibstopfer

. Reibgehause

. Keksausstecher-Aufsatz

ZUSAMMENBAU

« Dricken Sie den Befestigungsknopf, halten Sie
das Schneckenrohr und stecken Sie es in die
Einfull6ffnung. Achten Sie beim Einsetzen darauf, dass
das Rohr gemé&l dem auf der Oberseite angegebenen
Pfeil schrag gehalten wird (siehe Abbildung FT), und
drehen Sie es dann %e en den Uhrzeigersinn, damit es
fest sitzt (Abbildung ZE.

« Setzen Sie die Schnecke in das Rohr ein, wobei das
lange Ende zuerst eingefihrt wird, und drehen Sie
leicht, bis die Schnecke im Motorgehause fixiert ist
Abbildung F3).

« Bringen Sie die Schneidklinge auf der Schneckenwelle
an, sodass die Klinge nach vorne zeigt, wie in der
Abbildung dargestellt (Abbildung F4). Wenn die Klinge
nicht richtig angebracht ist, wird das Fleisch nicht
zerkleinert.

» Wahlen Sie die gewlinschte Schneidscheibe aus und
setzen Sie diese vor die Schneidklinge, indem Sie die
Vorspriinge in die vorgesehenen Schlitze einfligen
(Abbildung F5).

» Halten oder driicken Sie mit einem Finger die Mitte der
Schneidscheibe, wahrend Sie mit der anderen Hand
den Befestigungsring festschrauben (Abbildung F6).
Nicht zu fest anziehen.

» Setzen Sie das Einflilltablett auf das Rohr und fixieren
Sie es in Position.

» Stellen Sie das Gerat auf einen festen Untergrund.

« Die Luftungséffnungen an der Unterseite und an der
Seite des Motorgehauses mussen frei bleiben und
durfen nicht blockiert werden.

9 Zilan
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FLEISCHWOLF

» Setzen Sie die Schnecke mit dem Plastikende zuerst in das Gehause des Fleischwolfs ein. Bringen Sie
die Messereinheit an der Schnecke an. (Die Schneidkanten sollten nach vorne zeigen.) Setzen Sie die
mittlere Lochscheibe oder die grobe Lochscheibe (je nach gewiinschter Konsistenz) auf die Schnecke.
(Stellen Sie sicher, dass die Einkerbungen der Lochscheibe auf die Vorspriinge des Fleischwolfkopfes
passen.) Drehen Sie den Schraubring in Pfeilrichtung am Gehause des Fleischwolfs, bis er fest sitzt.

» Befestigen Sie das Gehause des Fleischwolfs an der Motoreinheit.

» Setzen Sie die Schale auf den senkrechten Teil des Fleischwolfgehauses.

» Jetzt ist das Gerat bereit zum Hacken.

Schneiden Sie das Fleisch in 10 cm lange und 2 cm dicke Streifen. Entfernen Sie so viele Knochen,
Knorpelstiicke und Sehnen wie méglich. (Verwenden Sie niemals gefrorenes Fleisch!)

Legen Sie das Fleisch in die Schale. Verwenden Sie den Stopfer, um das Fleisch vorsichtig in das
Gehause des Fleischwolfs zu driicken. (Fur Tatar hacken Sie das Fleisch zweimal mit der mittleren
Lochscheibe.)

ZUBEREITUNG VON KEBBE

» Setzen Sie die Schnecke mit dem Plastikende zuerst in das Gehause des
Fleischwolfs ein. (F8) Bringen Sie den Konus im Gehause des Fleischwolfs
an. Befestigen Sie die Form am Gehéause des Fleischwolfs und schrauben
Sie den Ring auf das Gehause. (F9)

» Befestigen Sie das Gehause des Fleischwolfs an der Motoreinheit.

» Setzen Sie die Schale auf den senkrechten Teil des Fleischwolfgehauses.

» Jetzt ist das Gerat bereit zur Zubereitung von Kebbe. (F10)

Geben Sie die vorbereitete Kebbe-Mischung durch den Kebbe-Aufsatz.
Schneiden Sie den kontinuierlichen hohlen Zylinder auf die gewtinschte
Lange und verwenden Sie ihn nach Bedarf.

Kebbe ist ein traditionelles Gericht aus dem Nahen Osten, das hauptsachlich
aus Lamm und Bulgurweizen besteht, die zu einer Paste verarbeitet werden.

Die Mischung wird durch den Kebbe-Aufsatz gepresst und in kurze Stiicke
geschnitten. Die Réhren kdnnen dann mit einer Hackfleischmischung gefiillt,
die Enden zusammengedrickt und anschlieend frittiert werden.

ZUBEREITUNG VON WURSTEN

» Hacken Sie das Fleisch. Setzen Sie die Schnecke mit
dem Plastikende zuerst in das Gehause des Fleischwolfs
ein. (F11) Setzen Sie den Separator in das Gehause
des Fleischwolfs ein. Bringen Sie den Wurstaufsatz am
Gehause des Fleischwolfs an und schrauben Sie den
Ring darauf. (Stellen Sie sicher, dass die Einkerbungen

des Separators auf die Vorspriinge des Fleischwolfkopfes

passen.)
» Befestigen Sie das Gehause des Fleischwolfs an der Motoreinheit.
« Setzen Sie die Schale auf den senkrechten Teil des Fleischwolfgehduses.
» Jetzt ist das Gerat bereit zur Zubereitung von Wiirsten.

Legen Sie die Zutaten in die Schale. Verwenden Sie den Stopfer, um das Fleisch vorsichtig in das
Gehause des Fleischwolfs zu driicken.

Legen Sie die Wursthiille fur 10 Minuten in lauwarmes Wasser. Ziehen Sie dann die nasse Hille auf den
Wourstaufsatz. Driicken Sie das (gewurzte) Hackfleisch in das Gehause des Fleischwolfs. Wenn die Hulle
am Wurstaufsatz hangen bleibt, befeuchten Sie sie mit etwas Wasser.
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COOKIE-ANHANG

Verwenden Sie fir die Verarbeitung von Teig, z. B. Spritzgeback, das Teigzubehor (17). Setzen Sie die
Schnecke (8) wie gewohnt mit dem dickeren Ende zuerst in das Kopfrohr (7) ein. Legen Sie das Messer
(9) und die Lochscheibe (10, 11 oder 12) auf die Schnecke.

Setzen Sie das Teigzubehor (17) auf das Messer (9) und die Lochscheibe (10, 11 oder 12). Ziehen Sie
den Befestigungsring (13) fest.

Schieben Sie die Spritzgeback-Matrize durch das Teigzubehor.

Setzen Sie die Einfullplatte (6) wie gewohnt auf das Kopfrohr (7) und driicken Sie den Teig mit dem
Stopfer (5) in das Kopfrohr.

SCHREDDER

A ~—

Entfernen Sie das Fleischwolf-Set vollstéandig. Installieren Sie zuerst den Zuflihrer am Einfullrohr (F1)
und wahlen Sie anschlieRend den gewiinschten Schneideeffekt: Trommelreiben (fein), Trommelreiben
(mittel) oder Trommelschneiden. Setzen Sie die Schneidtrommeln in die Maschine (F2) ein.

Bereiten Sie den Stopfer vor und stellen Sie einen Teller unter den Reibeaufsatz (F3).

Wenn alles vorbereitet ist, konnen Sie mit dem Schneiden von Gemdse beginnen. Starten Sie den
Vorwartsgang der Hauptmaschine, beobachten Sie die rotierende Gemuseschneidetrommel, geben Sie
das Material von oben in den Reibeaufsatz und driicken Sie es mit dem Stopfer nach unten. So erhalten
Sie die gewlinschten Schneideeffekte.

Dieses GemUse-Schneidegerat kann Effekte wie Schneiden, Reiben und Zerkleinern von Kartoffeln
erzeugen. Schneiden Sie vor der Nutzung Gemiise und Obst mit einem Messer in die fiir die Offnung des
Reibeaufsatzes geeignete Groéfe und Form.

Achtung: Wahrend des Zufiihrprozesses muss Material, das unter die Offnung des Gemiiseschneider-
Zufuhrzylinders fallt, mit dem Stopfer nachgeschoben werden. Um ein Kippen der Hauptmaschine beim
kraftigen Nachschieben zu vermeiden, halten Sie die Hauptmaschine wahrend des Betriebs mit der Hand
fest.

NUDELN ZUBEREITEN

Die Betriebszeit darf 4 Minuten nicht
Uberschreiten.

Verwenden Sie die Lochscheiben 10, 11 oder
12.

Flllen Sie das Tablett kontinuierlich mit Mehl.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Hinweis: Fleischreste im Gehause kdnnen durch das Einflihren einer
Brotscheibe in das Gehause entfernt werden.

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus und ziehen Sie den
Netzstecker. (F12)

Driicken Sie die Entriegelungstaste und drehen Sie das gesamte
Schneidgehause in Pfeilrichtung. Entfernen Sie den Stopfer und das
Tablett. (F13)

Schrauben Sie den Befestigungsring ab und entnehmen Sie alle Teile des
Schneidgehauses. Reinigen Sie die Teile nicht in der Spulmaschine!
Waschen Sie alle Teile, die mit Fleisch in Kontakt gekommen sind, in
heilem Seifenwasser. Reinigen Sie sie sofort nach der Verwendung.
Spiilen Sie sie mit klarem heiRem Wasser ab und trocknen Sie sie sofort.
Wir empfehlen, die Schneideinheit und die Mahlplatten mit etwas
Pflanzendl zu schmieren.

Importeur:
Enstore GmbH, Rudolf-Diesel-Strale 7
71154 Nufringen-Germany

Korrekte Ensorgung dieses Produkts

-

Gasor @2 @

« Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der EU nicht mit anderem Hausmdill

entsorgt werden darf.

« Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die nachhaltige

Wiederverwendung von Materialressourcen zu fordern.

« Um Ihr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme

umweltgerecht recyceln.

oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Er kann dieses Produkt

Zilan 12
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CIHAZ KILAVUZU BIRDEN FAZLA MODEL BILGISI IGIN OLUSTURULMUS OLABILECEGINI LUTFEN DIKKATE ALINIZ.
CIHAZINIZ, KILAVUZ IGERISINDE BAHSEDILEN OZELLIKLERI ICERMIYOR OLABILIR.
BU DL YAPAY ZEKA YARDIMI ILE GEVRILMISTIR.

GENEL GUVENLIK TALIMATLARI & UYARILAR

* Bu cihazi kullanmadan once lutfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
okuyun.

* Latfen cihazin belirtilen voltajinin, kullandiginiz voltajla ayni oldugundan
emin olun.

« Lutfen talimatlari, garanti belgesini, satis fisini ve mimkunse i¢ ambalaiji
ile birlikte kartonu saklayin!

» Cihaz yalnizca 6zel kullanim igin tasarlanmistir, ticari kullanim igin veya
profesyonel kullanim igin tasarlanmamistir!

* Cihaz kullanilmadiginda, aksesuar pargalarini takarken, cihazi
temizlerken veya bir ariza durumunda her zaman figi prizden ¢ikarin.
Cihazi 6nce kapatin. Kabloyu dedil, fisi ¢gekin.

» Cocuklari elektrikli cihazlarin tehlikelerinden korumak igin, onlari cihazla
bas basa birakmayin. Bu nedenle, cihazinizi yerlestirirken ¢ocuklarin
cihaza erigsemeyecegdi sekilde yer secin. Kablonun sarkmadigindan
emin olun.

* Cihazi ve kabloyu dizenli olarak hasar agisindan kontrol edin. Herhangi
bir hasar varsa, cihaz kullaniimamaldir.

* Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin. Cocuklarin plastik
torbalar gibi ambalaj malzemeleriyle oynamasina izin vermeyin.

* Bucihaz, 8 yas ve Uzeri gcocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli
kisiler ya da deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, gézetim
altinda olduklari veya cihazi guvenli bir sekilde nasil kullanacaklarina
dair talimat verildigi ve olasi tehlikeleri anladiklari strece kullanilabilir.
Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasin altindaki c¢ocuklar tarafindan
gOzetimsiz yapiimamalidir.

» Cihazi kendiniz tamir etmeyin, bir sorun oldugunda yetkili bir uzmana
basvurun.

» Gluvenlik nedenleriyle, hasarli veya kirik bir ana sebeke kablosu
yalnizca ureticiden, musteri hizmetlerimizden veya benzer nitelikteki
bir kisiden alinan egsdeger bir kablo ile degistirilebilir.

» Cihazi ve kabloyu i1sidan, dogrudan gunes 1sigindan, nemden, keskin
kenarlardan ve benzer durumlardan uzak tutun.

* Cihazi kullanmadiginizda kapatin ve figi prizden ¢ikarin.

* Yalnizca tedarikgi tarafindan saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

* Cihazi disanda kullanmayin. (Cihaz digarida kullaniimak Uzere
tasarlanmadikca.) Her zaman sifir veya sifir alti sicakliklara kargi koruyun.

13 Zilan




TR

» Su (klvet, lavabo vb.) yakininda asla kullanmayin. Cihaz yagmur veya
neme maruz birakilmamalidir. Cihazi yalnizca elleriniz kuru oldugunda
kullanin.

» Cihaz suya duserse, sudan gikarmadan once fisi prizden ¢ikarin. Su
kaynagina dokunmayin. Cihaz, tekrar kullaniimadan once bir uzman
tarafindan kontrol edilmelidir. Elektrik ¢arpmasi riskini dnlemek igin
cihazi suyla temizlemeyin veya suya batirmayin.

 Cihazi yalnizca amacina uygun olarak kullanin.

* Bu cihaz yalnizca, duzenlemelere uygun olarak kurulmus topraklanmig
bir prize baglyken calistirimaldir. Besleme voltajinin tip plakasinda
belirtilen voltajla ayni oldugundan emin olun.

» Cihazin talimatlarda belirtilen amaclar diginda kullaniimasi, yanlhs
kullanilmasi veya uzmanlar tarafindan tamir edilmemesi durumunda
meydana gelen hasarlar garanti kapsaminda degildir.

» Cihazi her zaman duz ve yatay bir yuzeyde kullanin.

* Cihaz sert bir yuzeyden dusme durumunda artik kullaniimamaldir.
Gorunmez hasarlar bile cihazin fonksiyonel guvenligi Gzerinde olumsuz
etkiler yaratabilir. Cihaz yalnizca bir uzman tarafindan kontrol edildikten
sonra kullanilabilir.

» Cihazi asla fisi tutarak tasimayin veya cekmeyin, ¢lnkd bu, kablo
kirllmasi nedeniyle kisa devre riskine yol agabilir. Glug¢ kablosunu
keskin kenarlardan asiri bukmeyin, sikigtirmayin veya ¢ekmeyin.

* Bir havalandirma deligi varsa, onu kapatmayin. Havalandirma
deliklerine herhangi bir sivi veya toz dokmeyin.

» Cihazin acgik kisimlarina parmaklarinizi veya diger nesneleri sokmayin.

* Uygunsuz kullanim veya bu talimatlara uyulmamasi nedeniyle meydana
gelen hasarlardan sorumluluk kabul edilmez.

* Keskin kesme bigaklarini, kabi/kavanozu bosaltirken ve temizlerken
dikkatli olun.

* Kiyma yaparken her zaman gida iticiyi kullanin.

» Cihaz sert ve kuru maddeleri 6gutmek igin kullanilamaz, aksi takdirde
bigak korelebilir.

* Bigak ve bigak diski takildiktan sonra cihazi bosta galistirmayin. Aksi
takdirde bigak ve bigak diski ciddi sekilde aginir ve Unitenin yipranmasini
hizlandirir.
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KIYMA MAKINENIzi TANIYIN

. Govde

. KAPALI/1/2/R (KAPALI/AGIK/
ACIK/Geri Dénls Anahtari)
. Sikigtirma Digmesi

. Boru Girisi

. Gida lticisi

. Huni Plakasi

. Bas Boru

. Vida (Yilan Mekanizmasi)
. Kesme Bigagi

. Kesme Diski (Kug¢uk)

. Kesme Diski (Orta)

. Kesme Diski (ince)

. Kesme Diski (Dolum)

. Sabitleme Halkasi

. Sosis Aparati

. Iglikéfte Aparati (Kebbe)

. Rende Tamburlari

Rende lticisi

. Rende Gévdesi

Kurabiye Aparati

MONTAJ

« Sabitleme digmesine basin, baslidi tutarak girise
yerlestirin. Takarken bagligin, Ustte belirtilen ok yoniine
egimli olmasina dikkat edin (F1). Daha sonra bashgi
saat yoniiniin tersine gevirerek sikica sabitleyin (F2).

* Burguyu bashga yerlestirin, uzun ucu 6nce olacak
sekilde takin ve motor yuvasina yerlesene kadar
hafifce vida yonunde gevirin (F3).

« Kesme bigagini 6n tarafa bakacak sekilde burgu miline
yerlestirin (F4). Uygun sekilde yerlestiriimezse et dogru
sekilde 6gutilmez.

« Istenilen kesme plakasini, gikintilari yuvaya oturacak
sekilde kesme bigcaginin yanina yerlestirin (F5).

« Kesme plakasinin ortasini bir parmakla destekleyin
veya bastirin, ardindan diger elinizle sabitleme
halkasini sikin (F6). Asir sikmayin.

» Hazne plakasini bagliga yerlestirin ve yerine sabitleyin.

» Cihazi saglam bir zemine yerlestirin.

* Motor gévdesinin altindaki ve yanindaki hava
kanallarinin acik olmasi ve engellenmemesi gerekir.
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KIYMA YAPIMI

Burguyu (vida mili), plastik ucu 6nde olacak sekilde bigak yuvasina takin. Kesici Unitesini burgunun
Gzerine yerlestirin (Kesme kenarlari 6ne bakmalidir). Orta 6gutme diski veya kalin 6glitme diski (tercih
ettiginiz kivamina bagl olarak) burgunun iizerine yerlestirin. (Ogitme diskinin gentiginin, kiyma makinesi
bashgindaki ¢ikintilara oturdugundan emin olun.) Bigak yuvasindaki ok yoniine dogru vidalama halkasini
cevirin ve duzgun bir sekilde sabitleyin.

Kesici tnitesini motor Unitesine takin.

Tepsiyi, bigak yuvasinin dik kismina yerlestirin.

Cihaz kiyma yapmak igin hazirdir.

Eti 10 cm uzunlugunda, 2 cm kalinhginda seritler halinde kesin. Kemik, kikirdak ve sinir parcalarini
mumkin oldugunca temizleyin (Asla dondurulmus et kullanmayin!).

Eti tepsiye koyun. Eti bicak yuvasina nazikge itmek igin itici aparati kullanin. (Tartare biftegi icin eti, orta
ogutme diskiyle iki kez kiyin.)

KEBBE (iGLi KOFTE) YAPIMI

Hazirladiginiz kebbe karigimini kebbe aparatindan gecirin. Strekli ¢ikan ici
bos silindiri istediginiz uzunlukta kesin ve gerektigi sekilde kullanin.

Kebbe, 6ncelikle kuzu eti ve bulgur bugdayindan yapilan geleneksel bir Orta
Dogdu yemegidir. Bu karisim macun haline getirilip kebbe aparatiyla sikilir
ve kisa pargalar halinde kesilir. Daha sonra bu tlpler, kiyllmis et karigimiyla
doldurulup uclari birlestirilir ve derin yagda kizartilir.

» Burguyu (vida mili) plastik ucu 6nde olacak sekilde kiyma aparatina
yerlestirin (F8). Koniyi kiyma aparatinin igine yerlestirin. Kalibi kiyma
aparatinin Uzerine yerlestirin ve halkay! kiyma aparatina vidalayin (F9).
Kiyma aparatini motor tnitesine baglayin.

Tepsiyi kiyma aparatinin dik kismina yerlestirin.

Artik cihaz kebbe yapimi igin hazirdir (F10).

SUCUK YAPIMI

Burguyu (vida mili) plastik ucu 6nde olacak sekilde kiyma
aparatina yerlestirin (F11). Ayiriciyr kiyma aparatina
yerlestirin. Sucuk aparatini kiyma aparatina yerlestirin ve
halkay kiyma aparatina vidalayin. (Ayiricidaki gikintilarin
kiyma aparatinin Uzerindeki yuvalara oturdugundan emin
olun.)

Kiyma aparatini motor tnitesine baglayin.

Tepsiyi kiyma aparatinin dik kismina yerlestirin.

Artik cihaz sucuk yapimi igin hazirdir.

Malzemeleri tepsiye koyun. Eti kiyma aparatina yavasga itmek igin itme aparatini kullanin.
Sucuk kilifini 10 dakika boyunca ilik suda bekletin. Ardindan islatiimis kilifi sucuk aparatina gegirin.
Baharatlanmis kiymayi kiyma aparatina itin. Kilif sucuk aparatina takilirsa, biraz suyla islatin.
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KURABIYE APARATI

+ Ornegin yildiz biskiivi yapmak igin hamur aksesuarina (17) ihtiyaciniz vardir. Burguyu (vida mili) (8) her
zamanki gibi kalin ucu 6nde olacak sekilde bas tlipiine (7) yerlestirin. Bigagi (9) ve kesme plakasini (10,
11 veya 12) burguya (vida mili) takin.

* Hamur aksesuarini (17), bicagin (9) ve kesme plakasinin (10, 11 veya 12) lizerine yerlestirin. Sabitleme
halkasini (13) sikin.

* Yildiz biskuvi desenini hamur aksesuarindan gegirin.

» Hazne plakasini (6) bas tlpline (7) her zamanki gibi yerlestirin ve hamuru bas tiiptne itmek igin iticiyi (5)
kullanin.

RENDELEME VE DILIMLEME APARATI

« TUm et dograyici setinden et dograyiciyi gikarin, énce besleyiciyi tip girisine (F1) yerlestirin ve ardindan
ihtiyaciniz olan rendeleme tlrlinu segin (ince rendeleme / orta rendeleme / dilimleme basligi) ve
makineye yerlestirin (F2).

« ltici aparati hazirlayin ve rendeleme aparatinin altina bir tabaka yerlestirin (F3).

» Her sey hazir oldugunda, sebze dogramaya baslayabilirsiniz. Ana Unitenin ileri dénus dislisini ¢alistirin,
sebze dograma bardaginin déndiginu goéreceksiniz. Malzemeyi rendelemenin st kismina yerlestirin ve
iticiyle bastirarak, istediginiz rendeleme turtnu elde edebilirsiniz.

Sebze Dograma Seti: Bu sebze dograma seti, sirasiyla dilimleme, rendeleme ve patates ezme etkilerini
yapabilir. islemden énce, sebzeleri ve meyveleri rendeleme aparatinin agisina uygun olacak sekilde bir
bigakla kesmeniz gerekmektedir.

Uyari: Besleme islemi sirasinda, malzeme rendeleme aparatinin agisinin altindaysa, iticiyle itmeniz gerekir.
Malzemeyi sikica bastirirken, ana makinenin devrilmesini engellemek icin makineyi ellerinizle tutmalisiniz.

MAKARNA (NOODLE) YAPIMI

+ Calisma siiresi 4 dakikayl GECMEMELIDIR.
« Kesme plakasi 10, 11 veya 12 kullaniimalidir.
» Tepsiyi surekli olarak hamur ile doldurun.
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TEMIZLiK VE BAKIM

Not: Kiyma mekanizmasinda kalan et, ekmek dilimi gecirilerek cihazin

icinden g¢ikarilabilir.

» Cihazinizi temizlemeden 6nce cihazi kapatin ve fisi prizden ¢ikarin. (F12)

« Serbest birakma digmesine basin ve tim kesme mekanizmasini ok
yéniinde gevirin. Itici ve tepsiyi cikarin. (F13)

» Sikma halkasini sokin ve kesme mekanizmasinin tim pargalarini
cikarin. Pargalari bulagik makinesinde temizlemeyin!

» Etle temas eden tim parcalari sicak sabunlu suyla yikayin. Kullanimdan
hemen sonra temizleyin.

« Pargalari temiz sicak suyla durulayin ve hemen kurulayin.

» Kesme Unitesini ve 6gutme disklerini biraz bitkisel yag ile yaglamanizi
tavsiye ederiz.

« Isbu igaret, mevcut Griiniin AB icerisinde diger evsel atiklarla birlikte imha edilmemesi gerektigini
belirtmektedir.

« Kontrol edilmemis atik bertarafinin gevreye ve insan sagligina verebilecedi muhtemel zararlari énlemek
adina, Grint sorumluluk iginde maddi kaynaklarin sirdurilebilir yeniden kullanimina tesvik adina geri
donustirin.

e © Kullandiginiz cihazin iadesi igin, lltfen iade ve toplama sistemlerini kullanin veya Griinin satin alindig

bayi ile iletisime gecin. Cevresel glivenli geri doniisiim igin mevcut Uriind sizden alacaklardir.
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VEUILLEZ PRENDRE EN CONSIDERATION QUE LE MANUEL UTILISATEUR DE LAPPAREIL PEUT ETRE PREPARE POUR PLUS QU'UN MODELE
IL SE PEUT QUE VOTRE APPAREIL NE POSSEDE PAS LES CARACTERISTIQUES QUI SONT CITEES DANS LE MANUEL UTILISATEUR.
CETTE LANGUE A ETE TRADUITE AVEC L'AIDE DE L'INTELLIGENCE ARTIFICIELLE.

INSTRUCTIONS DE SECURITE GENERALES & AVERTISSEMENTS

Avant d’utiliser cet appareil, veuillez lire attentivement le manuel
d’instructions.

Veuillez vous assurer que la tension nominale est identique a celle que
vous utilisez.

Veuillez conserver les instructions, le certificat de garantie, le recu de
vente, et si possible, le carton avec 'emballage intérieur !

L'appareil est destiné exclusivement a un usage privé et non a un
usage commercial ou professionnel !

Débranchez toujours la fiche de la prise de courant lorsque I'appareil
n’est pas utilisé, lors de la fixation des accessoires, du nettoyage de
'appareil ou en cas de dysfonctionnement. Eteignez I'appareil au
préalable. Tirez sur la fiche et non sur le cable.

Pour protéger les enfants des dangers des appareils électriques, ne
les laissez jamais sans surveillance avec I'appareil. Par conséquent,
choisissez un emplacement pour votre appareil de maniére a ce que
les enfants n’y aient pas acceés. Veillez a ce que le cable ne pende pas.
Vérifiezrégulierement’appareil etle cable pour détecter tout dommage.
En cas de dommage, I'appareil ne doit pas étre utilisé.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Ne laissez pas les
enfants jouer avec des matériaux d’emballage tels que des sacs en
plastique.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus et des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou un manque d’expérience et de connaissances, a condition
gu’ils soient surveillés ou qu’ils aient recu des instructions sur l'utilisation
sécurisée de l'appareil et comprennent les dangers possibles. Le
nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants, sauf s’ils ont moins de 8 ans et sont surveillés.

Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Consultez plutét un expert agréé
en cas de probléme.

Pour des raisons de sécurité, un cable d’alimentation endommagé ou
cassé ne peut étre remplacé que par un cable équivalent provenant
du fabricant, de notre service aprés-vente ou d’'une personne qualifiée
similaire.

Tenez I'appareil et le cable éloignés de la chaleur, de la lumiéere directe
du soleil, de 'humidité, des arétes vives, etc.

Eteignez I'appareil et débranchez-le lorsque vous ne l'utilisez pas.
N’utilisez que des accessoires d’origine fournis par le fournisseur.

Ne pas utiliser 'appareil a I'extérieur. (Sauf si 'appareil est congu pour
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étre utilisé a I'extérieur.) Protégez-le toujours des températures égales
ou inférieures a zéro.

* Ne l'utilisez jamais a proximité d’eau (baignoire, évier, etc.). L'appareil
ne doit pas étre exposé a la pluie ou a 'humidité. Utilisez I'appareil
uniquement lorsque vos mains sont seches.

» Si l'appareil tombe dans I'eau, débranchez-le avant de le retirer de
'eau. Ne touchez pas a la source d’eau. L'appareil doit étre controlé
par un spécialiste avant d’étre a nouveau utilisé. Pour éviter tout risque
de choc électrique, ne nettoyez pas I'appareil avec de I'eau et ne
'immergez pas dans 'eau.

* N'utilisez 'appareil que pour 'usage prévu.

» Cetappareil doit étre utilisé uniqguementlorsqu’il est branché a une prise
de courant mise a la terre conforme aux réglementations. Assurez-
vous que la tension d’alimentation correspond a celle indiquée sur la
plaque signalétique.

* Les dommages résultant d’'une utilisation de I'appareil a des fins autres
que celles spécifiées dans les instructions, d’'une utilisation incorrecte
ou de réparations effectuées par des personnes non qualifiées ne sont
pas couverts par la garantie.

* Utilisez toujours 'appareil sur une surface plane et horizontale.

» L'appareil ne doit plus étre utilisé en cas de chute sur une surface dure
depuis une hauteur. Méme des dommages invisibles peuvent nuire
a la sécurité fonctionnelle de I'appareil. L'appareil ne peut étre utilisé
qgu’aprés un contréle par un professionnel.

* Ne transportez jamais I'appareil ou ne le tirez pas en tenant la fiche
d’alimentation, car il existe un risque de court-circuit en cas de
rupture du cable. Ne pliez pas, ne pincez pas et ne tirez pas le cordon
d’alimentation sur des arétes vives.

+ Si 'appareil dispose d’'une ouverture de ventilation, ne la couvrez pas.
Ne versez aucun liquide ou poudre dans les ouvertures de ventilation.

* Ne mettez pas les doigts ou d’autres objets dans les parties ouvertes
de l'appareil.

* Aucune responsabilité n’est acceptée en cas de dommages causés
par une mauvaise utilisation ou le non-respect de ces instructions.

* Faites preuve de prudence lors de la manipulation des lames
tranchantes, de la vidange du bol/récipient et du nettoyage.

* Utilisez toujours le poussoir pour aliments lors du hachage de la viande.

» L'appareil ne peut pas étre utilisé pour broyer des substances dures et
séches, sinon la lame pourrait s’émousser.

* Ne faites jamais fonctionner I'appareil a vide aprés avoir assemblé la
lame et le disque de lame. Sinon, la lame et le disque de lame s’useront
sérieusement, ce qui accélérera le vieillissement de I'appareil.
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APPRENEZ A CONNAITRE VOTRE HACHOIR A VIANDE

. Corps

. OFF/1/2/R (Arrét/Marche/Marche/
Marche arriére)

. Bouton de compression

. Entrée du tube

. Poussoir pour aliments

. Plaque d’entonnoir

. Tube principal

. Vis (Mécanisme a vis sans fin)
. Lame de coupe

. Disque de coupe (Petit)

. Disque de coupe (Moyen)

. Disque de coupe (Fin)

. Disque de coupe (Saucisse)

. Anneau de fixation

. Accessoire a saucisses

. Accessoire a kebbé

. Tambours de rape

. Poussoir pour rape

. Corps de rape

. Accessoire pour emporte-pieces

ASSEMBLAGE

« Appuyez sur le bouton de fixation, maintenez la téte et
insérez-la dans I'entrée. Lors de l'insertion, veillez a ce
que la téte soit inclinée comme indiqué par la fleche
sur le dessus (voir F1), puis tournez la téte dans le
sens antihoraire pour qu’elle soit fermement fixée (F2).

* Insérez la vis sans fin dans la téte, I'extrémité longue
en premier, et tournez légérement pour que la vis
s’insére dans le boitier du moteur (F3).

* Placez la lame de coupe sur I'arbre de la vis sans fin
avec la lame tournée vers 'avant, comme illustré (F4).
Si elle n’est pas correctement installée, la viande ne
sera pas hachée.

« Placez la grille de coupe souhaitée contre la lame de
coupe, en alignant les encoches dans la fente (F5).

» Maintenez ou appuyez au centre de la grille de coupe
avec un doigt, puis vissez I'anneau de fixation avec
'autre main (F6). Ne serrez pas trop.

« Placez le plateau d’alimentation sur la téte et fixez-le
en position.

« Placez I'appareil sur une surface stable.

» Les passages d’air situés au bas et sur le c6té du
boitier du moteur doivent rester dégagés et non
obstrués.
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HACHOIR A VIANDE

* Insérez I'arbre a vis dans le boitier du hachoir, par I'extrémité en plastique. Placez I'unité de coupe
sur I'arbre a vis. (Les arétes de coupe doivent étre a I'avant.) Placez le disque de broyage moyen ou
le disque de broyage grossier (selon la consistance souhaitée) sur I'arbre a vis. (Assurez-vous que
I'encoche du disque de broyage s’emboite dans les projections du téte du hachoir.) Tournez I'anneau de
vis dans le sens de la fleche sur le boitier du hachoir jusqu’a ce qu'il soit bien fixé.

» Fixez le boitier du hachoir a I'unité moteur.

» Placez le plateau sur la partie verticale du boitier du hachoir.

* Le hachoir est maintenant prét a I'emploi.

Coupez la viande en morceaux de 10 cm de long et 2 cm d’épaisseur. Enlevez autant que possible les os,
morceaux de cartilage et tendons. (Ne jamais utiliser de la viande congelée !)

Placez la viande dans le plateau. Utilisez le poussoir pour enfoncer doucement la viande dans le boitier du
hachoir. (Pour le steak tartare, hachez la viande deux fois avec le disque de broyage moyen.)

PREPARATION DU KEBBE

» Insérez I'arbre a vis dans le boitier du hachoir, par I'extrémité en plastique.
(F8) Placez le cone dans le boitier du hachoir. Placez le moule sur le boitier
du hachoir et vissez I'anneau sur le boitier du hachoir (F9).

» Fixez le boitier du hachoir a I'unité moteur.

« Placez le plateau sur la partie verticale du boitier du hachoir.

» L'appareil est maintenant prét pour la préparation du kebbe (F10).

Alimentez le mélange de kebbe préparé dans la machine a kebbe. Coupez le
cylindre creux continu en morceaux de la taille souhaitée et utilisez-les selon
vos besoins.

Le kebbe est un plat traditionnel du Moyen-Orient, composé principalement
de viande d’agneau et de boulgour qui sont hachés ensemble pour former

une pate. Le mélange est extrudé a travers la machine a kebbe et coupé
en morceaux courts. Les tubes peuvent ensuite étre farcis d’'un mélange de
viande hachée, les extrémités pincées puis frits.

PREPARATION DE SAUCISSES

* Hachez la viande. Insérez I'arbre a vis dans le boitier
du hachoir, par I'extrémité en plastique. (F11) Placez le
séparateur dans le boitier du hachoir. Placez 'embout a
saucisse sur le boitier du hachoir et vissez I'anneau sur
le boitier du hachoir. (Assurez-vous que les encoches du
séparateur s’emboitent dans les projections de la téte du

hachoir.)
» Attachez le boitier du hachoir a I'unité moteur.
« Placez le plateau sur la partie verticale du boitier du hachoir.
» L’appareil est maintenant prét pour la préparation des saucisses.

Placez les ingrédients dans le plateau. Utilisez le poussoir pour enfoncer doucement la viande dans le
boitier du hachoir.

Mettez la peau de saucisse dans de I'eau tiede pendant 10 minutes. Ensuite, glissez la peau humide sur
I'embout a saucisse. Enfoncez la viande hachée (assaisonnée) dans le boitier du hachoir. Si la peau reste
accrochée a 'embout a saucisse, humidifiez-la avec un peu d’eau.
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ATTACHEMENT POUR LES BISCUITS

» Pour le traitement de la pate, par exemple pour les biscuits spritz, vous devez utiliser 'accessoire pour
pate (17). Placez le serpent (8) comme d’habitude avec I'extrémité la plus épaisse en premier dans le
tube principal (7). Insérez la lame (9) et le disque de coupe (10, 11 ou 12) sur le serpent.

» Placez I'accessoire pour pate (17) sur la lame (9) et le disque de coupe (10, 11 ou 12). Serrez 'anneau
de fixation (13).

» Faites passer le motif pour les biscuits spritz a travers I'accessoire pour pate.

« Placez la plaque de trémie (6) comme d’habitude sur le tube principal (7) et utilisez le poussoir (5) pour
pousser la pate dans le tube principal.

» Retirez le hachoir a viande de I'ensemble complet, installez d’abord le chargeur sur I'entrée du tube (F1),
puis sélectionnez I'effet de coupe souhaité : rapage fin/rapage moyen/tranchage du tambour et installez
les cups sur la machine (F2).

« Préparez le poussoir et placez une plaque sous la rape (F3).

» Lorsque tout est prét, vous pouvez commencer a couper les légumes. Démarrez le mécanisme de
rotation avant de I'unité principale, vous verrez le cup de coupe des légumes tourner. Placez les
légumes dans la rape par le dessus et appuyez avec le poussoir, vous obtiendrez ainsi les effets de
coupe souhaités.

Cet ensemble d’équipement de coupe de légumes permet de réaliser des effets de tranchage, rapage et
écrasage de pommes de terre. Avant d’opérer, veuillez couper les Iégumes et les fruits avec un couteau a
la taille et forme adaptées a I'ouverture de la rape.

Avertissement : Pendant le processus de nourrissage, si le matériau est inférieur a I'ouverture du cylindre
d’alimentation des légumes, il doit étre poussé avec le poussoir. Afin d’éviter 'inclinaison de la machine
principale lors de I'appui sur le matériau, veuillez maintenir la machine principale avec vos mains pendant
I'opération.

FABRICATION DE PATES

» Le temps d’opération ne doit PAS dépasser 4
minutes.

« Utilisez le disque de coupe 10, 11 ou 12.

» Remplissez en continu le plateau avec de la
farine.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Note : La viande restante dans le logement du coupeur peut étre enlevée
de I'intérieur de I'appareil en passant une tranche de pain a travers le =
logement du coupeur. Y4
« Avant de nettoyer I'appareil, éteignez-le et retirez la prise de la prise ﬁ’ H o @.JE |

murale. (F12) I
» Appuyez sur le bouton de libération et tournez tout le logement du

coupeur dans le sens de la fleche. Retirez le poussoir et le plateau. (F13)
» Dévissez 'anneau a vis et retirez toutes les parties du logement du

coupeur. Ne nettoyez pas les pieces au lave-vaisselle !
« Lavez toutes les pieéces ayant été en contact avec la viande a I'eau

chaude savonneuse. Nettoyez-les immédiatement apres utilisation.
* Rincez-les a I'eau chaude claire et séchez-les immédiatement.
* Nous vous conseillons de lubrifier 'unité de coupe et les disques de

broyage avec de I'huile végétale.

IMPORTATEUR:

ZILAN FRANCE

9, Rue des Colonnes, 75002
Paris, France

N°TVA : FR72953802378
N° SIRET : 95380237800018
zilanfrance2023@gmail.com

Elimination correcte de ce produit

« Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec d’autres déchets ménagers dans
I'UE.

« Pour éviter tout dommage possible a I'environnement ou a la santé humaine di a une élimination
incontrolée des déchets, recyclez-le de maniére responsable pour favoriser la réutilisation durable des
ressources matérielles.

mmmmmm  © Pour retourner votre appareil usage, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. lls peuvent prendre ce produit pour un recyclage écologique sdr.
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POR FAVOR CONSIDERE QUE EL MANUAL DEL PISPOSITIVO PUEDE SER ELABORADO CON INFORMACION DE MAS DE UN
MODELO ES POSIBLE QUE SU DISPOSITIVO NO CONTENGA LAS CARACTERISTICAS MENCIONADAS EN EL MANUAL.
ESTE IDIOMA HA SIDO TRADUCIDO CON LAAYUDA DE INTELIGENCIAARTIFICIAL.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS

* Antes de usar este dispositivo, lea el manual de instrucciones
cuidadosamente.

» Asegurese de que el voltaje nominal sea el mismo que el voltaje que
utiliza.

 jGuarde las instrucciones, el certificado de garantia, el recibo de
compra vy, si es posible, la caja con el embalaje interior!

* El dispositivo esta destinado exclusivamente para uso privado y no
para uso comercial ni profesional.

 Siempre retire el enchufe del tomacorriente cuando el dispositivo no
esté en uso, al adjuntar piezas accesorias, limpiar el dispositivo o
cuando ocurra alguna anomalia. Apague el dispositivo previamente.
Tire del enchufe, no del cable.

» Para proteger a los nifios de los peligros de los electrodomésticos,
nunca los deje sin supervision con el dispositivo. Por lo tanto, al
seleccionar la ubicacion para su dispositivo, hagalo de manera que los
niflos no puedan acceder al dispositivo. Asegurese de que el cable no
cuelgue.

* Pruebe el dispositivo y el cable regularmente para detectar danos. Si
hay algun dafo, no debe usarse el dispositivo.

* No permita que los nifios jueguen con el dispositivo. No deje que los
nifos jueguen con materiales de embalaje como bolsas de plastico.

* Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios a partir de 8 anos
y por personas con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o
falta de experiencia y conocimiento, siempre que estén supervisados o
hayan recibido instrucciones sobre como usar el electrodoméstico de
manera segura y comprendan los posibles peligros. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no deben ser realizados por nifios a menos
que tengan menos de 8 afos y no estén supervisados.

* No repare el dispositivo usted mismo, sino consulte con un experto
autorizado en caso de algun problema.

* Por razones de seguridad, un cable de alimentacion roto o danado
solo puede ser reemplazado por un cable equivalente del fabricante,
nuestro departamento de servicio al cliente o una persona cualificada
similar.

* Mantenga el dispositivo y el cable alejados del calor, la luz solar directa,
la humedad, los bordes afilados y similares.

» Apague el dispositivo y desenchufelo cuando no lo esté utilizando.

» Use solo accesorios originales proporcionados por el proveedor.

* No use el dispositivo al aire libre. (A menos que el dispositivo esté
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disefiado para usarse afuera). Siempre protéjalo de temperaturas bajo
cero.

* Nunca lo use cerca del agua (bafera, lavabo, etc.). El electrodoméstico
no debe ser expuesto a la lluvia o humedad. Use el dispositivo solo
cuando sus manos estén secas.

+ Si el dispositivo cae al agua, desenchufelo antes de sacarlo del agua.
No toque la fuente de agua. El dispositivo debe ser revisado por un
especialista antes de volver a usarse. Para evitar el riesgo de una
descarga eléctrica, no limpie el dispositivo con agua ni lo sumerja en
agua.

» Use el dispositivo solo para el propdsito previsto.

» Este dispositivo solo debe ser operado cuando esté conectado a
un enchufe con tierra instalado de acuerdo con las regulaciones.
Asegurese de que el voltaje de suministro corresponda al voltaje
indicado en la placa de caracteristicas.

» Losdanos que ocurran cuando el dispositivo se utilice para fines distintos
a los especificados en las instrucciones o se utilice incorrectamente o
no se repare por expertos no estan cubiertos por la garantia.

» Siempre use el dispositivo sobre una superficie plana y horizontal.

* El dispositivo no debe ser utilizado después de haber caido sobre
una superficie dura desde una altura. Incluso los dafios invisibles
pueden afectar negativamente la seguridad funcional del dispositivo.
El dispositivo solo puede usarse después de ser revisado por un
profesional.

* Nunca transporte ni tire del dispositivo sujetando el enchufe, ya que
existe el riesgo de un cortocircuito debido a una ruptura del cable. No
doble, pinche ni tire del cable de alimentacidén sobre bordes afilados.

+ Si hay un orificio de ventilacién, no lo cubra. No vierta ningun liquido ni
polvo en los orificios de ventilacion.

* No inserte los dedos ni otros objetos en las partes abiertas del
dispositivo.

* No se acepta responsabilidad en caso de dafios causados por un uso
indebido o por no cumplir con estas instrucciones.

» Tenga cuidado al manejar las cuchillas de corte afiladas, vaciar el
recipiente/taza y limpiar.

» Siempre use el empujador de alimentos al triturar carne.

* El electrodoméstico no puede ser utilizado para triturar sustancias
duras y secas, de lo contrario, la cuchilla podria aflojarse.

* Nunca haga funcionar el electrodoméstico vacio después de ensamblar
la cuchilla y el disco de cuchilla. De lo contrario, la cuchilla'y el disco de
cuchilla se desgastaran seriamente, lo que acelerara el envejecimiento
de la unidad.
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CONOZCA SU MOLINILLO DE CARNE

. Cuerpo

. OFF/1/2/R (Apagado/Encendido/
Encendido/Reversa)

. Botén de compresion

. Entrada del tubo

. Empujador de alimentos

. Placa de embudo

. Tubo principal

. Tornillo (Mecanismo de sinfin)
. Cuchilla de corte

. Disco de corte (Pequefio)

. Disco de corte (Mediano)

. Disco de corte (Fino)

. Disco de corte (Relleno)

. Anillo de fijacién

. Accesorio para salchichas

. Accesorio para kebbe

. Tambores ralladores

. Empujador rallador

. Cuerpo rallador

. Accesorio cortador de galletas

ENSAMBLADO

« Presione el botdn de sujecion, sujete la cabeza e
insértela en la entrada. Al insertarla, preste atencién
a que la cabeza debe estar inclinada segun la flecha
indicada en la parte superior (ver F1), luego gire la
cabeza en sentido antihorario para que quede bien
sujeta (F2).

» Coloque el caracol en la cabeza, primero el extremo
largo, y girelo ligeramente para alimentar el tornillo
hasta que se ajuste a la carcasa del motor (F3).

« Coloque la cuchilla de corte en el eje del caracol, con
la cuchilla hacia el frente, tal como se ilustra (F4). Si
no se ajusta correctamente, la carne no se triturara.

« Coloque el plato de corte deseado junto a la cuchilla
de corte, encajando las protuberancias en la ranura
(F5).

» Sostenga o presione el centro del plato de corte con
un dedo y apriete el anillo de sujecién con la otra mano
(F6). No lo apriete en exceso.

» Coloque el plato del recipiente en la cabeza y fijelo en
Su posicion.

» Ubique la unidad en un lugar firme.

» El paso de aire en la parte inferior y en el lateral de
la carcasa del motor debe mantenerse libre y sin
obstrucciones.
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PICADORA

« Inserte el eje del gusano en la carcasa del cortador, primero por el extremo de plastico. Coloque la
unidad de corte sobre el eje del gusano. (Los bordes de corte deben estar al frente). Coloque el disco
de molienda mediana o gruesa (dependiendo de la consistencia que prefiera) sobre el eje del gusano.
(Asegurese de que la muesca del disco de molienda encaje en las proyecciones de la cabeza de la
picadora). Gire el anillo de sujecion en la direccion de la flecha en la carcasa del cortador hasta que esté
bien fijado.

« Coloque la carcasa del cortador en la unidad motriz.

» Coloque la bandeja en la parte vertical de la carcasa del cortador.

« Ahora el aparato esta listo para picar.

Corte la carne en tiras de 10 cm de largo y 2 cm de grosor. Retire los huesos, trozos de cartilago y
tendones tanto como sea posible. (jNunca use carne congelada!)

Ponga la carne en la bandeja. Use el empujador para introducir suavemente la carne en la carcasa del
cortador. (Para steak tartare, muela la carne dos veces con el disco de molienda mediana).

PREPARACION DE KEBBE

 Inserte el eje del gusano en la carcasa del cortador, primero por el extremo
de plastico. (F8) Coloque el cono en la carcasa del cortador. Coloque la
pieza moldeadora en la carcasa del cortador y enrosque el anillo en la
carcasa del cortador (F9).

« Coloque la carcasa del cortador en la unidad motriz.

» Coloque la bandeja en la parte vertical de la carcasa del cortador.

« Ahora el aparato esta listo para hacer kebbe (F10).

Introduzca la mezcla preparada para kebbe a través del moldeador de kebbe.
Corte el cilindro hueco continuo en las longitudes deseadas y utilicelo segun
sea necesario.

El kebbe es un plato tradicional de Oriente Medio, hecho principalmente de
cordero y trigo bulgur que se muelen juntos para formar una pasta. La mezcla
se extruye a través del moldeador de kebbe y se corta en tramos cortos.
Luego, los tubos pueden ser rellenados con una mezcla de carne picada, los
extremos se cierran y luego se frien.

PREPARACION DE SALCHICHAS

* Pique la carne. Inserte el eje del gusano en la carcasa =
del cortador, primero por el extremo de plastico. (F11) S
Coloque el separador en la carcasa del cortador. | 7] ‘;*
Coloque el embudo para salchichas sobre la carcasa del ﬁmﬂ@w @ﬁ m‘ll
cortador y enrosque el anillo en la carcasa del cortador. [ "

(Asegurese de que las muescas del separador encajen
en las proyecciones de la cabeza de la picadora).
» Coloque la carcasa del cortador en la unidad motriz.
« Coloque la bandeja en la parte vertical de la carcasa del cortador.
» Ahora el aparato esta listo para hacer salchichas.

Ponga los ingredientes en la bandeja. Use el empujador para introducir suavemente la carne en la carcasa
del cortador.

Ponga la tripa de salchicha en agua tibia durante 10 minutos. Luego, deslice la tripa mojada en el embudo
para salchichas. Empuje la carne picada (sazonada) en la carcasa del cortador. Si la tripa se atasca en el
embudo para salchichas, moéjela con un poco de agua.
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ADJUNTO DE GALLETAS

» Para procesar la masa, por ejemplo, de galletas spritz, se necesita el accesorio para masa (17).
Coloque la serpiente (8) como de costumbre, con el extremo mas grueso primero, en el tubo de la
cabeza (7). Inserte la cuchilla (9) y el plato de corte (10, 11 0 12) en la serpiente.

» Coloque el accesorio para masa (17) sobre la cuchilla (9) y el plato de corte (10, 11 o 12). Apriete el
anillo de fijacion (13).

» Deslice el patrén para galletas spritz a través del accesorio para masa.

« Coloque el plato del embudo (6) de la forma habitual sobre el tubo de la cabeza (7) y utilice el
empujador (5) para empujar la masa en el tubo de la cabeza.

RAYADOR

» Retire el molinillo de carne del conjunto completo del molinillo de carne, primero instale el alimentador
en la entrada del tubo (F1) y luego seleccione el tipo de corte que necesita: rayado Rum (fino)/Rayado
del tambor (medio)/Corte en rodajas del tambor y coloque las tazas en la maquina (F2).

« Prepare el empujador y coloque un plato debajo del rallador (F3).

» Cuando todo esté listo, puede comenzar a cortar verduras, inicie el engranaje de rotacién hacia adelante
de la unidad principal, vea la taza de corte de verduras girar, coloque el material desde la parte superior
del rallador y presione con el empujador, podra obtener los efectos de corte deseados.

Este equipo de corte de verduras puede hacer los efectos de corte en rodajas, rallado y triturado de papas
respectivamente. Antes de operar, por favor corte las verduras y frutas con un cuchillo en el tamafo y
forma adecuados para la abertura del rallador.

Precaucion: Durante el proceso de alimentacion, si el material esté por debajo de la abertura del cilindro
de alimentacion del corte de verduras, debe empujarse con el empujador; para evitar que la maquina
principal se incline al presionar el material con fuerza, sujete la maquina principal con las manos al
presionar la fuerza de alimentacion durante la operacién.

PREPARACION DE FIDEOS

» El tiempo de operacion NO debe exceder los 4
minutos.

* Use los platos de corte 10, 11 0 12.

« Llene continuamente la bandeja con harina.
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Nota: La carne que quede en la carcasa del cortador puede retirarse del

interior del electrodoméstico pasando una rebanada de pan por la carcasa

del cortador.

* Antes de limpiar el electrodoméstico, apague el aparato y retire el
enchufe del enchufe. (F12)

» Pulse el botén de liberacién y gire toda la carcasa del cortador en la
direccion de la flecha. Retire el empujador y la bandeja. (F13)

» Desatornille el anillo de tornillo y retire todas las piezas de la carcasa del
cortador. jNo limpie las piezas en el lavavajillas!

« Lave todas las partes que hayan estado en contacto con carne en agua
caliente con jabon. Limpielas inmediatamente después de usarlas.

« Enjuaguelas con agua caliente limpia y séquelas inmediatamente.

» Le aconsejamos lubricar la unidad de corte y los discos de molienda con
un poco de aceite vegetal.

Disposicion correcta de este producto

« Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos en toda la UE.
« Para evitar posibles dafos al medio ambiente o a la salud humana debido a una disposicién de residuos
no controlada, reciclalo de manera responsable para promover el reuso sostenible de los recursos
materiales.
« Para devolver tu dispositivo usado, utiliza los sistemas de devolucion y recoleccion o contacta al
s Minorista donde se compro el producto. Pueden llevar este producto para su reciclaje ambiental seguro.
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S| PREGA DI NOTARE CHE IL MANUALE DI ISTRUZIONI POTREBBE ESSERE STATO CREATO PER LE INFORMAZIONI DI PIU’ DI
UN MODELLO. IL VOSTRO APPARECCHIO POTREBBE NON INCLUDERE LE CARATTERISTICHE DESCRITTE NEL MANUALE.
QUESTA LINGUA E STATA TRADOTTA CON L’AIUTO DELLINTELLIGENZA ARTIFICIALE.

ISTRUZIONI GENERALI PER LA SICUREZZA E AVVERTENZE

* Prima di utilizzare questo dispositivo, leggere attentamente il manuale
delle istruzioni.

* Assicurarsi che la tensione nominale sia la stessa della tensione
utilizzata.

» Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, la ricevuta di vendita
e, se possibile, la scatola con lI'imballaggio interno!

* |l dispositivo e destinato esclusivamente all’'uso privato e non per uso
commerciale o professionale!

* Rimuovere sempre la spina dalla presa quando il dispositivo non € in
uso, quando si attaccano accessori, quando si pulisce il dispositivo o
quando si verifica un malfunzionamento. Spegnere il dispositivo prima.
Togliere la spina, non tirare il cavo.

* Per proteggere i bambini dai pericoli degli apparecchi elettrici, non
lasciarli mai incustoditi con il dispositivo. Pertanto, quando si sceglie
la posizione per il dispositivo, posizionarlo in modo che i bambini non
possano accedervi. Assicurarsi che il cavo non penda.

+ Controllare regolarmente il dispositivo e il cavo per eventuali danni. Se
ci sono danni di qualsiasi tipo, il dispositivo non deve essere utilizzato.

* Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo. Non lasciare
che i bambini giochino con materiali di imballaggio come sacchetti di
plastica.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore
agli 8 anni e da persone con disabilita fisiche, sensoriali o mentali, o
prive di esperienza e conoscenza, a condizione che siano supervisionati
o che abbiano ricevuto istruzioni su come utilizzare I'apparecchio in
sicurezza e comprendano i possibili rischi. La pulizia e la manutenzione
dell’'utente non devono essere eseguite dai bambini, a meno che non
abbiano meno di 8 anni e siano supervisionati.

* Non riparare il dispositivo da soli, ma consultare un esperto autorizzato
in caso di problemi.

* Per motivi di sicurezza, un cavo di alimentazione danneggiato o rotto
puo essere sostituito solo con un cavo equivalente fornito dal produttore,
dal nostro servizio clienti o da una persona qualificata simile.

* Tenere il dispositivo e il cavo lontani da fonti di calore, luce solare
diretta, umidita, bordi appuntiti e simili.

» Spegnere il dispositivo e staccare la spina quando non lo si utilizza.

* Utilizzare solo accessori originali forniti dal fornitore.

* Non utilizzare il dispositivo all’aperto. (A meno che il dispositivo non
sia progettato per essere utilizzato all’esterno.) Proteggere sempre da
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temperature inferiori a zero.

* Non usare mai vicino all’acqua (vasca da bagno, lavandino, ecc.). Non
esporre I'apparecchio alla pioggia o all’umidita. Utilizzare il dispositivo
solo quando le mani sono asciutte.

» Se il dispositivo cade nell’acqua, staccare la spina prima di estrarlo
dall’acqua. Non toccare la fonte di acqua. Il dispositivo deve essere
controllato da uno specialista prima di essere utilizzato nuovamente.
Per evitare il rischio di scosse elettriche, non pulire il dispositivo con
acqua o immergerlo nell’acqua.

« Utilizzare il dispositivo solo per I'uso previsto.

* Questo dispositivo deve essere utilizzato solo quando collegato a
una presa a terra installata secondo le normative. Assicurarsi che la
tensione di alimentazione corrisponda a quella indicata sulla targa del
tipo.

* | danni che si verificano quando il dispositivo viene utilizzato per scopi
diversi da quelli specificati nelle istruzioni, o se utilizzato in modo errato
o non riparato da esperti, non sono coperti dalla garanzia.

* Utilizzare sempre il dispositivo su una superficie piana e orizzontale.

* |l dispositivo non deve essere piu utilizzato nel caso di caduta su una
superficie dura da un’altezza. Anche i danni invisibili possono influire
sulla sicurezza funzionale del dispositivo. Il dispositivo pud essere
utilizzato solo dopo un controllo professionale.

* Non trasportare o tirare il dispositivo tenendo la spina di alimentazione,
in quanto esiste il rischio di cortocircuito a causa della rottura del
cavo. Non piegare, pizzicare o tirare il cavo di alimentazione su bordi
appuntiti.

» Se c’é un foro di ventilazione, non coprirlo. Non versare liquidi o polveri
nei fori di ventilazione.

* Non inserire le dita o altri oggetti nelle parti aperte del dispositivo.

* Non si accetta alcuna responsabilita per danni causati da un uso
improprio o dal mancato rispetto di queste istruzioni.

 Fare attenzione durante la manipolazione delle lame affilate, durante
lo svuotamento della ciotola/barattolo e durante la pulizia.

* Utilizzare sempre il pressore per alimenti durante la macinazione della
carne.

» L'apparecchio non pu0 essere utilizzato per macinare sostanze dure e
secche, altrimenti la lama potrebbe affilarsi.

* Non far funzionare mai I'apparecchio a vuoto dopo aver assemblato
la lama e il disco della lama. Altrimenti, la lama e il disco della lama si
usureranno seriamente, accelerando I'invecchiamento dell’unita.

Zilan 32




CONOSCERE IL MACINACARNE

. Corpo
. OFF/1/2IR (Spento/Acceso/
Acceso/Retromarcia)
. Pulsante di compressione
. Ingresso del tubo
. Spingitore per alimenti
. Piastra ad imbuto
. Tubo principale
. Vite (Meccanismo a coclea)
. Lama da taglio
. Disco di taglio (Piccolo)
. Disco di taglio (Medio)
. Disco di taglio (Fine)
. Disco di taglio (Ripieno)
. Anello di fissaggio
. Accessorio per salsicce
. Accessorio per kebbe
. Tamburi grattugia
. Spingitore grattugia
. Corpo grattugia
. Accessorio per tagliabiscotti

MONTAGGIO

« Premere il pulsante di fissaggio, tenere la testa e
inserirla nell'ingresso. Durante I'inserimento, prestare
attenzione che la testa sia inclinata come indicato dalla
freccia sulla parte superiore (vedi F1), quindi ruotare la
testa in senso antiorario per fissarla saldamente (vedi
F2).

« Inserire la molla nella testa, prima il lato lungo, e
ruotarla leggermente per farla entrare nel vano del
motore (vedi F3).

« Posizionare la lama da taglio sull’albero della molla,
con la parte affilata rivolta in avanti come illustrato
(vedi F4). Se non &€ montata correttamente, la carne

non verra macinata.

» Posizionare la piastra di taglio desiderata accanto alla
lama, facendo combaciare le sporgenze con la fessura
(vedi F5).

« Sostenere o premere il centro della piastra di taglio con
un dito, quindi stringere I'anello di fissaggio con l'altra

mano (vedi F6). Non stringere eccessivamente.

« Posizionare la piastra del boccale sulla testa e fissarla
in posizione.

» Sistemare l'unita su una superficie stabile.

» Lasciare liberi i passaggi d’aria nella parte inferiore e
laterale del vano motore, evitando che siano ostruiti.
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TRITACARNI

« Inserire I'albero del verme nella scatola del tritacarne, con I'estremita in plastica prima. Posizionare
I'unita di taglio sull’albero del verme. (Le lame di taglio dovrebbero essere rivolte in avanti) Posizionare
il disco di macinatura medio o grosso (a seconda della consistenza desiderata) sull'albero del verme.
(Assicurarsi che la tacca del disco di macinatura si inserisca nelle proiezioni della testa del tritacarne.)
Ruotare I'anello a vite nella direzione della freccia sulla scatola del tritacarne finché non & ben fissato.

» Attaccare la scatola del tritacarne all’'unita motore.

» Posizionare il vassoio sulla parte eretta della scatola del tritacarne.

» Ora l'apparecchio € pronto per macinare.

Tagliare la carne in strisce di 10 cm di lunghezza e 2 cm di spessore. Rimuovere ossa, pezzi di cartilagine
e tendini il piu possibile. (Non utilizzare carne congelata!)

Mettere la carne nel vassoio. Utilizzare il pressatore per spingere delicatamente la carne nella scatola del
tritacarne. (Per il steak tartare, macinare la carne due volte con il disco di macinatura medio.)

PREPARAZIONE KEBBE

 Inserire I'albero del verme nella scatola del tritacarne, con I'estremita
in plastica prima. (F8) Posizionare il cono nella scatola del tritacarne.
Posizionare la forma sulla scatola del tritacarne e avvitare I'anello sulla
scatola del tritacarne (F9).

« Attaccare la scatola del tritacarne all’unita motore.

« Posizionare il vassoio sulla parte eretta della scatola del tritacarne.

« Ora I'apparecchio € pronto per preparare il kebbe (F10).

Inserire il composto preparato per il kebbe attraverso la macchina per kebbe.
Tagliare il cilindro cavo continuo nella lunghezza desiderata e utilizzarlo come
richiesto.

Il kebbe € un piatto tradizionale del Medio Oriente preparato principalmente
con agnello e grano bulgur, che vengono tritati insieme per formare una pasta
che viene estrusa attraverso la macchina per kebbe e tagliata in segmenti
brevi. | tubi possono essere poi riempiti con un composto di carne tritata, le
estremita vengono chiuse e quindi fritte in profondita.

PREPARAZIONE SALSICCE

» Macinare la carne. Inserire I'albero del verme nella
scatola del tritacarne, con I'estremita in plastica prima.
(F11) Posizionare il separatore nella scatola del
tritacarne. Posizionare il trombone per salsicce sulla
scatola del tritacarne e avvitare I'anello sulla scatola del
tritacarne. (Assicurarsi che le tacche del separatore si
inseriscano nelle proiezioni della testa del tritacarne.)

» Attaccare la scatola del tritacarne all’'unita motore.

« Posizionare il vassoio sulla parte eretta della scatola del tritacarne.

» Ora l'apparecchio € pronto per preparare le salsicce.

Mettere gli ingredienti nel vassoio. Utilizzare il pressatore per spingere delicatamente la carne nella scatola
del tritacarne.

Mettere la pelle per salsicce in acqua tiepida per 10 minuti. Poi scivolare la pelle bagnata sul trombone

per salsicce. Spingere la carne macinata (condita) nella scatola del tritacarne. Se la pelle si blocca sul
trombone per salsicce, bagnarla con un po’ d’acqua.
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ATTREZZO PER | BISCOTTI

» Per preparare I'impasto, ad esempio per i biscotti spritz, € necessario I'accessorio per 'impasto (17).
Inserire il tubo a forma di serpente (8) come di consueto con I'estremita piu spessa prima nel tubo della
testa (7). Inserire la lama (9) e il piatto di taglio (10, 11 o 12) sul serpente.

» Posizionare 'accessorio per I'impasto (17) sulla lama (9) e sul piatto di taglio (10, 11 0 12). Serrare
I'anello di fissaggio (13).

» Far scorrere il modello per i biscotti spritz attraverso I'accessorio per I'impasto.

» Posizionare il piatto dell'imbuto (6) come di consueto sul tubo della testa (7) e utilizzare il pressore (5)
per spingere I'impasto nel tubo della testa.

GRATTUGIA

e

™

* Rimuovere il tritacarne dall'intero set di tritacarne, installare prima il caricatore sull'ingresso del tubo
(F1), quindi selezionare I'effetto di tritatura del tamburo (fine)/tritatura del tamburo (medio)/affettatura del
tamburo desiderato e installare le tazze sulla macchina (F2).

« Preparare il pressore e posizionare un piatto sotto la grattugia (F3).

» Quando tutto & pronto, & possibile iniziare a tagliare le verdure, avviare I'ingranaggio di rotazione in
avanti dell’'unita principale, vedere la tazza di taglio delle verdure che ruota, mettere il materiale sopra la
grattugia e premere con il pressore per ottenere ogni tipo di effetto di taglio.

Questo set di attrezzature per il taglio delle verdure puo produrre effetti di affettatura, grattugiatura e
schiacciamento delle patate. Prima dell’'uso, tagliare le verdure e la frutta con un coltello alla dimensione e
alla forma adatte per I'apertura della grattugia.

Attenzione: durante il processo di alimentazione, se il materiale & al di sotto dell’apertura del cilindro di
alimentazione per il taglio delle verdure, deve essere spinto con il pressore; per evitare che la macchina
principale si inclini durante la spinta del materiale, si consiglia di tenere la macchina principale con le mani
durante la pressione dell’alimentazione.

PREPARAZIONE DEI NOODLE

Il tempo di funzionamento NON deve superare
i 4 minuti.

» Usare il piatto di taglio 10, 11 0 12.

» Riempire continuamente il vassoio con farina.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Nota: La carne rimasta all'interno del corpo del tritacarne puo essere

rimossa passando una fetta di pane all’interno del corpo del tritacarne.

» Prima di pulire 'apparecchio, spegnere I'apparecchio e rimuovere la
spina dalla presa di corrente. (F12)

« Premere il pulsante di rilascio e ruotare l'intero corpo del tritacarne nella
direzione della freccia. Rimuovere il pressore e il vassoio. (F13)

» Svitare I'anello di fissaggio e rimuovere tutte le parti del corpo del
tritacarne. Non pulire le parti nella lavastoviglie!

« Lavare tutte le parti che sono venute a contatto con la carne in acqua
calda e sapone. Pulirle immediatamente dopo I'uso.

» Risciacquarle con acqua calda pulita e asciugarle immediatamente.

« Consigliamo di lubrificare 'unita di taglio e i dischi di macinatura con un
po’ di olio vegetale.

Smaltimento corretto di questo prodotto

* Questa marcatura indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta
I'UE.

« Per evitare possibili danni al’ambiente o alla salute umana derivanti da uno smaltimento non controllato
dei rifiuti, riciclarlo responsabilmente per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.

« Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di ritorno e raccolta o contattare il rivenditore presso

mmmmmm /| quale e stato acquistato il prodotto. Possono prendere questo prodotto per un riciclo sicuro per

I'ambiente.

Zilan 36




RO

RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

INSTRUCTIUNI SI AVERTISMENTE GENERALE DE SIGURANTA

« Tnainte de a utiliza acest aparat, cititi cu atentie manualul de instructiuni.

* Asigurati-va ca tensiunea nominala este aceeasi cu tensiunea utilizata.

+ Pastrati instructiunile, certificatul de garantie, bonul de vanzare si, daca
este posibil, cartonul cu ambalajul interior!

* Aparatul este destinat exclusiv uzului privat si nu pentru uz comercial
sau profesional!

* Intotdeauna scoateti pluginul din priza atunci cand aparatul nu este
utilizat, cand atasati piese suplimentare, curatati aparatul sau céand
apare o defectiune. Opriti aparatul inainte. Trageti de mufa, nu de
cablu.

* Pentru a proteja copiii de pericolele aparatelor electrice, nu-i Iasati
niciodata nesupravegheati cu aparatul. Prin urmare, cand alegeti locul
pentru aparatul dumneavoastra, asigurati-va ca copiii nu au acces la
acesta. Aveti grija ca cablul sa nu atarne.

* Verificati aparatul si cablul regulat pentru a detecta eventuale daune.
Daca exista orice fel de dauna, aparatul nu trebuie utilizat.

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul. Nu Iasati copiii sa se
joace cu materialele de ambalaj, cum ar fi pungile din plastic.

* Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste si de
persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale sau mentale, sau lipsa de
experienta si cunostinte, cu conditia ca acestia sa fie supravegheati sau
sa fi primit instructiuni despre cum sa utilizeze aparatul in siguranta si
sa inteleaga posibilele pericole. Curatarea si intretinerea aparatului nu
trebuie realizate de copii, decat daca sunt sub 8 ani si nesupravegheati.

* Nu reparati aparatul singuri, ci consultati un expert autorizat in caz de
problema.

 Din motive de siguranta, un cablu de alimentare defect sau deteriorat
poatefiinlocuitdoarcuun cabluechivalentde lafabricant, departamentul
nostru de servicii pentru clienti sau o persoana calificata similar.

* Pastrati aparatul si cablul departe de caldura, soare direct, umiditate,
colturi ascutite si altele asemenea.

* Opriti aparatul si deconectati-l atunci cand nu il folositi.

* Folositi doar accesorii originale furnizate de furnizor.

* Nu utilizati aparatul in aer liber. (Cu exceptia cazului in care aparatul
este conceput pentru a fi utilizat in exterior.) Protejati-| intotdeauna de
temperaturi subzeroice sau negative.
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* Nu 1l utilizati niciodata in apropierea apei (cada, chiuveta etc.). Aparatul
nu trebuie expus la ploaie sau umiditate. Folositi aparatul doar cand
mainile sunt uscate.

» Daca aparatul cade in apa, deconectati-l inainte de a-l scoate din apa.
Nu atingeti sursa de apa. Aparatul trebuie verificat de un specialist
inainte de a fi utilizat din nou. Pentru a evita riscul de soc electric, nu
curatati aparatul cu apa si nu il scufundati in apa.

« Utilizati aparatul doar pentru scopul pentru care a fost destinat.

* Acest aparat trebuie utilizat doar cand este conectat la o priza
impamantata, instalatd conform reglementarilor. Asigurati-va ca
tensiunea de alimentare corespunde cu tensiunea indicata pe placuta
de tip.

» Daunele care apar atunci cand aparatul este folosit pentru alte scopuri
decét cele specificate in instructiuni sau este utilizat incorect sau nu
este reparat de experti nu sunt acoperite de garantie.

« Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana si orizontala.

* Aparatul nu trebuie utilizat daca a cazut pe o suprafatd dura de la
inaltime. Chiar si daunele invizibile pot afecta siguranta functionala a
aparatului. Aparatul poate fi utilizat doar dupa ce a fost verificat de un
profesionist.

* Nu transportati si nu trageti aparatul tinandu-I de priza de alimentare,
deoarece exista riscul unui scurtcircuit din cauza ruperii cablului. Nu
indoiti, apasati sau trageti cablul de alimentare pe colturi ascutite.

» Daca exista o fanta de ventilatie, nu o acoperiti. Nu turnati lichide sau
pulberi in gaurile de ventilatie.

* Nu introduceti degete sau alte obiecte in partile deschise ale aparatului.
* Nu se accepta nicio responsabilitate in caz de daune cauzate de
utilizarea necorespunzatoare sau nerespectarea acestor instructiuni.

* Fiti precauti atunci cand manevrati lamele de taiere ascutite, golind
bolul/vasul si curatand.

* Folositi intotdeauna impingatorul de alimente atunci cand macinati
carne.

* Aparatul nu poate fi utilizat pentru a macina substante dure si uscate,
altfel lama ar putea sa se toceasca.

* Nu utilizati aparatul gol dupa asamblarea lamei si discului de lama.
Altfel, lama si discul de lama vor fi foarte uzate, iar uzura unitatii va
accelera.
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CUNOASTE-TI MASINA DE TOCAT CARNE

. Corp

. OFF/1/2/R (Oprit/Porniti/Porniti/
Invers)

. Buton de compresie

. Intrare tub

. Impingétor pentru alimente
. Placa palnie

. Tub principal

. Surub (Mecanism melcat)
. Lama de taiere

. Disc de taiere (Mic)

. Disc de taiere (Mediu)

. Disc de taiere (Fin)

. Disc de taiere (Umplutura)
. Inel de fixare

. Accesoriu pentru carnati

. Accesoriu Kebbe

. Tobe de razuire

. Impingator pentru rizuire

. Corp de razuire

. Accesoriu pentru taiat biscuiti

MONTAREA

Apasati butonul de fixare, tineti capul si introduceti-I in
tubul de alimentare. Cand introduceti, asigurati-va ca
capul este inclinat conform sagetii indicate pe partea
superioara, vezi (F1), apoi rotiti capul in sens invers
acelor de ceasornic pentru a-l fixa strans (F2).
Introduceti melcul Tn cap, cu capatul lung mai intai, si
rotiti pentru a alimenta usor surubul pana cand este
fixat in carcasa motorului (F3).

» Asezati lama de taiere pe axul melcului, cu lama
orientata spre fata, asa cum este ilustrat (F4). Daca nu
este montata corect, carnea nu va fi macinata.

» Asezati placa de taiere dorita langa lama de taiere,
potrivind protuberantele in slot (F5).

» Sustineti sau apasati centrul placii de taiere cu un
deget, apoi strangeti inelul de fixare cu cealaltd mana
(F6). Nu strangeti prea tare.

» Asezati placa de hopper pe cap si fixati-o in pozitie.

= Plasati unitatea pe o suprafata stabila.

» Asigurati-va ca pasajul de aer de la baza si din lateralul

carcasei motorului este liber si nu este blocat.
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MINCITOR

* Introduce arborele de melc in carcasa de taiere, cu capatul din plastic in primul rand. Plaseaza unitatea
de taiere pe arborele de melc. (Marginea de taiere trebuie sa fie in fata) Plaseaza discul de macinare
mediu sau disc de macinare grosiera (in functie de consistenta dorita) pe arborele de melc. (Asigura-te
ca fanta discului de macinare se potriveste cu proiectiile capului de mincitor.) ntoarce inelul de fixare in
directia sagetii de pe carcasa de taiere pana cand este corect fixat.

» Ataseaza carcasa de taiere la unitatea motorului.

» Plaseaza tava pe partea verticala a carcasei de taiere.

* Acum aparatul este gata pentru tocat.

Taie carnea in fasii de 10 cm lungime si 2 cm grosime. Indepérteaza oasele, bucétile de grasime si
tendoanele cat mai mult posibil. (Nu folosi carne inghetata!) Pune carnea in tava. Foloseste impingatorul
pentru a impinge usor carnea in carcasa de taiere. (Pentru steak tartar, toaca carnea cu discul de méacinare
mediu de doua ori.)

PREPARAREA KEBBE

* Introduce arborele de melc in carcasa de taiere, cu capatul din plastic in
primul rand. (F8) Plaseaza conul in carcasa de taiere. Plaseaza forma pe
carcasa de taiere si fixeaza inelul pe carcasa de taiere (F9).

» Ataseaza carcasa de taiere la unitatea motorului.

« Plaseaza tava pe partea verticala a carcasei de taiere.

* Acum aparatul este gata pentru a prepara kebbe (F10).

Introduce amestecul preparat de kebbe prin masina de kebbe. Taie cilindrul
continuu gol in lungimile dorite si foloseste-le dupa cum este necesar.

Kebbe este un fel de mancare traditional din Orientul Mijlociu, preparat in
principal din carne de miel si grau bulgur, care sunt macinate impreuna pentru
a forma o pasta. Amestecul este extrudat prin masina de kebbe si taiat in
bucati scurte. Tuburile pot fi umplute cu un amestec de carne tocata, capetele
sunt stranse, iar apoi se prajesc.

PREPARAREA CARNII

« Toaca carnea. Introduce arborele de melc in carcasa
de taiere, cu capatul din plastic in primul rand. (F11)
Plaseaza separatorul in carcasa de taiere. Plaseaza
hornul de carnati pe carcasa de taiere si fixeaza inelul pe
carcasa de taiere. (Asigura-te ca fantele separatorului se
potrivesc cu proiectiile capului de mincitor.)

» Ataseaza carcasa de taiere la unitatea motorului.

» Plaseaza tava pe partea verticala a carcasei de taiere.

* Acum aparatul este gata pentru a prepara carnati.

Pune ingredientele Tn tava. Foloseste impingatorul pentru a impinge usor carnea in carcasa de taiere.
Pune pielita de carnati in apa calduta timp de 10 minute. Apoi, pune pielea umeda pe hornul de carnati.
Apasé (carnea) tocata (condimentata) in carcasa de taiere. Daca pielea se lipeste de hornul de carnati,
umez-o cu apa.
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ATTREZZO PER | BISCOTTI

» Per preparare I'impasto, ad esempio per i biscotti spritz, € necessario I'accessorio per 'impasto (17).
Inserire il tubo a forma di serpente (8) come di consueto con I'estremita piu spessa prima nel tubo della
testa (7). Inserire la lama (9) e il piatto di taglio (10, 11 o 12) sul serpente.

» Posizionare 'accessorio per I'impasto (17) sulla lama (9) e sul piatto di taglio (10, 11 0 12). Serrare
I'anello di fissaggio (13).

» Far scorrere il modello per i biscotti spritz attraverso I'accessorio per I'impasto.

» Posizionare il piatto dell'imbuto (6) come di consueto sul tubo della testa (7) e utilizzare il pressore (5)
per spingere I'impasto nel tubo della testa.

GRATTUGIA

e
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* Rimuovere il tritacarne dall'intero set di tritacarne, installare prima il caricatore sull'ingresso del tubo
(F1), quindi selezionare I'effetto di tritatura del tamburo (fine)/tritatura del tamburo (medio)/affettatura del
tamburo desiderato e installare le tazze sulla macchina (F2).

« Preparare il pressore e posizionare un piatto sotto la grattugia (F3).

» Quando tutto & pronto, & possibile iniziare a tagliare le verdure, avviare I'ingranaggio di rotazione in
avanti dell’'unita principale, vedere la tazza di taglio delle verdure che ruota, mettere il materiale sopra la
grattugia e premere con il pressore per ottenere ogni tipo di effetto di taglio.

Questo set di attrezzature per il taglio delle verdure puo produrre effetti di affettatura, grattugiatura e
schiacciamento delle patate. Prima dell’'uso, tagliare le verdure e la frutta con un coltello alla dimensione e
alla forma adatte per I'apertura della grattugia.

Attenzione: durante il processo di alimentazione, se il materiale & al di sotto dell’apertura del cilindro di
alimentazione per il taglio delle verdure, deve essere spinto con il pressore; per evitare che la macchina
principale si inclini durante la spinta del materiale, si consiglia di tenere la macchina principale con le mani
durante la pressione dell’alimentazione.

PREPARAZIONE DEI NOODLE

Il tempo di funzionamento NON deve superare
i 4 minuti.

» Usare il piatto di taglio 10, 11 0 12.

» Riempire continuamente il vassoio con farina.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Nota: La carne rimasta all'interno del corpo del tritacarne puo essere

rimossa passando una fetta di pane all’interno del corpo del tritacarne.

» Prima di pulire 'apparecchio, spegnere I'apparecchio e rimuovere la
spina dalla presa di corrente. (F12)

« Premere il pulsante di rilascio e ruotare l'intero corpo del tritacarne nella
direzione della freccia. Rimuovere il pressore e il vassoio. (F13)

» Svitare I'anello di fissaggio e rimuovere tutte le parti del corpo del
tritacarne. Non pulire le parti nella lavastoviglie!

« Lavare tutte le parti che sono venute a contatto con la carne in acqua
calda e sapone. Pulirle immediatamente dopo I'uso.

» Risciacquarle con acqua calda pulita e asciugarle immediatamente.

Consigliamo di lubrificare I'unita di taglio e i dischi di macinatura con un

po’ di olio vegetale.

Importator:

*S.C. Zilanrom Trading S.r.I.

Sos. Bucuresti-Urziceni nr 64B, Afumati, Jud ilfov (office@zilan.ro)
*S.C. Scule si Unelte Design S.r.l.

Strada 3, nr 11A, Afumati, jud ilfov (office@zilanoffical.ro)

Eliminarea corecta a acestui produs

 Aceasta marca indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere in

intreaga UE.
« Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului inconjurator sau sanatatii umane prin eliminarea

necontrolatd a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor

materiale.
« Pentru a returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa

contactati comerciantul de la care ati achizitionat produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru
reciclarea sigura a mediului inconjurator.
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NALEZY PAMIETAC, ZE INSTRUKCJA URZADZENIA MOZE BYC UTWORZONA | ZAWIERAC WIECEJ INFORMACJI DOTYCZACYCH NIE
TYLKO TEGO O MODELU. TWOJE URZADZENIE MOZE NIE ZAWIERAC FUNKCJI WYMIENIONYCH W INSTRUKCJI URZADZENIA.
TEN JEZYK ZOSTAL PRZETLUMACZONY ZA POMOCA SZTUCZNEJ INTELIGENCJI.

INSTRUKCJE OGOLNE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

« Zanim uzyjesz urzadzenia, doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi.

* Upewnij sie, ze napiecie nominalne jest takie samo jak napiecie, ktére
uzywasz.

* Prosze zachowaé instrukcje, certyfikat gwarancyjny, paragon oraz,
jesli to mozliwe, karton z wewnetrznym opakowaniem!

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego, a nie
do uzytku komercyjnego ani profesjonalnego!

» Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane,
przy podtgczaniu akcesoriow, czyszczeniu urzgdzenia lub w razie
zaktocen. Najpierw wylgcz urzgdzenie. Wyjmuj wtyczke, a nie ciggnij
za kabel.

* Aby chroni¢ dzieci przed zagrozeniami zwigzanymi z urzgdzeniami
elektrycznymi, nigdy nie zostawiaj ich bez nadzoru z urzgdzeniem. W
zwigzku z tym przy wyborze miejsca dla urzgdzenia, umiesc¢ je w taki
sposbb, aby dzieci nie miaty do niego dostepu. Upewnij sie, ze kabel
nie zwisa.

* Regularnie sprawdzaj urzgdzenie i kabel pod katem uszkodzen. W
przypadku jakichkolwiek uszkodzen, urzgdzenie nie powinno byc¢
uzywane.

* Nie pozwdl dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie pozwdl dzieciom
bawi¢ sie materiatami opakowaniowymi, takimi jak worki plastikowe.

» Tourzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieciw wieku 8 lati starsze oraz
osoby z ograniczeniami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi,
lub brakiem doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze bedg one
nadzorowane lub otrzymajg instrukcje dotyczgce bezpiecznego
uzywania urzgdzenia i rozumiejg mozliwe zagrozenia. Czyszczenie i
konserwacja urzgdzenia nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba ze majg mniej niz 8 lat i sg pod nadzorem.

* Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie, lecz skontaktuj sie z
autoryzowanym specjalistg w przypadku problemu.

« Z powodow bezpieczenstwa, uszkodzony lub zniszczony przewdd
zasilajgcy moze by¢ wymieniony tylko na réwnowazny przewdd
od producenta, naszego dziatu obstugi klienta lub przez podobnie
wykwalifikowang osobe.

* Trzymaj urzadzenie i kabel z dala od ciepta, bezposredniego swiatta
stonecznego, wilgoci, ostrych krawedzi i innych podobnych zagrozen.

* Wyltgcz urzagdzenie i wyjmij wtyczke, gdy nie uzywasz urzgdzenia.

» Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw dostarczonych przez dostawce.

* Nie uzywaj urzadzenia na zewnagtrz (chyba ze urzadzenie jest
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przeznaczone do uzywania na zewnatrz). Zawsze chroh urzgdzenie
przed temperaturami ponizej zera.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia w poblizu wody (wanna, zlew itp.).
Urzadzenie nie powinno by¢ narazone na deszcz lub wilgo¢. Uzywaj
urzagdzenia tylko wtedy, gdy Twoje rece sg suche.

Jesli urzgdzenie wpadnie do wody, wyjmij wtyczke przed wyjeciem
urzgdzenia z wody. Nie dotykaj zrodta wody. Urzgdzenie musi byc¢
sprawdzone przez specjaliste przed ponownym uzyciem. Aby unikngc¢
ryzyka porazenia prgdem, nie czy$¢ urzgdzenia wodg ani nie zanurzaj
go w wodzie.

Uzywaj urzgdzenia wytgcznie do zamierzonego celu.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane tylko po podtgczeniu do uziemionego
gniazdka zainstalowanego zgodnie z przepisami. Upewnij sie, ze
napiecie zasilania odpowiada napieciu podanemu na tabliczce
Znamionowe;j.

Zniszczenia, ktore wystgpig, gdy urzgdzenie jest uzywane do celow
innych niz te okreslone w instrukcji lub jest uzywane nieprawidtowo lub
nie jest naprawiane przez specjalistéw, nie sg objete gwarancja.
Zawsze uzywaj urzgdzenia na ptaskiej i poziomej powierzchni.
Urzadzenie nie powinno by¢ juz uzywane po upadku na twardg
powierzchnie z wysokosci. Nawet niewidoczne uszkodzenia mogag
wptywacé na bezpieczenstwo funkcjonowania urzgdzenia. Urzgdzenie
mozna uzywac dopiero po sprawdzeniu przez specjaliste.

Nigdy nie nos ani nie ciggnij urzgdzenia za wtyczke, poniewaz istnieje
ryzyko zwarcia z powodu zerwania kabla. Nie wyginaj, nie uciskaj ani
nie ciggnij kabla zasilajgcego przez ostre krawedzie.

Jesli urzgdzenie ma otwory wentylacyjne, nie zakrywaj ich. Nie wlewaj
zadnych ptynow ani proszkow do otworow wentylacyjnych.

Nie wktadaj palcéw ani innych przedmiotow do otwartych czesci
urzadzenia.

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
niewtasciwym uzywaniem urzgdzenia lub nieprzestrzeganiem tych
instrukcji.

Badz ostrozny podczas obstugi ostrych nozy tngcych, oprozniania
miski/stoika oraz czyszczenia.

Zawsze uzywaj popychacza do miesa podczas mielenia miesa.
Urzadzenie nie moze by¢ uzywane do mielenia twardych i suchych
substanciji, poniewaz ostrze mogtoby sie stepic.

Nigdy nie uruchamiaj urzgdzenia na sucho po zamontowaniu ostrza i
tarczy tngcej. W przeciwnym razie ostrze i tarcza ulegng powaznemu
zuzyciu, a urzgdzenie szybciej sie zestarzeje.
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POZNAJ SWOJ MLYN DO MIESA

. Obudowa

. OFF/1/2/R (Wytaczony/Wigczony/
Wigczony/Wsteczny przetgcznik)
. Przycisk kompresji

. Wiot rury

. Popychacz do jedzenia

. Plyta lejkowa

. Gtéwna rura

. Sruba (Mechanizm $limakowy)
. Ostrze tngce

. Tarcza tngca (Mata)

. Tarcza tnaca (Srednia)

. Tarcza tngca (Drobna)

. Tarcza tngca (Do nadziewania)
. Pierscien mocujgcy

. Nasadka do kietbas

. Nasadka do kebbe

. Bebny do tarcia

. Popychacz do tarcia

. Korpus do tarcia

. Nasadka do wycinania ciastek

MONTAZ

« Nacisnij przycisk mocujacy, trzymaj gtowice i wtoz jg do
wlotu. Podczas wkiadania zwré¢ uwage, aby gtowica
byta pochylona zgodnie z kierunkiem wskazanym
na strzatce na gorze, patrz (F1), a nastepnie obré¢
gtowice w lewo, aby byta mocno zamocowana (F2).

* W16z waz do gtowicy, najpierw dtugim koncem, i lekko
obroé¢, aby wkreci¢ $rube, az ustawi sie w obudowie
silnika (F3).

* Umies¢ ostrze thgce na wale weza, przy czym ostrze

powinno by¢ skierowane do przodu, jak pokazano

na ilustracji (F4). Jesli ostrze nie jest prawidtowo

zamocowane, mieso nie bedzie mielone.

Umies$¢ odpowiednig ptytke thgcg obok ostrza tngcego,

pasujac wystajace elementy w szczelinie (F5).

Podtrzymaj lub nacisnij srodek ptytki tngcej jednym

palcem, a druga reka dokre¢ pierécien mocujacy (F6).

Nie dokrecaj za mocno.

Zaloz tace na gtowice i zamocuj jg na miejscu.

» Ustaw urzagdzenie w stabilnym miejscu.

Przejscia powietrzne na dole i po bokach obudowy

silnika powinny by¢ wolne i nieblokowane.

.

.
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MASZYNKA DO MIESA

» Wstaw watek $limaka do obudowy nozy, koncem plastikowym najpierw. Umies$¢ jednostke thgcg na
watku slimaka. (Krawedzie thgce powinny by¢ z przodu.) Umiesc¢ $rednig tarcze mielgca lub grubg tarcze
mielgca (w zaleznosci od preferowanej konsystencji) na watku slimaka. (Upewnij sie, ze wyciecie tarczy
mielgcej pasuje do wypustek gtowicy maszynki.) Obro¢ pierscien srubowy zgodnie z kierunkiem strzatki
na obudowie nozy, az bedzie dobrze dokrecony.

* Przymocuj obudowe nozy do jednostki silnikowe;j.

» Umiesc¢ tace na wyprostowanej czesci obudowy nozy.

» Teraz urzgdzenie jest gotowe do mielenia.

Pokroj migso na paski o dtugosci 10 cm i grubosci 2 cm. Usun kosci, chrzastki i $ciegna, w miare
mozliwosci. (Nigdy nie uzywaj zamrozonego miesa!) Umies¢ mieso na tacy. Uzyj popychacza, aby
delikatnie wiozy¢ migso do obudowy nozy. (Do tatara miel migso dwukrotnie na $redniej tarczy mielacej.)

PRZYGOTOWANIE KEBBE

» Wstaw watek $limaka do obudowy nozy, koncem plastikowym najpierw.
(F8) Umiesc¢ stozek w obudowie nozy. Umies$¢ forme na obudowie nozy i
zakre¢ pierécien na obudowie nozy (F9).

* Przymocuj obudowe nozy do jednostki silnikowe;j.

* Umies¢ tace na wyprostowanej czesci obudowy nozy.

» Teraz urzadzenie jest gotowe do przygotowywania kebbe (F10).

Przepus¢ przygotowana mieszanke na kebbe przez maszynke do kebbe.
Pokroj ciggty pusty cylinder na pozgdane dtugosci i uzyj wedtug potrzeb.
Kebbe to tradycyjne danie Bliskiego Wschodu, ktore sktada sie gtownie

z jagnieciny i kaszy bulgur, ktére sg mielone razem, aby stworzy¢ paste.
Mieszanka jest wyciskana przez maszynke do kebbe i cieta na krotkie
kawatki. Rurki te mozna nastepnie nadziewa¢ mieszankg mielonego miesa,
zlepi¢ konce i smazy¢ na gtebokim oleju.

PRZYGOTOWANIE KIELBASEK

* Przemiel migso. Wstaw watek slimaka do obudowy nozy,
koncem plastikowym najpierw. (F11) Umies¢ separator
w obudowie nozy. Umies¢ lej na obudowie nozy i zakre¢
pierscien na obudowie nozy. (Upewnij sie, ze wyciecia
separatora pasujg do wypustek glowicy maszynki.)

* Przymocuj obudowe nozy do jednostki silnikowe;.

» Umies¢ tace na wyprostowanej czesci obudowy nozy.

» Teraz urzadzenie jest gotowe do przygotowywania kietbasek.

Umies¢ sktadniki na tacy. Uzyj popychacza, aby delikatnie wtozy¢ mieso do obudowy nozy.
W16z jelita do letniej wody na 10 minut. Nastepnie natoz mokre jelito na lej do kietbasek. Wcisnij
(przyprawione) mielone migso do obudowy nozy. Jesli jelito zacisnie si¢ na leju, zwilz je woda.
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ZALACZNIK DO CIASTECZEK

» Aby przygotowac ciasto, na przyktad do ciasteczek spritz, potrzebujesz akcesorium do ciasta (17).
Umiesc¢ watek (8) jak zwykle, wktadajgc grubszy koniec do rury gtowicy (7). Wtéz ostrze (9) i ptytke tnaca
(10, 11 lub 12) na watek.

* Umies¢ akcesorium do ciasta (17) na ostrzu (9) i ptytce tngcej (10, 11 lub 12). Dokre¢ pierscien mocujgcy
(13).

* Przesun wzor do ciasteczek spritz przez akcesorium do ciasta.

» Umies¢ talerz na lejku (6) jak zwykle na rurze gtowicy (7) i uzyj ttoka (5) do wcisniecia ciasta do rury
gtowicy.

TARCZARKA

» Usun maszynke do migsa z catego zestawu maszynki do miesa, najpierw zamontuj podajnik na wejsciu
rury (F1), a nastepnie wybierz odpowiednig opcje cigcia: tarcie drobne (rumianie) / tarcie $rednie / ciecie
w plastry i zamontuj kubki na maszynie (F2).

» Przygotuj ttok i umiesc¢ talerz pod tarkg (F3).

» Kiedy wszystko bedzie gotowe, mozesz rozpoczac cigcie warzyw, wtgczajac tryb obrotu gtéwnej
jednostki. Zobaczysz obracajacy sie kubek do ciecia warzyw, umie$¢ materiat w gornej czesci tarki i
nacisnij ttok, aby uzyskac¢ pozgdany efekt ciecia.

Ten zestaw do ciecia warzyw umozliwia uzyskanie efektéw krojenia w plastry, tarcia oraz rozgniecenia
ziemniakow. Przed rozpoczeciem pracy, prosimy o pokrojenie warzyw i owocéw nozem na odpowiednig
wielkos¢ i ksztatt, pasujgce do otworu w przystawce do tarcia.

Ostrzezenie: Podczas podawania materiatu, jesli materiat jest ponizej otworu cylindra do podawania
warzyw, nalezy uzy¢ ttoka; aby unikng¢ przechylenia maszyny gtéwnej, nalezy trzymac jg rekami podczas
dociskania materiatu podczas pracy.

PRZYGOTOWANIE MAKARONU

» Czas pracy nie powinien przekracza¢ 4 minut.
« Uzywaj ptytek tngcych 10, 11 lub 12.
« Nieprzerwanie napetniaj tace maka.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uwaga: Pozostatos$ci migsa w obudowie tngcej mozna usungg,
przeprowadzajgc przez obudowe kawatek chleba. -_ET N
* Przed czyszczeniem urzgdzenia wylgcz je i wyjmij wtyczke z gniazdka =T
(F12). Gasor @2 @
= Naci$nij przycisk zwalniania i obré¢ catg obudowe tngcg zgodnie z 7 [
kierunkiem strzatki. Usun tlok i tace (F13). S
» Odkre¢ pierscien srubowy i zdejmij wszystkie czgsci obudowy tnacej. Nie
myj cze$ci w zmywarce! = —
« Umyj wszystkie czesci, ktére miaty kontakt z miesem, w gorgcej wodzie z W
mydtem. Wyczy$¢ je natychmiast po uzyciu. 0 iy J q
* Oplucz je czystg gorgcg woda i doktadnie osusz. ( |

« Zalecamy nasmarowanie jednostki tngcej oraz dyskéw szlifierskich
olejem roslinnym.

Importer: Zilan Polska Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
zilanpolska@zilan.com.tr

SERWIS: IBE Technologies Sp. z o0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
14, 08-110 Siedice

Prawidiowe utylizowanie tego produktu

« To oznaczenie wskazuje, ze ten produkt nie powinien by¢ usuwany wraz z innymi odpadami domowymi
w catej UE.

* Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajagcym z
niekontrolowanego usuwania odpadow, nalezy odpowiedzialnie je przetwarza¢, aby promowac
zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych.

» Aby zwrdéci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemow zwrotu i zbidrki lub skontaktuj si¢ ze sprzedawca,
u ktérego zakupiono produkt. Moga oni przyjac ten produkt do recyklingu w sposéb bezpieczny dla
$rodowiska.
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OBPATUTE BHUMAHWE, YTO IAHHOE PYKOBOJCTBO MO 3KCIMIYATALIMM YCTPOWCTBA NMOArOTOBNEHO AN PA3NINYHbIX
MOJEJIEV. B BALLEM YCTPOWCTBE MOIYT OTCYTCTBOBATb HEKOTOPbIE ®YHKLIW, ONMUCAHHBIE B JAHHOM PYKOBOLCTBE.
OTOT A3bIK Bblf1 NEPEBEAEH C MOMOLLBIO NCKYCCTBEHHOIO MHTENNEKTA.

OBLWME UHCTPYKLIUK NO BE3ONMACHOCTU U NPEAYNPEXOAEHUA

[Mpexae Yyem ncnonb3oBaTh 3TO YCTPOUCTBO, BHUMATENbLHO NpoynTanTe
@/KOBO/J,CTBO nonb3oBarens.

BbeauTech, YTO HOMUHANbHOE HaNps>XXeHne yCTPONCTBa COOTBETCTBYET
HanNpPs>KeHUI0, KOTOPOE Bbl UCMOSb3YETE.

XpaHuTe pyKoOBOACTBO, rapaHTUMHbLIA CcepTUUKaT, 4Yek u, ecnu
BO3MOXHO, KaPTOHHYIO YMaKoBKY C BHyTPEHHeW ynakoBKon!
YCTponcTBO  NpefHasHa4YeHO  UCKIYUTENbHO AN 4YaCTHOro
NCNONb30BaHNA, a He AN KOMMePYECKOro nnn npogeccmoHanbHOro
ncronb3oBaHus!

Bcerga BblHMManTe BWUNKY W3 pPO3ETKU, Korga YCTPOWCTBO He
NCcrnonb3yeTcs, NPy NOAKIYEHUN aKkCecCyapoB, OYUCTKE YCTPOMCTBA
UM NpuU BO3HWKHOBEHUWN HeucnpaBHOCTW. [leped 3TUM BbIKNHOYUTE
XICTpOVICTBO. TsaHUTE 3a BUSIKY, a He 3a LLHYP.

TOObI 3aWNTUTL AEeTeN OT ONACHOCTU ANEKTPUYECKMX Npubopos, He
octaBnante ux 6e3 npucmorpa ¢ yctponctBoM. [pu Bbibope mecTa
Ans yctponctea ybeamTtecb, UYTO AETM HE MOTYT MONYyYUTb K HEMY
AocTyn. Yéeantech, YTO LLUHYP HE BUCKUT.

PerynapHo npoBepanTe yCTPOMCTBO U LLUHYP Ha Hanu4ne noBpexaeHuin.
B cnyyae noBpexageHus Kakoro-rmbo KOMMOHEHTa YCTPOWCTBO He
cnegyeT UCMNonb30BaThb.

He nossonante getsam nrpaTb C yCTPOUCTBOM. He nossonsante getam
urpaTb C YNakOBOYHbIM MaTepuariom, Takum Kak niacTMKoBbIE€ NakeThl.
OTOT NpMbop MOXET MCNONb30BATLCA AETbMU OT 8 NeT n cTaplle, a
TaKke nogbmMuv € PUINYECKUMWU, CEHCOPHLIMU WIIU YMCTBEHHbLIMU
HapyLWeHUsSIMU WU C HEeAOoCTaTOMHbIM OMbITOM W 3HAHWUSMW, MNpU
YCIOBUKN, YTO OHW HAxXOAATCH NoA4 NPUCMOTPOM UMUM  NOMyYUnn
WHCTPYKLMM NO 6e30naCH0|vg NCNONb30BaHMIO YCTPONCTBA N MOHMMAIOT
BO3MOXHble onacHoCTU. O4uctka u obCnyXumBaHME He [OOSTKHbI
BbINONHATLCA AeTbMUM Mnagwe 8 net u 6e3 npucmoTpa.

He nblTanTecb peMOHTUPOBATb YCTPOWCTBO CaMOCTOATENbHO, a B
crny4yae BO3HWKHOBEHUS Npobnembl obpaTtutecb K aBTOPU3OBAHHOMY
crneumanucry.

Mo coobpaxeHnam 6e30MacHOCTU MOBPEXAEHHLIA UKW CITOMaHHbIN
CETEeBOW LWHYP [O0/MKeH OblTb 3aMeHeH TOSIbKO Ha aHanornyHbIn
LWHYp OT TMpOV3BOAMTENS, Hallero CepBUCHOrO LUeHTpa wunu
KBanuguumpoBaHHOro creunanucra.

[epxute yCTpONCTBO M LLUHYP NogaribLlue OT UCTOYHMKOB Tenna, NpsambIX
COMHEYHbIX fNyyen, Brnaru, ocTpblX NpegMeToB U T.1N.

BblikntoyanTte yCTPOMUCTBO M BbIHUMAWTE BUIIKY, KOrda He UCnorb3yeTte
ero.

Mcnonb3ynTte TONbKO OpuUrMHanbHble akceccyapbl, NpeaocTaBrieHHble
NOCTaBLUUKOM.
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* He ncnonb3ynTe yCTPOMUCTBO Ha ynuvue (ecnm OHO He NpeaHasHa4yeHo
ANs Mcnonb3oBaHus Ha ynuue). Becerga sawmuwanTte OT 3amMmep3aHuns 1
HU3KNX Temneparyp.

* Hukorga He ucnonb3ynte psigoM C BOAOW (BaHHAa, pakoBWHA WU T.A.).
Mpnbop He gormkeH nogBepraTbCA BO3AEWCTBUIO A0XAOA WNW BRarw.
Micnonb3ynTte yCTPONCTBO TOSLKO MPU CYXMUX PyKax.

* Ecnu ycTponcTtBo ynano B BoAy, BbiTaluTe BUIKY U3 PO3ETKM OO
TOro, Kak BblHETE ero uM3 BoAbl. He npukacantecb K WCTOYHUKY
BOAbl. YCTPONCTBO AOSMKHO ObiTb NPOBEPEHO crneuuannuctoMm nepeg
NMOBTOPHLIM UCMONb30BaHNEM. YTOObI M3GexaTb pucka nopaxeHus
3ANEKTPUYECKUM TOKOM, HE YNCTUTE YCTPOMCTBO BOAOW U HE NOrpyxante
ero B Boay.

* Vlcnonb3ymnTte yCTPONUCTBO TOSTbKO MO HA3HAYEeHUHO.

* OTO YCTPOWCTBO [AOMKHO paboTaTb TOMbKO MpU MOLKMYEHUUN K
3a3eMJIeHHON pOo3eTKe, YCTAaHOBNEHHOW B COOTBETCTBUM C HOPMaMW.
Y6eantech, YTO HaNpskeHne NUTaHnsA COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha
Tabnuyke ycTponcTBaa.

* [MoBpexaeHus, BO3HMKLIME MNPU MCMNOMb30BaHWM YCTPOMCTBA He
Mo Ha3HAYeHWo, HenpaBUIbHOM MWCMOMb30BaHUM WU OTCYTCTBUMU

€MOHTa cneumannucTaMmm, He NOKPbLIBAKOTCA rapaHTUEN.

* Bcerga wucnonb3yinte yCTPOMCTBO Ha POBHOM W TFOPU3OHTAsIbHOW
NOBEPXHOCTN.

* YCTPOMCTBO He JOMMKHO UCMNOSb30BaTbCS, €CIIM OHO yNnaro Ha XeCTKYyHo
NMOBEPXHOCTb C BbICOTbl. [axe HeBuAUMbIE MNOBPEXAEHUS MOryT
HeraTMBHO NOBMNUATb Ha PYHKLMOHaNbHY 6e30MacHOCTb YCTPOMCTBA.
YCTPOMCTBO MOXHO  WUCMOMb30oBaTb TOMbKO MOCMEe  NPOBEPKM
crneunanmcTom.

* Hukorga He HocuTe M He TSHUTE YCTPOWCTBO 3a LUHYP NMUTaHus, Tak Kak
3TO MOXET NPUBECTM K KOPOTKOMY 3amblKaHuo U3-3a obpbiBa Kabens.
He crmbante, He nepekpyymBanTe U He TAHUTE LUHYP NUTaAHUA Yepes
OCTpble Kpasi.

* Ecnn nmeetca BEHTUNALMOHHOE OTBEPCTUE, HE 3aKpbiBanTe ero. He
3anuBanTe XUOKOCTU U MOPOLLKM B BEHTUNSILMOHHbIE OTBEPCTUS.

* He BcTaBnanTte nanbubl unv gpyrne npeametbl B OTKPbITble 4acTu
yCTponcTBa.

* OTBETCTBEHHOCTb  3a  ywepbd, MNPUYUHEHHBIN  HenpaBWIbHbIM
MCNONb30BaHNEM WM HECOOTBETCTBMEM IOTUM MHCTPYKUMSM, He
HeceTcs.

* bygbTe 0CTOpOXHbI MpY 0OpaLLEeHNN C OCTPbIMU PEXYLLNMU NE3BUAMMU,
NpPY ONOPOXXHEHUN YaLLN/E€MKOCTU U MPU OYUCTKE.

» Bcerga ncnonb3ynTe Tonkartens NULWKY Npu n3Mens4eHnn Msca.

* [TpnboOp He MOXeT MCNonb30BaTbCA AN M3MeNbYeHUa TBepablX U
CYXMX BELLEeCTB, MHaye nes3Bme MOXEeT 3aTynnTbCS.

* Hukorga He 3anyckante npubop 6e3 coaep>XMmoro nocre ycTaHOBKU
nessua 1 Aucka AnA Hapeskn. B npoTMBHOM criyyae nessue W OWUCK
CUNBbHO NU3HOCATCH, YTO YCKOPUT CTapeHne yCTPoOUCTBa.
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NO3HAKOMBTECH C BALLEWA MACOPYBEKOW

Kopnyc

OFF/1/2/R (Bbikn/Bkn/Bkn/PeBepc

nepeknioyarerb)

KHonka cxatus

. BxogHoe oTBepcTue Tpybku

. TonkaTenb AN NPOAYKTOB

. JloTok BOpOHKHM
OcHoBHas Tpybka
BuHT (LLUIHeKkoBbI MexaHu3m)
Pexywuin Hox

. Pexxywmin guck (Menkuin)

. Pexxywmin guck (CpegHuin)

. Pexxywmin guck (ToHkuin)

. Pexxywmn guck (Papumposka)

. dukcupytoLee KonbLo

. Hacagka ans cocucok

. Hacagka ons ketbe

. TepoyHble GapabaHbl

. Tornkatenb Ans Tepku

. Kopnyc tepkun

. Hacagka ans BbipesaHusi
neyeHbs

CBOPKA

* HaxmuTe KHOMKy KpenneHwus, yaepXxuTe ronoeky u
BCTaBbTe eé B oTBepcTue. [pu BCTaBke obpaTtuTe
BHUMaHVe, 4YTO ronoBka AosmkHa ObiTb HaKMOHeHa, Kak EB
yKasaHO CTPEerKo Ha BepxHel yactu (cm. F1), 3atem
NMOBEPHUTE rOMoBKY NPOTMB 4YaCOBOW CTPESKU, YTOObI
OHa Obina HagexHo 3akpenneHa (cm. F2).

» [NomecTnTe LWHeK B rofoBky, ANMMHHLIM KOHLIOM Bnepen,
1 crierka noBepHWTE, YTOObI BUHT BOLLIEN B MOTOPHBI
6nok (cm. F3).

» [lonoxuTe HOX ANA Hapeskn Ha Bar LUHeKa Tak,
4TOObI Ne3Bue ObINO HanNpaBneHo Bnepes, kak
rokasaHo Ha pucyHke (cm. F4). Ecnn Hox ycTaHoBneH
HenpaBuIbHO, MACO He ByaeT nepemanbiBaTbCs.

* [NonoxuTe xenaemyto NNacTUHy ANA HAapeskn psaoM ¢
HOXXOM, BCTaBMB BbICTYMbl B Nasbl (cM. F5).

* [NopaepxviTe NK NPKMUTE LEHTP NNAacTUHbBI ANs
Hapeskn OOQHUM nanbLeM, 3aTeM 3aTSHUTE KpenexHoe
KOmnbLO Apyron pykou (cm. F6). He nepetarusanTe.

* YcTaHOBMTE NMNACTVHY AN 3arpy3ku Ha ronoBky 1
3aKkpenuTe eé Ha MecTe.

* YCTaHOBWTE YCTPOWCTBO Ha NPOYHYIO MOBEPXHOCTb.

* Y6epuTtechb, YTO BO3AYLUHbIN NPOXoA BHU3Y 1 COOKY
MOTOpHOro 6r1oka He 3abnokvpoBaH.
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MEJIbHULUA

» BcTaBbTe YepBsYHbIV Ban B KOPMYC HOXa, NacTMKOBbLIM KOHLOM MepBbiM. [TomMecTute HoXeBon y3en
Ha 4yepBsYHbIN Ban. (PexyLume KpoMku JOmKkHbl ObITh cnepeaun.) MomecTute CpeHIo U KPymHyHo
peLueTKy Ans noMorna (B 3aBUCUMOCTY OT >XenaeMol KOHCUCTEHLMN) Ha YepBsAYHbIA Ban. (Ybeautecsb,
YTO BblEMKA Ha peLueTKe ANt ToMora CoBNaAaeT € BbICTYNaMu Ha ronoBke Mscopy6ku.) MNoeepHuTe
KONbLIO BUHTA B HaNpaBneHnn CTPEenkn Ha Kopnyce HoXa [0 ero HagexHow dukcaumn.

* [NpukpenuTe KOpPMNyC HOXa K MOTOPHOMY GMOKY.

» [lomecTuTe NOAHOC Ha BEpPTUKaNbHYIO YacTb KOpryca Hoxa.

» Tenepb yCTPOWCTBO FOTOBO K UCMOSIb30BaHWIO AN HAape3kn Msca.

Hapexbre Msaco Ha nonocku AnvHon 10 ¢M 1 TONLWKMHON 2 CM. YAanuTe KOCTU, XPALLM U XUrbl NO
BO3MOXHOCTU. (Hukorga He ncnonbayiTe 3amopoxeHHoe Msicol)

[MonoxuTe mMaco B nogHoc. Vicnonb3yiTte TonkaTenb, YToObl akkypaTHO NPOABUraTb MSCO B KOpPMNyC
msicopybku. ([ins cTevik-TapTap NPonycTUTe MSICO Yepe3 CPeAHIO peLLeTKy ABaxabl.)

NPUrOTOBJNEHUE KEBBE

» BcTaBbTe YepBsYHbIV Ban B KOPMYC HOXa, NacTMKOBLIM KOHLIOM NepBbIM.
(F8) MomecTtute koHyc B kOpnyc Hoxa. [TomecTute hopmy Ha KOpMnyc HOXa
1 3aKpyTuTe KorbLO Ha kopryce Hoxa (F9).

* [MpukpenuTe KOpMyc Hoxa K MOTOPHOMY GrOKy.

» [NomecTnTe NOAHOC Ha BEPTUKambHYH YacTb KOpnyca HoXa.

» Tenepb yCTPOWCTBO roToBO AN NpurotoBneHus ke6oe (F10).

[MponycTuTe NoAroToBnNEHHY cMechb Ans kebbe yepes malunHy Ans

kebbe. HapexbTe HenpepbIBHYO Monyto TPyOOUKy Ha Xenaemble AnUHbI 1
MCMonb3ynTe No Mepe HeObBXoAMMOCTU.

Ke66e — TpaguumoHHoe cpeauseMHoMopcKoe 6rogo, cocTosilee B
OCHOBHOM 13 6apaHuHbl 1 Bynrypa, KOTopble n3Mens4aTcs BMecTe, YToObI
obpaszoBatb nacty. CMecb nponyckaeTcs Yepe3 MaluuHy ans kebbe n
Hape3aeTcs Ha KOPOTKUE KyCOYKM. TpyBOYKM 3aTEM MOXHO HAYUHUTb CMECHHO
13 Msica, 3axaTb KOHLbl M 06xapuTb BO chpuTiope.

NMPUITOTOBNEHUE CAYCUOOB

» [ponyctute mMsco Yyepes mscopybky. BctaBbte
YepBSAYHbIN Ban B KOPNYC HOXa, NMacTUKOBLIM KOHLIOM
nepsbiM. (F11) MNomMecTuTe pasgenutens B KOPMyC HOXa.
[MomecTnTe Konnayvok Ans konbac Ha Kopnyc HoXa 1
3aKpyTuTE KOMbLO Ha koprnyce Hoxa. (YbeauTecs, 4To
BbIEMKV Ha pa3fenuTene coBnagatoT C BbICTyNamu Ha
rornoBke Msicopy6Ku.)

 [MpukpenuTe KOpMyc Hoxa K MOTOPHOMY GrOKy.

» NomecTnTe NoAHOC Ha BEPTUKambHYH YacTb KOprnyca HoXa.

» Tenepb yCTPOWCTBO rOTOBO A5 NPUrOTOBIEHNS Konbac.

MonoxwuTe HrpeaneHTbl B NOAHOC. Vcnonb3yiiTe Tonkartenb, YToObl akkypaTHO NPoABUraTe MSICO B KOPMYC
MSACOpPYOKU.

MonoxuTte obonouky Ans konbdac B Tennyto Bogy Ha 10 MUHYT. 3aTem HafeHbTe BNaxHy 060MNoYKy

Ha konnayok Ans konbac. MNpoTonkHuTe (NpunpasneHHoe) MACo B Kopnyc Macopybku. Ecnu obonouka
npununaeT K Konnayky Ans konbac, CMoYnTe ee HEMHOTO BOLOW.
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NPUKPENJIEHUE NEYEHDbA

» [1nsa obpabotku TecTa, HanpumMep, ANs NPSHUKOB, BaM nNoTpebyeTcsa Hacaaka ans Tecta (17). NMomectute
LWHek (8) B ronoBky (7) kak 0b6bI4HO, TONCTOW CTOPOHOM Bnepend. BetaBbte HOX (9) n pexxywmin guck (10,
11 unun 12) Ha WwHek.

* YcraHoBuTe Hacaaky Ang Tecta (17) Ha Hox (9) n pexxywwimin auck (10, 11 unu 12). 3atanute
dukcupytoLee KonbLo (13).

» [Mponyctute TpadapeT ANs NPSHUKOB Yepes HacaaKy Ans TecTa.

* YcTaHoBUTE NNOCKOCTb AN 3arpy3ku (6) kak 0BbI4HO Ha ronosky (7) u ucnonbaymnte Tonkarens (5),
YTOObI NPOTONKHY T TECTO B FOMOBKY.

LUPEOEP

* Ypanute msicopybky 13 Bcero Komnrnekta Msacopybku, cHa4yana ycraHoBuTe nogady Ha Bxog Tpybbl (F1),
3aTeM BblbepuTe TpebyeMblit acpdekT Hapesku (Menkas/cpeaHsis Hapeska/fomMka) 1 yCTaHOBUTE Yallu
Ha mawuHy (F2).

» [logroToBbTe TOMKaTenb 1 NoMecTuTe Tapenky nof wpegep (F3).

» Korpaa Bce Byaet rotoBo, Bbl MOXeTe HayaTb HapeaKy OBOLLEN, BKIOUYMTE NepeaaToyHbIi MexaHnam
OCHOBHOIO YCTPOWCTBA, M KOrAa OBOLLHOW HApe3HOW CTakaH HayHeT BpallaTbCs, MOMeCTUTe matepuan
CBepxXy Ha Lupefep 1 HaXMUTE ero C MOMOLLIbIO TonKaTens, YTobbl NoNy4uTb HeobXoaAMMbI apekT
HapesKu.

OTOT KOMNNEKT 06opyAoBaHNA ANt HAPE3KW OBOLLEN NO3BONSET NONYYUTb dPPEKTLI HAPE3KU, LLUIMHKOBKN
1 pasmuHaHus kaptodens. lNepen ncnonb3oBaHWEM HapexXbTe OBOLLM U PYKTbl HOXXOM Ha NMOAXOQSALLMN
pasmep 1 hopMy AN OTKPbLITUS Wpeaepa.

MNpenynpexaeHune: B npouecce nogayn matepuana, eCriv OH OKaXKeTCs HUXe OTBEPCTUS LMNUHAPA
nofayv oBoLLel, ero HeobxoANMO NPoAABNMBaTL TonkaTeneM; YTobbl n3bexaTb HaknoHa OCHOBHOIO
YCTPOWCTBA NPU CUIIbHOM [AaBIeHNN, NMoXanyncTa, yaepxusante 0CHOBHOE YCTPONCTBO pyKaMu npu
HaxxaTun Ha NojaBaeMbll MaTepuan BO BpemMs paboTbi.

NMPUITOTOBJIEHUE NAMNLLIA

* Bpewmsi paboTbl He JOMKHO NpeBbiwaTh 4
MUHYT.

* Wcnonbaynte pexylmn auck 10, 11 nnm 12.

* [1OCTOSIHHO 3aMONHANTE NOTOK MYKOW.
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YUCTKA U OBCITYXXUBAHUE

MpumeyaHue: Msico, ocTaBLUeecst B KOPMyce HOXa, MOXHO yAanuTb,
nponycTvB Yepes Kopnyc Hoxa NoMTuK xneba.
+ [Mpexae Yem O4UCTUTb YCTPOMCTBO, BLIKMIOUNTE €r0 U U3BMEKUTE BUKY

@

13 posetkn (F12).
* HaxmuTe KHOMKy cbpoca 1 noBopadmBaiiTe BECb KOPMyC HOXa B y [
HanpaBneHun CTpenku. Yaanute TonkaTens n notok (F13). i
» OTKpyTuTE KOMbLO U yaanuTe BCe YacTu Kopryca Hoxa. He monTte atn
4acTu B NOCYAOMOEYHON MalLunHe! —
» [lpombIBanTe BCe 4acTu, KOTOPbIE KOHTaKTMPOBAaNV C MSICOM, B ropsiyei
MblIfibHOM Boge. O4ncTuTe 1x cpasdy nocne UCnonb3oBaHus. q
 [lpononowuTe nx ropsayen YNCTON BOAOW U Cpasy e BbICyLuuTe. ( |
d—i

* PekomeHgyem cmasbiBaTb HOXXEBOW y3en v Wi oBanbHbIe AUCKU
pacTuTenbHLIM Macrom.

I'IpanmbHaﬂ yTunusauus 3Toro npoaykKkra

« OTa MapKMpoBKa yKa3bIBaeT, YTO 3TOT NPOAYKT HE AOMKEH YyTUNMM3NPOBaTLCA BMECTE C ApYruMun
6bITOBBIMK OTXOAAMM BO Beelt EBponerickon Cotose.

* Y106bI NPeaoTBPaTMTL BO3MOXHbIV BPes, ANs OKpY>KatoLLen cpeapl Unv 300poBbs YenoBeka ot
HeynpasnsieMon yTUnn3aumum oTxon0B, yTUIN3NPYINTe ero OTBETCTBEHHO AN1S NPOABWXEHUS! YCTONYNBOTO
NMOBTOPHOTO MUCMONb30BaHWs MaTepUaribHbIX PECYPCOB.

* Y106bI BEPHYTb CBOE MCMONb30BaHHOE YCTPOWNCTBO, BOCMOMNb3yiTECH CUCTEMaMM Bo3BpaTa u cbopa mnm

BN CBFKMTECH C PO3HUYHBIM NPOAABLOM, rae 6bin nprobpeTeH NPoayKT. OHM MOTYT NPUHATL 3TOT NPOAYKT

Ans 6e3onacHon yTunusaumm cpeb.
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MOLIMO DA IMATE U VIDU DA PRIRUCNIK UREDAJA MOZE BITI IZRADEN ZA NA INFORMACIJE O VISE OD JEDNOG MODELA.
VAS UREDAJ, MOZDA NE SADRZI ZNACAJKE OPISANE U PRIRUCNIKU.
OVAJ JEZIK JE PREVEDEN UZ POMOC UMJETNE INTELIGENCIJE.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE | UPOZORENJA

* Prije uporabe ovog uredaja, pazljivo procitajte upute za uporabu.

 Pobrinite se da je nazivni napon isti kao i napon koji koristite.

» Zadrzite upute, jamstveni certifikat, racun za kupovinu i, ako je moguce,
kutiju s unutarnjim pakiranjem!

* Uredajje namijenjeniskljucivo za privatnu upotrebu, a ne zakomercijalnu
ili profesionalnu upotrebu!

* Uvijek izvucite utika€ iz utiCnice kad god uredaj nije u upotrebi, kada
pricvrScujete dodatke, Cistite uredaj ili kad god dode do smetniji. Prvo
isklju€ite uredaj. Povucite za utikac, a ne za kabel.

» Zazastitu djece od opasnosti elektricnih aparata, nikada ih ne ostavljajte
bez nadzora s uredajem. Stoga, pri odabiru mjesta za uredaj, postavite
ga tako da djeca nemaju pristup uredaju. Pobrinuite se da kabel ne
visi.

* Redovito provjeravajte uredaj i kabel na oSte¢enja. Ako postoji bilo
kakvo ostecenje, uredaj ne smije biti koriSten.

* Ne dopustite djeci da se igraju s uredajem. Nemojte dopustati djeci da
se igraju s pakirnim materijalima poput plasti¢nih vrecica.

» Ovaj uredaj mogu Koristiti djeca od 8 godina i stariji te osobe s tjelesnim,
osjetilnim ili mentalnim teSkocama, ili nedostatkom iskustva i znanja,
pod uvjetom da su nadzirani ili su dobili upute o sigurnom koristenju
uredaja i razumiju moguce opasnosti. CiSCenje i odrzavanje uredaja
ne smiju obavljati djeca, osim ako nisu mlada od 8 godina i nisu pod
nadzorom.

* Ne popravljajte uredaj sami, veC se obratite ovlaStenom stru¢njaku u
slu€aju problema.

» Zbog sigurnosti, osteceni ili slomljeni kabel za napajanje smije se
zamijeniti samo ekvivalentnim kabelom od proizvodaca, naseg
korisniCkog servisa ili slicno kvalificirane osobe.

» Cuvajte uredaj i kabel od topline, izravne suncCeve svjetlosti, vlage,
ostrih rubova i sli¢nog.

* Izgasite uredaj i izvadite utika€ kada ga ne koristite.

» Upotrebljavajte samo originalne dodatke koje pruza dobavljac.

* Ne koristite uredaj na otvorenom. (Osim ako uredaj nije dizajniran za
vanjsku upotrebu.) Uvijek ga Stitite od nula ili negativnih temperatura.

* Nikada ne koristite uredaj u blizini vode (kupaonica, umivaonik, itd.).
Uredaj ne smije biti izlozen kisi ili vlazi. Uvijek koristite uredaj kada su
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vam ruke suhe.

» Ako uredaj padne u vodu, iskljucite ga prije nego ga izvadite iz vode.
Ne dodirujte izvor vode. Uredaj mora provijeriti stru¢njak prije ponovne
uporabe. Da biste izbjegli rizik od elektricnog udara, ne Cistite uredaj
vodom niti ga uranjajte u vodu.

» Upotrebljavajte uredaj samo za predvidenu namjenu.

* Ovaj uredaj mora se koristiti samo kada je prikljuen na uzemljenu
utiCnicu koja je instalirana u skladu s propisima. Provjerite odgovara li
napon napajanja onome $to je navedeno na plocici s podacima.

» Stete koje nastanu kada se uredaj koristi za druge svrhe od onih
navedenih u uputama, ili kada se uredaj koristi nepravilno ili nije
popravljen od strane stru¢njaka, ne pokrivaju se jamstvom.

* Always use the device on a flat and horizontal surface. _

* Ne Kkoristite uredaj nakon pada na tvrdu povrsinu s visine. Cak i nevidljiva
oStecenja mogu negativno utjecati na sigurnost funkcionalnosti uredaja.
Uredaj se moze koristiti tek nakon Sto ga provjeri stru¢njak.

* Nikada ne nosite ili vuCite uredaj drzeci za utikac jer postoji rizik od
kratkog spoja zbog puknuéa kabela. Ne savijajte, ne stezite i ne
povlacite kabel preko ostrih rubova.

» Ako postoji ventilacijska rupa, nemojte je prekriti. Ne ulijevajte tekucine
ili prasak u ventilacijske rupe.

* Ne umetnite prste ili druge predmete u otvorene dijelove uredaja.

* Nema odgovornosti za Stetu uzrokovanu nepravilnom upotrebom ili
nepostivanjem ovih uputa.

* Budite oprezni pri rukovanju ostrim reznim oStricama, praznjenju
posude/jar-a i Ciscenju.

* Uvijek koristite gurnucu palicu dok mljevenje mesa.

* Uredaj se ne smije koristiti za mljevenje tvrdih i suhih tvari, inaCe bi
ostrica mogla postati tupe.

* Nikada nemojte pokretati uredaj prazno nakon sastavljanja oStrice i
diska za ostrice. InaCe ¢e ostrica i disk za ostrice biti ozbiljno izlizani,
Sto Ce ubrzati starenje uredaja.
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UPISITE SVOJ MLEVENI STROJ

. Tijelo

. OFF/1/2/R (Isklju¢eno/Uklju¢eno/
Uklju€eno/Obrnuto)

. Tipka za kompresiju

. Ulaz cijevi

. Potiskiva¢ hrane

. Lijevak ploca

. Glavna cijev

. Vijak (Mehanizam puza)
. Ostrica za rezanje

. Disk za rezanje (Mali)

. Disk za rezanje (Sredniji)
. Disk za rezanje (Fini)

. Disk za rezanje (Nadjev)
. Fiksiraju¢i prsten

. Prilog za kobasice

. Kebbe dodatak

. Bubnjevi za ribanje

. Potiskiva¢ za ribanje

. Tijelo za ribanje

. Prilog za izrezivanje kolaci¢a

SKLOPAVANJE

« Pritisnite gumb za uévrscivanje, drzite glavu i umetnite
je u ulaz. Prilikom umetanja obratite paznju da glava
bude nagnuta prema strelici na vrhu, vidi (F1), a zatim
okrenite glavu suprotno od kazaljke na satu kako biste
je Cvrsto pricvrstili (F2).

« Postavite cev u glavu, dugim krajem prvo, i okrenite

je kako biste je lagano nahranili dok se ne postavi u
kuciste motora (F3).

» Postavite oStricu za rezanje na vratilo cevi s oStricom
okrenutom prema naprijed, kao $to je prikazano (F4).
Ako nije pravilno postavljena, meso nece biti usitnjeno.

» Postavite Zeljenu plo¢u za rezanje pored ostrice, tako

da izboc€ine udu u utor (F5).

» Podrzite ili pritisnite sredinu plo¢e za rezanje s jednim
prstom, a zatim ¢€vrsto zavrnite stezno prstenje s
drugom rukom (F6). Nemojte previSe zatezati.

» Postavite plocu za punjenje na glavu i uévrstite je na
mjesto.

» Postavite uredaj na ¢vrstu povrsinu.
e Zracni prolazi na dnu i sa strane kuciSta motora moraju
biti slobodni i ne smiju biti blokirani.
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» Umetnite vratilo crva u kuciste rezaca, prvo plasti¢énim krajem. Stavite jedinicu za rezanje na vratilo crva.
(Ostri rubovi trebaju biti naprijed.) Stavite srednji ili grubi brusni disk (ovisno o Zeljenoj konzistenciji) na
vratilo crva. (Pobrinite se da zarez brusnog diska odgovara na projiciranim dijelovima glave mlin¢i¢a.)
Okrenite prsten vijka u smjeru strelice na kucistu rezaca dok se ne ucvrsti.

» Pri¢vrstite kuciSte rezaca na motor.

» Stavite pladanj na uspravan dio kuéista rezaca.

» Sada je uredaj spreman za mljevenje.

Izrezite meso na trake duge 10 cm i debljine 2 cm. Uklonite kosti, komadi¢e hrskavice i tetive koliko god je
moguce. (Nikad ne koristite smrznuto meso!)

Stavite meso u pladanj. Koristite potisnik da njezno gurnete meso u kuéiste rezaca. (Za steak tartar,
mljevenje mesa s srednjim brusnim diskom ponovite dva puta.)

PRIPREMA KEBBE

» Umetnite vratilo crva u kuciste rezaca, prvo plasticnim krajem. (F8) Stavite
konus u kuciste rezac¢a. Stavite kalup na kuciste rezaca i zategnite prsten
na kucéistu rezaca (F9).

» Pri¢vrstite kuciSte rezaca na motor.

« Stavite pladanj na uspravan dio kucista rezaca.

» Sada je uredaj spreman za pripremu kebbe (F10).

Napunite pripremljenu smjesu kebbe u stroj za kebbe. IzrezZite kontinuirani
Suplji cilindar na Zeljenu duzinu i koristite prema potrebi.

Kebbe je tradicionalno jelo Bliskog istoka koje se uglavnom priprema od
janjetine i bulgura, koji se melju zajedno kako bi se dobila pasta. Smjesa

se izlazi kroz stroj za kebbe i reze u kratke komade. Cijevi se potom mogu
napuniti smjesom od mljevenog mesa, krajevi se stisnu, a zatim duboko prze.

PRIPREMA KOBASA

« Mljevenje mesa: Umetnite vratilo crva u kuciste rezaca,
prvo plasti¢nim krajem. (F11) Stavite separator u ku¢iste
rezaca. Stavite crijevo za kobasice na kuciste rezaca
i zategnite prsten na kuéistu rezaca. (Pobrinite se da
zarezi separatora odgovaraju na projiciranim dijelovima
glave mlincica.)

» Pri¢vrstite kuciSte rezaca na motor.

« Stavite pladanj na uspravan dio kucista rezaca.

» Sada je uredaj spreman za pripremu kobasica.

Stavite sastojke u pladanj. Koristite potisnik da njezno gurnete meso u kuciste rezaca.

Stavite crijevo za kobasice u mlaku vodu na 10 minuta. Zatim navucite vlazno crijevo na crijevo za
kobasice. Gurnite (zacinjeno) mljeveno meso u kuciste rezaca. Ako crijevo za kobasice zapne na crijevu za
kobasice, navlaZite ga s malo vode.
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PRILOZENJE ZA KOLACICE

» Za obradu tijesta, primjerice za spritz kekse, potrebno je koristiti dodatak za tijesto (17). Stavite zmiju (8)
kao obi€no, s debljim krajem prvo u cijev za glavu (7). Umetnite noz (9) i plo€u za rezanje (10, 11 ili 12)
na zmiju.

» Stavite dodatak za tijesto (17) na noz (9) i ploCu za rezanje (10, 11 ili 12). Zategnite pricvrsni prsten (13).

« Provucite obrazac za spritz kekse kroz dodatak za tijesto.

» Stavite plo¢u za usipanje (6) kao obi¢no na cijev za glavu (7) i koristite potisnik (5) za guranje tijesta u
cijev za glavu.

REZAC ZA POVRCE

» Uklonite mlinski dio iz kompleta mlinca za meso, prvo instalirajte hranilicu na ulaznu cijev (F1), a zatim
odaberite Zeljeni efekt rezanja: rezanje sa sitnim, srednjim ili reZzanje u kolutovima i instalirajte ¢ase na
uredaj (F2).

« Pripremite potisnik i stavite plo¢u ispod rezaca (F3).

» Kada je sve spremno, mozZete pocCeti rezati povrce. Pokrenite pomi¢ni zup€anik glavne jedinice, vidjet
Gete kako se okrenula ¢asa za rezanje povréa. Stavite materijal na gornji dio rezaca i pritisnite ga
potisnikom da biste dobili Zeljeni efekt rezanja.

Ovaj set opreme za rezanje povréa omogucéava rezanje u kolutove, ribanje i gnje€enje krumpira. Prije
pocetka rada, povrce i vo¢e potrebno je nozem isjeci na veli€inu i oblik prikladan za otvor rezaca.
Upozorenje: Tijekom hranjenja, ako je materijal ispod otvora za unos povréa, potrebno ga je pritisnuti
potisnikom. Da biste izbjegli naginjanje glavnog uredaja prilikom snaznog pritiskanja materijala, drzite
glavni uredaj rukama prilikom pritiskanja hrane tijekom rada.

PRIPREMA TJESTENINE

* Vrijeme rada ne smije premasiti 4 minute.
« Koristite plo¢u za rezanje 10, 11 ili 12.

» Kontinuirano punite pladanj braSnom.




CRO-BIH
CISCENJE | ODRZAVANJE

Napomena: Meso koje ostane u kucistu rezaca moze se ukloniti iz

unutradnjosti uredaja prolaskom kriSke kruha kroz kucéiste rezaca. -_ET N

« Prije ¢iS¢enja uredaja, iskljucite uredaj i izvadite utikac iz uticnice. (F12) =T

« Pritisnite gumb za otpustanje i okrenite cijelo kuciste rezaca u smjeru @ H o @.JE J @
strelice. Uklonite potisnik i pladanj. (F13) 7 [

» Odvrnite vij¢ani prsten i uklonite sve dijelove kuc¢ista rezaca. Nemojte S
prati dijelove u perilici posuda!

» Operite sve dijelove koji su dosli u kontakt s mesom u vru¢oj sapunici. = —
Ocistite ih odmah nakon uporabe. N

« Isperite ih vru¢om €istom vodom i odmah ih osusite. 0 iy J q

* Preporucujemo da podmazujete jedinicu rezaca i brusne diskove s malo ( |

biljnog ulja.

Uvoznik za HR:

* ZED d.o.0. Industrijska cesta 5, 10360 Sesvete-HR
Tel: +385 01 2006 148

Uvoznik za BIH:

« Digitalis d.o0.0. M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik-BiH
Tel: +387 61 095 095

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Ovaj znak oznacgava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢anskim otpadom u cijeloj EU.
« Kako biste sprije¢ili mogucu Stetu okoliSu ili [judskom zdravlju od nekontroliranog odlaganja otpada,
odlozite ga odgovorno kako biste promicali odrzivo ponovno koriStenje materijalnih resursa.
« Za povrat vaseg koriStenog uredaja koristite sustave za povrat i prikupljanje ili se obratite trgovcu kod
mmmmmmm ~  kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za ekoloski sigurno recikliranje.
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JU LUTEM KUJDES SE MANUALI | PAJISJES MUND TE KRIJOHET PER ME SHUME SE NJE MODEL.
INFORMACION PAJISJA JUAJ NUK MUND TE PERMBANE FUNKSIONIN E LENDUAR NE MANUAL.
KJO GJUHE ESHTE PERKTHYER ME NDIHMEN E INTELIGJENCES ARTIFICIALE.

UDHEZIME TE PERGJITHSHME PER SIGURINE DHE PARALAJMERIME

» Para pérdorimit té kétij pajisjeje, ju lutemi lexoni me kujdes manualin e
udhézimeve.

 Sigurohuni gé voltazhi i vlerésuar té jeté i njéjté me voltazhin gé
pérdorni.

* Ruani udhézimet, certifikatén e garancisé, faturén e shitjes dhe, nése
éshté e mundur, kutiné me paketimin e brendshém!

* Pajisja éshté e destinuar vetém pér pérdorim privat dhe jo pér pérdorim
komercial ose profesional!

» Cdo heré higni prizén nga dalja kur pajisja nuk éshté né pérdorim, kur
vendosni pjesé aksesoré, pastroni pajisjen ose kur ndodhin ndérprerje.
Pérdorni até né gjendje té fikur. Térhigni prizén, jo kabllon.

» Pér té mbrojtur fémijét nga rreziget e pajisjeve elektrike, kurré mos i lini
ata pa mbikéqyrje me pajisjen. Prandaj, kur zgjidhni vendin pér pajisjen
tuaj, sigurohuni gé fémijét té mos kené qasje né pajisjen. Kujdesuni gé
kabllo t& mos varur.

* Testoni rregullisht pajisjen dhe kabllon pér démtime. Nése ka démtime
té ¢do lloji, pajisja nuk duhet pérdorur.

* Mos lejoni gé fémijét té luajné me pajisjen. Mos lejoni qé fémijét té
luajné me materialet e paketimit si¢ jané ¢antat plastike.

* Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét e moshés 8 vje¢ dhe mé lart
dhe persona me aftési fizike, sensore ose mendore, ose pa pérvojé
dhe njohuri, nése ata mbikégyren ose u jané dhéné udhézime pér
pérdorimin e pajisjes né ményré té sigurt dhe kuptojné rreziget e
mundshme. Pastrimi dhe mirémbaijtja e pérdoruesit nuk duhet té€ béhen
nga fémijét nése ata jané nén 8 vje¢c dhe pa mbikéqyrje.

* Mos e riparoni pajisjen veté, por konsultohuni me njé ekspert té
autorizuar né rast té njé problemi.

» Pérarsye sigurie, njé kabllo e démtuar ose e thyer mund té zévendésohet
vetém me njé kabllo t&€ ngjashme nga prodhuesi, departamenti joné i
shérbimit té klientit ose njé person i kualifikuar.

* Mbani pajisjen dhe kabllon larg nxehtésisé, drités direkte té diellit,
lagéshtirés, bordeve t& mprehta dhe té ngjashme.

* Fikni pajisjen dhe higni prizén kur nuk jeni duke pérdorur pajisjen.

» Pérdorni vetém aksesorét origjinalé té ofruar nga furnizuesi.

* Mos pérdorni pajisjen jashté. (Pérveg nése pajisja éshté projektuar pér
pérdorim jashté.) Mbroni gjithmoné nga temperaturat zero ose nén-
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zero.

» Kurré mos pérdorni prané ujit (banjé, lavaman, etj.). Pajisja nuk duhet
té ekspozohet né shi ose lagéshti. Pérdorni pajisjen vetém kur duar
jané té thata.

* Nése pajisja bie né ujé, higni prizén para se ta nxirrni nga uji. Mos e
prekni burimin e ujit. Pajisja duhet té kontrollohet nga njé specialist
para se té pérdoret pérséri. Pér t&€ shmangur rrezikun e goditjes me
rryme, mos pastroni pajisjen me ujé ose mos e zhytni até né ujé.

» Pérdorni pajisjen vetém pér géllimin e synuar.

* Kjo pajisje mund té pérdoret vetém kur éshté e lidhur me njé prizé té
pérshtatshme dhe té instaluar né pérputhje me rregullat. Sigurohuni gé
voltazhi i furnizimit t& pérputhet me voltazhin e shénuar né pllakén e
tipit.

* Démtimet qé ndodhin kur pajisja pérdoret pér géllime té tjera pérveg
atyre té specifikuara né udhézime ose pérdoret gabimisht ose nuk
riparohet nga ekspertét nuk mbulohen nga garancia.

» Pérdorni gjithmoné pajisjen mbi njé sipérfage té sheshté dhe horizontale.

* Pajisja nuk duhet pérdorur mé pas, né rastin e rénies mbi njé sipérfage
té forté nga lartésia. Edhe démtimet e padukshme mund té ndikojné
negativisht né siguriné funksionale té pajisjes. Pajisja mund té pérdoret
vetém pas kontrollit nga njé profesionist.

» Kurré mos e mbani ose térhigni pajisjen duke mbajtur prizén e energjisé
pasi ka rrezik té shkaktohet njé shkurtim i garkut pér shkak té thyerjes
sé kabllos. Mos e shtréngoni, mos e shtrini, dhe mos e térhigni kabllon
e energjisé mbi skajet e mprehta.

* Nése ka njé vrimé ventilimi, mos e mbuloni até. Mos derdhni asnjé Iéng
ose pluhur né vrimat e ventilimit.

* Mos futni gishta ose objekte té tjera né pjesét e hapura té pajisjes.

* Nuk pranohet asnjé pérgjegjési pér démet gé ndodhin nga pérdorimi i
papérshtatshém ose mosrespektimi i kétyre udhézimeve.

* Jini té kujdesshém gjaté trajtimit t€ thikave t€ mprehta té prerésve,
shkrirjes sé kavanozit/kupés dhe pastrimit.

* Pérdorni gjithmoné shtytésin e ushqgimit gjaté grirjes sé mishit.

* Pajisja nuk mund té pérdoret pér grirjen e substancave té forta dhe té
thata, pérndryshe thika mund té béhet e mpiré.

* Kurré mos e pérdorni pajisjen pa pérmbajtje pas montimit té thikés
dhe diskut té thikés. Pérndryshe, thika dhe disku i thikés do té shuhen
seriozisht, dhe do té pérshpejtohet plakja e njésiseé.
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NJIHUNI ME GRIRESIN TUAJ TE MESHIT

. Trupi

. OFF/1/2/R (Fikur/Ndezur/Ndezur/
Anasielltas)

. Butoni i kompresimit

. Hyrja e tubit

. Shtytési i ushqimit

. Pllaka e hinkés

. Tubi kryesor

. Vidé (Mekanizmi helikal)

. Tehu prerés
. Disku prerés
. Disku prerés
. Disku prerés
. Disku prerés
. Unaza fikse
. Pérdoruesi pér salsice

. Pérdoruesi pér Kebbe

. Tamburét e grirjes

. Shtytési i grirjes

. Trupi i grirjes

. Pérdoruesi i formave té biskotave

| vogél)

| mesém)

| imét)

Pér mbushje)

MONTIMI

« Shtypni butonin e ngjitjes, mbajeni kokén dhe futeni né
hyrje. Kur e futni, vini re gé koka duhet té jeté e kthyer
sipas shigjetés qé tregohet né majé, shihni (F1), pastaj
|évizni kokén kundér orés qé té ngjitet fort (F2).

* Vendosni gjarprin né kok&, me anén e gjaté té pare,
dhe kthejeni pér té ushqyer paksa vidén derisa té
vendoset né trupin e motorit (F3).

« Vendosni tehun e prerésit mbi boshtin e gjarprit me
pjesén e mprehté pérballé sic tregohet (F4). Nése nuk
éshté vendosur si¢ duhet, mishi nuk do té grinohet.

» Vendosni pllakat e déshiruara té prerjes pérbri tehut té
prerésit, duke i futur daljet né vrimé (F5).

* Mbéshtetni ose shtypni gendrén e pllakatés sé prerjes
me gishti dhe ngushtoni unazén e fikse me dorén tjetér
(F6). Mos e ngushtoni shumé.

» Vendosni pllakan e hopperit mbi koké dhe fiksojeni né
pozicion.

* Vendoseni njésiné né njé sipérfaqge té forté.

» Kalimi i ajrit né pjesén e poshtme dhe anén e trupit té
motorit duhet t& mbahet i liré dhe t& mos bllokohet.
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MINCER

* Vendosni boshin e brumit né strehimin e thikés, me anén plastike t& paré. Vendosni njésiné e prerésit
mbi boshin e brumit. (Kufijté e prerésit duhet té jené pérpara) Vendosni diskun e mesém té bluarjes ose
diskun e réndé té bluarjes (né varési té ngurtésisé gé preferoni) mbi boshin e brumit. (Sigurohuni qé
prehja e diskut té bluarjes té pérshtatet me projekcionet e kokés sé makinerés.) Ktheni unazén e kredisé
né drejtimin e shigjetés né strehimin e prerésit derisa té jeté ngjitur si¢ duhet.

» Bashkoni strehimin e prerésit me njésiné e motorit.

» Vendosni tavén mbi pjesén e ngritur té€ strehimit t& prerésit.

» Tani pajisja éshté gati pér grirje.

Prisni mishin né shirita 10 cm té gjaté dhe 2 cm té trashé. Higni kockat, pjesét e gristés dhe tendinat sa
mé shumé té mundeni. (Mos pérdorni mish té ngriré!) Vendosni mishin né tavé. Pérdorni shtytésin pér té
shtyré butésisht mishin né strehimin e prerésit. (Pér stek tartar, grijeni mishin dy heré me diskun e mesém
té bluarjes.)

PERGATITJA E KEBBE

* Vendosni boshin e brumit né strehimin e prerésit, me anén plastike té paré.
(F8) Vendosni konin né strehimin e prerésit. Vendosni formén mbi strehimin
e prerésit dhe ngjeshni unazén né strehimin e prerésit (F9).

» Bashkoni strehimin e prerésit me njésiné e motorit.

* Vendosni tavén mbi pjesén e ngritur té strehimit té prerésit.

» Tani pajisja &shté gati pér pérgatitjen e kebbe (F10).

Hidhni pérzierjen e pérgatitur t€ kebbe né makinerén pér kebbe. Prijini
cilindrat e vazhdueshém té zbrazét né gjatési té€ déshiruara dhe pérdorni
sipas nevojés. Kebbe éshté njé pjaté tradicionale e Lindjes sé Mesme, e
pérbéré kryesisht nga mishi i deleve dhe bulguri i griré sé bashku pér té
formuar njé pasté. Pérzierja e mishit kalon pérmes makinés pér kebbe dhe
pritet né pjesé té shkurtra. Tubat mund t& mbushen me njé pérzierje mishi té
griré, mbyllen fundet dhe pastaj skugen thellé.

PERGATITJA E SUKSEVE

* Grini mishin. Vendosni boshin e brumit né strehimin
e prerésit, me anén plastike té paré. (F11) Vendosni
separatorin né strehimin e prerésit. Vendosni fytin e
sallamit mbi strehimin e prerésit dhe ngjeshni unazén né
strehimin e prerésit. (Sigurohuni qé prehja e separatorit
té pérshtatet me projekcionet e kokés sé makinerés.)

» Bashkoni strehimin e prerésit me njésiné e motorit.

» Vendosni tavén mbi pjesén e ngritur té strehimit té& prerésit.

» Tani pajisja éshté gati pér pérgatitjen e sallamit.

Vendosni pérbérésit né tavé. Pérdorni shtytésin pér té shtyré butésisht mishin né strehimin e prerésit.
Vendosni Iékurén e sallamit né ujé té ngrohté pér 10 minuta. Pastaj shtyni Iékurén e lagur né fytin e
sallamit. Shtyni mishin e griré (t& aromatizuar) né strehimin e prerésit. Nése |ékura ngec né fytin e sallamit,
mund ta lagni me pak ujé.
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PERBARIM BISKUITESH

* Pérpunimi i brumit, pér shembull, pér bishtaj spritz, duhet té€ pérdorni aksesorin pér brum (17). Vendosni
gjarpérin (8) si zakonisht me pjesén mé té trashé té paré né tubin e kokés (7). Vendosni thikén (9) dhe
pllakén prerése (10, 11 ose 12) mbi gjarpér.

* Vendosni aksesorin pér brum (17) mbi thikén (9) dhe pllakén prerése (10, 11 ose 12). Dérmojeni ringun e
ngjitjes (13).

» Kaloni modelin pér bishtaj spritz pérmes aksesori pér brum.

= Vendosni pllakén e hopperit (6) si zakonisht mbi tubin e kokés (7) dhe pérdorni shtytésin (5) pér té shtyré
brumin né tubin e kokés.

GRIRESI

A ~—

— -""‘"- =,
< "\\\_

« Higni grirésin e mishit nga e gjithé seti i grirésit t&€ mishit, fillimisht instaloni ushqyesin né hyrjen e tubit
(F1) dhe pastaj zgjidhni efektin e grirjes té shpejté t& Rumit (t€ imét)/grirja e drumit (mesatar)/prerja e
drumit g€ ju nevojitet dhe instaloni kupat né makiné (F2).

« Pérgatitni shtytésin dhe vendosni njé pjaté nén grirés (F3).

« Kur gjithgka éshté gati, mund té filloni prerjen e perimeve, aktivizoni ingranazhin e rotacionit t& pérparém
té njésisé kryesore, shihni kupén e prerjes sé perimeve duke u rrotulluar, vendosni materialin nga ana e
sipérme e grirésit dhe shtypni me shtytésin, mund té merrni ¢do lloj efekti té prerjes.

Ky set pajisjesh pér prerjen e perimeve mund té béjé efekte té prerjes, grirjes dhe macerimit t€ patateve
pérkatésisht. Para pérdorimit, ju lutemi prisni perimet dhe frutat me thiké né madhésiné dhe formén e
pérshtatshme pér hapjen e ushqgyesit té grirésit.

Kujdes: Gjaté procesit t& ushqyerjes, nése materiali €shté mé i ulét se hapja e cilindrit t& ushqyerjes sé
prerjes s€ perimeve, duhet shtypur me shtytésin; pér t&€ shmangur kéndimin e makinés kryesore gjaté
shtypjes sé forté té materialit, ju lutemi mbani makinén kryesore me duar kur shtypni forcén e ushqyerjes
gjaté operacionit.

PERGATITJA E MENYRES

» Kohézgjatja e operacionit nuk duhet té kalojé 4
minuta.

« Pérdorni pllakén prerése 10, 11, ose 12.

* Mbushni vazhdimisht tavolinén me miell.
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PASHTRIMI DHE MIREMBAJTJA

Shénim: Mishi i mbetur brenda trupit té€ prerésit mund té higet nga brenda
pajisjes duke kaluar njé feté buke pérmes trupit té prerésit. -_ET _—
» Para se té pastroni pajisjen, fikni pajisjen dhe higni plugun nga priza. =T
(F12) Gasor @2 @
» Shtypni butonin e ¢lirimit dhe ktheni té gjithé trupin e prerésit né drejtimin 7 [
e shigjetés. Higni shtytésin dhe tavolinén. (F13) S
» Cmontoni ringun e mbajtjes dhe higni té gjitha pjesét e trupit t& prerésit.
Mos i pastroni ato né makinén e larjes sé enéve! = —
« Lani té gjitha pjesét gé kané pasur kontakt me mishin né ujé té€ nxehté g
me sapun. Pastroni ato menjéheré pas pérdorimit. 0 iy ; q
» Shpélajini ato me ujé té pastér té nxehté dhe thauni ato menjéheré. ( |

* Ne ju késhillojmé té lubrifikoni njésiné e prerésit dhe diskét e grirjes me
disa vaj perimesh.

Ndalimi i sakté i kétij produkti

« Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet t& hedhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjithé BE-né.

« Pér té parandaluar démtimin e mundshém té mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja e pa kontrolluar
e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér té promovuar rizhvendosjen e géndrueshme té burimeve
materiale.

« Pér té kthyer pajisjen tuaj té€ pérdorur, ju lutemi pérdorni sistemeshin e kthimit dhe mbledhjes ose
kontaktoni shitésin ku éshté bleré produkti. Ata mund té marrin kété produkt pér riciklim té sigurt té
mjedisit.

73 Zilan




BG

MO BHUMATESTHO MPOYETE PBLKOBOLACTBOTO 3A YTMOTPEBA HA YPELA Thi1 KATO MOXE A ChOBPYKA UHOOPMALIA 3A PA3NUYHA
MOLENM BALWWMAT YPE[ E BLAMOXHO A HE CbbPXA MHOOPMALINA 3A DYHKLIMATE, CONTOMEHEHIM B TOBA PHKOBOLCTBO.
TO3W E3VK E MPEBEJEH C NMOMOLWTA HA U3KYCTBEH MHTENNEKT.

OB UHCTPYKLIUN 3A BE3OMNACHOCT U NPEAYNPEXAEHUA

* Mpean goa nsnonseare ToBa YCTPONCTBO, MOSISi, BHUMATESHO NpoYeTeTe
BKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba.

* Mons, yesepeTe ce, 4e HOMMHANHOTO HaMpeXeHue e CbLOTO KaTo
HanpeXeHWeTo, KOETO N3Nos3Bare.

* Mons, cbxpaHsiBanuTe WHCTPYKUMUTE, rapaHUMOHHUA cepTudumkar,
KacoBaTa Oenexka M, ako € Bb3MOXHO, KapTOHeHaTa OnakoBKa C
BbTpeLUHaTa onakoska!l

* YCTPOMCTBOTO € NpeaHa3Ha4YeHo U3KITIYNTENHO 3a NnyHa ynoTtpeba u
He 3a TbproBcka unm npodecroHanHa ynotpebdal

* BuHaru nsBaxgante wiencena oT KOHTakTa, Korato YCTPOWUCTBOTO He

Ce un3nomnsea, KoraTo MNPUKPendaATe akcecoapHuM 4acTu, nodyucTeaTte

YCTPOMCTBOTO UIIM KOraToO Bb3HMKHE HAKAKBO HapyLlaBaHe. /3knoyeTe

?/BCTpOVICTBOTO npegBapuTenHo. MagbpnanTte wencena, a He kabena.
a ja npegnasuTe geuara OT ONacHOCTUTE Ha ENEKTPUYECKNTE ypeau,

HUKOra He M ocTaBsAnTe 6e3 Haa3op ¢ ycTpoicTeoTo. CriedoBareriHo,

Korato m3bupare MACTO 3a YCTPOWCTBOTO, HamnpaBeTe ro Mo TakbB

Ha4yvH, Ye fdeuata ga HAMaT JOCTbM OO0 YCTPOMUCTBOTO. BHMMaBanTe

Aa ce yBepute, Yye KabenbT HE BUCK.

» PenoBHO npoBepsiBanTe yCTPOMCTBOTO M Kabena 3a nosBpean. Ako nma
KakBaTo 1 Aa e noBpeaa, YCTPOMCTBOTO He TpsibBa fa ce ua3nonaea.

* He nossongBante Ha pJeuata ga urpadat Cc YycTpouctsoTo. He
Nno3BosnisiBanTe Ha geuata ga urpasit ¢ OnakoBbYHM Martepuanu, Kkato
HaNMOHOBU TOPOUYKN.

» Toan ypen moxe ga 6bae m3nona3saH OT Aeua Ha Bb3pacT 8 roguHu
N NO-rONEMU, KakTo M OT nmua ¢ M3NYECKN, CETUBHN UM YMCTBEHU
yBpeXaaHus, UnNu numnca Ha OnuT U 3HaHWUA, NPU YCroBME Ye ca nojg
Ha430p UM ca NonyyYunyM UHCTPYKUUKM Kak Ge3onacHo fa nanonasart
ypega wn pasbupar Bb3MOXHWUTE onacHocTu. [loyncTBaHeTo w
nogapbXKkata He TpsibBa Aa ce M3BbpPLUBAT OT Aela, OCBEH ako He ca
nog 8 roguHu 1 6e3 Haas3op.

* He pemMoHTMpanTe yCTPOMUCTBOTO CaMW, a Ce KOHCynTupamTe C

)énanowlou.l,eH eKcnepT B crnyyan Ha npobnem.

a 6e3onacHoCT, cuyrneH unv nospeaeH kaben moxe ga 6bvae 3ameHeH
camMO C eKkBMBareHTeH kaben OT npou3BoAUTENs, Halwma OTAen 3a
obcnyXBaHe Ha KNMEHTU Unu Aapyr KBanuduumpaH cneumanmcr.

» [IpbXXTe yCTPOMCTBOTO 1 Kabena ganey ot TonfnHa, Npska cinbHYeBa
CBETNUHA, Brnara, octpmn pbbose 1 NogooHM.

* M3kntoveTe yCTpOMCTBOTO 1 M3BAAETE LLENcena, korato He n3nonssare

CTPOMCTBOTO.

* Mlanonssante camo opurMHanHuM akcecoapwu, MNpeaocTaBeHn oT
JOoCTaBYMKa.

* He nsnonseante ycTponcTBOTO Ha OTKpUTO. (OCBEH aKO YyCTPOMCTBOTO
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He e NpoeKkTUpaHo 3a U3nonssaHe Ha OTKpUTO.) BuHarn npeanassavite
OT HYNEeBW UNW NOSHYNEBN TemMnepaTypu.

Hvkora He u3nonssanTe 6nvM3o Ao Boga (BaHata, MMBKara U T.H.).
YpeanbT He TpsAbBa Aa 6bae 3noxeH Ha AbXA unu enara. anonssante
YCTPOMCTBOTO CaMO KOraTo pbLeTe BU Ca CyXW.

AKO yCTPOMCTBOTO NagHe BbB BOAA, U3KINIOYETE ro npeau aa ro nssagure
OT Bogarta. He gokoceBanTe BoAgaTta. YCTPOWCTBOTO TpsibBa ga 6bae
NPOBEPEHO OT cneunanuct npegu ga 6bae n3nons3saHo OTHOBO. 3a Aa
ce n3berHe pUCK OT eNEeKTPUYECKM yaap, He nouncTeaiite yCTpOMCTBOTO
C BO4a UNu He ro notansante BbB BoAa.

M3nonaseanTe ycTpOMCTBOTO CaMo 3a npeasuaeHara uen.

ToBa ycTponcTBO TpsbBa Aa ce M3Non3Ba CamMoO KOrato € CBbpP3aHo
KbM 3a3eMeH KOHTaKT, MHCTanupaH CbIfacHo npasunarta. YeBepeTte
ce, Ye 3axpaHBaLLOTO HanpexeHue CbOTBETCTBA Ha HanpeXeHueTo,
NoCoYeHo Ha TunoBea Tabena.

LLleTn, KOUTO Bb3HMKHAT, KOrato YCTPOMCTBOTO Ce U3MNos3Ba 3a Lesnu,
pasfnMyHU OT Te3N, MOCOYEHN B UHCTPYKLUUTE, UK KOraTo ce N3Mnon3ea
HenpaBUITHO UNIN He Ce PeMOHTUpPa OT eKCNepTu, He ca MOKPUTK OT
rapaHuusTa.

BuHarn mnsnonsesanTte yCTPOMCTBOTO BbPXY MSIOCKA M XOPU3OHTasHa
NOBBPXHOCT.

YCTpOoMCTBOTO He TpsibBa fa ce n3nonsea crne nagaHe Bbpxy TBbpaa
NOBBLPXHOCT OT BMCOYMHA. [Jopy HEBMOMMK NOBpean MOXe Aa oKaxar
oTpuUaTENHO BIUSHME BbPXY QYHKUMOHaNHaTa 6e3onacHOCT Ha
YCTPOUCTBOTO. YCTPOMCTBOTO MOXe [a Ce WU3nosi3sa camo creq
npoBepka OT NpPodeCcMoHanucT.

MKora He HoceTe uUnn gbpnanTte yCTPOMCTBOTO, XBallanku wencena,
TbW KaTo MMa PUCK OT KbCO CbeANHEHME NOpaan NoBpeaa Ha kabena.
He orbBaniTe, He NpuwmMnBanTe U He OgbprnanTe 3axpaHBalna kaben
npes3 octpu pbbose.

AKO MMa BEHTUNauMOHEH OTBOP, He ro nokpusamTe. He usnusante
TEYHOCTM UMK Npax B BEHTUNALNOHHUTE OTBOPW.

He noctaBanTe NpbCTU UK APYrn NpeamMeTn B OTBOPEHUTE YacTu Ha
ﬁCTpOVlCTBOTO.

€ HOCUM OTrOBOPHOCT 3a LWEeTU, NPUYMHEHWN OT HenpasusHa ynotpeba
U HecnasBaHe Ha Te3n UHCTPYKLNN.

Bbaoete BHUMartenHu npu 6opaBeHe C OCTpU pA3alLM OCTpuUeTa,
na3npasBaHe Ha KynaTta/bypkaHa n NoYncTBaHe.

BuHaru nsnonseanTte nogasada 3a xpaHa npy CMunaHe Ha Meco.
YpeOobT He MOXe [da ce M3MOon3Ba 3a CMUNaHe Ha TBbpAU U Cyxu
BeLLleCTBa, B MPOTMBEH Clly4an HOXbT MOXe Ja ce 3aTblu.

Hukora He nanonaeanTe ypeaa npaseH cnepg crnobsiBaHe Ha HoXa U
Ancka 3a psizaHe. B npoTvBeH criydyan HOXbT U OUCKBT e Ce U3HOCAT
CEPUO3HO, KOETO LLie YCKOPU CTapeeHeTo Ha YCTPOMCTBOTO.
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NO3HAWUTE BALUMA MENMHULA 3A MECO

CbBUPAHE

» HatucHete ByToHa 3a 3akpenBaHe, ApbXTe rmaBaTa
1 51 noctaseTe B BxoAa. [pu noctaBsHe o6bpHeTe
BHVMMaHve rnasaTa Aa 6bAe HaKrnoHeHa, KakTo e
nokasaHo CbC CTpenkaTa Ha Bbpxa, BumxTe (F1), cneg
KOETO 3aBbpTeTe [naBaTta 06paTHO Ha YacoBHMKOBaTa
cTperka, 3a Aa s 3akpenute 3apaso (F2).

 [NocTaBeTe BNakHOTO B rnapara, KaTo 3ano4yHeTe C
ObNrus Kpau, 1 3aBbpTeTe, 3a Aa NogafeTe BUHTA
1eKo, A4oKaTO He ce MoCTaBuW B KOpryca Ha MoTopa
(F3)

» [locTaBeTe ps3alMs HOX BbpXy Barna Ha BNakHOTO C
HOXa, Haco4YeH KbM MpefHaTa 4YacT, KakTo € Noka3aHo
(F4). Ako He e nocTaBeHO NPaBUIHO, MECOTO HAMa Aa
6bae cMNSHO.

» [NocTaBeTe xenaHata psi3alla nnoya 4o psAsaLlns HOX,
KaTo NocTaBuTe U3nbkHanoctute B npopesute (F5).

» [loakpeneTe unu HaTUCHeTe LieHTbpa Ha psa3alyara
nnoya ¢ e4uH NpbLCT, Crej KoeTo 3aBuinTe
3akpenBalusi NpbCTEH 34paBo ¢ ApyraTta pbka (F6).
He sardraiite npekaneHo.

» [NocTaBeTe nnatkata Ha OyHkepa BbpXy rnaearta v s
3aKpeneTe Ha MSICTO.

» Pasnonoxerte ypeaa Ha cTabunHo MsCTo.

» [NpemnHaBaHeTO Ha Bb3adyxa B AONHATa YacT n
OTCTpaHu Ha koprnyca Ha MoTopa TpsibBa Aa 6bae
cBOOOAHO U He BroKMpaHo.
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Kopnyc

OFF/1/2/R (N3knioueHo/
BkntoueHo/BkrtoyeHo/O6paTHO)
ByToH 3a komnpecusi

Bxog 3a Tpbba

. Tnackauy 3a xpaHa

Mnova Ha dyHuaTa
OcHoBHa Tpbba

BuHT (LHekoB MexaHn3bMm)
Peseu

. Pexewy auck (Manbk)

. Pexxewy anck (CpepneH)

. Pexely auck (®uH)

. Pexewy anck (MbnHex)
. ®ukeupaly npbCTeH

. MpucTaBka 3a HageHULUM
. MpucraBka 3a ke66e

. PeHpeta 6apabaHu

. Penpeta tnackay

. Penpeta kopnyc

. MpucraBka 3a Gucksutn
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MWHLEP

» [MNocTaBeTe Bana Ha LUHeKa B KOpryca Ha pe3aykara, kaTo 3arnoyHeTe ¢ nnacTmMacoBusi kpaii. MNoctaseTe
YCTPOWCTBOTO 3a psidaHe BbpXy Bana Ha LHeka. (Pa3aHeTo TpsabBa Aa 6vae otnpes.) MNocTtaBete
cpenHus unu rpybusi AMck 3a cMunaHe (B 3aBMCUMOCT OT XKenaHaTa KOHCUCTEHUWMS1) BbpXy Bana
Ha WwHeka. (Ybenete ce, Ye U3pe3bT Ha AMCKa 3a CMWUMaHe € BKapaH B U34aTMHWUTE Ha rmaBaTa Ha
MUHLUepa.) 3aBbpTeTe BUHTOBOTO Kpbrye B NOCOKaTa Ha CTpenkaTta BbpXxy KOpryca Ha pesaykaTa, JoKkaTo
He GbJe 34paBo 3aKpeneHo.

» [pukpeneTe kopnyca Ha pesadkata KbM MOTOPHOTO YCTPOMCTBO.

+ [MNocTaBeTe TaBMuYKaTa BbPXy M3nNpaBeHaTa YacT Ha Kopryca Ha pe3aykara.

» Cera ypeQbT e roToB 3a MeJieHe.

HapexeTte mecoTo Ha neHTu ¢ AbimkuHa 10 cm n gebenvHa 2 cm. MNpemaxHeTe KOCTUTe, NnapyeTarta XpyLysan
N CyXOXMIus, KONKOTO € Bb3MOXHO noBeye. (Hukora He nsnonssante 3ampaseHo mMeco!)

MocTaBeTe MecoTo B TaBuukaTta. anonssarite 6ytanoto, 3a Aa NoctaBnTe MECOTO BHUMATENHO B Koprnyca
Ha pesaukara. (3a cTek TapTap, cMeneTe MecoTo [jBa MbTU CbC CPEAHUS ANCK 38 CMUMAHE.)

NPUrOTBAHE HA KEBE

» [locTaBeTe Bana Ha LUHeKa B Kopryca Ha pe3adkaTa, kKaTo 3anoyHeTe ¢
nnactmacoBus kpan. (F8) MNocTtaBeTe KOHyca B KOpryca Ha pe3aukara.
MocTaBeTe hopmMuukaTa BbpXy Kopryca Ha pesadkarta u 3aBuiiTe
BMHTOBOTO Kpbrye Ha kopnyca Ha pesadkata (F9).

» [pukpeneTe kopnyca Ha pe3adkata KbM MOTOPHOTO YCTPOMCTBO.

» [locTaBeTe TaBMYKaTa BbPXy M3npaBeHaTa YacT Ha Kopryca Ha pesadkara.

« Cera ypeabT e roToB 3a npurotBsiHe Ha kebe (F10).

[MocTaBeTe npurotBeHaTta cmec 3a kebe npes maluvHaTa 3a kebe. Hapexete
HenpekbCHATUSA KyX LMMUHABP Ha XenaHUTe OAbIMKUHN U U3MON3BanTe, KaKTo
€ Heobxoaumo.

Kebe e TpagnumoHHo sicTue ot bnnskns M3ToK, OCHOBHO OT arHeLLKo Meco

n Bynryp, KOMTO ce cMunaT 3aefHo, 3a Aa obpasysar nacta. CmeckaTa ce
n3extrudupa npes malumHaTa 3a kebe 1 ce Haps3Ba Ha kpaTkv napyera.
TpybuTe moraT fa 6baaTt HambIHEHU CbC CMEC OT CMIISIHO MEeco, KpavLiaTta
ce 3arneyarBar 1 crief ToBa Cce nMbpxaT B AblOOKOTO Ofvo.

NMPUITOTBAHE HA KOJIBACH

» Cwmenete mecoTo. [ocTaBeTe Bana Ha LUHeka B kopnyca
Ha pe3aJkaTa, kaTo 3anoYyHeTe C NracTMacoBus Kpail.
(F11) MocTaBeTe pa3genuTens B Kopnyca Ha pe3avkaTta.
[MocTtaBeTe KonbacHMsA por Bbpxy KOpMyca Ha pesaykara
1 3aBUITE BUHTOBOTO Kpbrye Ha Kopryca Ha pe3adkaTta.
(Ybeperte ce, Ye n3pesnTe Ha pasgenuTens ca Ha MsiCTO
BbPXY M3OaTUHUTE Ha rmaBaTa Ha MUHLepa.)

 [MpukpeneTe kopryca Ha pe3aykata KbM MOTOPHOTO YCTPOWMCTBO.

» [locTaBeTe TaBMYKaTa BbpXy M3npaBeHaTa YacT Ha Kopryca Ha pesadkara.

» Cera ypenbT e rotoB 3a NpUroTBsiHe Ha konbacw.

MocTaBeTe cbCTaBkMTE B TaBMyKaTa. Manonaeavite Gytanorto, 3a Aa NocTaBUTE MECOTO BHUMATENHO B
Kopnyca Ha pesadkara.

MoctaBeTe obBMBKaTa 3a konbac B Tonna Boaa 3a 10 MuHyTW. Cneq ToBa st HACNOXeTe BbpXy konbacHus
por. lNocTaseTe (MOANPaBEHOTO) CMMAHO MECO B KOpryca Ha pesaykaTa. Ako obsmBKaTa ce 3anenu 3a
KkonbacHWsi por, HaBnaxHeTe 51 C Manko Boaa.
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NMPUKAYEH CINAOKAPCKU U3MBJTHUTEN

» 3a obpaboTka Ha TecTo, Hanpumep 3a GUCKBUTKK ,CNPUTLY, € HeobxoanmMa npucTaska 3a Tecto (17).
[MocTaBeTe 3musTa (8), kakTo 0OMKHOBEHO, KaTo 3anovHeTe ¢ no-gebenus kpan B Tpbbarta Ha rmaeaTa
(7). BkapanTe octpueto (9) n Hapsizeawata nroya (10, 11 unu 12) Bbpxy 3musiTa.

» [loctaBeTe npuctaBkaTta 3a TecTto (17) Bbpxy ocTpueTo (9) n Hapsaseawarta nnoya (10, 11 nnm 12).
3aBuiTe urKeupaLloTo Konbuo (13).

» [Mnb3HeTe mogena 3a BUCKBUTKM ,,CNpUTL Npes NpucTaBkaTta 3a TecTo.

» [MloctaBeTe nnoyara Ha byHkepa (6), kakTo 06MKHOBEHO, BbPXY TpbbaTta Ha rmasara (7) u nsnonssawnTe
HaTuckaTensi (5), 3a Aa HaTUCHeTe TecToTo B TpbbaTa Ha rnmasara.

CTPBIMEHE

» [NpemaxHeTe Mecomenaykarta oT Lenusi KOMMIEeKT MecoMenayka, MbpBo MHCTanvpaiTe nogaeatens Ha
Bxofa Ha TpbbaTta (F1) u cnen ToBa n3bepete edpekta 3a cTpuBaHe Ha GapabaH (puHO)/cTpuBaHe Ha
H6apabaH (cpegHo)/psizaHe Ha BapabaH, KONTO BM € HeobXoAMM, 1 UHCTanupawTe YallnTe Ha MallvMHaTa
(F2).

» [MogroTBeTe HaTUCKaTenNs 1 NocTaBeTe YMHWUSA Nof cTpuBaTenHarta mawmHa (F3).

» KoraTo BCuYKO € roToBO, MOXeTe [ja 3aroyHeTe Aa HapsiaBaTe 3efeHvyLy, cTapTupanTe npegaskara 3a
Hanpen Ha OCHOBHaTa eAMHULA, BUXKTe BbpTsLlaTa ce Yalla 3a Haps3BaHe Ha 3eneHYyLm, NocTaBeTe
maTepuana oTrope Ha cTpuBaTenHaTa MallMHa U HaTUCHETE C HaTWCKaTens, 3a Aa NonyyuTe BCEKU TUM
Haps3BaHe.

To3un KOMMNMEKT 3a Hapsi3BaHe Ha 3eMneHYyLM MOXe Aia Cb3fafe edekT Ha HapsiaBaHe, CTpuUBaHe 1
nacupaHe Ha kaptodu. Mpeaun Aa 3anoyHeTe paboTa, MOMs, HapPexXeTe 3eMNeHYyLUTE 1 NIOA0BETE C HOX
[l0 pa3mep v hopma, NOAXOASALLM 33 OTBOpa Ha CTpMBaTernHaTa MalumHa.

MpenynpexaeHue: Mo BpemMe Ha NogaBaHETO, ako MaTepuanmbT € No-HUCHK OT OTBOpa Ha LMNMHABbPa
3a nogasaHe Ha 3eneHuyLu, Toi TpsibBa Aa ce HaTUCHe C HaTucKaTens; 3a Aa ce n3berHe HaknaHsiHe Ha
OCHOBHaTa MaLlVHa NpU CUIHO HaTMUCKaHe Ha MaTtepuarna, Monsi, 3aApbXTe OCHOBHaTa MalluHa C pbLe,
KoraTo HaTuckaTe 3a noaaBaHe no Bpeme Ha paboTa.

NMPUTOTBAHE HA HYOEINA

» BpewmerTo 3a paborta He TpsibBa fa HaaBWLwaBa
4 MUHYTW.

* WanonsgawTte Hapsideawa nnoda 10, 11 unu
12.

* [NocTosiHHO HambnBanTe nogHoca ¢ HpallHo.
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NMOYNCTBAHE U NOAOPBXKKA

3ab6enexka: MecoTo, KOETO OCTaBa B KyTUsiTa Ha pe3avkara, Moxe da
Gbae NnpemMaxHaTo Ypes npemmHaBsaHe Ha napye xns6 npes Kytusita Ha
pesaukarta.

@

+ [peaun pa nouncTute ypeaa, UkoyeTe ypea u ussagerte Liencena ot
KoHTakTa. (F12) 7 [
» HatucHete ByToHa 3a ocBoboxaaBaHe 1 3aBbpTeTe LAnara KyTus i
Ha pesadkarta B nocokata Ha cTpernkara. [pemaxHeTe HaTuckaTtens u
nogHoca. (F13) —
» OTBUINTE BUHTOBOTO KOMbLIO U NMPeEMaxHeTe BCUYKU YacTU Ha KyTusiTa Ha
pesaykaTa. He noyncreainTe YacTute B CbAOMUATHA MaLLKHA! q
* M3muitTe BCMYKM YacTu, KOUTO Ca B KOHTAKT C MeCco, B ropeLla canyHeHa ( |

Boga. [NouncteanTe rm BegHara cneg ynotpeba.

* M3nnakHeTe rn ¢ YvicTa ropelua Boaa U rv NoAcyLueTe BegHara.

« [lpenopbyBame fa cMasBaTe eguHuLaTa 3a psid3aHe Y MeceHuTe AMCKOBe
C Marko pacTUTenHo Macro.

I'IpanmHo U3XBBHPIIAHEe Ha TO3U NPOAYKT

« Tasn MapkupoBKa nokasea, 4e To3n NpoAdyKT He TpabBa Aa ce U3XBbpns ¢ Apyrnte GUTOBM OTNagbUM B
usna EBponeickus cbo3.

« 3a fa ce nNpenoTBpaTv Bb3MOXHO BpPeauW 3a OKONHaTa cpeaa Unm YoBELLKOTO 3ApaBe OT
HEKOHTPONUPAaHO U3XBbPISIHE HA OTNaAbLUM, PELMKIIMPaiiTe rO OTFOBOPHO, 3a Aa Ce Hacbpun
YCTOMYMBOTO MOBTOPHO U3MOM3BaHe Ha MaTepuariHuTe pecypcu.

« 3a BpbllaHe Ha 13Non3BaHus OT Bac ypea, Mossi, U3Mon3BanTe cUCTEMUTE 3a BpblUaHe 1 cbbupaHe

BN /M Ce CBbpXKeTe C Tbproeelia, OT KOMTO CTe 3aKynunu npogykta. Te MoraT Aa B3emat TO3U NpoaykT 3a

ekornornyHo 6e3onacHo peuuKknmpaHe.
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NAPAKANOYME ZHMEIQXTE: TO EMXEIPIAIO THX ZYZKEYHZ MIMOPEI NAAHMIOYPIHOEI MATEPIZZOTEPAAINO ENAMONTEAA.
OIAEITOYPTIEZ MOY AEN MEPIEXEI O AIKOZ $AY EZOMNMAIZMOX. MIMOPEI NA KATATPA®OYN ZTO EFXEIPIAIO.
AYTH H FAQZ3A EXEl META®PAXTEI ME TH BOHOEIA TEXNHTHZ NOHMOZYNHX.

FENIKEZ OAHIIEZ AZ®AAEIAZ KAI MPOEIAOMNOIHZEIZ

* Mpiv xpnoIJoTIOINCETE QUTH TN ouokeur, OIOBACTE TTPOCEKTIKA TO
EYXEIPIOIO XpoNng.

* BeBaiwBeite 011 n ovopaoTikh Téon €ival n idla ye TNV TAON TTOU
XPNOIUOTTOIEITE.

* AlatnproTe 1O gyXeIpidlo xpAong, To ToToTToINTIKG €yyunong, Tnv
aTrodEIEN ayopdg Kal, av gival duvaTtov, TO KOUTI JE Tn CUOKEUaoia Tou!

* H ouokeun TpoopileTal aTTOKAEIOTIKA yia IBIWTIKA XpAon Kal Oxl yia
EMTTOPIKA 1) eTTAYYEAPOTIKA Xpron!

* ApaipéoTe TTAvTa TO BUOPa atmd TNV TIPI(a OTAV N OUOKEUN Ogv
XpnolJotroleital, OTav OUVOEETE €CapTUATA, OTaV KaBapIifeTe TN
OUOKeUN 1 0Tav cupBaivel otroladnTToTe dlatapaxr]. ATTEVEPYOTTOINOTE
TN ouokeun Trpiv. TpaBAgTe To BUopa, 6xI TO KOAWDIO.

* [Na va TTpooTaTEUCETE TA TTAIOIA ATTO TOUG KIVOUVOUG TWV NAEKTPIKWY
OUOKEUWYV, UNV Ta a@QriveTE TTOTE XWpIG TTIRAeWn Pe TN ouokeun. Katd
OUVETTEIQ, OTAV ETTIAEYETE TNV TOTTOBECIO TNG CUOKEUNG, PPOVTIOTE va
pNVv €xouv TTpéoBacn o€ auTAv Ta TTaidid. NpocéfTte va e€aoc@alioeTe
OTI TO KAAWDIO BEV KPEUETAL.

* EAEyxeTe TAKTIKA TN OUOKEUN Kal TO KOAWDIO yia ¢nuiES. Edv uttdpxel
OTTOI00ATTOTE (NMIA, OEV TTPETTEI VO XPNOIUOTIOIEITE TN OCUOKEUN.

* Mnv emTpETTETE OTA TTAIBIA VA TTAI(OUV PE T cUoKeur. Mnv a@riveTe Ta
TTaIdIG va TTaiouV PE UAIKA OUOKEUOOIag OTTWG OOKOUAEG TTAOOTIKEG.

* AUTA n ouoKeun PTTopEi va Xxpnoigotroindei ammd Taidia nAikiag 8 eTwv
KaI Gvw Kal aTopa P CWUATIKEG, AIoONTNPIAKES 1) YUXIKEG aVATINPIES, N
EMEIYPN EPTTEIPIOG KA YVWOEWY, UTTO TNV TTPOUTTO0eaN OTI ETTIBAETTOVTON
1 €xouv AGBeI odnyieg yia TN CWOTH XPAON TG CUCKEUNG UE AOPAAEIA KOl
Katavoouv Toug meavoug Kivouvous. H kabapidétnta kal n cuvtipnon
Oev TTPETTEI va yivovTal aTTO Ta TTAIdIA EKTOG AV €ival KATW Twv 8 eTwv
KAl XWpig eTTiBAEWN.

* Mnv €TMOKEUAETE TN OUOKEUN WOVOI 0ag, aAAG aTTeuBuvBeite og Evav
€€0OUOI000TNPEVO €10IKO O€ TTEPITITWON TTPORANUATOG.

* MNa Adyoug aoc@aAciag, éva OTTOOUEVO I KATECTPOAUMEVO KOAWDIO
PEUPATOG UTTOPEI VA avTIKOTAOTABEI HOvo PE avTioToIXO KaAwdIO aTTd
TOV KOTAOKEUQOTH, TO TUAMO €EUTTNPETNONG TTEAATWY R €va GAAO
€CEIDIKEUPEVO ATOO.

* Kpartrjote Tn ocuokeun Kal 70 KaAwdIo pakpid atrd 1n (€T, TO AUECO
NAIOKO QWG, TNV Uypacia, aiXuneEéS AKPES Kal TTapOOoIal.

» ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUN KOl aQaIpéOTE TO BUCHA, OTAV OEV TN
XPNOIUOTTOIEITE.

* XPNOIUOTIOIEITE JOVO TA QUBEVTIKA €COPTHPATA TTOU TTAPEXOVTAI ATTO
TOV TTPOPNBEUTH.
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* Mnv xpnolPoTToIEiTE TN OUOKEUN eEwTEPIKA. (EKTOC av n ouokeun eival
oxedlaopévn yia XpHon o€ eEWTEPIKOUG Xwpoug.) MpooTateloTe TN
TTAVTa aTT0 BEPUOKPATIEG KATW OTTO TO PNOEV.

* Mnv Tn XPNOIPOTIOIEITE KOVTA O€ VEPO (UTTavIEPA, VEPOXUTNG K.ATT.). H
OUOKeUN Ogv TIPETTEI va eKTIOETAI 0€ Bpoxn 1 uypaacia. XpnoIWoTIoINoTE
TN GUOKEUN JOVO OTav Ta XEPIa 0Og Eival OTEYVA.

* AV n OUOKEUN TTECEI OTO VEPO, APAIPEDTE TO BUCHA TTPOTOU TNV BYAAETE
atro 10 vePO. Mnv ayyidete TV TNy Tou vepou. H ouokeur) TTPETTEl va
eAeyxOei atro évav €10Ik6 TTpIv xpnoipoTtroindei Eava. MNa va amopuyeTe
TOV KivOUVO NAeKTPOTTANEIaG, uNV KaBapileTe TN CUOKEUN PE VEPO 1] TNV
BuBileTe oTO VEPOD.

* XpNOIUOTIOINOTE TN CUOKEUN PMOVO Yia TOV TTPORAETTOUEVO OKOTTO.

* AUTH N OUOKEUN TTPETTEI VA AEITOUPYEI HOVO OTAV Eival CUVOEDEUEVN OE LI
YEIWMEVN TTPICa TTOU £XEI EYKATAOTABEI CUPQWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.
BeBaiwOeite 611 N TGON TOU NAEKTPIKOU PEUMATOG AVTIOTOIXEI OTNV TAON
TTOU QVOPEPETAl OTNV TTAQKETA TUTTOU.

* ZnUI€G TTOU TIPOKUTITOUV OTAV N CUCKEUN XPNOIUOTIOIEITAl VIO OKOTIOUG
aAMougatrd auToug TTou KaBopidovTal oTig0dnyiegn dTav xpnalpoTroieital
AavBaopéva ) dev emokeuddeTal atmd €10IKOUG, OV KAAUTITOVTAIl OTTO
TNV €yyunon.

* XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA TN CUOKEUN O€ ETTITTEON KAl 0pIfOVTIA ETTIQAVEIQ.

* Houokeur) dev TTpETTEI VO XPNOIUOTTOIEITAI AV TIETEI 0€ OKANP ETTIPAVEID
atd Uyog. AKGUA Kal d0PATEG CNUIEG UTTOPET VO TTPOKAAECOUV OPVNTIKEG
EMTITWOEIG OTNV ACPAAEIO TNG AEITOUPYiag TNG OUOKEUNG. H ouokeun
UTTOPEI va XpnaipoTroinBei ovo agou eAeyxBei atro etrayyeAuaria.

* Mnv kouBaAdTe 11 TPABATE TN CUOKEUN KPATWVTAG TO BUCHA, KOBWGS
UTTaPXE! KivOuvog BpayukuKAwpaTog AGyw oTracipatog Tou KaAwdiou.
Mnv AuyieTe, TECETE 1 TPARBATE TO KAAWDIO TTAVW OTTO AIXPNPEG AKPEG.

* EQv umrapxer avoiypa yia agpiopd, unv 1o KaAUTITeTe. Mnv pixvere uypd
N okdvn OTa avoiyuaTa aEPITUOU.

* Mnv eioayete OAXTUAD 11 GAAO QVTIKEIMEVO OTA QVOIXTA MEPN TNG
OUOKEUNG.

» Aev avoAapBavetal kayia €uBuvn yia {nUIEC TTOU TTPOKOAOUVTAI ATTO
AKATAAANAN Xprion f PN CUPPOPQWON KE AUTEG TIG OONYiEG.

* Na €ioTe TTPOOEKTIKOI KATA TN OIAXEIPION TWV QIXMNPWY KOTTTIKWY
AeTTidWV, KOTA TNV EKKEVWOT TOU BOXEIOU/BACNG KaI KATA TOV KABAPITUO.

* XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA TOV TTIECTAPIO TPOPiIUWY KATA TNV AAEON KPEATOG.

* H ouokeury dev ummopei va yxpnoiyotroinBei yia dAeon okAnpwv Kai
EnpPwv ouciwv, dIOPOPETIKA N AETTIOA PUTTOPET va @BapEI.

* Mnv AEITOUPYEITE TN CUCKEUN XWPIGTTEPIEXOMEVO APOU CUVAPUOANOYAOETE
TN Aetmida Kal 10 dioOKO AETTIONG. AlOQOPETIKA, N AeTTida KAl O 0iOKOG
Aetridag Ba @Bapouv cofBapd kal Ba emTaxUvouv Tn yhpavon Tng
Movadag.
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FNQPIZTE TO MHXANHMA AAIEYZHZ KPEATOZ

. Zwpa

. OFF/1/2IR (Avevepyd/Evepyd/
Evepyo/AvtioTpogn Aeitoupyia)
. KoupTri ouptieang

. Eioodog owAfva

. QOnTNAG TPoPitwv

. MAdka xodvng

. Kopiog owAvag

. Bida (Mnxaviopog koxAia)

. Netmida koTTAG

. Aiokog kotriAg (MIKpOG)

. Aiokog kottg (Meaaiog)

. Aiokog koG (WIAGG)

. Aiokog koTTAg (Mépion)

. AakTUNIOG OTEPEWONG

. E€dptnupa Aoukdvikou

. E¢aptnua keptré

. TopTrava TpigTn

QBnTA¢ TpipT

. ZWHa TPIPTN

. E€apTnua KOG PTTIoKOTWV

ZYNAPMOAOI'HZH

* [li€oTE TO KOUUTTI GUCQPIENG, KPATAOTE TNV KEQAAN
Kl TOTTOOETADTE TNV 0TO OCWARVa €106d0u. Katd tnv
TOTTOBETNON, BERAIWOEITE OTI N KEPAAN €ival KEKAIPEVN
aUp@wva Pe TNV €vOeIgn Tou BEAOUG OTNV KOPUGH,
O¢ite (F1), K1 0T CUVEXEID TTEPIOTPEWTE TNV KEQAAR
KOTA TNV ApIoTEPR KATEUBUVON YIa va aog@aAicETe TNV

KEPAAN o@ixTa (F2).

* TommoBeTrOTE TO COTTOUVI OTNV KEPOAN, UE TNV
MakpI& AKpn TTPWTA, KAl TTEPITPEWTE EAAPPA VIO VO
Tpo@odoTACETE TNV PBida PéXPI va TOTTOBETNBEI CWOTA
oTtn Baon Tou kivnTApa (F3).

» TomoBetAoTE TN AeTTidO KOTTAG TTAVW OTOV GEova TOU

oatrouvioU pe Tnv Aettida va gival oTpappévn TTpog
Ta EUTTPOG, OTTWG Qaivetal (F4). EGv dev ToTToBeTNOEi
owaoTd, To Kpéag Oev Ba aAeoTei.

» TomoBetAGTE TNV £€MOUPNTH TTAAKA KOTTAG OiTTAC TN
Aetida, el0ayovTag TIG TTPoeoxéG aTn axioun (F5).

* YTooTnpigTe 1) TMECTE TO KEVTPO TNG TTAAKAG KOTTAG HE
10 éva OAXTUAO Kal oQigTe TO SaXTUAIdI OTEPEWONG HE

10 AN X€pI (FB). MnVv o@itete uTTEPBOAIKA.
* TomoBetroTE TNV TTAGKO X0dvNng OTNV KEQAAN Kal
OTEPEWOTE TN OTN B€on TNG.
TomroBeTAOTE TN HOVAdA O€ pIa OTABEPN ETTIPAVEIQ.
H eicodog aépa aTnv KATW Kol TTAEUPIKK TTAEUpd TOU
TEPIBAAPATOG TOU KIVNTHPQ TTPETTEl VO TTAPOMEVEI
€AelBepN Kal wpig EPTTOdIA.
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MHXANH KIMA

» Eiodyete Tov dfova Tou OKoUANKIoU aTn BRAKnN Tou KOQTN, TTPWTA TNV TTAACTIKA dKpn. ToTroBeTACTE TN
povada Tou KOQTN oTov G&ova Tou okouAnkioU. (O1 KOTITIKEG aKPEG TTPETTEI va BpioKovTal PTTPOCTA.)
TotmroBeTrOTE TN peoaia dioko dAeong 1 Tn Xovdpn dioko GAeang (avaAoya Pe TNV UPH| TTOU TTPOTIUATE)
oTov dgova Tou OKoUAnkioU. (BeBaiwBeite 0TI n €ykoTrr) Tou Siokou dAeong TaIpIddel Pe TIG TIPOBOAEG
TNG KEQAAAG Tou punyavruarog.) MNupiote 1o daxTuAidl 0TO ECWTEPIKO TNG BAKNG TOU KOPTN TTPOG TNV
KaTelBuvon Tou BEAOUG pEXPI va OTEPEWBEI CWOTA.

« TomoBeTroTE TN BAKN TOU KOPTN OTN Jovada Tou KIvATAPA.

» TomoBetAoTE TO dioKo OTNV 6pBIa TTAEUPd TNG BAKNG TOU KOPTN.

* Twpa n cuokeun givail £TOIUN YIa TO AAETUA TOU KIUG.

KowrTe 10 Kpéag o€ Awpideg 10 K. PAKOUG Kal 2 €K. TTAXOUG. APaIPETTE Ta KOKOAQ, TO KOUUATIO TOU
OuVOETIKOU 10TOU Kal TIG TEVOVTEG 600 TO duvaTdv TTEPICAGTEPO. (MNV XPNOIUOTIOIEITE TTOTE KATEWUYHEVO
Kpéag!) BaATe 1o Kpéag oTov dioko. XpnOIPOTIOINCOTE TOV TIECTHPA YIA VA CTTPWEETE aTTaAd TO KpEag GTn
Onkn Tou k6@TN. (MNa 1o steak tartare, aAéoTe 10 KpEag pe To PEoO Bioko AAeang dUo POPES.)

NMAPAZKEYH KEMIE

» Eiodyete Tov dfova Tou GKOUANKIOU oTn BrKn Tou KO@TN, TTIPWTA TNV
mAaoTIKA dkpn. (F8) TotroBeTAGTE TOV KWVO GTN BrKN TOU KOPTN.
TomroBeTAOTE TOV KAAOUTTI TTAVW OTN BrKN TOU KOPTN KAl OPiETE TO dAXTUAIDI
oTn Bnkn Tou ké6QTN (F9).

« TommoBeTroTE TN BKN TOU KOPTN OTN Jovada Tou KIvATAPA.

» TomoBetAoTE TO dioKo OTNV 6pBIa TTAEUPE TNG BAKNG TOU KOPTN.

* Twpa n cuokeun gival €To1un yia TNV TTapackeur] keutré (F10).

MepdoTe TO TTPOETOINOCUEVO PEIYUA KEPTTE HECT ATTO TOV UNYXAVIOUO

KEMTTE. KOWTE TOV OUVEXOUEVO KEVO KUAIVOPO OTIG ETTIBUMNTEG UAKN KOl
XPNOIPOTTIOINOTE TO OTTWG OTTAITEITAI.

To keuté givan éva Tapadoaiakd Tdro Tng Méong AvatoAng TTou @TidyveTal
KUpiwg atré apvi kai o1tépl bulgur TTou aAéBovTtal padi yia va oxnuaricouv
TrdoTa. To peiypa eEwOeiTal pEow Tou PNYXaviopoU KEUTTE Kal KOBETAI O€ PIKPEG
dlooTdoelg. O cwARveG 0Tn cuvéxela yepifouv e Peiypa aAeopévou KpEaTog,
KAgivouv o1 AKkpeg Kal Tnyavidovral.

NMAPAZKEYH AOYKANIKQN

* AAéoTe TO Kpéag. EigdyeTe Tov GEova TOU GKOUANKIOU
oTn BrKn Tou KOPTN, TTPWTA TNV TTAACTIKA dkpn. (F11)
ToTroBeTAOTE TOV dIOXWPIGTH GTN BAKN TOU KOPTN. g
TotroBeTOTE T XWVi AOUKGVIKOU 0T BrKN TOU KOQTN kal (e B49> @ﬁ
a@igTe To dayTUAidI oTn BrKn Tou KOETN. (BeBaiwBeite OTI -y
Ol EYKOTTEG TOU BIaXWPIOTA TaIPIALouV UE TIG TIPOROAEG
TNG KEPAAAG TOU UNXOVANATOG.)

* TomoBeTroTE TN BAKN TOU KOPTN OTN Jovada Tou KIvNTAPA.

« TommoBetr|oTe 1O dioko oTnV OPBIa TTAEUPA TNG BKNG TOU KOPTN.

* Twpa n ocuokeun givail €TOIUN YIQ TNV TTAPACKEUR AOUKAVIKWY.

BdAte Ta UAIK& oTOV BioKO. XPNOIMOTIOIACTE TOV THIEGTAPA VIO VO OTTPWEETE ATTAAG TO KpEag OTn BAKN Tou
KOPTN.

BdATe Tn Brikn Tou Aoukdvikou o€ XAIapo vepd yia 10 AETTTA. ZTn CUVEXEIQ, TTEPACTE TO BPEYHEVO dEPUA OTO
XwVi AOUKGVIKOU. ZTTPWETE TO (KAPUKEUPEVO) AAECUEVO KpEag aTn BRKN Tou KOQTN. Av To SEpUa KOAAOEI
0TO XwVi Aoukdvikou, BPECTe TO Pe Aiyo vePO.
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EMIAEIZH Z®OAIATAZ KOYAOYPIOY

» [a Tnv TpoeToipacia UPNG, OTTWG yia ITTIOKAOTa spritz, XpeldleaTe To e€apTnua {UuNG (17). TotroBeTAOTE
TO @idI (8) 6TTWG CUVABWG PE TO TTAXUTEPO GKPO TTPWTA OTOV CWARVA KEQAAAG (7). EigdyeTe Tnv AetTida
(9) kai Tnv TAdKa KoTAG (10, 11 A 12) Tévw aTo PidI.

* TomoBetroTe TO €€ApTNUA CUUNG (17) TTAvw aTn AeTmida (9) kai TNV TTAGKa KOG (10, 11 A 12). Z@ite TO
daxTuAidl oTepéwaong (13).

» [lepdaTe 10 pOTIBO yIa Ta PTTIOKOTA Spritz péoa amod 1o e§apTnua CUNG.

» TomoBetoTE TNV TTAGKQ TOU TPOPODATN (6) OTIWG CUVHBWG OTOV CWANVA KEQAAAG (7) Kal XpNOIJOTIOINOTE
Tov wlnTApa (5) yia va oTrpwéeTe TN (N péoa aTov OwAAVA KEPAAAG.

TPIOTHZ

o AgaipéaTe Tov MUAo KpéaTtog atmd To aUvoAO Tou HUAOU KPEATOG, TTPWTA EYKATACTHOTE TO TPOPOdATN OTN
€ic0d0 Tou cwAnva (F1) kol oTn cuvéxela eTTIAESTE TNV ETOUPNTH €TTIOPaCN KOTTAG: TPiWINO Poly (AETTTO)/
TPiYIpo ApdypaTog (UeCaio)/koTTH o€ QETEG APAYHATOG KAl EYKATACTACTE TIG KOUTTEG OTN pnxavh (F2).

« [lpogToipydoTe Tov wONTAPA Kal TOTTOBETACTE pia TTAAKA KATW o116 ToV TPieTN (F3).

» Otav 6Aa gival £ToIPa, PTTOPEITE VA EEKIVATETE TNV KOTTH TV AAXAVIKWY, EEKIVWVTOG PE TN AEIToupyia
TTEPIOTPOPNG TTPOG TA EUTTPOG TNG KUPIAG Hovadag, BAETTOVTAG TNV TTEPIOTPOPN TNG KOUTTAG KOTTAG TWV
Aayavikwv, Bagete 70 UAIKG OTTO TO TTAVW PEPOG TOU TPIQTN K TTIECETE e TOV WONTAPA YIa VA ATTOKTAOETE
Ta 1GPOPa ATTOTEAECUATA KOTTAG.

AuTé TO OET £60TTAIOHOU KOTTAG AAXAVIKWV UTTOPET VO ETTITUXEI TO ATTOTEAECUATA KOTTHG O€ PETEG, TPIWIHO Kal
TTOATOTTOINON TTATATWYV avTioTolxa. [Mpiv atmd Tn Asimoupyia, TTapakaAoUe KOWTE Ta AaXAVIKA Kal Ta ¢PoUTa
JE €va paxaipl o€ pEyeBOG Kal oxrpa KATAAANAO yia TNV Avolyua Tou TpopodoTn Tou TPIPTN.

Mpoooxn: Kartd tnv diadikacia Tpo@odoaciag, av To UAIKO gival XapunAGTEPO aTTd TNV €i00B0 TOU TPOPOBATN
AayavikKwy, TTPETTEI VA TO OTTPWEETE PE TOV WONTHAPA. MNa va atTro@uyeTe TNV KAion TNG KUPIAG PnXavig otav
ECETE TO UAIKO, TTApaKOAOUPE KPATAOTE TNV KUPIA PNXAVI PE Ta XEPIO 0OG KATA TNV TTiEGN TNG Tpo@odoaiag
KaTtd TN SIGPKEIa TNG AEIToupyiag.

MPOETOIMAZIA ZYMHZ (NOYNTAIA)

» O xpodvog Aerroupyiag AEN trpéTrel va
utrepPaivel Ta 4 AETTTA.

* XpnoigotroinoTe TNV TTAAGKa Kottg 10, 11 7 12.

* JUVEXWG YEMIOTE TO BioKO PE AAEUPI.
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KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Xnueiwon: To KpEag TTou PéVEl HETQ OTNV KATOIKIO TOU KOPTN UTTOPET va
aQaIpeBEi aTTO TO ECWTEPIKG TNG CUCKEUNG TTEPVWIVTAG MIO QETA WYwuIoU atrd
TNV KOTOIKIO TOU KOPTN.

* [lpiv atmd Tov KaBapiopd TNG CUOKEUNG, OBMOTE TN GUCKEUN KAl AQAIPECTE
10 BUopa amé Tnv utrodoxn (F12).

» [MatraTe To KoupTri atreAeuBEPWONG Kal TTEPICTPEWTE OAN TNV KATOIKiO TOU
KOPTN TTPOG TNV KaTEUBUVON Tou BEAoUG. AQaipEéTTe TOV wONTAPA Kal TO
dioko (F13).

* ZeidwoTe To daxTUAIdI Bidag kal apaipéaTe OAA Ta PEPN TNG KATOIKIOG
TOU KOQTN. Mnv KaBapideTe Ta pépn oTO TTAUVTAPIO TTIATWV!

* [1AOveTe OAa Ta pépn TTOU PBAv o€ ETTAPR PE TO KPEQG WE (eaTd
oatrouvovepo. KabapioTe Ta apuéowg PETE Tn Xpron.

* ZeBydhete Ta pe kaBapod (eaTo VEPO KAl OTEYVWOTE TA APECWG.

* Xag oupBouAeloupe va NITTAveTe TN Hovada Tou KOPTN KAl TOUG BiOKOUG
GAeong pe Aiyo QUTIKO AGDI.

FOYTH AIAGEZH AYTOY TOY NMPOIONTOX

* AuTA n ofApavon uttodelkvUEl 0TI auTS TO TTPOIGV dEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI PAdi HE GAAD OIKIOKA
aTroppiyparta og oAdkAnpn Tnv EE.

« Na va amoTtpatmolv duvnTikég BAABEG oTo TTEPIBAAAOV 1} GTNV AVBPWTTIVN UyEia aTd TNV
AVEEEAEYKTN ATTOPPIYN ATTOPPIMHATWY, AVAKUKAWAOTE TO UTTEUBUVA VIO va TIPOWBONCETE TNV AEIPEPO
ETTAVAXPNOIYOTIOINGN TWV UAIKWYV TTOPWV.

« MNa va emoTPEWETE TN XPNOIMOTIOINUEVN OAG GUOKEU, XPNOIMOTIOINGTE TA CUCTAUOTA ETTIOTPOPAG Kal

BN  OUAOYNAG A ETTIKOIVWVACTE PE TOV TTWANTA oTTé TOV OTToio ayopdoaTe To TTpoidv. MTropoulv va Trépouv

QUTO TO TTPOIGV YIa AO@aA avOKUKAWGN TTPOG OQPEAOG Tou TTEPIBGAAOVTOG.
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KERJUK VEGYE FIGYELEMBE, HOGY A HAZI KESZULEK KEZIKONYVE TOBB KULOBOZO KESZULEKERT IS HASZNALHATO
ILLETHET. AZ ON HAZI KESZULEKE NEM TARTALMAZHATJA A KEZIKONYVBEN EMLITETT TULAJDONSAGOKAT.
EZT ANYELVET MESTERSEGES INTELLIGENCIA SEGITSEGEVEL FORDITOTTAK.

ALTALANOS BIZTONSAGI UTASITASOK ES FIGYELMEZTETESEK

» Kérjuk, a készulék hasznalata el6tt alaposan olvassa el az hasznalati
utasitast.

» Kérjik, gy6z6djon meg réla, hogy a névleges feszliltség megegyezik a
hasznalt feszlltséggel.

» Kérjuk, tartsa meg az utasitasokat, a garancialis igazolast, a vasarlasi
nyugtat, és ha lehetséges, a dobozt a bels6 csomagolassal egyutt!

» Akészulék kizardlag magancélu hasznalatra készult, nem kereskedelmi
vagy professzionalis hasznalatra!

* Mindig huzza ki a dugoét a konnektorbdl, amikor a készuléket nem
hasznalja, kiegészité alkatrészeket csatlakoztat, a készuléket tisztitja,
vagy zavar lép fel. EI6sz6r kapcsolja ki a készuléket. A dugét huzza, ne
a vezeteket.

* A gyermekek elektromos készulékekkel kapcsolatos veszélyektdl
valé védelme érdekében soha ne hagyja 6ket felligyelet nélkll a
készulekkel. Ezert, amikor a készulék helyét valasztja, ugy tegye, hogy
a gyermekek ne férhessenek hozza. Ugyeljen arra, hogy a kabel ne
I6gjon le.

* Rendszeresen ellen6rizze a készlUléket és a kabelt sérulések
szempontjabol. Ha barmilyen sérulés észlelhetd, a készlulék nem
hasznalhato.

* Ne hagyja, hogy a gyermekek jatsszanak a készulékkel. Ne hagyja,
hogy a gyermekek a csomagolasi anyagokkal, példaul mianyag
zacskokkal jatsszanak.

* Ez a készulék 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, valamint
fizikailag, érzékszervileg vagy szellemileg fogyatékkal €l személyek,
vagy tapasztalattal és tudassal nem rendelkez6 személyek szamara is
hasznalhato, feltéve, hogy felligyelet mellett vagy megfelelé hasznalati
utasitas birtokaban hasznaljak, és értik az esetleges veszélyeket. A
tisztitast és karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha 8
évesnél fiatalabbak, és felligyelet alatt alinak.

* Ne prébalja megjavitani a készuléket, hanem kérjen segitséget egy
szakszerviztél, ha probléma mertil fel.

* Biztonsagi okokbodl a sérult vagy elhasznalddott halozati kabelt csak
azonos tipusu kabelre cserélheti, amelyet a gyartd, lgyfélszolgalatunk
vagy hasonl6 képesitéssel rendelkezd személy biztosit.

» Tartsa a készlléket és a kabelt tavol a hétél, kdzvetlen napfénytél,
nedvessegtoél, éles szélektél és hasonloktol.

* Amikor nem hasznalja a készuléket, kapcsolja ki €s huzza ki a
konnektorbal.
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* Hasznaljon csak az eredeti kiegészit6ket, amelyeket a szallitd biztosit.

* Ne hasznalja a készuléket kultéren. (Kivéve, ha a készlléket kultéri
hasznalatra tervezték.) Mindig védje a készuléket a fagytdl vagy nulla
alatti hémeérséklettdl.

» Soha ne hasznalja viz kdzelében (furdd, mosogaté stb.). A készulléket
ne tegye ki esének vagy nedvességnek. A készuléket csak akkor
hasznalja, ha a kezei szarazak.

» Ha a készUlék vizbe esik, huzza ki a dugét, mielétt kivenné a vizbél. Ne
érintse meg a vizforrast. A készlléket szakembernek kell ellenériznie,
mieldtt Ujra hasznalatba kerllne. Az elektromos sokk kockazatanak
elkerllése érdekében ne tisztitsa a készuléket vizzel, és ne meritse
vizbe.

* Hasznalja a készUlléket kizarélag a meghatarozott célra.

* Ez a készulék csak akkor mikodtethetd, ha foldelt konnektorba van
csatlakoztatva, amely a szabvanyoknak megfeleléen van telepitve.
Ellendrizze, hogy az aramellatas feszlltsége megfelel-e a tipusleirason
szerepl6 feszlltségnek.

» A készulékek hibaja, ha nem a hasznalati utasitasoknak megfeleléen
hasznaljak, vagy nem szakember javitja meg, nem tartozik a garancia
hatalya ala.

» Mindig sik és vizszintes feluleten hasznalja a készulléket.

* A készuléket ne hasznalja tovabb, ha kemény fellletr6l magasbdl
leesett. Még a lathatatlan sérllések is negativan befolyasolhatjak a
készulék biztonsagos miikddését. Akészuléket csak akkor hasznalhatja
Ujra, ha azt szakember ellendrizte.

» Soha ne hordja vagy huzza a készlléket ugy, hogy a tapkabelt tartja,
mert a kabel térése miatt rovidzarlat Iéphet fel. Ne hajlitsa, ne nyomja,
€s ne huzza a tapkabelt éles széleken.

* Ha szell6z6nyilas talalhatd, ne takarja el azt. Ne dntson semmilyen
folyadékot vagy port a szell6zényilasokba.

* Ne dugja bele az ujjait vagy mas targyakat a készUllék nyilasaiba.

* Ahelytelen hasznalatbdl vagy ezen utasitasok be nem tartasabol ered6
karokért nem vallalunk felel6sséget.

» Latszolag éles vagokések kezelésekor, a tal/edény kilritésekor és
tisztitaskor legyen ovatos.

* Hasznalja mindig a husnyomo eszkozt, amikor hust 6rol.

» Akészuléket nem lehet kemény és szaraz anyagok 6rlésére hasznalni,
mert kildnben a kések tompulhatnak.

* Soha ne mikddtesse a készuléket Uresen, miutdn Osszeszerelte a
kést és a késtartot. Ellenkezb esetben a kés és a késtartd komolyan
elhasznalédhat, és felgyorsithatja a készllék eloregedését.
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ISMERJE MEG A HUSOROLOT

. Test

. OFF/1/2/R (Ki/Bekapcsolva/
Bekapcsolva/Visszaforgatas)
. Kompressziés gomb

. Csd8bemenet

. Etelnyomé

. Tolcsérlap

. Fbécsé

. Csavar (Csigas mechanizmus)
. Vagokés

. Vagokorong (Kicsi)

. Vagokorong (Kdzepes)

. Vagokorong (Finom)

. Vagokorong (Toltelékhez)

. Régzitégydri

. Kolbaszkészité tartozék

. Kebbe tartozék

. Reszel6 dobok

. Reszel6 nyomé

. Reszel6 test

. Suteménykiszuro tartozék

OSSZESZERELES

* Nyomja meg a rogzitd gombot, tartsa meg a fejet,
és helyezze be a bemenetbe. A fej behelyezésekor
Ugyeljen arra, hogy a fej a tetején talalhato nyil
iranyaban legyen elforgatva, lasd (F1), majd forgassa
el az 6raval ellentétes iranyba, hogy a fej szorosabban
rogzuljon (F2).

» Helyezze a kigyét a fejbe, hosszu végével el6szor,
és forgassa el, hogy a csavar enyhén bedlljon a
motorhazba (F3).

* Helyezze a vagokéset a kigyo tengelyére, a késsel
elérefelé, ahogyan az abran lathatd (F4). Ha nem
illeszkedik megfeleléen, a hus nem lesz ledaralva.

* Helyezze a kivant vagélemezt a vagékése mellé, ugy,
hogy a kiemelkedd részek a helyikre illeszkedjenek
(F5).

» Tamassza vagy nyomja meg a vagolemez kdzepét
egy ujjaval, majd huzza meg a régzitd gylrit a masik
kezével (F6). Ne huzza meg tulsagosan.

* Helyezze a talca lemezt a fejre, és rogzitse azt a
helyére.

» Helyezze a késziléket egy stabil fellletre.

* A motorhaz aljan és oldalan Iévé légjaratokat szabadon
kell hagyni, hogy ne legyenek elzarva.
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HUSKORMOLO

» Helyezze a férgehajté tengelyt a vagdhazba, a mianyag végével elére. Helyezze a vagdegységet a
férgehajtd tengelyre. (A vagoéleknek elére kell nézniuk.) Helyezze a kdzepes szemcséjl vagy durva
szemcséjli érlétarcsat (attdl fliggéen, hogy milyen allagot szeretne) a férgehaité tengelyre. (Ugyeljen
arra, hogy az érlétarcsa bemetszése illeszkedjen a husdaralo fejének kiemelkedéseihez.) Forgassa el a
csavarmenetes gydrit a vagohazon lévé nyilas iranyaba, amig megfeleléen rogzuil.

» Csatlakoztassa a vagohazat a motor egységhez.

* Helyezze a talcat a vagohaz fiiggbleges részére.

* Most a késziilék készen all a darélasra.

Vagja a hust 10 cm hosszu, 2 cm vastag csikokra. Tavolitsa el a csontokat, a hartyakat és az inakat,
amennyire csak lehet. (Soha ne hasznaljon fagyasztott hust!)

Helyezze a hust a talcaba. Hasznalja a toléeszkdzt, hogy finoman belepusholja a hist a vagéhazba. (Steak
tartar készitéséhez kétszer daralja meg a hust a kdzepes szemcséjl 6riétarcsaval.)

KOBBE KESZITESE

» Helyezze a férgehajté tengelyt a vagéhazba, a miianyag végével elére.
(F8) Helyezze a kup alaku részt a vagéhazba. Helyezze a formazét a
vagohazra, majd csavarja ra a gydrit a vagéhazra (F9).

» Csatlakoztassa a vagohazat a motor egységhez.

* Helyezze a talcat a vagéhaz fuggbleges részére.

* Most a késziilék készen all a kébbe készitésére (F10).

Tegye bele a kész kebbe keveréket a kobbe formazéba. Vagja le az
egymasba illeszkedd Ureges hengert a kivant hosszusagra és hasznalja
szukség szerint.

A kébbe egy hagyomanyos kozel-keleti étel, amely elsésorban baranyhusbdl
és bulgurbuzabdl készil, melyeket 6sszedaralva pasztava formalnak. Az
elkészult keverék a kdbbe készitén at extrudaldodik, majd révid darabokra
vagjak. A hengereket ezutan megtélthetik daralt hus keverékkel, az aljukat
0sszenyomjak, majd mélyfézésbe helyezik.

HUSKOLBASZOK KESZITESE

» Daralja le a hust. Helyezze a férgehajto tengelyt a
vagohazba, a miianyag végével elére. (F11) Helyezze
elvalasztét a vagohazba. Helyezze a kolbaszhornyot | 77
a vagohazra, majd csavarja ré a gy(r(it a vagéhazra. ﬁnﬁ@w @ﬁ
(Ugyeljen arra, hogy az elvalasztd bemetszései —
illeszkedjenek a husdaralo fejének kiemelkedéseihez.)

» Csatlakoztassa a vagohazat a motor egységhez.

» Helyezze a talcat a vagohaz fliggéleges részére.

* Most a késziilék készen all a kolbaszkészitésre.

7
el

Helyezze az 6sszes hozzavalot a talcaba. Hasznalja a toléeszkdzt, hogy finoman belepusholja a hust a
vagohazba.

Helyezze a kolbaszbdrt langyos vizbe 10 percre. Ezutan csusztassa a nedves bért a kolbaszhornyra.
Nyomja bele a (fiiszerezett) daralt hust a vagéhazba. Ha a bér megakad a kolbaszhornyon, locsolja meg
vizzel.
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SUTEMENY KIEGESZITO

» Ha tésztat dolgozol fel, példaul spritz siteményt, sziikséged lesz a tésztakiegészitére (17). Helyezd
a kigyot (8) szokas szerint a vastagabb végével el6szor a fejcsébe (7). llleszd be a pengét (9) és a
vagoélemez (10, 11 vagy 12) a kigyéra.

* Helyezd a tésztakiegészit6t (17) a pengére (9) és a vagolemezre (10, 11 vagy 12). Hizd meg a
rogzitdégyrat (13).

* Huzd at a spritz sitemény mintajat a tésztakiegészitén.

» Helyezd a tolt6 tanyért (6) szokas szerint a fejcsére (7), és hasznald a nyomoéeszkozt (5), hogy a tésztat
betoljad a fejcsébe.

SZELETELO

* Vedd le a husdaralot az egész husdaralo készletrdl, el6szor szereld fel a taplalot a csé bemenetre (F1),
majd valaszd ki a kivant apritasi hatast (finom reszelés / kbzepes reszelés / szeletelés), és helyezd fel a
poharakat a gépre (F2).

« Készitsd el6 a nyomdeszkozt, és helyezd el a tanyért a szeletel alatt (F3).

» Amikor minden készen all, elkezdheted a zoldségek szeletelését, inditsd el a féegység elére forgd
fokozatat, l1asd, hogy a z6ldséghasitd pohar forog, tedd a hozzavaldkat a szeleteld tetejére, és nyomd le
a nyomoeszkdzzel, igy minden vagasi hatast elérhetsz.

Ez a z6ldségvago készlet szeletelés, reszelés és burgonyaplrésités hatasat adja. A milvelet el6tt kérjuk,
vagd fel a zoldségeket és gyiimdlcsoket olyan méretre és formara, hogy illeszkedjenek a szeletelé
nyilasahoz.

Figyelem: A taplalasi folyamat soran, ha az anyag alacsonyabb, mint a zéldségadagolé nyilasa, azt
nyomoeszkdzzel kell lenyomni; annak érdekében, hogy elkerlld a f6gép felborulasat, amikor erételjesen
nyomod az anyagot, kérjuk, tartsd a fégépet kézzel, amikor az adagol6 erd alkalmazasa torténik.

TESZTAKESZITES

* Amikodési id6 NEM haladhatja meg a 4
percet.

* Hasznalj vagolemezt 10, 11 vagy 12.

» Folyamatosan t6ltsd meg a talcat liszttel.
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TISZTITAS ES KARBA TARTAS

Megjegyzés: A vagéhazban maradt hus eltavolithaté a készulék belsejébdl

egy szelet kenyér atbujtatasaval a vagéhazon.

* Akészulék tisztitasa el6tt kapcsold ki a készUléket, és huzd ki a dugot a
konnektorbdl. (F12)

* Nyomd meg a kiold6 gombot, és forditsd el a teljes vagohazat az
iranyjelzé nyilasanak megfeleléen. Vedd le a nyomoeszkozt és a talcat.
(F13)

« Allitsd le a csavaros gy(ir(it, és tavolitsd el a vagéhaz minden alkatrészét.

Ne tedd az alkatrészeket mosogatogépbe!

* Mosd el az 6sszes olyan alkatrészt, amely érintkezett hussal, forrd
szappanos vizben. Azokat azonnal tisztitsd meg hasznalat utan.

* Rinse them with clear hot water and dry them immediately.

» Azt tanacsoljuk, hogy a vagoegységet és a daralotarcsakat kenjik meg
egy kis ndvényi olajjal.

Ezen termék helyes artalmatlanitasa

« Ez a jeldlés azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad mas haztartasi hulladékkal egytitt eldobni az EU-

ban.

« Annak érdekében, hogy megel6zziik a kérnyezet vagy az emberi egészség lehetséges karosodasat az
iranyitatlan hulladékkezeléstdl, felelésen ujra kell hasznositani, hogy a anyagi eréforrasok fenntarthaté

Ujrafelhasznalasat elésegitsik.

» Ahasznalt eszkdz visszajuttatasahoz hasznalja a visszatérési és gyijtési rendszereket, vagy Iépjen
s~ kapcsolatba az eszkdz vasarlo helyével. Ok elvehetik ezt a terméket kérnyezetbarat Gjrahasznositas

céljabol.
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BE MOJMME 3ABEJIEXXETE: YINATCTBOTO 3A YPE[JOT MOXE [IA CE KPEWPA 3A NMOBEKE Of} ELEH MOAEN. ®YHKUWUTE KOWN
BALIVOT YPEA HE ' COOPXW, MOXE A CE HABELAT BO YIMATCTBOTO.
OBAA JA3VK BELLIE MPEBEAEH CO NMOMOLL HA 3MWCNEHA UHTENUIEHLIMJA.

FEHEPAJTHU YNATCTBA 3A BE3BEAHOCT U NMPEAYMNPEXYBAHA

* [Npen narokopuctnTe OBOj ypea, BHUMATENHO NPOYUTajTE ro ynaTtcTBOTO
3a ynotpeba.

* Ocurypajte ce geka HOMUHAaNHOTO HAMOHCKO HarojyBaHe € UCTO Kako
HaMOHOT KOj 0 KOPUCTUTE.

» YyBajTe rmynaTcTeara, rapaHUUCKNOT cepTudmkar, uckanHata cMmeTka
N, aKO € MOXHO, KapTOHCKaTa KyTuja CO BHATPELLHOTO NakyBaHe!

* YpeOotr e HameHeT UCKNYyYMBO 3a npuBaTHa ynotpeba uM He e 3a
KomepumjanHa unu npodecnoHanHa ynortpeba!

» Cekoralu nckrny4eTe ro ypenoT Of po3eTkaTta Kora He ro KopucTute, npu
NPUKy4YyBake Ha JogaToum, YNCTEHE Ha YpeaoT Unn Kora goara o
©6uno kakeu npobnemu. MNpeTxogHO mckny4veTe ro ypenort. Nosneyerte
ro NPUKIYy4YOKOT, a He KabenorT.

* 3a ga 1 3awTUTUTE geuarta o4 ONacCHOCTUTE Ha ENEKTPUYHU ypeau,
HUKOraLl He v octaBate 6e3 Haa3op co ypenoT. N3bepeTe nokaumja 3a
ypenoT Taka WTo geuara Hema Aa umaar npuctan 4o Hero. BHumagajte
Aa ocurypute geka kabenot He BUCKM HaZony.

* PeqoBHO TecTupajte ro ypeaot 1 kabenot 3a owTeTyBaka. AKO uma
oLITeTyBak€e Ha B1NO KakOB HAYMH, HE KOPUCTETE o ypeaorT.

* He posBonyBajTe geuata ga urpaat co ypenot. He gossonysajte nm
Aa urpaar co nakyBayku MaTepujanm Kako LITO Ce NnacTU4HU BpeKku.

* OBOj ypen Moxe ga ro KopucTat feua Ha Bo3pacT o 8 rogavHm u
Harope 1 nvua co U3nYKK, CETUITHN UM MEHTASHKM OLUTETYBaHa, UNn
HegoCTaToOK Ha UCKYCTBO M 3Haewe, Nog yCcroB Aa ce nog Haasop unu
Aa UM ce JageHu MHCTPYKuMK 3a 6e36eaHO KOpUCTEH-E Ha ypenoT U
Aa rm pasbepar MOXHUTE ONAaCHOCTU. YNCTEHETO N OAPXKYBaAHETO HE
Tpeba ga rv npaear geua, OCBEH ako He ce nog 8 roguHu n 6e3 Haasop.

* He obuayBsajTe ce ga ro nonpasuTe ypeaoT camu, TYKy KOHCYNTupajTe
Ce CO OBnacTeH ekcnepT BO Cny4yaj Ha npobnem.

» 3a 6e30eHOCT, OWTETEH WM CKPLUEH HanojyBaykn kaben moxe fa
Ce 3aMeHM caMO CO eKBMBaneHTeH kaben og Npov3BoAUTENOT, OA
HalLeTo ofAeneHmne 3a KIMeHTCKa ycnyra unm ClM4Ho KBanudgukysaHa
NINYHOCT.

» YyBajTe ro ypeaot n kabenot noganeky og TonnvHa, AMpeKkTHa COHYeBa
CBETNUWHA, Brara, ocTpu paboBu 1 CIIMYHO.

* Mckny4yeTe ro ypeaoT 1 n3BreyeTe ro npuKny4oKkoT Kora He ro KOpUcTuTe.

» Kopucrtete camo opurnHanHu gogatoum obesbeneHun o cHabayBadyor.

* He kopuctete ro ypenotr Ha oTtBopeHo. (OcBeH ako ypeaoT He e
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HaMmeHeT 3a ynotpeba Hagsop.) Cekorall 3alTUTETE IO O HUCKU UNn
NoAHYNoBW TemnepaTypu.

* Hukoraw He ro kopucteTte Bo 6nuamHa Ha Boga (bawarta, MujanHUKoT
UTH.). YpenoT He Tpeba ga Oumae M3NOoXeH Ha JoX4 Wnu Bnara.
KopucTeTe ro ypegot camo Kora paLeTe ce CyBMW.

* AKO ypedoT nagHe BO BOAa, UCKMy4yeTe ro of cTpyja npea ga ro
n3Bnedvete oa Bogata. He gonupajte ja Bogata. Ypeaot mopa ga buge
NnpoBepeH of crneuujanucT npeg ga ce KoOpuctu nosTopHo. 3a Aa ce
n3berHe pu3nk og enekTpUYeH LWOK, He YACTETE ro ypeaoT Co Boaa unum
He ro HypkajTe BO BoAa.

» KopucTeTe ro ypegot caMmo 3a HaMeHaTa 3a koja € HaMEHET.

* OBOj ypeg Mopa ga buge noBp3aH CO 3aseMjeHa pos3eTka Koja e
WHcTanupaHa cnopepq nponucu. Ocurypajte ce Aeka HamnojyBakeTo
ogroBapa Ha HarmnoHOT KOj € HaBeAeH Ha Tabenarta co nogaToum.

* LLteTnte KON HacTaHyBaaT Kora ypeaoT Ce KOPUCTU 3a Lienn pasnnyHmn
0f, OHWe HaBedeHu BO ynaTcTBaTta UM ako ce KOPUCTU NOrPeLLHO Unun
He e NonpaBeH O CTPYYHM NnLa He ce NoKpMBaaT Co rapaHuumjaTa.

» Cekorall KopucTeTe ro ypefoT Ha pamMmHa U XOpU30HTarHa NoBpLUMHA.

* Ypenot He Tpeba ga ce KOpucTuM MOBeKe nocne narakwe Ha TBpaa
noBpwNHA oa BUCMHA. [lypu U HEBMANUBO OLITETYBakbe MOXEe Aa
npegusBuka HeratMBHU edpekTn Ha 6e3benHocTa Ha ypenot. Ypeaot
MOXe [a Ce KOPUCTM camo No NpoBepKa of npodecmnoHanel.

* Hukoraw He HoceTe wnu MOBMeEKyBajTe ro ypenoT ApXejkn ro
NPUKNY4YOKOT Ha HaMnojyBaweTo, Buaejkm NOCTON PU3NK O KpaTKOTpajHO
3amapyBake Ha kabenot. He BUTKajTe, He cTerajte u He BreyeTe ro
HanojyBaykmnoT kaben npeky ocTpu padosu.

* AKO NocCTOM BeHTUNaumcka pyna, He ja nokpmeajte. He uctypajte
HWKaKBa TEYHOCT UIM NpaB BO BEHTUMALMOHUTE OTBOPM.

* He BMeTHyBajTe NpCTU uUnu apyrn npeameTn BO OTBOPEHUTE AENOBU
Ha ypenor.

* He ce npudgaka ogroBopHOCT 3a WTeTa NpegusBrKkaHa of HernpasuiHa
ynotpeba nnu HenounTyBawe Ha OBUE UHCTPYKLUM.

* BHMmaBajTe npu pakyBahe CO OCTpU cevnna, npasHewe Ha YnHujata/
CafoT M YNCTEHE.

+ Cekorall KopucTteTe ro NnpUTUCKa4oT 3a XpaHa Npu Menewe Meco.

* Ypenot He MoXe a Ce KOPUCTU 3a Menewe TBPAM U CyBU CyncTaHuuu,
WMHaKy Ce4YMrnoTo MoXe Aa ce noTpoLuu.

* Hukoraww He nywTajTe ro ypeaoT npaseH no CKronyBake Ha CevymnoTo
N CeYMnoTo 3a Auckosu. Bo cnpoTMBHO, CEYMNOTO U OUCKOT 3a ceyunna
Ke ce abpasmpaaT cepro3Ho 1 ke ro 3abp3aar cTapeeHeTo Ha ypeaorT.
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3AMO3HAJTE o BALLMOT MENHULIA 3A MECO

1. Teno

OFF/1/2/R (NcknyyeHo/BknyyeHo/
BknyyeHo/PeBepc)

Konye 3a komnpecuja

Bnes 3a ueBka

Typkay 3a xpaHa

Mnova Ha nHka

MmaBHa LeBka

3aspTka (MexaHu3am co nomxas)
9. Ceyuno 3a ceyere

10. Ouck 3a cevene (Man)

11. Auck 3a ceverse (CpeneH)
12. Ouck 3a ceverse (PuH)

13. [nck 3a ceverse (MonHere)
14.TIpcTeH 3a dukcuparse

15. Jopatok 3a konbacu

16. Jopatok 3a kebe

17. bBapabaHu 3a peHete

18. Typkay 3a peHaere

19. Teno 3a peHaere

20. [lopaTtok 3a ceverbe Konayu

N

© N O AL

COCTABYBAKE

« [lpuTucHeTe ro KONYeTo 3a 3akny4vyBawe, ApPXeTe ja
rnaearta U BMETHeTe ja BO Bne3oT. Kora ke BMeTHyBaTe,
obpHeTe BHMUMaHWe Aeka rmasaTa Mopa aa buge
HarHyTa Kako LUTO € NpUKaXaHo CO CTperkarta Ha
ropHuoT gen, nornegHete (F1), notoa aABuxete ja
rnaBaTta BO CMpPOTMBEH NpaBeL, Ha cTpernkaTa 3a aa ce
3aterHe rmasata (F2).

« [locTaBeTe ja 3MujaTa BO rnaBara, gonrata ctpaHa
npBa, 1 CBPTETE ja Aa ja HaxpaHuTe WpadoT Marnky
Joaeka He ce noctasu BO MOTOpHUOT gen (F3).

* [locTaBeTe ro pe3aqkoTo CeYnrio Ha BpaTUIoTo Ha
3MujaTa co CeunnoTo CBPTEHO KOH NpeaHaTa cTpaHa
Kako LWTO e npukaxaHo (F4). Ako He e npaBuUnHO
NoCTaBeHO, MECOTO HEMA A Ce MENHMU.

» [locTaBeTe ja nocakyBaHaTa pe3ayka nrnova fo
pes3ay4koTo Cevmnno, cTaBajku rm nsgaHounTe Bo xnebot
(F5).

» [lopapxete nnu NpUTUCHETE ja cpeauHaTa Ha
pesaykara nno4a co efeH MpcT, a nortoa co Apyrarta
paka 3aTerHeTe ro npCcTeHoT 3a dumkcuparse (F6).
HemojTe ga npeHanperHeTte.

« [loctaBeTe ja nnoyarta 3a NoOAgHeCYBawe Ha rnasarta u
dukcmpajTe ja Bo nosuuuja.

» [locTaBeTe ro ypedoT Ha CTabunHo MecTo.

» [lpoxofoT Ha BO34yX Ha AHOTO U CTpaHaTa Ha
MOTOPHWOT Aen Tpeba aa 6uge cnoboneH n He cmee
na 6upe 6rnokmpaH.
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MEJTHULUA

» BmeTHeTe ja BpaTMnoTo BO KyTWjaTa Ha ceunnoTo, COo NNacTMYHUOT Aen nps. [NocTaseTe ja eamHuuaTta
3a cevene Ha Bpatunoto. (Ceunnarta Tpeba aa 6bugart Ha npefHaTa cTpaHa.) [Noctasete ja cpegHata
unu rpyba metanHa Auck (B 3aBUCHOCT Of, TOa kakBa KOH3WCTeHUMja cakaTe) Ha BpaTunoto. ([posepeTe
Aanun n3pes3oT Ha AUCKOT Ce BKIonyBa BO NPOeKUunTe Ha rnasarta Ha MeJ‘IHI/ILl,aTa.) 3aBpTeTe o NpCTeHoT
3a 3aBpTyBak-€ BO MpaBeL, Ha CTpernkaTa Ha KyTujata Ha ceuunoTo godeka He 6uae fobpo 3aTerHart.

 [NpukayeTe ja KyTUjaTa Ha CEUNNOTO HA MOTOPHATa eAnHULA.

» [locTaBeTe ja TaBaTa Ha usgurHatara cTpaHa Ha KyTujata Ha ceuunnoTo.

» Cera ypeqoT e NnoAaroTBeH 3a Meneme.

WceyeTe ro MecoTto Ha napuvka gonrn 10 cm n gebenu 2 cm. OTCTpaHeTe MM KOCKUTE, NapyunkbaTa Ha
XpCKaBuLa ¥ XMNnTe KoMKy LUTO € MOXHO noseke. (Hukorall He kopucteTe 3aMp3HaTo meco!)

CTaBeTe ro MecoTo BO TaBaTa. KopucTeTe ro npuTMckadoT 3a HEXXHO Aia ro MPUTUCHETE MECOTO BO KyTujata
Ha ceunnoTo. (3a cTek TapTap, UceykajTe ro MecoTo ABanaTi CO CPEAHUOT AMUCK.)

NPABEHE KEBE

* BmeTHeTe ja BpaTUnoTo BO KyTWjaTa Ha CeunnoTo, CO NNacTUYHUOT Aen
npB. (P8) NocTaBeTe ro KOHYCOT BO KyTujata Ha ceuymnoTo. [ocTaseTe ja
dopmaTa Ha KyTujata Ha CeunnoTo ¥ 3aBpTeTe ro MPCTEHOT Ha KyTujata Ha
ceuumnoto ($9).

« [lpukayeTe ja KyTujaTa Ha CE4MNOTO HA MOTOpHaTa eguHuLa.

» [NocTaBeTe ja TaBaTa Ha U3gurHatara cTpaHa Ha KyTujata Ha ceunnoTo.

« Cera ypenoT e noaroteeH 3a npasewe kebbe (®10).

Mpeky mawwmHaTa 3a kebbe, nputucHeTe ja nogrotBeHata cMeca u nceyete ro
KOHTMHYWUPaHWOT Npa3eH LUMNuHAap Ha NocakyBaHWTE OOMKMHU U KOPUCTETE
ro Kako LUTO e NoTpe6Ho.

Kebbe e TpagmumnoHanHo 6rMCKOMCTONHO jagerse LWTO ce MpaBu rMaBHO 0
jarHeLuko meco n Bynryp nyeHka, kou ce menar 3a Aa hopMupaart nacrta

KOja ce ekcTpyavpa Hu3 MalumHata 3a kebbe 1 ce cede Ha KpaTKu OOMMKUHM.
Tybute noToa MOXe Aa ce HanonHaT Co MeNeH MeCceH MUKC, KpaeBuTe ce
nputucKkaar 3aefHo 1 noToa ce npxar.

NPABEHE HA CYKAHLA

* WceykajTe ro mecoto. BmeTHeTe ja BpatunoTo Bo
KyTujata Ha ce4ymnoTo, co nnacTuyHuoT gen nps.. (P11)
[MocTaBeTe ro cenapatopoT BO KyTujata Ha CevmrnoTo.
MocTaBeTe ro cBP3yBa4oT 3a cCapma Ha KyTujata Ha
CeunnoTo v 3aBpTeTe ro NPCTEHOT Ha KyTujata Ha
ceyunorto. (MpoBepeTe Aanu n3pesnTte Ha cenapaTopoT
Ce BKIonyBaaT BO MPOEKUMUTE Ha rmaeaTa Ha
MenHuuara.)

 [NpukayeTe ja KyTUjaTa Ha CEUNNOTO HA MOTOPHATa eAnHULA.

« [locTaBeTe ja TaBaTa Ha usgurHatata cTpaHa Ha KyTujata Ha ceymnoTo.

» Cera ypeqoT e NoAroTBeH 3a npaBete capMyl.

CraBeTe v cocTojkute BO TaBaTta. Kopucrtete ro npuTMCKayoT 3a HEXHO Aa ro NpUTUCHETE MecoTO BO
KyTujaTa Ha ceymnoTo.

[MocTaBeTe ja koxaTa Ha capmuTe BO Mnaka Bogda Ha 10 muHyTW. [1oToa, NocTaBeTe ja BrnaxHaTa Koxa Ha
CBp3yBayoT 3a capma. [putncHeTe ro (3a4nHETO) MENEHOTO MECO BO KyTujaTa Ha ceunnoTo. AKO Koxarta ce
3anenu 3a CBp3yBayoT 3a CapMa, HaBMaxHeTe ja Co Marnky BoJa.
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NMPUNOPALA 3A NEYUBA

» 3a obpaboTka Ha TecTo, Ha nNpuMep, 3a cnpuTL, GUCKBIUT, B Tpeba fopaTtok 3a Tecto (17). MNocTaseTe ro
YBOEHOTO TecTo (8) kako 06MYHO CO MOronemMmnoT Kpaj MpPB BO rMaBHUOT LeBka (7). BmeTHeTe ro HOXOT (9)
n ceukoto napye (10, 11 nnu 12) Ha yBoeHOTO TecTo.

» [loctaBeTe ro 4ofgaTokoT 3a TecTo (17) Ha HOXOT (9) 1 ceykoto napye (10, 11 nnm 12). 3aBpTKETE IO
dukcaToport (13).

» [lpoBneyeTe ro obpaseLoT 3a cnpuTL, BUCKBUT HU3 AOAATOKOT 3a TECTO.

» [loctaseTe ro nnoykarta 3a cagoT (6) kako 06MYHO Ha rMaBHMOT LieBKa (7) U KOpUCTETEe ro NPUTUCKAYoT
(5) 3a ga ro NnpuTUCHETE TECTOTO BO MMaBHMUOT LIEBKA.

PA3NTOMHUK

» OrtcTpaHeTte ro MenHW4KMOT MexaHn3am of LEEN1OT CET Ha MENHUYKMOT MexaHnsam, NpBo MHCTanvpajte
ro npudakaqoT Ha Bne3oT Ha ueskaTa (F1), a notoa nsbepete ro epekToT Ha ceyere co anaHka (puHo)/
ceyere Co AraHKka (CpefHo)/cevere Co TEHKM Mapynksa U MHCTanupajTe r Yawute Ha MawwmHata (F2).

« [logroTBeTte ro NpUTMCKAYOT U MOCTaBETE ja nno4vata nog pasnomHukoT (F3).

» Kora cé e noarotBeHO, MOXeTe [ja 3anoYHETE CO CEYEHE Ha 3eMeHYYK, 3arnoYHETE CO pOoTMpake Ha
NpeaHnoT MeHyBay Ha MaBHUOT ypea, MOrnMeaHeTe Kako poTupa 3eneH4yKoBMOT pe3epBoap, CTaBeTe ro
MaTtepujanoT of BPBOT Ha Pa3foOMHUKOT 1 NMPUTUCHETE CO MPUTUCKAYOT, Taka ke Jobuete cekoj TUn Ha
edeKT Ha cevere.

OBaa KoMMIeTHa onpema 3a cevere Ha 3ereHUyK MoXe Aia HanpaBu epekTn Ha cedere, peHaame 1
Mernere Ha KoMNupKU cooaseTHo. MNped Aa 3anoyHeTe, Be MOMMME UCEYETE M1 3EMIEHYYKOT U OBOLLJETO CO
HOX Ha rorieMuHa 1 hopma koja e NorofHa 3a OTBOPaH-ETO Ha PA3NIOMHUKOT.

BHumaHue: 3a BpeMe Ha NpoLECOT Ha MOMHEHE, aKo MaTepujanoT e NOHU30K Of OTBOPaETo Ha
pe3epBoapoT 3a 3erieHyyk, Mopa Aa ce NPUTUCHE CO NPUTUCKAYOT; 3a Aa ce U3berHe HakoHyBare Ha
TMaBHWOT ypen Npu CUIHO NPUTUCKake Ha MaTepwujanoT, Be MONMME JpXeTe ro MaBHUOT Ypea co paueTe
Kora Ke ro MpUTUCHETE CUna 3a MomHerbe.

NMPABEHE HA HYOQJUN

» Bpewmerto Ha onepauuja He Tpeba Aa
HagMUHyBa 4 MUHYTW.

« Kopucrete cedvkano 10, 11 vnn 12.

* KOHTMHyMpaHo norHeTe ro cagoTt co 6pallHo.




MK
YUCTEHE U OAPXYBAHE

HanomeHa: MecoTo LITO OCTaHyBa BO KYKWLLTETO Ha CEYUIIOTO MOXe Aa ce
OTCTpaHM Of BHaTpeLUHOCTa Ha anapaToT CO NOMUHYBaHe Ha napye neb
HW3 KYKWLLTETO Ha CeYMNoTo.

» [lpep Aa ro ncyMcTMTEe anaparoT, UCKITy4eTe ro anapaTtoT U M3BaAeTe ro
NPUKINYYOKOT oA KoHTakToT. (F12)

 [NputucHete ro konyeTo 3a ocnoboayBare 1 CBPTETE o LEenoTo KykuwTte
Ha Ce4yMnoTo BO MpaBeLoT Ha cTpenkara. OTCcTpaHeTe ro NpuMTUCKaYvoT U
caport. (F13)

» OpBpTKEeTe ro NPCTEHOT 3a 3aTerHyBake U OTCTPaHETe v cuTe AEenoBM
o[ KyKMLUTETO Ha ceymnoTo. He rv yuctete fenosuTe BO MallvHa 3a
caposu!

* W3mujTe rv cuTe oenoswu Kom AoLue BO KOHTaKT CO Meco BO Tonna
canyHcka Boaa. McuncteTe rv BegHall no ynotpeba.

* lcnnakHeTe rv co YnicTa Tonna BoAa M UCyLleTe ' BegHall.

* Bw coBeTyBame Aa ro nogmaykare MexaHU3MOT 3a CeveHe U ANCKOBUTE
3a Meneke CO Marky pacTUTENnHO Macno.

lNMpaBunHoO oTcTpaHyBak€e Ha OBOj NPOU3BOA Npou3Boa

@

- OBaa 03HaKa nokaxxysa ieka OBoj Npou3Boz He Tpeba Aa ce oTcTpaHysa co Apyr AoOMaLLHK OTNagoum

Hu3 EY.

+ 3a [a ce Crpeyn MoXHaTa LTeTa Ha XWBOTHATa CpeayHa UMl YOBEYKOTO 34pasje Of HEKOHTPOIUPAHO
OTCTpaHyBat-e Ha OTNagoLM, OATOBOPHO PELMKNVPA]TE 1o 3a Aa Ce MPOMOBMPA OAPXKIMBOTO MOBTOPHO

KOPWCTEHE Ha MaTepujanHuTe Pecypcu.

* 3a BpaKatse Ha BallaTa KOpUCTeHa Onpema, Be MOfIMME KOPUCTETE Ml CUCTEMUTE 3a Bpakakse 1
mmmmmmmn  CoOvpatbe Unv KOHTakTMpajTe ro NpoAaBaYoT kafe WTo NPou3BogdoT Gun KyneH. Tue Moxar Aa ro

npesemart 0BOj NPON3BOA 3a 6e36eaHO peLnKknMpame Ha XMBOTHaTa cpeavHa.
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MOLIMO VAS UZMITE U OBZIR DA OVO UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA MOZE BITI SASTAVLJENO NA NACIN DA
POSEDUJE INFORMACIJE ZA KORISCENJE VISE MODELA. VAS UREDAJ MOZDA NE SADRZI KARAKTERISTIKE KOJE SU
NAVEDENE U OVOM UPUTSTVU ZA UPOTREBU.

OPSTA UPUTSTVA ZA BEZBEDNOST | UPOZORENJA

* Pre nego Sto upotrebite ovaj uredaj, paZljivo procCitajte uputstvo za
upotrebu.

* Proverite da li je napon uredaja isti kao napon koji koristite.

» Cuvajte uputstvo, garantni list, raun o kupovini, a ako je moguce, i
kutiju sa unutradnjim pakovanjem!

* Uredajje namenjeniskljucivo za privatnu upotrebu, a ne za komercijalnu
i profesionalnu upotrebu!

* Uvek izvadite utikaC iz utiCnice kada uredaj nije u upotrebi, kada
pricvrScujete dodatke, Cistite uredaj ili kada dode do smetniji. Pre toga,
isklju€ite uredaj. Drzite za utikac, a ne za kabl.

* Da biste zaétitili decu od opasnosti od elektri¢nih uredaja, nikada ih ne
ostavljajte bez nadzora sa uredajem. Stoga, prilikom odabira mesta za
uredaj, postavite ga tako da deca ne mogu da dodu do njega. Obratite
paznju da kabl ne visi.

* Redovno proveravajte uredaj i kabl na oStec¢enja. Ako postoiji bilo kakvo
osteéenje, uredaj ne treba koristiti.

* Ne dozvolite deci da se igraju sa uredajem. Nemojte dozvoliti deci da
se igraju sa materijalima za pakovanje, kao Sto su plastiCne kese.

» Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa fizi€kim,
senzornim ili mentalnim smetnjama, ili nedostatkom iskustva i znanja,
pod uslovom da su pod nadzorom ili su dobile uputstva o bezbednoj
upotrebi uredaja i razumeju mogucée opasnosti. Ciséenje i odrzavanje
uredaja ne treba da obavljaju deca, osim ako nisu mlada od 8 godina i
nisu pod nadzorom.

* Ne popravljajte uredaj sami, veC se obratite ovlas¢enom stru¢njaku u
slu¢aju problema.

» Zbog bezbednosti, oSteceni ili pokidani naponski kabl moze se zameniti
samo odgovarajuc¢im kablom od proizvodaca, nase sluzbe za korisnike
ili sli¢ne kvalifikovane osobe.

* Drzite uredaj i kabl dalje od toplote, direktnog sunCevog svetla, vlage,
ostrih ivica i sli¢nih stvari.

« Iskljucite uredaj i izvadite utika€ kada ga ne koristite.

+ Koristite samo originalne dodatke koje obezbeduje dobavljac.

* Nemojte koristiti uredaj na otvorenom. (Osim ako uredaj nije dizajniran za
upotrebu na otvorenom.) Uvek ga zastitite od nula ili nizih temperatura.

* Nikada ne koristite uredaj u blizini vode (kade, lavaboa itd.). Uredaj ne
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sme biti izlozen kiSi ili vlazi. Koristite uredaj samo kada su vam ruke
suve.

* Ako uredaj padne u vodu, izvadite utika€ pre nego Sto ga izvadite iz
vode. Nemojte dodirivati izvor vode. Uredaj mora biti pregledan od
strane stru€njaka pre nego S$to ponovo bude upotrebljen. Da biste
izbegli rizik od elektricnog Soka, ne Cistite uredaj vodom i ne potapajte
ga u vodu.

* Koristite uredaj samo za predvidenu namenu.

» Ovaj uredaj mora se koristiti samo kada je priklju¢en na uzemljenu
utiCnicu koja je instalirana u skladu sa propisima. Proverite da li napon
napajanja odgovara naponu navedenom na plocici sa podacima.

» Ostecenja koja nastanu kada se uredaj koristi za nhamene koje nisu
navedene u uputstvu, kada se uredaj koristi pogresno ili nije popravljen
od strane stru€njaka, nisu pokrivena garancijom.

» Uvek koristite uredaj na ravnoj i horizontalnoj povrsini. ;

* Uredaj ne treba koristiti ako padne sa visine na tvrdu povrsinu. Cak i
nevidljiva oSte¢enja mogu izazvati negativhe efekte na funkcionalnu
bezbednost uredaja. Uredaj se moze Koristiti samo nakon $to ga
pregleda strucnjak.

* Nikada ne nosite niti vucite uredaj drzeci za elektri¢ni utikac, jer postoji
rizik od kratkog spoja zbog loma kabla. Nemoijte savijati, stiskati ili vuci
elektricni kabl preko ostrih ivica.

» Ako postoji ventilacioni otvor, nemojte ga prekriti. Ne ulivajte te€nost ili
prasak u ventilacione otvore.

* Nemojte ubacivati prste ili druge predmete u otvorene delove uredaja.

* Ne preuzimamo odgovornost za Stetu koja nastane zbog nepravilne
upotrebe ili nepostovanja ovih uputstava.

* Budite oprezni prilikom rukovanja ostrim seCivima, praznjenja posude/
staklenke i CiS¢enja.

» Uvek Kkoristite potisnik hrane dok meljete meso.

* Aparat se ne moze koristiti za mlevenje tvrdih i suvih supstanci, jer bi
se seCivo moglo ostetiti.

* Nikada ne pokrecite aparat prazno nakon Sto ste montirali secivo i disk
za secCenje. U suprotnom, secivo i disk Ce se ozbiljno istroSiti, a starenje
uredaja ¢e se ubrzati.
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UPNITE SVOJ MLEVNIK ZA MESO

. Kuciste

. OFF/1/2/R (Isklju¢eno/Uklju¢eno/
Uklju€eno/Obrnuto)

. Dugme za kompresiju

. Ulaz za cev

. Potiskiva¢ hrane

. Plo¢a levka

. Glavna cev

. Sraf (Puzni mehanizam)
. Rezni noz

. Rezni disk (Mali)

. Rezni disk (Srednji)

. Rezni disk (Fini)

. Rezni disk (Punjeni)

. Fiksacioni prsten

. Dodatak za kobasice

. Kebbe dodatak

. Rendaljke bubnjevi

. Potiskiva¢ za rendanje

. Kuc¢iste rendaljke

. Dodatak za secenje kolaca

SASTAVLJANJE

« Pritisnite dugme za fiksiranje, drzite glavu i umetnite
je u ulaz. Prilikom umetanja obratite paznju da glava
bude nagnuta prema strelici ozna¢enoj na vrhu (F1), G@D
zatim okrenite glavu u suprotnom smeru od kazaljke na
satu kako biste je Evrsto pricvrstili (F2). -

« Postavite zmiju u glavu, prvo duzi kraj, i okrenite kako
biste lagano nahranili Sraf dok ne postavite u kuciste
motora (F3).

» Postavite ostricu za secenje na vrat Srafa zmije sa
ostricom okrenutom napred kao $to je prikazano
(F4). Ako nije pravilno postavljena, meso nece biti
samleveno.

« Postavite Zeljenu ploCu za se€enje pored ostrice,
uklapajuci izbocine u utor (F5).

» Podrzite ili pritisnite centar ploce za secenje jednim
prstom, a zatim zategnite fiksirajuéi prsten drugom
rukom (F6). Ne zatezite previse.

« Postavite tanjir za hvatanje na glavu i pri¢vrstite ga na
mesto.

« Postavite uredaj na stabilnu povrsinu.

» Prostor za vazduh na dnu i sa strane kucista motora
treba da bude slobodan i neblokiran.
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MELJAC

» Umetnite osovinu sa zup€anikom u kuciste seckalice, plasti¢nim krajem napred. Stavite seckalicu na
osovinu sa zup€anikom. (Seciva treba da budu okrenuta napred.) Stavite srednji disk za mlevenje ili
grubi disk za mlevenje (zavisno od Zeljene konzistencije) na osovinu sa zup&anikom. (Pobrinite se da
izrezivanje diska odgovara na projekcije kucista meljac¢a.) Okrenite prsten za stezanje u pravcu strelice
na kucistu seckalice dok se pravilno ne pricvrsti.

 Prikljucite kuciSte seckalice na motornu jedinicu.

« Stavite tacnu na uspravni deo kucista seckalice.

» Sada je aparat spreman za mlevenje.

Isecite meso na trake duzine 10 cm i debljine 2 cm. Uklonite kosti, delove hrskavice i tetive koliko god je to
moguce. (Nikada ne koristite zamrznuto meso!)

Stavite meso u tacnu. Koristite potisnik da pazljivo gurnete meso u kuéiste seckalice. (Za steak tartar,
sameljite meso sa srednjim diskom dva puta.)

PRAVLJENJE KEBBE

* Umetnite osovinu sa zup&anikom u kuciste seckalice, plasti¢nim krajem
napred. (F8) Stavite konus u kuc¢iste seckalice. Stavite formu na kuciste
seckalice i zavrnite prsten na kucistu seckalice (F9).

 Prikljucite kuciste seckalice na motornu jedinicu.

« Stavite tacnu na uspravni deo kucista seckalice.

» Sada je aparat spreman za pravljenje kebbe (F10).

Prodite pripremljenu smesu za kebbe kroz masinu za kebbe. Isecite
kontinuovani Suplji cilindar na Zeljenu duzinu i koristite po potrebi.

Kebbe je tradicionalno jelo Bliskog istoka koje se uglavnom pravi od ov€etine
i bulgur psenice, koji se melju zajedno da bi se formirala pasta. Smesa se
prolazi kroz masinu za kebbe i see na kratke komade. Cevcice se mogu
zatim puniti mlevenim mesom, krajevi se stisnu zajedno i prze u dubokom
ulju.

PRAVLJENJE KOBASA

« Sameljite meso. Umetnite osovinu sa zup&anikom =
u kuciste seckalice, plastiénim krajem napred. (F11) =
Stavite separator u kuciSte seckalice. Stavite kljun za
kobasice na kuciste seckalice i zavrnite prsten na kuéistu ﬁy@@w 4=
seckalice. (Pobrinite se da noti¢i separata odgovaraju na oy
projekcije kucista meljaca.)

« Prikljucite kuciSte seckalice na motornu jedinicu.

« Stavite tacnu na uspravni deo kucista seckalice.

» Sada je aparat spreman za pravljenje kobasica.

Stavite sastojke u tacnu. Koristite potisnik da pazljivo gurnete meso u kuciste seckalice.

Stavite crevo za kobasice u mlaku vodu na 10 minuta. Zatim navucite vlazno crevo na kljun za kobasice.
Gurnite (zacinjeno) samleveno meso u kuciste seckalice. Ako se crevo zaglavi na kljunu, navlazite ga sa
malo vode.
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PRIPREMA KOLACICA

» Za pripremu testa, kao Sto je spric kesten, potrebno je koristiti dodatak za testo (17). Postavite “zmiju” (8)
kao obi€no, sa debljim krajem prvo, u cevé€icu za glavu (7). Umetnite noz (9) i plo€u za secenje (10, 11 ili
12) na “zmiju”.

» Postavite dodatak za testo (17) na noz (9) i ploCu za secenje (10, 11 ili 12). Zategnite fiksirajuéi prsten
(13).

» Provucite $ablon za spric kesten kroz dodatak za testo.

» Postavite plo€u za hranjenje (6) kao obi¢no na cevcicu za glavu (7) i koristite potiskivac (5) da gurnete
testo u cevcicu za glavu.

A ~—

» Uklonite mlin za meso iz kompleta mlinova za meso, prvo instalirajte hranilicu na ulaznu cev (F1) i zatim
izaberite Zeljeni efekat se€enja (sitno rende/drumseckanje/srednje rende/drumsko secenje) i postavite
Solje na masinu (F2).

» Pripremite potiskiva¢ i postavite tanjir ispod rendi (F3).

» Kada je sve spremno, mozZete poCeti sa se€enjem povréa. Pokrenite prednji mehanizam glavne jedinice,
vidite da se okretna $olja za seCenje povrca rotira, stavite materijal sa vrha rendi i pritisnite ga sa
potiskivacem, tako mozete dobiti razli€ite vrste secenja.

Ovaj set opreme za seCenje povréa omogucava postizanje efekata se€enja, rendanja i gnje¢enja krompira.
Pre operacije, molimo vas da povrce i voce iseCete na veli€inu i oblik odgovarajuci otvoru za secenje rendi.
Napomena: Tokom procesa hranjenja, ako je materijal nizi od otvora za hranjenje povréa, mora se potisnuti
sa potiskivacem; kako biste izbegli pomeranje glavne masine tokom jakog potiskivanja, drzite glavnu
masinu rukama dok pritiskate hranjenje tokom operacije.

PRIPREMA TESTENINE

* Vreme rada ne sme da prelazi 4 minuta.
« Koristite plo¢u za se€enje 10, 11 ili 12.

* Neprestano punite posluzavnik brasnom.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Napomena: Meso koje ostane u kucistu za seCenje moze se ukloniti

prolazeéi parCe hleba kroz kuciste za secenje.

» Pre nego $to ocistite uredaj, iskljucite ga i izvadite utika¢ iz uti¢nice. (F12)

 Pritisnite dugme za otpustanje i okrenite celo kuciste za se€enje u smeru
strelice. Uklonite potiskivac i posluzavnik. (F13)

» Odvrnite prsten za Sraf i uklonite sve delove kuci$ta za secenje. Ne perite
delove u masini za pranje sudova!

» Operite sve delove koji su dosli u kontakt sa mesom u toploj sapunici.
Ocistite ih odmah nakon upotrebe.

« Isperite ih Cistom toplom vodom i odmah osusite.

* Preporucujemo da podmazujete jedinicu za secenje i diskove za
mlevenje sa malo biljnog ulja.

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Oznacgavanje ukazuje da se ovaj proizvod ne sme odbacivati sa drugim kué¢nim otpadom u celoj EU.

« Da biste sprecili mogucu $tetu po zZivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje usled nekontrolisanog odlaganja
otpada, odloZite ga odgovorno kako biste promovisali odrZivo ponovno kori§¢enje materijalnih resursa.

« Za vracanje vaseg koriS¢enog uredaja, koristite sisteme povrata i prikupljanja ili kontaktirajte trgovca kod
koga je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za sigurno recikliranje u okviru zastite Zivotne

e Sredine.
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NOTE QUE AS INFORMAGOES DO MANUAL DO DISPOSITIVO PODE SER CRIADO PARA MAIS DO QUE UM MODELO. SEU
DISPOSITIVO NAO PODE INCLUR OS INFORMAGOES MENCUONADAS NO MANUAL.
ESTA LINGUA FOI TRADUZIDA COM A AJUDA DA INTELIGENCIA ARTIFICIAL.

INSTRUGCOES GERAIS DE SEGURANGA E AVISOS

* Antes de usar este dispositivo, leia cuidadosamente o manual de
instrucdes.

* Certifique-se de que a voltagem nominal seja a mesma que a voltagem
que vocé utiliza.

» Guarde as instrucdes, o certificado de garantia, o recibo de venda e,
se possivel, a caixa com a embalagem interna!l

* O dispositivo & destinado exclusivamente para uso privado € nao
comercial ou profissional!

» Sempre retire o plugue da tomada quando o dispositivo ndo estiver
em uso, ao anexar acessorios, limpar o dispositivo ou quando ocorrer
qualquer tipo de disturbio. Desligue o dispositivo antes. Puxe pelo
plugue, ndo pelo cabo.

» Para proteger as criangas dos perigos dos aparelhos elétricos, nunca
as deixe sem supervisao com o dispositivo. Portanto, ao selecionar o
local para o seu dispositivo, coloque-o de forma que as criangas nao
tenham acesso ao aparelho. Certifique-se de que o cabo néo fique
pendurado.

* Teste regularmente o dispositivo e o cabo quanto a danos. Se houver
qualquer tipo de dano, o dispositivo ndo deve ser usado.

* Nao permita que criangas brinquem com o dispositivo. Nao deixe
criangas brincarem com materiais de embalagem, como sacos
plasticos.

» Este aparelho pode ser usado por criangas a partir de 8 anos e por
pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais, ou falta de
experiéncia e conhecimento, desde que estejam supervisionadas
ou recebam instru¢cdes sobre como usar o aparelho com seguranga
e compreendam os possiveis perigos. A limpeza e manutencdo do
aparelho ndo devem ser feitas por criangas, a menos que tenham
menos de 8 anos e nao estejam supervisionadas.

* Nao repare o dispositivo vocé mesmo, consulte um especialista
autorizado em caso de problemas.

* Por questbes de seguranga, um cabo de alimentacdo quebrado
ou danificado sé pode ser substituido por um cabo equivalente do
fabricante, pelo nosso servigo de atendimento ao cliente ou por uma
pessoa qualificada semelhante.

* Mantenha o dispositivo e o cabo afastados de calor, luz solar direta,
umidade, bordas afiadas, etc.

* Desligue o dispositivo e retire o plugue quando nao estiver usando o
dispositivo.
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» Use apenas acessorios originais fornecidos pelo fornecedor.

* Nao use o dispositivo ao ar livre. (A menos que o dispositivo seja
projetado para ser usado fora de casa.) Sempre proteja contra
temperaturas abaixo de zero.

* Nunca use perto da agua (banheira, pia, etc.). O aparelho ndo deve
ser exposto a chuva ou umidade. Use o dispositivo somente com as
mMaos secas.

» Se o dispositivo cair na agua, desligue-o antes de retira-lo da agua.
Nao toque na fonte de agua. O dispositivo deve ser verificado por um
especialista antes de ser utilizado novamente. Para evitar o risco de
choque elétrico, ndo limpe o dispositivo com agua ou o submerja em
agua.

» Use o dispositivo apenas para a finalidade a que se destina.

* Este dispositivo s6 deve ser operado quando conectado a uma tomada
aterrada instalada de acordo com as regulamentacdes. Certifique-se
de que a voltagem de fornecimento corresponde a voltagem indicada
na placa de caracteristicas.

» Danos ocorridos quando o dispositivo for usado para fins diferentes
dos especificados nas instru¢des ou quando usado de forma incorreta
ou nao for reparado por especialistas ndo sao cobertos pela garantia.

» Sempre use o dispositivo sobre uma superficie plana e horizontal.

» O dispositivo nao deve ser mais utilizado se cairem uma superficie dura
a partir de altura. Mesmo danos invisiveis podem afetar a seguranca
funcional do dispositivo. O dispositivo sé pode ser usado apds ser
verificado por um profissional.

* Nunca carregue ou puxe o dispositivo segurando o plugue de
alimentagao, pois ha risco de curto-circuito devido a quebra do cabo.
Nao dobre, aperte nem puxe o cabo de alimentacdo sobre bordas
afiadas.

» Se houver um orificio de ventilagao, ndo o cubra. Nao derrame liquidos
ou po nos orificios de ventilagao.

* Nao insira dedos ou outros objetos nas partes abertas do dispositivo.

* Nenhuma responsabilidade sera assumida por danos causados pelo
uso inadequado ou pela falha em cumprir estas instrugdes.

* Tome cuidado ao manusear as laminas cortantes, ao esvaziar o
recipiente/jarro e ao fazer a limpeza.

» Sempre use o empurrador de alimentos ao moer carne.

» O aparelho nao pode ser usado para moer substancias duras e secas,
caso contrario, a lamina pode se embotar.

* Nunca use o aparelho vazio ap6s montar a lamina e o disco de
ldmina. Caso contrario, a lamina e o disco de lamina serdo seriamente
desgastados, acelerando o envelhecimento do aparelho.
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CONHECA O SEU MOEDOR DE CARNE

. Corpo

. OFF/1/2/R (Desligado/Ligado/
Ligado/Reverso)

. Botéo de compresséo

. Entrada do tubo

. Empurrador de alimentos

. Prato do funil

. Tubo principal

. Parafuso (Mecanismo de rosca)
. Lamina de corte

. Disco de corte (Pequeno)

. Disco de corte (Médio)

. Disco de corte (Fino)

. Disco de corte (Recheio)

. Anel de fixagao

. Acessorio para salsicha

. Acessorio para kebbe

. Tambor de ralar

. Empurrador de ralar

. Corpo do ralador

. Acessorio de cortador de biscoito

MONTAGEM

» Pressione o botéo de fixagdo, segure a cabeca e
insira-a na entrada. Ao inserir, preste atencao de que
a cabeca deve ser inclinada conforme a seta indicada
na parte superior, veja (F1), e depois gire a cabeca
no sentido anti-horario para que ela fique firmemente
fixada (F2).

« Coloque a cobra na cabeca, com a extremidade longa
primeiro, e gire para alimentar a rosca ligeiramente até
que ela esteja ajustada na caixa do motor (F3).

» Coloque a lamina de corte no eixo da cobra com a
lamina voltada para a frente, conforme ilustrado (F4).
Se néo for encaixada corretamente, a carne néo sera
moida.

» Coloque a placa de corte desejada ao lado da lamina
de corte, encaixando as protuberancias na ranhura
(F5).

« Suporte ou pressione o centro da placa de corte com
um dedo e aperte o anel de fixagdo com a outra mao
(F6). Nao aperte demais.

» Coloque o prato do alimentador na cabega e fixe-o na
posicao.

» Posicione a unidade em um local firme.

« Apassagem de ar na parte inferior e nas laterais
da caixa do motor deve ser mantida livre e ndo
bloqueada.
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MOEDOR DE CARNE

Insira o eixo da hélice na carcaga do cortador, com a extremidade plastica primeiro. Coloque a unidade
de corte no eixo da hélice. (As laminas de corte devem ficar voltadas para a frente.) Coloque o disco
de moagem médio ou grosso (dependendo da consisténcia desejada) no eixo da hélice. (Certifique-se
de que o entalhe do disco de moagem se encaixe nas projegdes da cabega do moedor.) Gire o anel de
fixacdo na diregéo da seta na carcaca do cortador até que esteja bem apertado.

Fixe a carcaga do cortador a unidade motora.

Coloque a bandeja na parte vertical da carcaga do cortador.

Agora o aparelho esta pronto para moer carne.

Corte a carne em tiras de 10 cm de comprimento e 2 cm de espessura. Remova ossos, pedacgos de
cartilagem e tenddées o maximo possivel. (Nunca use carne congelada!)

Coloque a carne na bandeja. Use o empurrador para empurrar delicadamente a carne para dentro da
carcaca do cortador. (Para carne de tartar, moa a carne com o disco de moagem médio duas vezes.)

FAZENDO KEBBE

Passe a mistura de kebbe preparada através da maquina de kebbe. Corte

o cilindro oco continuo nos comprimentos desejados e use conforme
necessario.

Kebbe é um prato tradicional do Oriente Médio, feito principalmente de

carne de cordeiro e trigo para quibe, que sdo moidos juntos para formar uma
pasta. A mistura é extrudada através da maquina de kebbe e cortada em
comprimentos curtos. Os tubos podem entéo ser recheados com uma mistura
de carne moida, as extremidades pingadas e, em seguida, fritos.

FAZENDO SALSICHAS

.

Insira o eixo da hélice na carcaga do cortador, com a extremidade plastica
primeiro. (F8) Coloque o cone na carcaga do cortador. Coloque o molde
sobre a carcaga do cortador e aperte o anel da carcaga do cortador (F9).
Fixe a carcaga do cortador a unidade motora.

Coloque a bandeja na parte vertical da carcaga do cortador.

Agora o aparelho esta pronto para fazer kebbe (F10).

Moa a carne. Insira o eixo da hélice na carcaga do i
cortador, com a extremidade plastica primeiro. (F11) —
Coloque o separador na carcaga do cortador. Coloque o | 7] T;P
funil para salsicha na carcaga do cortador e aperte o anel ﬁmﬂ@w @ﬁ |
da carcaca do cortador. (Certifique-se de que os entalhes o L—-:L
do separador se encaixem nas projegdes da cabeca do
moedor.)

Fixe a carcaca do cortador a unidade motora.

Coloque a bandeja na parte vertical da carcaga do cortador.
Agora o aparelho esta pronto para fazer salsichas.

Coloque os ingredientes na bandeja. Use o empurrador para empurrar delicadamente a carne para dentro
da carcaca do cortador.

Coloque a tripa de salsicha em agua morna por 10 minutos. Em seguida, deslize a tripa molhada sobre

o funil para salsicha. Empurre a carne moida (temperada) para dentro da carcaga do cortador. Se a tripa
ficar presa no funil para salsicha, molhe-a com um pouco de agua.
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ACESSORIO PARA BISCOITO SPRITZ

» Para processar a massa, por exemplo, para biscoito spritz, € necessario o acessorio para massa (17).
Coloque o tubo de massa (8) de forma usual, com a extremidade mais grossa primeiro, no tubo da
cabeca (7). Insira a lamina (9) e a placa de corte (10, 11 ou 12) no tubo de massa.

* Coloque o acessorio para massa (17) sobre a Iamina (9) e a placa de corte (10, 11 ou 12). Aperte o anel
de fixacdo (13).

» Deslize o molde para biscoito spritz através do acessoério para massa.

« Coloque a placa do alimentador (6) como de costume sobre o tubo da cabega (7) e use o empurrador
(5) para empurrar a massa para o tubo da cabeca.

CORTADOR

* Remova o moedor de carne do conjunto completo de moedor de carne, primeiro instale o alimentador
na entrada do tubo (F1) e depois selecione o efeito de corte desejado: Trituramento grosso (fino)/
Trituramento médio (médio)/Corte em fatias (fino) e instale os copos na maquina (F2).

« Prepare o empurrador e coloque uma placa abaixo do cortador (F3).

» Quando tudo estiver pronto, vocé pode comegar a cortar os vegetais, inicie a rotacédo para frente do
mecanismo principal, observe o copo de corte de vegetais girando, coloque o material por cima do
cortador e pressione com o empurrador, obtendo assim os efeitos de corte desejados.

Este conjunto de equipamento para cortar vegetais pode realizar os efeitos de fatiar, triturar e amassar
batatas, respectivamente. Antes de operar, corte os vegetais e frutas com uma faca para o tamanho e
formato adequado a abertura do alimentador do cortador.

Cuidado: Durante o processo de alimentagéo, se o material estiver abaixo da abertura do cilindro de
alimentagao do cortador de vegetais, ele deve ser empurrado com o empurrador. Para evitar que a
maquina principal incline ao empurrar o material com forga, segure a maquina com as maos enquanto
pressiona durante a operagao.

FAZENDO MACARRAO

» O tempo de operagdo NAO deve exceder 4
minutos.

* Use a placa de corte 10, 11 ou 12.

« Preencha continuamente a bandeja com
farinha.
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LIMPEZA E MANUTENGCAO

Nota: A carne restante no compartimento do cortador pode ser removida
do interior do aparelho passando uma fatia de pao pelo compartimento do
cortador.

Antes de limpar o aparelho, desligue-o e retire o plugue da tomada. (F12)
Pressione o botao de liberacéo e gire todo o compartimento do cortador
na diregéo da seta. Remova o empurrador e a bandeja. (F13)
Desaperte o anel de parafuso e remova todas as partes do
compartimento do cortador. Nao limpe as peg¢as na maquina de lavar
louga!

Lave todas as partes que entraram em contato com a carne em agua
quente com sabéo. Limpe-as imediatamente apds o uso.

Enxague-as com agua quente e limpa e seque-as imediatamente.
Recomendamos lubrificar a unidade de corte e os discos de moagem
com um pouco de 6leo vegetal.

Descarte correto deste produto

« Esta marcagao indica que este produto ndo deve ser eliminado juntamente com outros residuos

domésticos na UE.

« Para evitar possiveis danos ao ambiente ou a saide humana decorrentes da eliminagdo descontrolada
de residuos, elimine-os de forma responsavel para promover a reutilizagao sustentavel dos recursos

materiais.

« Para devolver o seu dispositivo usado, utilize os sistemas de devolugdo e recolha ou contacte

o revendedor onde o produto foi adquirido. Eles podem levar este produto para reciclagem
I  ambientalmente segura.
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HOUD ER A.U.B. REKENING MEE DAT DEZE HANDLEIDING GELDT VOOR MEERDERE MODELLEN. DEZE HANDLEIDING KAN
BESCHRIJVINGEN VAN FUNCTIES BEVATTEN DIE MOGELIJK NIET OP UW APPARAAT BESCHIKBAAR ZIJN.
DEZE TAAL IS VERTAALD MET BEHULP VAN KUNSTMATIGE INTELLIGENTIE.

ALGEMENE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES EN WAARSCHUWINGEN

* Lees de handleiding zorgvuldig door voordat u dit apparaat gebruikt.

» Zorg ervoor dat de nominale spanning hetzelfde is als de spanning die
u gebruikt.

* Bewaar de instructies, het garantiebewijs, de kassabon en, indien
mogelijk, de doos met de binnenverpakking!

* Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor privégebruik en niet voor
commercieel of professioneel gebruik!

» Trek altijd de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet
in gebruik is, wanneer u accessoires aansluit, het apparaat reinigt of
wanneer zich een storing voordoet. Zet het apparaat eerst uit. Trek aan
de stekker, niet aan het kabel.

* Om kinderen te beschermen tegen de gevaren van elektrische
apparaten, laat ze nooit zonder toezicht met het apparaat. Kies bij het
plaatsen van het apparaat een locatie waar kinderen geen toegang
tot het apparaat hebben. Zorg ervoor dat het snoer niet naar beneden
hangt.

» Test het apparaat en het snoer regelmatig op schade. Als er enige
schade is, mag het apparaat niet worden gebruikt.

+ Sta niet toe dat kinderen met het apparaat spelen. Laat kinderen niet
spelen met verpakkingsmateriaal zoals plastic zakken.

* Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen, of gebrek
aan ervaring en kennis, mits zij worden begeleid of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de mogelijke
gevaren begrijpen. Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd, tenzij zij onder toezicht staan en jonger dan 8 jaar
zijn.

* Repareer het apparaat niet zelf, maar raadpleeg een erkende expert
bij problemen.

* Om veiligheidsredenen mag een kapotte of beschadigde netsnoer
alleen worden vervangen door een gelijkwaardig snoer van de fabrikant,
onze klantenservice of een soortgelijke gekwalificeerde persoon.

* Houd het apparaat en het snoer uit de buurt van hitte, direct zonlicht,
vocht, scherpe randen en dergelijke.

» Zet het apparaat uit en trek de stekker eruit wanneer u het apparaat
niet gebruikt.

» Gebruik alleen originele accessoires die door de leverancier worden
geleverd.

» Gebruik het apparaat niet buiten. (Tenzij het apparaat is ontworpen om
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buiten te worden gebruikt.) Bescherm het altijd tegen temperaturen
van 0°C of lager.

* Gebruik het nooit in de buurt van water (bad, gootsteen, enz.). Het
apparaat mag niet worden blootgesteld aan regen of vocht. Gebruik
het apparaat alleen wanneer uw handen droog zijn.

* Als het apparaat in water valt, trek dan de stekker eruit voordat u het uit
het water haalt. Raak de waterbron niet aan. Het apparaat moet door
een specialist worden gecontroleerd voordat het weer gebruikt wordt.
Om het risico op elektrische schokken te vermijden, mag het apparaat
niet met water worden gereinigd of in water worden ondergedompeld.

» Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel.

* Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een geaard
stopcontact dat volgens de voorschriften is geinstalleerd. Zorg ervoor
dat de spanning overeenkomt met de spanning die op het typeplaatje
staat.

» Schade die ontstaat wanneer het apparaat wordt gebruikt voor andere
doeleinden dan die in de handleiding, of wanneer het onjuist wordt
gebruikt of niet door experts wordt gerepareerd, valt niet onder de
garantie.

» Gebruik het apparaat altijd op een vlakke en horizontale ondergrond.

* Het apparaat mag niet meer worden gebruikt als het op een harde
ondergrond van hoogte is gevallen. Zelfs onzichtbare schade kan
negatieve effecten hebben op de functionele veiligheid van het
apparaat. Het apparaat mag alleen worden gebruikt na controle door
een professional.

» Draag of trek het apparaat nooit aan de stekker, omdat er een risico
op kortsluiting is door het breken van het kabel. Buig, klem of trek het
netsnoer niet over scherpe randen.

* Als er een ventilatiegat is, bedek het dan niet. Giet geen vloeistof of
poeder in de ventilatiegaten.

» Zet geen vingers of andere voorwerpen in de open delen van het
apparaat.

* Er wordt geen aansprakelijkheid aanvaard voor schade veroorzaakt
door onjuist gebruik of het niet naleven van deze instructies.

* Wees voorzichtig bij het hanteren van de scherpe snijbladen, het legen
van de kom/kan en het schoonmaken.

» Gebruik altijd de voedselduwer bij het malen van viees.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt voor het malen van harde en
droge stoffen, anders kan het mes bot worden.

* Gebruik het apparaat nooit leeg nadat het mes en mes-schijf zijn
gemonteerd. Anders zullen het mes en de mes-schijf ernstig worden
afgesleten, waardoor de veroudering van het apparaat wordt versneld.

115 Zilan




NL

LEER JE VLEESMOLEN KENNEN

. Behuizing

. OFF/1/2/R (Uit/Aan/Aan/
Omgekeerd)

. Compressieknop

. Inlaat van de buis

. Voedselstamper

. Trechterplaat

. Hoofdbuis

. Schroef (Wormmechanisme)
. Snijblad

. Snijschijf (Klein)

. Snijschijf (Middel)

. Snijschijf (Fijn)

. Snijschijf (Vulling)

. Bevestigingsring

. Worsthulpstuk

. Kebbe hulpstuk

. Rasp trommels

. Rasp stamper

. Rasp behuizing

. Koekjessnijder hulpstuk

MONTEREN

« Druk op de bevestigingsknop, houd het hoofd vast en
steek het in de inlaat. Let bij het inbrengen op dat het
hoofd schuin moet staan volgens de pijl die bovenaan
is aangegeven, zie (F1), draai vervolgens het hoofd
tegen de klok in zodat het hoofd goed vastzit (F2).

« Plaats de slang met de lange kant eerst in het hoofd
en draai de schroef een beetje in om deze in de
motorbehuizing te plaatsen (F3).

» Plaats het snijmes op de schacht van de slang, met het
mes naar voren zoals geillustreerd (F4). Als het niet
goed is bevestigd, wordt het viees niet gemalen.

» Plaats de gewenste snijplaat naast het snijmes, waarbij
de uitsteeksels in de gleuf passen (F5).

» Ondersteun of druk het midden van de snijplaat met
één vinger en draai de bevestigingsring met de andere
hand stevig vast (F6). Overtrek niet.

» Plaats de hopperplaat op het hoofd en zet deze vast
op de juiste positie.

» Zet de unit op een stevige plek.

« Zorg ervoor dat de luchtpassage aan de onderkant en
de zijkant van de motorbehuizing vrij blijft en niet wordt
geblokkeerd.
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MALER

» Zet de wormschacht in de snijunit, met het plastic uiteinde eerst. Plaats de snijunit op de wormschacht.
(De snijranden moeten aan de voorkant zitten.) Plaats de medium of grove maalschijf (afhankelijk van
de gewenste consistentie) op de wormschacht. (Zorg ervoor dat de inkeping van de maalschijf op de
uitsteeksels van de malerkop past.) Draai de schroefring in de richting van de pijl op de snijunit totdat
deze goed vastzit.

» Bevestig de snijunit aan de motorunit.

» Plaats de lade op het verticale deel van de snijunit.

¢ Nu is het apparaat klaar voor het malen.

Snijd het viees in stukken van 10 cm lang en 2 cm dik. Verwijder zo veel mogelijk botten, kraakbeen
en pezen. (Gebruik nooit bevroren vlees!) Leg het viees in de lade. Gebruik de duwstok om het vlees
voorzichtig in de snijunit te duwen. (Voor steak tartaar, maal het viees twee keer met de medium
maalschijf.)

KEBBE MAKEN

» Zet de wormschacht in de snijunit, met het plastic uiteinde eerst. (F8)
Plaats de kegel in de snijunit. Plaats de vormer op de snijunit en draai de
ring op de snijunit (F9).

» Bevestig de snijunit aan de motorunit.

» Plaats de lade op het verticale deel van de snijunit.

* Nu is het apparaat klaar voor het maken van kebbe (F10).

Voer het voorbereide kebbe-mengsel door de kebbe-maker. Snijd de continue
holle cilinder in de gewenste lengtes en gebruik zoals gewenst. Kebbe is

een traditioneel gerecht uit het Midden-Oosten, voornamelijk gemaakt van
lamsvlees en bulgur, die samen worden gemalen tot een pasta. Het mengsel
wordt door de kebbe-maker geperst en in korte lengtes gesneden. De buisjes
kunnen vervolgens worden gevuld met een mengsel van gemalen viees, de
uiteinden worden samengeknepen en vervolgens gefrituurd.

WORSTEN MAKEN

* Maal het vlees. Zet de wormschacht in de snijunit, met
het plastic uiteinde eerst. (F11) Plaats de separator in de
snijunit. Plaats de worstenhuls op de snijunit en draai de
ring op de snijunit. (Zorg ervoor dat de inkepingen van de
separator op de uitsteeksels van de malerkop passen.)

« Bevestig de snijunit aan de motorunit.

» Plaats de lade op het verticale deel van de snijunit.

* Nu is het apparaat klaar voor het maken van worsten.

Leg de ingrediénten in de lade. Gebruik de duwstok om het vlees voorzichtig in de snijunit te duwen. Zet
het worstenvel 10 minuten in lauw water. Schuif vervolgens het natte vel over de worstenhuls. Duw het
(gekruide) gemalen vlees in de snijunit. Als het vel vast komt te zitten aan de worstenhuls, bevochtig het
dan met wat water.
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KOEKJESBEWERKING

» Voor het bewerken van deeg, bijvoorbeeld spritskoekjes, heeft u de deegaccessoire (17) nodig. Plaats
de slang (8) zoals gebruikelijk met het dikkere uiteinde eerst in de hoofdbuis (7). Zet het mes (9) en de
snijplaat (10, 11 of 12) op de slang.

» Plaats de deegaccessoire (17) op het mes (9) en de snijplaat (10, 11 of 12). Draai de bevestigingsring
(13) vast.

» Schuif het patroon voor spritskoekjes door de deegaccessoire.

» Plaats de hopperplaat (6) zoals gebruikelijk op de hoofdbuis (7) en gebruik de duwstang (5) om het deeg
in de hoofdbuis te duwen.

RASPEN

» Verwijder de vleesmolen van de gehele set vleesmolen, installeer eerst de toevoer op de buisinvoer (F1)
en kies vervolgens het gewenste effect van de Rum-raspen (fijn)/Drum-raspen (medium)/Drum-snijden
en installeer de koppen op de machine (F2).

« Bereid de duwstang voor en plaats een plaat onder de rasper (F3).

* Wanneer alles gereed is, kunt u beginnen met het snijden van groenten. Zet het voorwaartse
draaigewicht van het hoofdapparaat aan, zie de draaiende groentesnijderkop, leg het materiaal in de
bovenkant van de rasper en duw met de duwstang naar beneden. U kunt elk type snij-effect verkrijgen.

Deze set groentesnijders kan respectievelijk het effect van snijden, raspen en het pureren van aardappelen
maken. Snijd véor gebruik de groenten en fruit met een mes in de maat en vorm die geschikt zijn voor de
opening van de rasper.

Waarschuwing: Tijdens het voeden, als het materiaal lager is dan de opening van de
groentesnijdervoedingscilinder, moet het worden geduwd met de duwstang; om te voorkomen dat de
hoofdmachine kantelt wanneer het materiaal krachtig wordt geduwd, houdt u de hoofdmachine vast met uw
handen tijdens het drukken op de voedingskracht tijdens de werking.

NOEDELBEREIDING

» De bedrijfstijd mag NIET langer dan 4 minuten
duren.

» Gebruik snijplaat 10, 11 of 12.

* Vul de lade continu met bloem.
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REINIGING EN ONDERHOUD

Opmerking: Vlees dat in de snijbehuizing achterblijft, kan worden
verwijderd door een plak brood door de snijbehuizing te laten gaan.

Voordat u het apparaat schoonmaakt, zet u het apparaat uit en haalt u de
stekker uit het stopcontact. (F12)

Druk op de ontgrendelknop en draai de gehele snijbehuizing in de
richting van de pijl. Verwijder de duwstang en de lade. (F13)

Schroef de schroefring los en verwijder alle onderdelen van de
snijbehuizing. Reinig de onderdelen niet in de vaatwasser!

Was alle onderdelen die in contact zijn gekomen met vlees in heet,
zeepsop. Maak ze onmiddellijk na gebruik schoon.

Spoel ze af met heet water en droog ze onmiddellijk.

Wij raden aan de snij-eenheid en de slijpschijven in te vetten met wat
plantaardige olie.

Correcte verwijdering van dit product

-

Gasor @2 @

« Deze markering geeft aan dat dit product niet met ander huishoudelijk afval in de hele EU mag worden

weggegooid.

« Om mogelijke schade aan het milieu of de menselijke gezondheid door ongecontroleerde
afvalverwijdering te voorkomen, moet u het verantwoord recyclen om het duurzame hergebruik van

materiéle hulpbronnen te bevorderen.

« Om uw gebruikte apparaat terug te sturen, gebruikt u de retour- en inzamelsystemen of neemt u contact
mmmmmm ~ op met de winkelier waar het product is gekocht. Zij kunnen dit product voor milieuvriendelijke recycling

aannemen.
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