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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

 Before using this device please read the instruction manual carefully.

* Please make sure the rated voltage is the same as the voltage that you
used.

* Please keep the instructions, the guaranty certificate, the sales receipt,
and if possible, the carton with the inner packaging!

» The device is intended exclusively for private use and not for commercial
use, not for professional use!

» Always remove the plug from the socket whenever the device is not in
use when attaching accessory parts, cleaning the device, or whenever
a disturbance occurs. Switch off the device beforehand. Pull on the
plug, not on the cable.

» To protect children from the dangers of electrical appliances, never
leave them unsupervised with the device. Consequently, when selecting
the location for your device, do so in such a way that children do not
have access to the device. Take care to ensure that the cable does not
hang down.

« Test the device and the cable regularly for damage. If there is damage
of any kind, the device should not be used.

* Do not allow children to play with the device. Do not let children play
with packaging material such as plastic bags.

» This appliance can be used by children aged 8 years and above
and persons with physical, sensory, or mental disabilities, or lack
of experience and knowledge, provided that they are supervised or
have been given instructions on how to use the appliance safely and
understand the possible hazards. Cleaning and user maintenance
should not be done by children unless they are under 8 years old and
unsupervised.

* Do not repair the device yourself, but rather consult an authorized
expert in case of a problem.

» For safety reasons, a broken or damaged mains lead may only be
replaced by an equivalent lead from the manufacturer, our customer
service department, or a similar qualified person.

» Keep the device and the cable away from heat, direct sunlight, moisture,
sharp edges, and the like.

» Switch off the device and unplug it, when you are not using the device.

* Use only original accessories provided by the supplier.
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* Do not use the device outdoors. (Unless the device is designed to be
used outside.) Always protect against zero or sub-zero temperatures.

* Never use near water (bathtub, sink, etc.). The appliance should not be
exposed to rain or moisture. Only use the device when your hands are
dry.

* If the device falls into water, unplug it before taking it out of the water.
Do not touch the water source. The device must be checked by a
specialist before it is used again. To avoid the risk of electric shock, do
not clean the device with water or immerse it in water.

* Use the device only for the intended purpose.

» This device must only be operated when connected to a grounded
socket installed in accordance with regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds to the voltage stated on the type plate.

» Damages that occur when the device is used for purposes other than
those specified in the instructions or is used incorrectly or is not repaired
by experts are not covered by the warranty.

 Always use the device on a flat and horizontal surface.

» The device should not be used anymore after, in case of falling on a
hard surface from height. Even invisible damage may cause negative
effects on the functional safety of the device. The device can only be
used after being checked by a professional.

* Never carry or pull the device by holding the power plug as there is a
risk of a short circuit due to cable breakage. Do not bend, pinch, or pull
the power cord over sharp edges.

* If there is a ventilation hole, do not cover it. Do not pour any liquid or
powder into the ventilation holes.

* Do not insert fingers or other objects into the open parts of the device.

* No liability is accepted in case of damage caused by improper use or
failure to comply with these instructions.

* Risk of burns! After the use of the heating element, surfaces can be
hot, be aware of the risks and be cautious of hot surfaces.
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GET TO KNOW YOUR YOGHURT MAKER FUNCTION MANUAL
1. Yoghurt Making: Converts

—0 milk into yoghurt through

1. Lid > 9 fermentation.
2. Yoghurt cup = g 2. Rice Wine Making: Ferments
3. Body o rice to create traditional rice
4. Operation panel wine.
5. Feet @ 4 3. Natto Making: Ferments

5 soybeans into natto using

bacteria.
HOW TO USE

1. Yoghurt Making

Disinfection: Sterilize the yoghurt cup and spoon with freshly boiled water before use.
Prepare Ingredients:

Option 1: 1000mI milk + 50ml fresh yoghurt

Option 2: 1000mI milk + 1 pack yoghurt starter (powder)

Option 3: 1000ml soy milk + 50ml fresh yoghurt (for soy yoghurt)

Mixing: Stir ingredients evenly, pour into the yoghurt cup, and place the lid.
Fermentation:

» Place the cup inside the machine.

Select the yoghurt” function.

Let it ferment for 8-12 hours depending on temperature and desired thickness.
Longer fermentation can cause sourness or whey separation (liquid on top).

.

2. Rice Wine Making

Preparation:

* Rinse glutinous rice 2-3 times.

» Soak in water for 2-3 hours, then steam it until soft.

» Let the steamed rice cool to about body temperature.
Mixing:

« Add wine yeast (approx. 5009 rice to 2g yeast).

» Add about 200ml of boiled but cooled water and mix evenly.
Fermentation:

» Place the mix into the inner container.

+ Select Rice Wine” function.

» Let it ferment for 36-48 hours (depends on temperature).
After Fermentation:

« If the wine tastes sweet, it's ready.

« If stored longer, alcohol level may increase (fermented further).
 Store finished rice wine in fridge or freezer.

3. Natto Making

Soybean Prep:

* Rinse soybeans, soak 10-12 hours in warm water.

« Boil or steam the beans for 40-60 minutes until soft.
Inoculate with Bacteria:

» Cool beans to about 40°C.

« Add 3g natto starter (or some pre-made natto), and mix well.
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Fermentation:

« Place beans into the container and insert into the machine.
» Select Natto” function.

* Ferment for 20-24 hours at constant warm temperature.
After Fermentation:

» Finished natto may have stringy texture and strong smell.
« Store in fridge to slow fermentation and reduce odor.

COMMON ISSUES & NOTES

Yoghurt is excessively sour:
This may be caused by extended fermentation time or a high ambient room temperature. To reduce
sourness, shorten the fermentation duration or perform the process in a cooler environment.

Rice wine has an unpleasant odor:
A sour or musty smell may result from using an incorrect amount of yeast, poor-quality ingredients, or
unclean equipment. Ensure all containers are properly sterilized and the yeast is accurately measured.

Natto has weak or no stringy texture:
This may indicate insufficient fermentation time or inactive natto bacteria. Check that the fermentation
temperature was consistent and the starter culture was fresh and properly mixed.

Condensation on the lid:
Water droplets forming on the inner surface of the lid are normal due to heat during fermentation. Simply
wipe them off with a clean, dry cloth.

Yellowish liquid on yoghurt surface (whey separation):
This is a natural separation of whey from the yogurt and is safe to consume. You may stir it back into the
yogurt or pour it off, depending on texture preference.

CLEANING

» Clean the container and lid after every use with mild detergent.

» Do not use metal brushes or strong chemicals.

« Ensure all parts are completely dry before reuse.

» Do not disassemble the machine yourself. Contact support for repairs.

Correct Disposal of this product

« This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout
the EU.
« To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.
« To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where
s the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.
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BITTE BEACHTEN SIE, DASS DAS GERATEHANDBUCH, INFORMATIONEN FUR MEHR ALS EIN MODELL BEINHALTEN KANN.
IHR GERAT KONNTE MOGLICHERWEISE NICHT DIE IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG ERWAHNTEN FUNKTIONEN BESITZEN.
DIESE SPRACHE WURDE MIT HILFE VON KUNSTLICHER INTELLIGENZ UBERSETZT.

ALLGEMEINE SICHERHEITSANWEISUNGEN & WARNHINWEISE

* Lesen Sie bitte vor der Benutzung des Gerats die Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch.

« Stellen Sie sicher, dass die Nennspannung der von Ihnen verwendeten
Spannung entspricht.

* Bitte bewahren Sie die Anweisungen, das Garantiezertifikat,
die Verkaufsquittung und, wenn moglich, den Karton mit der
Innenverpackung auf!

* Das Gerat ist ausschlieBlich fur den privaten Gebrauch und nicht fur
den gewerblichen oder professionellen Gebrauch bestimmt!

» Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht verwendet wird, wenn Zubehorteile angebracht werden, bei der
Reinigung des Gerats oder wenn eine Storung auftritt. Schalten Sie
das Geréat vorher aus. Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel.

* Um Kinder vor den Gefahren elektrischer Gerate zu schutzen, lassen
Sie sie niemals unbeaufsichtigt mit dem Gerat. Wahlen Sie den Standort
Ihres Gerats so, dass Kinder keinen Zugang zum Gerat haben. Achten
Sie darauf, dass das Kabel nicht herunterhangt.

. Uberprufen Sie regelmalig das Gerat und das Kabel auf
Beschadigungen. Wenn irgendwelche Schaden vorliegen, darf das
Gerat nicht verwendet werden.

* Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Lassen Sie Kinder nicht
mit Verpackungsmaterial wie Plastiktiten spielen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
physischen, sensorischen oder geistigen Einschrankungen oder
mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder Anweisungen zur sicheren Verwendung
des Gerats erhalten haben und die mdglichen Gefahren verstehen.
Die Reinigung und Wartung des Benutzers darf nicht von Kindern
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind unter 8 Jahre alt und werden
beaufsichtigt.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern wenden Sie sich im
Problemfall an einen autorisierten Fachmann.

* Aus Sicherheitsgrinden darf ein beschadigtes Netzkabel nur durch ein
gleichwertiges Kabel des Herstellers, unserer Kundenserviceabteilung
oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden.

* Halten Sie das Gerat und das Kabel von Warme, direkter
fSonnenelnstrahlung, Feuchtigkeit, scharfen Kanten und Ahnlichem
ern

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker, wenn Sie das
Gerat nicht verwenden.

FLORIA
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. V(_ar&Nenden Sie nur Originalzubehdr, das vom Lieferanten bereitgestellt
wird.

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien. (Es sei denn, das Gerat ist
fur den AuRenbereich bestimmt.) Schitzen Sie es immer vor Null- oder
Minustemperaturen.

* Verwenden Sie es niemals in der Nahe von Wasser (Badewanne,
Waschbecken usw.). Das Gerat darf nicht Regen oder Feuchtigkeit
ausgesetzt werden. Verwenden Sie das Gerat nur, wenn lhre Hande
trocken sind.

* Wenn das Gerat ins Wasser fallt, ziehen Sie den Stecker, bevor Sie
es aus dem Wasser holen. Beruhren Sie nicht die Wasserquelle. Das
Gerat muss von einem Fachmann Uberprift werden, bevor es erneut
verwendet wird. Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden,
reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser und tauchen Sie es nicht in
Wasser.

* Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck.

* Dieses Gerat darf nur an eine vorschriftsmafig installierte geerdete
Steckdose angeschlossen betrieben werden. Achten Sie darauf, dass
die Versorgungsspannung der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung entspricht.

» Schaden, die entstehen, wenn das Gerat fir andere als die in den
Anweisungen angegebenen Zwecke verwendet wird oder falsch
verwendet wird oder nicht von Fachleuten repariert wird, sind nicht
durch die Garantie abgedeckt.

* VVerwenden Sie das Gerat immer auf einer flachen und horizontalen
Oberflache.

* Das Gerat sollte nach einem Sturz aus einer Hohe auf eine harte
Oberflache nicht mehr verwendet werden. Selbst unsichtbare Schaden
kénnen sich negativ auf die Funktionssicherheit des Gerats auswirken.
Das Gerat darf erst nach Uberprifung durch einen Fachmann
verwendet werden.

» Tragen oder ziehen Sie das Gerat niemals am Netzstecker, da aufgrund
von Kabelbrichen die Gefahr eines Kurzschlusses besteht. Biegen,
klemmen oder ziehen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten.

+ FallseinLuftungslochvorhandenist, darfdieses nichtabgedecktwerden.
Gielien Sie keine Flissigkeiten oder Pulver in die Liftungslocher.

» Stecken Sie keine Finger oder andere Gegenstande in die offenen
Teile des Gerats.

* Es wird keine Haftung fur Schaden Ubernommen, die durch
unsachgemale Verwendung oder Nichtbeachtung dieser Anweisungen
entstehen.

» Verbrennungsgefahr! Nach der Verwendung des Heizelements kdnnen
Oberflachen heil} sein. Seien Sie sich der Risiken bewusst und achten
Sie auf heil’e Oberflachen.
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LERNEN SIE IHREN JOGHURTMAKER KENNEN FUNCTION MANUAL
1. Joghurtzubereitung: Wandelt

—0 Milch durch Fermentation in
1. Deckel > 9 Joghurt um.
2. Joghurtbecher = 3 2. Reisweinherstellung:
3. Gehause o Fermentiert Reis zu
4. Bedienfeld traditionellem Reiswein.
5. StandfiiRe @ " 3. Nattoherstellung: Fermentiert
5 Sojabohnen mithilfe von
Bakterien zu Natto.
BEDIENUNGSANLEITUNG

1. Joghurtzubereitung

Desinfektion: Becher und Léffel vor dem Gebrauch mit frisch abgekochtem Wasser sterilisieren.
Zutaten vorbereiten:

Option 1: 1000 ml Milch + 50 ml frischer Joghurt

Option 2: 1000 ml Milch + 1 Packung Joghurt-Starter (Pulver)

Option 3: 1000 ml Sojamilch + 50 ml frischer Joghurt (fiir Sojajoghurt)

Mischen: Zutaten gut verriihren, in den Joghurtbecher fiillen und mit dem Deckel verschlief3en.
Fermentation:

» Becher in das Gerét stellen.

» Joghurt’-Funktion auswahlen.

» 8-12 Stunden fermentieren lassen (abhangig von Temperatur und gewiinschter Konsistenz).

» Langere Fermentation kann zu sauerlichem Geschmack oder Molkenabsonderung (Flissigkeit oben
fihren.

2. Reisweinherstellung

Vorbereitung:

» Klebreis 2-3 Mal waschen.

» 2-3 Stunden in Wasser einweichen, dann weich dampfen.

» Gekochten Reis auf Kérpertemperatur abkihlen lassen.
Mischen:

» Weinhefe hinzufligen (ca. 2 g Hefe auf 500 g Reis).

» Etwa 200 ml abgekochtes, abgekiihltes Wasser hinzufiigen und gut vermischen.
Fermentation:

* Mischung in den Innenbehalter geben.

» Reiswein-Funktion wahlen.

» 36-48 Stunden fermentieren lassen (abhangig von Temperatur).
Nach der Fermentation:

* Wenn der Wein sii® schmeckt, ist er fertig.

< Bei langerer Lagerung kann sich der Alkoholgehalt erhdhen.

» Fertigen Reiswein im Kihlschrank oder Gefrierfach lagern.

3. Nattoherstellung

Sojabohnen vorbereiten:

« Bohnen waschen, 10—12 Stunden in warmem Wasser einweichen.
* 40-60 Minuten kochen oder dampfen, bis sie weich sind.

Mit Bakterien impfen:

« Bohnen auf ca. 40 °C abkihlen lassen.
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» 3 g Natto-Starter (oder etwas fertiges Natto) hinzufligen und gut vermischen.
Fermentation:

» Bohnen in den Behalter geben und ins Gerat stellen.

» Natto-Funktion wahlen.

» 20-24 Stunden bei konstant warmer Temperatur fermentieren.

Nach der Fermentation:

» Fertiges Natto hat eine fadige Konsistenz und einen starken Geruch.

» Im Kuhlschrank lagern, um die Fermentation zu verlangsamen und den Geruch zu mildern.

HAUFIGE PROBLEME & HINWEISE

Joghurt ist libermaRBig sauer:

Dies kann durch eine zu lange Fermentationszeit oder eine hohe Umgebungstemperatur verursacht
werden. Um die Saure zu reduzieren, verklrzen Sie die Fermentationsdauer oder fihren Sie den Prozess
in einer kihleren Umgebung durch.

Reiswein hat einen unangenehmen Geruch:

Ein saurer oder muffiger Geruch kann durch eine falsche Menge an Hefe, minderwertige Zutaten oder
unsauberes Equipment entstehen. Achten Sie darauf, dass alle Behalter grtindlich sterilisiert sind und die
Hefe korrekt dosiert wurde.

Natto hat eine schwache oder keine fadige Textur:

Dies kann auf eine unzureichende Fermentationszeit oder inaktive Natto-Bakterien hinweisen. Stellen Sie
sicher, dass die Fermentationstemperatur konstant war und die Starterkultur frisch und gut durchmischt
wurde.

Kondensation am Deckel:
Wassertropfen an der Innenseite des Deckels sind durch die Warme wahrend der Fermentation normal.
Wischen Sie sie einfach mit einem sauberen, trockenen Tuch ab.

Gelbliche Flussigkeit auf der Joghurtoberflache (Molke-Absonderung):
Dies ist eine natirliche Abtrennung der Molke vom Joghurt und kann bedenkenlos verzehrt werden. Sie
kénnen die Molke wieder unterriihren oder abgiefen — je nach gewlinschter Konsistenz.

REINIGUNG

» Reinigen Sie den Behalter und den Deckel nach jedem Gebrauch mit mildem Reinigungsmittel.

» Verwenden Sie keine Metallblrsten oder starken Chemikalien.

« Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstandig trocken sind, bevor Sie sie wieder verwenden.

* Nehmen Sie das Gerat nicht selbst auseinander. Wenden Sie sich fiir Reparaturen an den
Kundendienst.

Korrekte Ensorgung dieses Produkts

« Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der EU nicht mit anderem Hausmdill
entsorgt werden darf.

« Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu fordern.

« Um lhr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme

mmmmmmmm ~ oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Er kann dieses Produkt
umweltgerecht recyceln.

FLORIA
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CIHAZ KILAVUZU BIRDEN FAZLA MODEL BILGISI IGIN OLUSTURULMUS OLABILECEGINI LUTFEN DIKKATE ALINIZ.
CIHAZINIZ, KILAVUZ IGERISINDE BAHSEDILEN OZELLIKLERI ICERMiIYOR OLABILIR.
BU DIL YAPAY ZEKA YARDIMI ILE GEVRILMISTIR.

GENEL GUVENLIK TALIMATLARI & UYARILAR

 Lutfen bu cihazi kullanmadan o6nce kullanim kilavuzunu dikkatlice
okuyun.

+ Latfen cihazin belirtilen voltajinin kullandiginiz voltajile ayni oldugundan
emin olun.

 Kilavuzlari, garanti belgesini, satis fisini ve mumkinse i¢ ambalajl
iceren kartonu saklayin!

» Cihaz yalnizca 6zel kullanim igindir, ticari veya profesyonel kullanim
icin degildir!

» Cihaz kullanilmadigi zaman, aksesuarlari takarken, cihazi temizlerken
veyabirsorun meydanageldiginde fisi prizden ¢ekin. Cihazi kapatmadan
fisi cekmeyin, kablodan degil, fisten ¢ekin.

» Cocuklarin elektrikli cihazlardan kaynaklanan tehlikelerden korunmasi
icin, cihazla gocuklari asla yalniz birakmayin. Bu nedenle cihazin yerini
segerken ¢ocuklarin cihazla temas edemeyecegi bir yer segmeye 6zen
gosterin. Kablonun asagi sarkmamasina dikkat edin.

 Cihazi ve kabloyu duzenli olarak hasar agisindan kontrol edin. Herhangi
bir hasar durumunda cihaz kullanilmamalidir.

» Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin. Cocuklarin plastik
torbalar gibi ambalaj malzemeleriyle oynamasina izin vermeyin.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri gocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
engeli olan kigiler tarafindan, uygun sekilde denetlenmeleri veya
guvenli bir sekilde kullanim talimatlari verildiyse kullanilabilir. Temizlik
ve kullanici bakimi, 8 yas alti ¢ocuklar tarafindan, denetimsiz olarak
yapiimamaldir.

 Cihazi kendiniz tamir etmeyin, bir sorun durumunda yetkili bir uzmana
basvurun.

» Guvenlik nedeniyle, kirik veya hasarli bir gl¢ kablosu yalnizca Uretici,
masteri hizmetleri departmani veya benzer nitelikli kisiler tarafindan
degistiriimelidir.

 Cihazi ve kabloyu i1sidan, dogrudan gunes i1sigindan, nemden, keskin
kenarlardan ve benzerlerinden uzak tutun.

 Cihazi kullanmadiginizda kapatin ve figini ¢ekin.

» Sadece tedarikgi tarafindan saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

* Cihazi dig mekanlarda kullanmayin. (Cihaz dis mekan kullanimi
icin tasarlanmadikga.) Sifir veya alt sifir sicakliklardan korunmasini
saglayin.

FLORIA
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» Su yakininda (banyo, lavabolar vb.) kullanmayin. Cihazi yagmura veya
neme maruz birakmayin. Cihazi yalnizca elleriniz kuru oldugunda
kullanin.

* Cihaz suya duserse, suyu cikarirken fisi c¢ekin. Su kaynagina
dokunmayin. Cihaz tekrar kullaniimadan dnce uzman bir kisi tarafindan
kontrol edilmelidir. Elektrik carpmasi riskini 6nlemek igin cihazi suyla
temizlemeyin veya suya batirmayin.

 Cihazi yalnizca amaclandidi sekilde kullanin.

* Bu cihaz yalnizca duzenlemelere uygun sekilde yerlestiriimis toprakl
bir prize takildiginda calistiriimalidir. Besleme voltajinin, tip etiketinde
belirtilen voltajla uyumlu oldugundan emin olun.

* Cihaz, kullanim talimatlarinda belirtlen amaclarin  disinda
kullanildiginda veya yanlis kullanildiginda ya da uzmanlar tarafindan
tamir edilmediginde olusan hasarlardan dolayi garanti kapsami diginda
kalir.

» Cihazi her zaman duz ve yatay bir yuzeyde kullanin.

» Cihaz yuksek bir yerden sert bir ylzeye duserse artik kullaniimamalidir.
Gorunmeyen hasar bile cihazin fonksiyonel guvenligini olumsuz
etkileyebilir. Cihaz yalnizca profesyonel bir kisi tarafindan kontrol
edildikten sonra kullanilabilir.

» Cihazi, gug fisinden tutarak tasimayin veya ¢ekmeyin, ¢lnkl kablo
koparsa kisa devre riski vardir. Gug kablosunu keskin kenarlarda
bukmeyin, sikistirmayin veya ¢cekmeyin.

* Eger bir havalandirma deligi varsa, bunu kapatmayin. Havalandirma
deliklerine sivi veya toz dékmeyin.

» Cihazin acik kisimlarina parmak veya baska nesneler sokmayin.

* Yanlis kullanim veya bu talimatlara uyulmamasi durumunda olusan
hasarlardan dolayi higbir sorumluluk kabul edilmez.

* Yanma riski! Isitma elemani kullanildiktan sonra yuzeyler sicak olabilir,
risklerin farkinda olun ve sicak yuzeylere karsi dikkatli olun.

FLORIA
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YOGURT MAKINENIZi TANIYIN FONKSIYON KILAVUZU

1. Yogurt Yapma: Siti mayalama
o yoluyla yodurda dénusturdr.
;' saParkt Kab | H 2. Piring Sarabi Yapma: Pirinci
5 Gc.).gtlj anl = fermente ederek geleneksel
- -ovde —e piring sarabi Uretir.

g' Eall:hrma paneli 3. Natto Yapma: Soya fasulyesini
-Aya 4 Ozel bakterilerle fermente ederek
5 natto Uretir.

NASIL KULLANILIR
1. Yogurt Yapimi

Dezenfeksiyon: Kullanimdan dnce yogurt kabini ve kasigini kaynar su ile sterilize edin.

Malzemelerin Hazirlanmasi:

* Secenek 1: 1000 ml siit + 50 ml taze yogurt

» Segenek 2: 1000 ml st + 1 paket yogurt mayasi (toz)

» Segenek 3: 1000 ml soya suti + 50 ml taze yogurt (soya yogurdu igin)

Karigtirma: Malzemeleri iyice karistirin, yodurt kabina dékin ve kapagini kapatin.

Fermantasyon:

» Kabi cihazin igine yerlestirin.

* “Yogurt” fonksiyonunu segin.

» Sicaklik ve istenen kivama bagl olarak 8-12 saat mayalanmaya birakin.

« Daha uzun sire mayalama, yogurdun eksimesine veya lzerinde su birikmesine (peyniralti suyu) neden
olabilir.

2. Piring Sarabi Yapimi

Hazirhk:

* Glutensiz pirinci 2-3 kez yikayin.

» 2-3 saat suda bekletin, ardindan yumusayana kadar buharda pisirin.

» Buharda pismis pirinci vicut sicakligina yakin olacak sekilde sogumaya birakin.
Karistirma:

» Sarap mayasini ekleyin (yaklasik 500 g piring icin 2 g maya).

» Yaklasik 200 ml kaynatilmis ve sogutulmus su ekleyerek iyice karistirin.
Fermantasyon:

« Karigimi i¢ hazneye yerlestirin.

» Piring Sarabi” fonksiyonunu segin.

« Sicakhga bagl olarak 36-48 saat fermente edin.

Fermantasyon Sonrasi:

» Sarap tatl bir aroma tasiyorsa, hazir demektir.

» Daha uzun sire bekletildiginde alkol orani artabilir (fermantasyon devam eder).
* Haazir piring sarabini buzdolabinda veya dondurucuda saklayin.

3. Natto Yapimi

Soya Fasulyesinin Hazirlanmasi:

« Soya fasulyelerini yikayin ve 10-12 saat boyunca ilik suda bekletin.

» Fasulyeleri 40-60 dakika boyunca hasglayin veya buharda pisirin; yumusak olmalidir.
Bakteri ile Asilama:

« Fasulyeleri yaklasik 40°C’ye kadar sogutun.
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» 3 gram natto mayasi (veya 6nceden hazirlanmis bir miktar natto) ekleyin ve iyice karistirin.
Fermantasyon:

» Fasulyeleri hazneye yerlestirin ve cihazin igine koyun.

» Natto” fonksiyonunu segin.

» Sabit sicaklikta 20-24 saat fermente edin.

Fermantasyon Sonrasi:

* Hazir natto, ipliksi bir dokuya ve keskin bir kokuya sahip olabilir.

» Fermantasyonu yavaslatmak ve kokuyu azaltmak igin buzdolabinda saklayin.

SIK RASTLANAN HATALAR ve NOTLAR

Yogurt asiri eksi oldu:

Bu durum, mayalama stiresinin fazla uzun olmasi ya da ortam sicakliginin ¢ok yiksek olmasindan
kaynaklanabilir. Eksiligi azaltmak i¢in mayalama silresini kisaltin veya islemi daha serin bir ortamda
gerceklestirin.

Piring sarabi kotii kokuyor:

Eksi veya kufli bir koku; mayanin yanlis oranda kullaniimasi, dustuk kaliteli malzemeler veya temiz
olmayan ekipmanlardan kaynaklanabilir. Tim kaplarin dlizgln sekilde sterilize edildiginden ve mayanin
dogru 6lguldigiunden emin olun.

Natto’nun ipliksi dokusu zayif veya hi¢ yok:
Bu durum, yetersiz fermantasyon suresi veya etkisiz natto bakterisi kullanimi nedeniyle olusabilir.
Fermantasyon sicakliginin sabit oldugundan ve mayanin taze ve iyice karistiriimis oldugundan emin olun.

Kapagin lizerinde yogunlagma:
Mayalama sirasinda olusan 1si nedeniyle kapagdin i¢ yuzeyinde su damlaciklari olusmasi normaldir. Temiz
ve kuru bir bezle silerek uzaklastirabilirsiniz.

Yogurdun yiizeyinde sarimsi sivi (peyniralti suyu) olustu:
Bu, yogurttan dogal olarak ayrilan peyniralti suyudur ve tiiketilmesinde sakinca yoktur. istege bagh olarak
yogurda karistirabilir veya dokusunu degistirmek isterseniz dokebilirsiniz.

TEMIZLIK

» Kap ve kapag! her kullanimdan sonra hafif bir deterjan ile temizleyin.

» Metal fircalar veya gugli kimyasallar kullanmayin.

e Tum pargalarin tamamen kurudugundan emin olun, sonra tekrar kullanin.
» Cihazi kendi basiniza sokmeyin. Onarim igin yetkili servise bagvurun.

« Isbu igaret, mevcut triiniin AB icerisinde diger evsel atiklarla birlikte imha edilmemesi gerektigini
belirtmektedir.

« Kontrol edilmemis atik bertarafinin gevreye ve insan sagligina verebilecedi muhtemel zararlari énlemek
adina, Grind sorumluluk iginde maddi kaynaklarin sirdurilebilir yeniden kullanimina tesvik adina geri
doénustarin.

e © Kullandiginiz cihazin iadesi igin, lltfen iade ve toplama sistemlerini kullanin veya triinin satin alindigi

bayi ile iletisime gecin. Cevresel glivenli geri donlisiim igin mevcut Uriinu sizden alacaklardir.

FLORIA
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RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

INSTRUCTIUNI SI AVERTISMENTE GENERALE DE SIGURANTA

* Inainte de a folosi acest dispozitiv, va rugam sa cititi cu atentie manualul
de instructiuni.

* Va rugam sa va asigurati ca tensiunea nominala este aceeasi cu
tensiunea pe care ati folosit-o.

* Va rugam sa pastrati instructiunile, certificatul de garantie, chitanta de
vanzare, si, daca este posibil, cartonul cu ambalajul interior!

* Dispozitivul este destinat exclusiv utilizarii private si nu pentru uz
comercial, nu pentru uz profesional!

» Scoateti intotdeauna mufa din priza ori de cate ori dispozitivul nu este
in uz atunci cand atasati piesele accesorii, curatati dispozitivul sau ori
de cate ori apare o perturbare. Opritii dispozitivul in prealabil. Trageti
de mufa, nu de cablu.

* Pentru a proteja copiii de pericolele aparatelor electrice, nu-i lasati
niciodata nesupravegheati cu dispozitivul. Prin urmare, atunci cand
selectati locatia pentru dispozitivul dumneavoastra, faceti-o intr-un
mod astfel incat copiii sa nu aiba acces la dispozitiv. Asigurati-va ca
cablul nu atarna.

* Testati dispozitivul si cablul in mod regulat pentru eventuale daune.
Daca exista daune de orice fel, dispozitivul nu ar trebui folosit.

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu dispozitivul. Nu lasati copiii sa se
joace cu materialul de ambalaj cum ar fi saci de plastic.

» Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si
persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale sau mentale, sau lipsa de
experienta si cunostinte, cu conditia sa fie supravegheati sau sa li se
fi dat instructiuni despre cum sa foloseasca aparatul in siguranta si
sa inteleaga pericolele posibile. Curatarea si intretinerea utilizatorului
nu ar trebui sa fie facute de copii decat daca au sub 8 ani si sunt
nesupravegheati.

* Nu reparati dispozitivul dumneavoastra, ci consultati un expert autorizat
in caz de problema.

* Din motive de siguranta, un cablu de alimentare rupt sau deteriorat poate
fi inlocuit numai de un cablu echivalent de la producator, departamentul
nostru de service clienti sau o persoana similar calificata.

« Tineti dispozitivul si cablul departe de caldura, lumina directa a soarelui,
umiditate, margini ascutite, si asa mai departe.

* Opritii dispozitivul si deconectati-I cand nu il folositi.




RO

* Folositi numai accesorii originale furnizate de catre furnizor.

* Nu folositi dispozitivul in aer liber. (Cu exceptia cazului in care
dispozitivul este conceput pentru a fi utilizat in exterior.) Protejati
intotdeauna impotriva temperaturilor de zero sau sub zero grade.

* Nu folositi aproape de apa (cada, chiuveta, etc.). Aparatul nu ar trebui
expus la ploaie sau umiditate. Folositi dispozitivul numai cand mainile
sunt uscate.

» Dacadispozitivul cade in apa, deconectati-l inainte de a-l scoate din apa.
Nu atingeti sursa de apa. Dispozitivul trebuie verificat de un specialist
inainte de a fi folosit din nou. Pentru a evita riscul de electrocutare, nu
curatati dispozitivul cu apa sau nu-l scufundati in apa.

* Folositi dispozitivul numai pentru scopul prevazut.

* Acest dispozitiv trebuie operat numai atunci cand este conectat la o
priza legata la pamant instalata conform reglementarilor. Asigurati-va
ca tensiunea de alimentare corespunde tensiunii mentionate pe placa
de tip.

» Daunele care apar atunci cand dispozitivul este folosit in scopuri altele
decat cele specificate in instructiuni sau este folosit gresit sau nu este
reparat de catre experti nu sunt acoperite de garantie.

* Folositi intotdeauna dispozitivul pe o suprafata plana si orizontala.

* Dispozitivul nu ar trebui sa mai fie folosit dupa ce a cazut pe o suprafata
dura de la inaltime. Chiar si daunele invizibile pot provoca efecte
negative asupra sigurantei functionale a dispozitivului. Dispozitivul
poate fi folosit numai dupa ce a fost verificat de un profesionist.

* Nu transportati sau trageti dispozitivul tinand mufa de alimentare
deoarece exista un risc de scurtcircuit din cauza ruperii cablului. Nu
indoiati, nu striviti sau nu trageti cablul de alimentare peste marginile
ascutite.

» Daca exista o deschizatura de ventilatie, nu o acoperiti. Nu turnati
lichide sau pudra in deschizaturile de ventilatie.

* Nu introduceti degetele sau alte obiecte in partile deschise ale
dispozitivului.

* Nu se accepta nicio responsabilitate pentru daunele cauzate de
utilizarea necorespunzatoare sau de nerespectarea acestor instructiuni.

* Risc de arsuri! Dupa utilizarea elementului de incalzire, suprafetele pot
fi fierbinti. Fiti constient de riscuri si aveti grija la suprafetele fierbinti.

FLORIA
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DESPRE APARATUL DE IAURT FUNCTII

1. Preparare laurt: Transforma
laptele in iaurt prin fermentatie.

2. Preparare Vin de Orez:
Fermenteaza orezul pentru a
produce vin traditional de orez.

3. Preparare Natto: Fermenteaza
boabele de soia in natto cu
ajutorul bacteriilor.

1. Capac
2. Cupa pentru iaurt =
3. Corpul aparatului

4. Panou de control
5. Picioare de sprijin @

CUM SE UTILIZEAZA

1. Prepararea laurtului

rpgt

Dezinfectare: Sterilizati cupa de iaurt si lingura cu apa clocotita inainte de utilizare.
Pregatirea ingredientelor:

Optiunea 1: 1000 ml lapte + 50 ml iaurt proaspat

Optiunea 2: 1000 ml lapte + 1 plic cultura de iaurt (pulbere)

Optiunea 3: 1000 ml lapte de soia + 50 ml iaurt proaspat (pentru iaurt de soia)
Amestecare: Amestecati bine ingredientele, turnati Tn cupa de iaurt si puneti capacul.
Fermentare:

* Puneti cupa in aparat.

Selectati functia “laurt”.

Lasati la fermentat 8-12 ore, in functie de temperatura si consistenta dorita.
Fermentarea mai lunga poate duce la gust acrisor sau separare de zer (lichid la suprafata).

.

2. Prepararea Vinului de Orez

Pregatire:

« Clatiti orezul glutinos de 2-3 ori.

* Lasati-l la inmuiat 2-3 ore, apoi fierbeti-l la abur pana devine moale.
» Lasati orezul sa se raceasca pana la temperatura corpului.
Amestecare:

» Adaugati drojdie de vin (aprox. 2 g pentru 500 g de orez).

» Adaugati aproximativ 200 ml de apa fiarta si racita si amestecati uniform.
Fermentare:

» Puneti amestecul in recipientul interior.

+ Selectati functia “Vin de orez”.

» Fermentati 36-48 de ore (in functie de temperatura).

Dupa fermentare:

« Daca vinul are gust dulce, este gata.

» Daca se pastreaza mai mult, nivelul de alcool poate creste.
 Pastrati vinul de orez gata in frigider sau congelator.

3. Prepararea Natto

Pregatirea boabelor de soia:

« Clatiti soia si Tnmuiati-o 10-12 ore Tn apa calda.

» Fierbeti sau gatiti la abur timp de 40-60 de minute pana devine moale.

Inoculare cu bacterii:

+ Lasati boabele sa se raceasca la aproximativ 40°C.

» Adaugati 3 g cultura de natto (sau o portie de natto deja facut) si amestecati bine.
Fermentare:
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» Puneti boabele in recipient si introduceti in aparat.

* Selectati functia “Natto”.

» Fermentati 20-24 de ore la temperatura constanta.

Dupa fermentare:

» Natto-ul final va avea o textura lipicioasa si un miros puternic.

« Pastrati la frigider pentru a incetini fermentarea si a reduce mirosul.

PROBLEME FRECVENTE & OBSERVATII

laurtul este excesiv de acru:

Aceasta poate fi cauzata de un timp de fermentare prea lung sau de o temperatura ambientala ridicata.
Pentru a reduce aciditatea, scurtati durata fermentarii sau efectuati procesul intr-un mediu mai racoros.

Vinul de orez are un miros neplacut:

Un miros acru sau mucegait poate rezulta din utilizarea unei cantitati incorecte de drojdie, ingrediente de
slaba calitate sau echipamente necuratate. Asigurati-va ca toate recipientele sunt sterilizate corespunzator
si ca drojdia este masurata cu precizie.

Natto nu are textura vascoasa specifica:
Aceasta poate indica un timp de fermentare insuficient sau culturi bacteriene inactive. Verificati daca
temperatura de fermentare a fost constanta si daca cultura starter a fost proaspata si bine amestecata.

Condens pe capac:
Picaturile de apa formate pe suprafata interioara a capacului sunt normale din cauza caldurii in timpul
fermentarii. Stergeti-le pur si simplu cu o carpa curata si uscata.

Lichid galbui pe suprafata iaurtului (separarea zerului):
Aceasta este o separare naturala a zerului de iaurt si este sigur de consumat. il puteti amesteca inapoi in
iaurt sau indeparta, in functie de preferinta pentru textura.

CURATARE

 Curatati recipientul si capacul dupa fiecare utilizare cu un detergent usor.

= Nu folositi perii metalice sau substante chimice puternice.

» Asigurati-va ca toate componentele sunt complet uscate inainte de reutilizare.
» Nu demontati aparatul singur. Contactati serviciul de asistentd pentru reparatii.

Importator:

S.C. Zilanrom Trading S.r.I.

Sos. Bucuresti-Urziceni nr 64B, Afumati, Jud ilfov (office@zilan.ro)
*S.C. Scule si Unelte Design S.r.l.

Strada 3, nr 11A, Afumati, jud ilfov (office@zilanoffical.ro)

Eliminarea corecta a acestui produs

 Aceasta marca indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere in
intreaga UE.

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului inconjurator sau sanatatii umane prin eliminarea
necontrolatd a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor
materiale.

Pentru a returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa
mmmmmm  CONtactati comerciantul de la care ati achizitionat produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru
reciclarea sigura a mediului inconjurator.

.




PL

NALEZY PAMIETAC, ZE INSTRUKCJA URZADZENIA MOZE BYC UTWORZONA | ZAWIERAC WIECEJ INFORMACJI DOTYCZACYCH NIE
TYLKO TEGO O MODELU. TWOJE URZADZENIE MOZE NIE ZAWIERAC FUNKCJI WYMIENIONYCH W INSTRUKCJI URZADZENIA.
TEN JEZYK ZOSTAL PRZETLUMACZONY ZA POMOCA SZTUCZNEJ INTELIGENCJI.

INSTRUKCJE OGOLNE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

* Przed uzyciem urzgdzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi.

* Upewnij sie, ze napiecie znamionowe w Twojej sieci jest takie samo,
jak napiecie, wskazane na urzgdzeniu.

» Zachowaj instrukcje, certyfikat gwarancyjny, paragon sprzedazy i, jesli
to mozliwe, karton z opakowaniem!

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego, a nie
do uzytku komercyjnego ani profesjonalnego!

« Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy urzgdzenie nie jest uzywane
oraz podczas podtgczania akcesoridw, czyszczenia urzgdzenia lub
gdy wystgpig zakidcenia. Wytacz urzgdzenie wczesniej. Ciggnij za
wtyczke, a nie za kabel.

* Aby chroni¢ dzieci przed niebezpieczehnstwami zwigzanymi z
urzgdzeniami elektrycznymi, nigdy nie pozostawiaj ich bez nadzoru
przy urzgdzeniu. Dlatego wybierajgc miejsce dla urzgdzenia, rob to w
taki sposob, aby dzieci nie miaty do niego dostepu.

* Regularnie sprawdzaj urzgdzenie i kabel zasilajgcy pod katem
uszkodzen. W przypadku jakichkolwiek uszkodzen nie nalezy uzywac
urzgdzenia.

* Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie pozwalaj dzieciom
bawi¢ sie materiatami opakowaniowymi, takim jak plastikowe torby.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku do 8 lat i starsze
oraz osoby z niepetnosprawnoscig fizyczng, sensoryczng lub umystowg
lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze znajdujg
sie pod nadzorem lub otrzymaty instrukcje dotyczgce bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia i rozumiejg mozliwe zagrozenia. Czyszczenie
i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci w wieku do 8
lat i starsze oraz osoby z niepetnosprawnoscig fizyczng, sensoryczng
lub umystowa lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, pozostajgce
bez nadzoru.

* Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie, ale w przypadku wystgpienia
problemu skonsultuj sie z autoryzowanym serwisem.

» Ze wzgledéw bezpieczehstwa uszkodzony lub zepsuty przewdd
sieciowy mozna wymieni¢ wylgcznie na rownowazny przewdd
producenta Wymiana powinna by¢ przeprowadzonea przez naszego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe.

* Trzymaj urzgdzenie i kabel z dala od zrddet ciepta, bezposredniego
Swiatta stonecznego, wilgoci, ostrych krawedzi itp.

FLORIA
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* Wytgcz urzgdzenie i odtgcz je od zasilania, gdy nie uzywasz urzgdzenia.

* Uzywaj wylgcznie oryginalnych akcesoridw dostarczonych przez
dostawce.

* Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz. (Chyba ze urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku na zewnatrz) Zawsze chron je przed
temperaturami ponizej zera stopni C.

* Nigdy nie uzywaj w poblizu wody (wanna, umywalka itp.). Urzadzenie
nie powinno by¢ narazone na deszcz lub wilgo¢. Uzywaj urzgdzenia
tylko wtedy, gdy masz suche rece.

« Jesliurzadzenie wpadnie do wody, odtgcz je od zasilania przed wyjeciem
z wody. Urzgdzenie musi zosta¢ sprawdzone przez specjaliste przed
ponownym uzyciem. Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem, nie czysc
urzgdzenia wodg ani nie zanurzaj go w wodzie.

» Uzywaj urzagdzenia tylko zgodnie z przeznaczeniem.

» To urzgdzenie moze by¢ uzywane tylko wtedy, gdy jest podtgczone
do uziemionego gniazdka zainstalowanego zgodnie z lokalnymi
przepisami. Upewnij sie, ze napiecie zasilania odpowiada napieciu
podanemu na tabliczce znamionowe;.

» Uszkodzenia powstate w wyniku uzytkowania urzgdzenia w celach
innych niz okreslone w instrukcji lub nieprawidtowego uzytkowania lub
nienaprawiania przez autoryzowane punkty serwisowe nie sg objete
gwarancja.

» Zawsze uzywaj urzgdzenia na ptaskiej i poziomej powierzchni.

* Urzadzenia nie nalezy uzywac¢ ponownie, jesli spadnie z wysokosci
na twardg powierzchnie. Nawet niewidoczne uszkodzenia mogag
mie¢ negatywny wptyw na bezpieczenstwo funkcjonalne urzgdzenia.
Urzgdzenie mozna uzywaC wytgcznie po sprawdzeniu przez
autoryzowany punkt serwisowy.

* Nigdy nie przenos ani nie ciggnij urzgdzenia, trzymajac za przewod
zasilajgcy, poniewaz istnieje ryzyko zwarcia z powodu pekniecia kabla.
Nie zginaj, nie $ciskaj ani nie przeciggaj przewodu zasilajgcego po
ostrych krawedziach.

« Jesli jest otwdr wentylacyjny, nie zakrywaj go. Nie wlewaj zadnych
ptynéw ani proszkow do otwordéw wentylacyjnych.

* Nie wktadaj palcow ani innych przedmiotow do otwartych czesci
urzadzenia.

* Nie ponosimy Zzadnej odpowiedzialnosci w przypadku uszkodzen
spowodowanych niewfasciwym uzytkowaniem lub nieprzestrzeganiem
niniejszej instrukc;ji.

* Ryzyko poparzenia! Po uzyciu urzgdzenia niektore powierzchnie moga
by¢ gorgce, badz swiadomy ryzyka i uwazaj na gorgce powierzchnie.

FLORIA
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POZNAJ SWOJA JOGURTOWNICE INSTRUKCJA OBSLUGI

1. Produkcja jogurtu:
Przeksztatca mleko w jogurt

1. Pokrywka poprzez fermentacjeg.
2. Kubek na jogurt = . Produkcja wina ryzowego:
3. Korpus Fermentuje ryz, aby stworzy¢

tradycyjne wino ryzowe.
3. Produkcja natto: Fermentuje
soje w natto przy uzyciu bakterii.

4. Panel operacyjny
5. Nozki @

SPOSOB UZYCIA
1. Produkcja jogurtu

33

Dezynfekcja: Przed uzyciem wysterylizuj kubek na jogurt i tyzke $wiezo przegotowang woda.
Przygotuj sktadniki:

Opcja 1: 1000 ml mleka + 50 ml $wiezego jogurtu

Opcja 2: 1000 ml mleka + 1 opakowanie zaczynu jogurtowego (proszek)

Opcja 3: 1000 ml mleka sojowego + 50 ml $wiezego jogurtu (do jogurtu sojowego)
Mieszanie: Wymieszaj sktadniki rownomiernie, wlej do kubka na jogurt i zat6z pokrywke.
Fermentacja:

» Umies¢ kubek w jogurtownicy.

» Wybierz funkcje “jogurt”.

» Pozostaw do fermentacji na 8-12 godzin w zaleznosci od temperatury i pozgdanej gestosci.
Dtuzsza fermentacja moze spowodowac¢ kwasnos¢ lub oddzielenie sie serwatki (ptyn na goérze).

.

2. Wyréb wina ryzowego

Przygotowanie:

* Plucz kleisty ryz 2-3 razy.

* Mocz w wodzie przez 2-3 godziny, a nastepnie gotuj na parze, az zmieknie.

* Pozostaw ugotowany ryz do ostygniecia do temperatury ciata.

Mieszanie:

« Dodaj drozdze winiarskie (ok. 500 g ryzu na 2 g drozdzy).

« Dodaj ok. 200 ml przegotowanej, ale schtodzonej wody i wymieszaj rbwnomiernie.
Fermentacja:

* Umies¢ mieszanke w wewngtrznym pojemniku.

» Wybierz funkcje “Wino ryzowe”.

» Pozostaw do fermentacji na 36—48 godzin (w zaleznosci od temperatury).

Po fermentacji:

« Jesli wino ma stodki smak, jest gotowe.

 Jesli bedzie przechowywane diuzej, poziom alkoholu moze wzrosna¢ (dalej fermentowac).
» Przechowuj gotowe wino ryzowe w lodéwce lub zamrazarce.

3. Przygotowanie natto

Przygotowanie soi:

» Wyptucz soje, namocz jg w cieptej wodzie przez 10—12 godzin.

» Gotuj lub gotuj soje na parze przez 40—60 minut, az zmigknie.

Zaszczep bakteriami:

» Schtodz soje do ok. 40°C. « Dodaj 3 g zaczynu natto (lub gotowego natto) i dobrze wymieszaj.
Fermentacja:
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* Umies¢ soje w pojemniku i wiéz do jogurtownicy.

» Wybierz funkcje “Natto”.

* Fermentuj przez 20-24 godziny w statej, cieptej temperaturze.

Po fermentacji:

» Gotowe natto moze mie¢ wtoknistg konsystencje i silny zapach.

» Przechowuj w lodéwce, aby spowolni¢ fermentacje i zredukowaé zapach.

TYPOWE PROBLEMY | UWAGI

Jogurt jest nadmiernie kwasny:

Moze to by¢ spowodowane wydtuzonym czasem fermentacji lub wysoka temperaturg otoczenia. Aby
zmniejszy¢ kwasnosé, skro¢ czas fermentacji lub przeprowadz proces w chtodniejszym otoczeniu.

Wino ryzowe ma nieprzyjemny zapach:

Kwasny lub stechty zapach moze by¢ wynikiem uzycia nieprawidtowej ilosci drozdzy, sktadnikéw ztej
jakosci lub brudnego sprzetu. Upewnij sig, ze wszystkie pojemniki sg odpowiednio wysterylizowane, a
drozdze sag doktadnie odmierzone.

Natto ma stabg lub nie ma wiéknistej konsystencji:
Moze to wskazywac¢ na niewystarczajacy czas fermentaciji lub nieaktywne bakterie natto. Sprawdz, czy
temperatura fermentacji byta stata, a kultura starterowa byta $wieza i odpowiednio wymieszana.

Kondensacja na pokrywie:
Krople wody tworzace sie na wewnetrznej powierzchni pokrywy sg normalne z powodu ciepta podczas
fermentacji. Po prostu wytrzyj je czystg, suchg szmatka.

Zottawy ptyn na powierzchni jogurtu (oddzielenie serwatki):
Jest to naturalne oddzielenie serwatki od jogurtu i jest bezpieczne do spozycia. Mozesz wymieszaé go z
powrotem z jogurtem lub wylaé, w zaleznosci od preferowanej konsystenc;ji.

CZYSZCZENIE

* Wyczys$¢ pojemnik i pokrywe po kazdym uzyciu fagodnym detergentem.

» Nie uzywaj metalowych szczotek ani silnych srodkéw chemicznych.

« Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg catkowicie suche przed ponownym uzyciem.

» Nie rozbieraj urzadzenia samodzielnie. Skontaktuj sie z pomocg techniczng w celu dokonania napraw.

Importer: Zilan Polska Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
zilanpolska@zilan.com.tr

SERWIS: IBE Technologies Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
14, 08-110 SiedIce

Prawidiowe utylizowanie tego produktu

« To oznaczenie wskazuje, ze ten produkt nie powinien by¢ usuwany wraz z innymi odpadami domowymi
w catej UE.

* Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajagcym z
niekontrolowanego usuwania odpadow, nalezy odpowiedzialnie je przetwarza¢, aby promowac
zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych.

» Aby zwrdéci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemow zwrotu i zbidrki lub skontaktuj si¢ ze sprzedawca,

mmmm U ktorego zakupiono produkt. Moga oni przyjgc ten produkt do recyklingu w sposéb bezpieczny dla

$rodowiska.

FLORIA
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MOLIMO DA IMATE U VIDU DA PRIRUCNIK UREDAJA MOZE BITI IZRADEN ZA NA INFORMACIJE O VISE OD JEDNOG MODELA.
VAS UREDAJ, MOZDA NE SADRZI ZNACAJKE OPISANE U PRIRUCNIKU.
OVAJ JEZIK JE PREVEDEN UZ POMOC UMJETNE INTELIGENCIJE.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE | UPOZORENJA

* Prije upotrebe ovog uredaja pazljivo procitajte upute iz prirucnika.

* Molimo vas provjerite je li nazivni napon isti kao napon koji ste koristili.

* Molimo vas sacuvajte upute, jamstveni certifikat, racun i, ako je moguce,
karton s unutradnjim pakiranjem!

* Uredaj je namijenjen iskljucivo za privatnu upotrebu i ne za komercijalnu
upotrebu, niti za profesionalnu upotrebu!

* Uvijek izvadite utikaC iz utiCnice kada uredaj nije u upotrebi prilikom
pricvrS¢ivanja dodatnih dijelova, CiS¢enja uredaja ili kada se dogodi
smetnja. IskljuCite uredaj unaprijed. Izvucite utika¢, a ne kabel.

» Kako biste zastitili djecu od opasnosti elektriCnih aparata, nikada ih
nemoijte ostavljati bez nadzora s uredajem. Stoga, prilikom odabira
mjesta za uredaj, uCinite to na nacin da djeca nemaju pristup uredaju.
Pazite da se kabel ne povlaci po podu.

* Redovito provjeravajte uredaj i kabel na oSte¢enja. Ako postoji bilo
kakvo ostecenje, uredaj se ne smije koristiti.

* Ne dopustite djeci da se igraju s uredajem. Ne dopustite djeci da se
igraju s ambalaznim materijalom poput plasti¢nih vrecica.

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca stara 8 godina i viSe i osobe s fizi€kim,
senzornim ili mentalnim poteSkocama ili nedostatkom iskustva i
znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili su dobili upute o sigurnom
koriStenju uredaja i razumiju moguce opasnosti. CiS¢enje i odrzavanje
korisnika ne smije obavljati djeca osim ako nemaju manje od 8 godina
i nisu pod nadzorom.

* Ne popravljajte uredaj sami, veC se obratite ovlaStenom stru¢njaku u
slu€aju problema.

* Iz sigurnosnih razloga, osteceni ili oSteceni glavni kabel smije zamijeniti
samo ekvivalentni kabel proizvodaca, nas odjel za korisni¢ku podrsku
ili sli¢no kvalificirana osoba.

* Drzite uredaj i kabel dalje od topline, izravne sunceve svjetlosti, vlage,
ostrih rubova i slicno.

* IskljuCite uredaj i iskljuCite ga kada ga ne koristite.

* Koristite samo originalne dodatke koje je isporucio dobavljac.

* Ne koristite uredaj na otvorenom. (Osim ako je uredaj dizajniran za
koriStenje vani.) Uvijek se zastitite od nule ili sub-nule.

» Nikada ne koristite u blizini vode (kade, sudopera, itd.). Aparat ne smije
biti izlozen kiSi ili vlazi. Uredaj koristite samo kada su vam ruke suhe.

FLORIA
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* Ako uredaj padne u vodu, iskljucCite ga prije nego Sto ga izvadite iz
vode. Ne dodirujte izvor vode. Uredaj mora provjeriti stru¢njak prije
ponovne upotrebe. Kako biste izbjegli rizik od elektricnog udara, ne
Cistite uredaj vodom niti ga uranjajte u vodu.

* Koristite uredaj samo za namijenjenu svrhu.

» Ovaj uredaj smije se koristitisamo kada je spojen na uzemljeni prikljuCak
instaliran prema propisima. Provjerite je li napajanje naponskoj plocici.

» Ostecenja koja nastanu kada se uredaj koristi u druge svrhe osim
onih navedenih u uputama ili se nepravilno koristi ili nije popravljen od
strane stru¢njaka nisu pokrivena jamstvom.

* Uvijek koristite uredaj na ravnoj i horizontalnoj povrsini.

* Uredaj se vise ne smije koristiti ako padne na tvrdu povrsinu s visine.
Cak i nevidljiva oste¢enja mogu uzrokovati negativnhe ucinke na
funkcionalnu sigurnost uredaja. Uredaj se moze Koristiti tek nakon $to
ga pregleda strucnjak.

* Nikada ne nosite ili vuCete uredaj drzeci utikac jer postoji rizik od
kratkog spoja zbog pucanja kabela. Ne savijajte, steZite ili povlacite
kabel preko ostrih rubova.

* Ako postoji ventilacijska rupa, nemojte je prekriti. Nemojte ulijevati
tekucinu ili prah u ventilacijske rupe.

* Ne stavljajte prste ili druge predmete u otvorene dijelove uredaja.

* Nema odgovornosti za Stetu prouzroCenu nepravilnim koristenjem ili
nepostivanjem ovih uputa.

* Rizik od opeklina! Nakon koristenja grijaeg elementa, povrSine mogu
biti vru¢e. Budite svjesni rizika i budite oprezni s vru¢im povrSinama.

FLORIA
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UPOZNAJTE SVOJ APARAT ZA PRAVLJENJE JOGURTA FUNKCIJE

1. Priprema jogurta: Pretvara
mlijeko u jogurt pomocu
fermentacije.

. Priprema rizinog vina:
Fermentira rizu u tradicionalno
rizino vino.

3. Priprema nattoa: Fermentira

Soju u natto pomocu bakterija.

1. Poklopac
2. Posuda za jogurt =
3. Tijelo uredaja

4. Upravljacka plo¢a
5. Noge uredaja a

UPUTE ZA UPOTREBU

1. Priprema jogurta

oLl

Dezinfekcija: Sterilizirajte posudu za jogurt i Zlicu kipuéom vodom prije upotrebe.
Priprema sastojaka:

Opcija 1: 1000 ml mlijeka + 50 ml svjeZeg jogurta

Opcija 2: 1000 ml mlijeka + 1 paketi¢ jogurt startera (prah)

Opcija 3: 1000 ml sojinog mlijeka + 50 ml svjezeg jogurta (za sojin jogurt)

Mijesanje: Dobro promijeSajte sastojke, ulijte ih u posudu za jogurt i stavite poklopac.
Fermentacija:

» Stavite posudu u aparat.

» Odaberite funkciju “Jogurt”.

*Fermentirajte 8—12 sati ovisno o temperaturi i zeljenoj gustoci.

*Duza fermentacija moze uzrokovati kiseliji okus ili odvajanje sirutke (tekuéina na vrhu).

2. Priprema rizinog vina

Priprema:

« Isperite ljepljivu rizu 2-3 puta.

* Namocite je u vodi 2-3 sata, zatim je kuhajte na pari dok ne omeksa.
» Ohladite kuhanu rizu na temperaturu tijela.

Mijesanje:

» Dodajte kvasac za vino (na 500 g rize otprilike 2 g kvasca).

« Dodajte oko 200 ml prokuhane i ohladene vode te dobro promijeSajte.
Fermentacija:

» Stavite smjesu u unutarnju posudu.

» Odaberite funkciju Rizino vino”.

» Fermentirajte 36—48 sati (ovisno o temperaturi).

Nakon fermentacije:

« Ako vino ima sladak okus, spremno je.

» Duzim ¢uvanjem moze se povecati koli¢ina alkohola (daljnja fermentacija).
» Gotovo vino pohranite u hladnjak ili zamrzivag.

3. Priprema nattoa

Priprema soje:

« |sperite soju i namocite je 10—12 sati u toploj vodi.

« Kuhajte ili parite grah 40-60 minuta dok ne omeksa.
Inokulacija bakterijama:

« Ohladite grah na oko 40 °C.
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» Dodajte 3 g natto startera (ili malo gotovog nattoa) i dobro promijesajte.
Fermentacija:

» Stavite grah u posudu i umetnite je u uredaj.

» Odaberite funkciju Nattoz.

« Fermentirajte 20-24 sata na stalnoj toploj temperaturi.

Nakon fermentacije:

» Gotov natto moze imati sluzavu teksturu i jak miris.

« Cuvaijte u hladnjaku kako biste usporili fermentaciju i smanijili miris.

CESTI PROBLEMI | NAPOMENE

Jogurt je previse kiseo:

To moze biti uzrokovano produzenim vremenom fermentacije ili visokom temperaturom u prostoriji. Kako
biste smanijili kiselost, skratite trajanje fermentacije ili proces provodite u hladnijem okruzenju.

Rizino vino ima neugodan miris:
Kiseli ili ustajali miris moze biti rezultat nepravilne koli¢ine kvasca, loSe kvalitete sastojaka ili neciste
opreme. Provjerite jesu li svi spremnici pravilno sterilizirani i je li kvasac to€no odmjeren.

Natto nema dovoljno niti ili uopée nema:
To moze ukazivati na nedovoljno vrijeme fermentacije ili neaktivnu kulturu natto bakterija. Provijerite je li
temperatura fermentacije bila konstantna i je li starter kultura bila svjeza i dobro umijeSana.

Kondenzacija na poklopcu:
Kapljice vode koje se stvaraju na unutarnjoj strani poklopca su normalne zbog topline tijekom fermentacije.
Jednostavno ih obriSite ¢istom, suhom krpom.

Zuékasta tekuéina na povrsini jogurta (odvajanje sirutke):
Ovo je prirodna pojava i sirutka je sigurna za konzumaciju. MoZete je promijeSati natrag u jogurt ili izliti,
ovisno o zeljenoj teksturi.

CISCENJE

» QOcistite spremnik i poklopac nakon svake uporabe blagim deterdZzentom.

» Ne koristite metalne Cetke ili jaka kemijska sredstva.

» Provijerite jesu li svi dijelovi potpuno suhi prije ponovne uporabe.

* Nemojte sami rastavljati uredaj. Za popravke kontaktirajte korisni¢ku podrsku.

Uvoznik za HR:

* ZED d.o.0. Industrijska cesta 5, 10360 Sesvete-HR
Tel: +385 01 2006 148

Uvoznik za BIH:

« Digitalis d.o.0. M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik-BiH
Tel: +387 61 095 095

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Ovaj znak oznacgava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢anskim otpadom u cijeloj EU.
« Kako biste sprijecili mogucu stetu okoliSu ili [judskom zdravlju od nekontroliranog odlaganja otpada,
odlozite ga odgovorno kako biste promicali odrzivo ponovno kori$tenje materijalnih resursa.
« Za povrat vaseg koriStenog uredaja koristite sustave za povrat i prikupljanje ili se obratite trgovcu kod
mmmmmmm kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za ekoloski sigurno recikliranje.

FLORIA
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VEUILLEZ PRENDRE EN CONSIDERATION QUE LE MANUEL UTILISATEUR DE LAPPAREIL PEUT ETRE PREPARE POUR PLUS QU'UN MODELE
IL SE PEUT QUE VOTRE APPAREIL NE POSSEDE PAS LES CARACTERISTIQUES QUI SONT CITEES DANS LE MANUEL UTILISATEUR.
CETTE LANGUE A ETE TRADUITE AVEC L'AIDE DE L'INTELLIGENCE ARTIFICIELLE.

INSTRUCTIONS DE SECURITE GENERALES & AVERTISSEMENTS

* Avantd'utiliser cet appareil, veuillez lire attentivement le mode d’emploi.

* Veuillez vous assurer que la tension nominale est la méme que la
tension que vous avez utilisée.

* Veuillez conserver les instructions, le certificat de garantie, le regu de
vente et, si possible, le carton avec I'emballage intérieur !

» L'appareil est destiné exclusivement a un usage privé et non a un
usage commercial, ni a un usage professionnel !

* Toujours retirer la fiche de la prise lorsque l'appareil n’est pas utilisé,
lors de l'installation des accessoires, du nettoyage de I'appareil, ou en
cas de dysfonctionnement. Eteignez I'appareil au préalable. Tirez sur
la fiche, et non sur le cable.

* Pour protéger les enfants des dangers des appareils électriques, ne
les laissez jamais sans surveillance avec I'appareil. Par conséquent,
lors du choix de I'emplacement de votre appareil, faites en sorte que
les enfants n’y aient pas acceés. Veillez a ce que le cable ne pende pas.

» Testez régulierement l'appareil et le cable pour détecter d’éventuels
dommages. Si des dommages sont présents, I'appareil ne doit pas
étre utilisé.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Ne laissez pas les
enfants jouer avec des matériaux d’emballage tels que des sacs en
plastique.

* Cet appareil peut étre utilisé par des enfants &gés de 8 ans et
plus, ainsi que par des personnes présentant des handicaps
physiques, sensoriels ou mentaux, ou un manque d'expérience et de
connaissances, a condition qu’ils soient surveillés ou aient regu des
instructions sur l'utilisation sécuritaire de I'appareil et comprennent les
risques potentiels. Le nettoyage et I'entretien de I'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants a moins qu’ils aient moins de 8 ans
et soient surveillés.

* Ne réparez pas I'appareil vous-méme, mais consultez plutét un expert
agréé en cas de probléme.

* Pour des raisons de sécurité, un cable d’alimentation endommagé ou
cassé ne peut étre remplacé que par un cable équivalent du fabricant,
de notre service client, ou d’une personne qualifiée similaire.

» Tenez I'appareil et le cable a I'écart de la chaleur, de la lumiére directe
du soleil, de 'humidité, des bords tranchants, et similaires.
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» Eteignez I'appareil et débranchez-le lorsque vous ne I'utilisez pas.

* N'utilisez que les accessoires d’origine fournis par le fournisseur.

* Ne pas utiliser 'appareil a I'extérieur. (Sauf si 'appareil est congu pour
étre utilisé a I'extérieur.) Toujours protéger contre des températures
nulles ou inférieures a zéro.

* Ne jamais utiliser prés de l'eau (baignoire, lavabo, etc.). L'appareil
ne doit pas étre exposé a la pluie ou a I'humidité. Utilisez I'appareil
uniquement lorsque vos mains sont séches.

» Si 'appareil tombe dans I'eau, débranchez-le avant de le sortir de
'eau. Ne touchez pas la source d’eau. L’appareil doit étre vérifié par
un spécialiste avant d’étre utilisé a nouveau. Pour éviter tout risque
d’électrocution, ne nettoyez pas I'appareil avec de 'eau et ne 'immergez
pas dans I'eau.

* N'utilisez 'appareil que pour 'usage prévu.

» Cet appareil doit uniqguement étre utilisé lorsqu’il est connecté a une
prise de terre installée conformément aux réglementations. Assurez-
vous que la tension d’alimentation correspond a la tension indiquée sur
la plaque signalétique.

* Les dommages survenant lorsque I'appareil est utilisé a des fins autres
que celles spécifiees dans les instructions, ou est utilisé incorrectement
ou n'est pas réparé par des experts, ne sont pas couverts par la
garantie.

* Toujours utiliser 'appareil sur une surface plate et horizontale.

» L'appareil ne doit plus étre utilisé en cas de chute sur une surface dure
depuis une hauteur. Méme des dommages invisibles peuvent avoir
des effets négatifs sur la sécurité fonctionnelle de I'appareil. L’'appareil
ne peut étre utilisé qu’aprés avoir été vérifié par un professionnel.

* Ne jamais porter ou tirer I'appareil en tenant la fiche d’alimentation, car
il existe un risque de court-circuit d0 a une rupture de cable. Ne pliez
pas, ne pincez pas, et ne tirez pas le cordon d’alimentation sur des
bords tranchants.

* Si une ouverture de ventilation est présente, ne la couvrez pas.
Ne versez aucun liquide ni aucune poudre dans les ouvertures de
ventilation.

* Ne mettez pas vos doigts ou d’autres objets dans les parties ouvertes
de l'appareil.

* Aucune responsabilité ne sera acceptée en cas de dommages causés
par une utilisation inappropriée ou le non-respect de ces instructions.

* Risque de brdlures ! Apres [l'utilisation de I'élément chauffant, les
surfaces peuvent étre chaudes. Soyez conscient des risques et faites
attention aux surfaces chaudes.

FLORIA
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APPRENEZ A CONNAITRE VOTRE YAOURTIERE FONCTIONS

1. Fabrication de yaourt :
transforme le lait en yaourt par
fermentation.

. Fabrication de vin de riz :
fermente le riz pour créer du vin
de riz traditionnel.

3. Fabrication de natto : fermente

les graines de soja en natto a

I'aide de bactéries.

1. Couvercle
2. Pot a yaourt =
3. Corps de 'appareil

4. Panneau de commande
5. Pieds @

MODE D’EMPLOI

1. Fabrication de yaourt

oLl

Désinfection : stérilisez le pot a yaourt et la cuillere avec de I'eau bouillante fraiche avant utilisation.

Préparation des ingrédients :

Option 1 : 1000 ml de lait + 50 ml de yaourt frais

Option 2 : 1000 ml de lait + 1 sachet de ferment pour yaourt (en poudre)

Option 3 : 1000 ml de lait de soja + 50 ml de yaourt frais (pour yaourt au soja)

Mélange : mélangez bien les ingrédients, versez dans le pot a yaourt, puis fermez avec le couvercle.

Fermentation :

» Placez le pot dans I'appareil.

» Sélectionnez la fonction “yaourt “.

» Laissez fermenter pendant 8 a 12 heures selon la température et I'épaisseur désirée.

» Une fermentation plus longue peut entrainer une acidité plus marquée ou la formation de petit-lait
(liquide sur le dessus).

2. Fabrication de vin de riz

Préparation :

» Rincez le riz gluant 2 a 3 fois.

« Faites-le tremper dans 'eau pendant 2 a 3 heures, puis cuisez-le a la vapeur jusqu’a ce qu’il soit tendre.
» Laissez refroidir le riz a environ la température du corps.

Mélange :

» Ajoutez la levure de vin (environ 500 g de riz pour 2 g de levure).

» Ajoutez environ 200 ml d’eau bouillie puis refroidie, et mélangez bien.

Fermentation :

» Placez le mélange dans le récipient intérieur.

» Sélectionnez la fonction “Vin de riz “.

« Laissez fermenter pendant 36 a 48 heures (selon la température).

Apres fermentation :

* Sile vin est doux, il est prét.

» S'il est conservé plus longtemps, le taux d’alcool peut augmenter (fermentation prolongée).
» Conservez le vin de riz fini au réfrigérateur ou au congélateur.

3. Fabrication de natto

Préparation des graines de soja :

» Rincez les graines de soja, puis faites-les tremper 10 a 12 heures dans de I'eau tiede.

» Faites-les bouillir ou cuire a la vapeur pendant 40 a 60 minutes jusqu’a ce qu’elles soient tendres.
Inoculation avec les bactéries :

« Refroidissez les graines a environ 40 °C.
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» Ajoutez 3 g de ferment natto (ou un peu de natto prét a 'emploi) et mélangez bien.
Fermentation :

» Placez les graines dans le récipient et insérez-le dans la machine.

» Sélectionnez la fonction “Natto “.

» Laissez fermenter pendant 20 a 24 heures a température constante et tiede.
Apres fermentation :

 Le natto fini peut avoir une texture filante et une odeur forte.

« Conservez-le au réfrigérateur pour ralentir la fermentation et réduire I'odeur.

PROBLEMES COURANTS & NOTES

Yaourt trop acide :

Cela peut étre di a un temps de fermentation trop long ou a une température ambiante élevée. Pour
réduire I'acidité, raccourcissez la durée de fermentation ou effectuez le processus dans un environnement
plus frais.

Le vin de riz dégage une odeur désagréable :

Une odeur aigre ou de moisi peut résulter d'une mauvaise quantité de levure, d’'ingrédients de mauvaise
qualité ou d’'un équipement mal nettoyé. Assurez-vous que tous les contenants sont correctement stérilisés
et que la levure est bien dosée.

Le natto a une texture filante faible ou absente :
Cela peut indiquer un temps de fermentation insuffisant ou une bactérie de natté inactive. Vérifiez que la
température de fermentation était constante et que la culture de départ était fraiche et bien mélangée.

Condensation sur le couvercle :
La formation de gouttelettes d’eau a l'intérieur du couvercle est normale a cause de la chaleur pendant la
fermentation. Essuyez-les simplement avec un chiffon propre et sec.

Liquide jaunatre a la surface du yaourt (séparation du petit-lait) :
C’est une séparation naturelle du petit-lait du yaourt et c’est sans danger pour la consommation. Vous
pouvez le remuer dans le yaourt ou le verser selon votre préférence de texture.

NETTOYAGE

» Nettoyez le récipient et le couvercle aprés chaque utilisation avec un détergent doux.

» N'utilisez pas de brosses métalliques ni de produits chimiques forts.

« Assurez-vous que toutes les pieéces sont complétement séches avant réutilisation.

* Ne démontez pas la machine vous-méme. Contactez le service aprés-vente pour toute réparation.

Elimination correcte de ce produit

« Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec d’autres déchets ménagers dans
I'UE.

« Pour éviter tout dommage possible a I'environnement ou a la santé humaine di a une élimination
incontrolée des déchets, recyclez-le de maniére responsable pour favoriser la réutilisation durable des
ressources matérielles.

mmmmmm  © Pour retourner votre appareil usage, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. lls peuvent prendre ce produit pour un recyclage écologique sar.
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POR FAVOR CONSIDERE QUE EL MANUAL DEL PISPOSITIVO PUEDE SER ELABORADO CON INFORMACION DE MAS DE UN
MODELO ES POSIBLE QUE SU DISPOSITIVO NO CONTENGA LAS CARACTERISTICAS MENCIONADAS EN EL MANUAL.
ESTE IDIOMA HA SIDO TRADUCIDO CON LAAYUDA DE INTELIGENCIAARTIFICIAL.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS

* Antes de usar este dispositivo, lea atentamente el manual de
instrucciones.

* Asegurese de que el voltaje nominal sea el mismo que el voltaje que
esta utilizando.

» Guarde las instrucciones, el certificado de garantia, el recibo de compra
y, Si es posible, la caja con el embalaje interior.

* jEl dispositivo esta destinado exclusivamente a uso privado y no a uso
comercial o profesional!

» Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente cuando el
dispositivo no esté en uso, al acoplar piezas accesorias, al limpiar
el dispositivo 0 en caso de cualquier mal funcionamiento. Apague el
dispositivo primero. Tire del enchufe, no del cable.

» Para proteger a los nifios de los peligros de los aparatos eléctricos,
nunca los deje sin supervision con el dispositivo. Por lo tanto, al
seleccionar la ubicacién para su dispositivo, hagalo de tal manera que
los niflos no tengan acceso al dispositivo. Asegurese de que el cable
no cuelgue.

* Revise regularmente el dispositivo y el cable para detectar posibles
danos. Si hay algun dano, no utilice el dispositivo.

* No permita que los nifios jueguen con el dispositivo. No deje que los
nifos jueguen con materiales de embalaje como bolsas de plastico.

* Este dispositivo puede ser utilizado por nifios de 8 afios 0 mas y por
personas con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o con
falta de experiencia y conocimientos, siempre que estén supervisados
o hayan recibido instrucciones sobre el uso seguro del dispositivo y
comprendan los posibles peligros. La limpieza y el mantenimiento del
usuario no deben ser realizados por nifilos a menos que tengan menos
de 8 afos y estén supervisados.

* No repare el dispositivo usted mismo; consulte a un experto autorizado
en caso de un problema.

» Porrazones de seguridad, un cable de alimentacion roto o dafiado solo
debe ser reemplazado por un cable equivalente del fabricante, nuestro
servicio de atencion al cliente o una persona cualificada similar.

* Mantenga el dispositivo y el cable alejados del calor, la luz solar directa,
la humedad, los bordes afilados y similares.

» Apague el dispositivo y desenchufelo cuando no lo esté usando.
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* Utilice solo los accesorios originales proporcionados por el proveedor.

* No utilice el dispositivo al aire libre. (A menos que el dispositivo
esté disefiado para usarse en exteriores.) Protégelo siempre de
temperaturas de cero o inferiores.

* Nunca lo use cerca del agua (bafiera, lavabo, etc.). El aparato no debe
exponerse a la lluvia ni a la humedad. Utilice el dispositivo solo cuando
Sus manos estén secas.

+ Si el dispositivo cae al agua, desenchufelo antes de sacarlo. No toque
la fuente de agua. El dispositivo debe ser revisado por un especialista
antes de volver a utilizarlo. Para evitar el riesgo de descarga eléctrica,
no limpie el dispositivo con agua ni lo sumerja en agua.

« Utilice el dispositivo solo para el propdsito previsto.

* Este dispositivo solo debe funcionar cuando esté conectado a una
toma de corriente con conexion a tierra instalada de acuerdo con las
normativas. Asegurese de que el voltaje de suministro corresponda al
voltaje indicado en la placa de caracteristicas.

* Los dafos que ocurran cuando el dispositivo se use para fines distintos
a los especificados en las instrucciones, se use incorrectamente o no
sea reparado por expertos, no estan cubiertos por la garantia.

« Utilice siempre el dispositivo sobre una superficie plana y horizontal.

* El dispositivo no debe utilizarse mas si ha caido desde una altura
sobre una superficie dura. Incluso los dafios invisibles pueden afectar
negativamente la seguridad funcional del dispositivo. El dispositivo
solo puede usarse después de haber sido revisado por un profesional.

* Nuncalleve otire del dispositivo sosteniendo el enchufe de alimentacion,
ya que existe el riesgo de un cortocircuito debido a la rotura del cable.
No doble, pellizque ni tire del cable de alimentacion sobre bordes
afilados.

 Si hay una abertura de ventilacion, no la cubra. No vierta ningun liquido
ni polvo en las aberturas de ventilacion.

* No introduzca los dedos ni otros objetos en las partes abiertas del
dispositivo.

* No se aceptara ninguna responsabilidad por dafios causados por un
uso inadecuado o por no cumplir con estas instrucciones.

* jRiesgo de quemaduras! Después de usar el elemento calefactor, las
superficies pueden estar calientes. Sea consciente de los riesgos y
tenga cuidado con las superficies calientes.

FLORIA
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CONOCE TU MAQUINA DE YOGURT FUNCTION MANUAL

1. Elaboracién de Yogurt:

—0 Convierte la leche en yogurt

1. Tapa i) 9 mediante fermentacion.
2. Vaso de yogurt = g 2. Elaboracién de Vino de Arroz:
3. Cuerpo o Fermenta arroz para crear vino
4. Panela de operacion tradicional de arroz.
5. Patas @ . 3. Elaboracion de Natto:

5 Fermenta soja para hacer natto

usando bacterias.
COMO USAR

1. Elaboracién de Yogurt

Desinfeccién: Esteriliza el vaso de yogurt y la cuchara con agua recién hervida antes de usar.
Preparar Ingredientes:

Opcioén 1: 1000 ml de leche + 50 ml de yogurt fresco

Opcion 2: 1000 ml de leche + 1 paquete de cultivo iniciador de yogurt (en polvo)

Opcién 3: 1000 ml de leche de soya + 50 ml de yogurt fresco (para yogurt de soya)

Mezclar: Revuelve bien los ingredientes, vierte en el vaso de yogurt y coloca la tapa.
Fermentacion:

» Pon el vaso dentro de la maquina.

» Selecciona la funcién “yogurt”.

» Deja fermentar por 8-12 horas segun la temperatura y el grosor deseado.

Una fermentacién mas larga puede causar acidez o separacién de suero (liquido en la superficie).

.

2. Elaboracion de Vino de Arroz

Preparacion:

» Enjuaga el arroz glutinoso 2-3 veces.

» Remojalo en agua por 2-3 horas, luego cocinalo al vapor hasta que esté suave.

« Deja que el arroz cocido se enfrie a temperatura corporal.

Mezcla:

« Agrega levadura para vino (aproximadamente 500 g de arroz por 2 g de levadura).
» Agrega unos 200 ml de agua hervida y enfriada y mezcla bien.

Fermentacion:

» Coloca la mezcla en el recipiente interior.

» Selecciona la funcién Vino de Arroz”.

» Deja fermentar por 36-48 horas (depende de la temperatura).

Después de la fermentacion:

» Si el vino sabe dulce, esta listo.

» Si se guarda mas tiempo, el nivel de alcohol puede aumentar (fermentacion continua).
» Guarda el vino terminado en el refrigerador o congelador.

3. Elaboracion de Natto

Preparacion de la soja:

» Enjuaga las sojas, remojalas 10-12 horas en agua tibia.

« Hierve o cocina al vapor los frijoles por 40-60 minutos hasta que estén suaves.
Inocular con bacterias:

» Enfria los frijoles a unos 40°C.

« Agrega 3 g de cultivo iniciador de natto (o un poco de natto ya hecho) y mezcla bien.
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Fermentacion:

« Coloca los frijoles en el recipiente y ponlo en la maquina.

» Selecciona la funcién Natto”.

» Deja fermentar por 20-24 horas a temperatura calida constante.

Después de la fermentacion:

» El natto terminado puede tener una textura pegajosa y olor fuerte.

» Guardalo en el refrigerador para ralentizar la fermentacion y reducir el olor.

PROBLEMAS COMUNES Y NOTAS

El yogur esta excesivamente acido:

Esto puede ser causado por un tiempo de fermentacion prolongado o una temperatura ambiente alta. Para
reducir la acidez, acorte la duracién de la fermentacion o realice el proceso en un ambiente mas fresco.

El vino de arroz tiene un olor desagradable:

Un olor agrio o0 a moho puede resultar del uso de una cantidad incorrecta de levadura, ingredientes de
mala calidad o equipos sucios. Asegurese de que todos los recipientes estén correctamente esterilizados y
que la levadura se mida con precision.

El natto tiene una textura débil o sin hilos:
Esto puede indicar un tiempo de fermentacion insuficiente o bacterias de natto inactivas. Verifique que la
temperatura de fermentacion haya sido constante y que el cultivo inicial sea fresco y esté bien mezclado.

Condensacion en la tapa:
Las gotas de agua que se forman en la superficie interna de la tapa son normales debido al calor durante
la fermentacion. Simplemente limpielas con un pafio limpio y seco.

Liquido amarillento en la superficie del yogur (separacion del suero):
Esta es una separacion natural del suero del yogur y es seguro consumirla. Puede revolverlo nuevamente
en el yogur o retirarlo, segun su preferencia de textura.

LIMPIEZA

« Limpie el recipiente y la tapa después de cada uso con detergente suave.

» No utilice cepillos metalicos ni productos quimicos fuertes.

« Asegurese de que todas las partes estén completamente secas antes de volver a usar.
* No desmonte la maquina usted mismo. Contacte al soporte para reparaciones.

Disposicion correcta de este producto

« Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos en toda la UE.

« Para evitar posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana debido a una disposicién de residuos
no controlada, reciclalo de manera responsable para promover el reuso sostenible de los recursos
materiales.

« Para devolver tu dispositivo usado, utiliza los sistemas de devolucién y recoleccion o contacta al

mmmmmmm = Minorista donde se compro el producto. Pueden llevar este producto para su reciclaje ambiental seguro.

FLORIA
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S| PREGA DI NOTARE CHE IL MANUALE DI ISTRUZIONI POTREBBE ESSERE STATO CREATO PER LE INFORMAZIONI DI PIU’ DI
UN MODELLO. IL VOSTRO APPARECCHIO POTREBBE NON INCLUDERE LE CARATTERISTICHE DESCRITTE NEL MANUALE.
QUESTA LINGUA E STATA TRADOTTA CON L’AIUTO DELLINTELLIGENZA ARTIFICIALE.

ISTRUZIONI GENERALI PER LA SICUREZZA E AVVERTENZE

* Prima di utilizzare questo dispositivo, leggere attentamente il manuale
di istruzioni.

* Assicurarsi che la tensione nominale sia la stessa della tensione
utilizzata.

» Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, lo scontrino di vendita
e, se possibile, la scatola con I'imballaggio interno!

* |l dispositivo € destinato esclusivamente all’'uso privato e non all’'uso
commerciale o professionale!

» Staccare sempre la spina dalla presa quando il dispositivo non € in
uso, quando si collegano accessori, quando si pulisce il dispositivo o
in caso di malfunzionamento. Spegnere il dispositivo prima. Tirare la
spina, non il cavo.

* Per proteggere i bambini dai pericoli degli apparecchi elettrici, non
lasciarli mai incustoditi con il dispositivo. Pertanto, quando si sceglie la
posizione per il dispositivo, farlo in modo che i bambini non possano
accedervi. Assicurarsi che il cavo non penda.

» Controllare regolarmente il dispositivo e il cavo per verificare eventuali
danni. Se ci sono danni, il dispositivo non deve essere utilizzato.

* Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo. Non lasciare
che i bambini giochino con materiali di imballaggio come sacchetti di
plastica.

* Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con disabilita fisiche, sensoriali 0
mentali, o prive di esperienza e conoscenza, a condizione che siano
sorvegliate o abbiano ricevuto istruzioni sull’uso sicuro dell’'apparecchio
e comprendano i possibili pericoli. La pulizia e la manutenzione
dell’'apparecchio non devono essere eseguite da bambini a meno che
non abbiano meno di 8 anni e siano sorvegliati.

* Non riparare il dispositivo da soli, ma consultare un esperto autorizzato
in caso di problemi.

» Per motivi di sicurezza, un cavo di alimentazione rotto o danneggiato
puo essere sostituito solo con un cavo equivalente dal produttore, dal
nostro servizio clienti o da una persona qualificata simile.

» Tenere il dispositivo e il cavo lontano da fonti di calore, luce solare
diretta, umidita, spigoli vivi e simili.

» Spegnere il dispositivo e scollegarlo quando non € in uso.
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* Utilizzare solo accessori originali forniti dal fornitore.

* Non utilizzare il dispositivo all’aperto. (A meno che il dispositivo non
sia progettato per I'uso all'aperto.) Proteggerlo sempre da temperature
pari o inferiori a zero.

* Non utilizzare mai il dispositivo vicino all’acqua (vasca da bagno,
lavandino, ecc.). L'apparecchio non deve essere esposto alla pioggia
o allumidita. Utilizzare il dispositivo solo con le mani asciutte.

» Se il dispositivo cade in acqua, scollegarlo prima di rimuoverlo
dall’acqua. Non toccare la fonte d’acqua. Il dispositivo deve essere
controllato da uno specialista prima di essere riutilizzato. Per evitare
il rischio di scosse elettriche, non pulire il dispositivo con acqua né
immergerlo in acqua.

* Utilizzare il dispositivo solo per lo scopo previsto.

* Questo apparecchio deve essere utilizzato solo quando & collegato a
una presa di corrente con messa a terra installata secondo le normative.
Assicurarsi che la tensione di alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta del dispositivo.

* | danni che si verificano quando il dispositivo viene utilizzato per scopi
diversi da quelli specificati nelle istruzioni, viene utilizzato in modo
errato o non viene riparato da esperti, non sono coperti dalla garanzia.

+ Utilizzare sempre il dispositivo su una superficie piana e orizzontale.

* Il dispositivo non deve essere piu utilizzato dopo essere caduto su una
superficie dura da una certa altezza. Anche i danni invisibili possono
compromettere la sicurezza funzionale del dispositivo. Il dispositivo pud
essere utilizzato solo dopo essere stato controllato da un professionista.

* Non trasportare o tirare mai il dispositivo tenendo la spina di
alimentazione, poiché c’¢ il rischio di un cortocircuito dovuto alla rottura
del cavo. Non piegare, pizzicare o tirare il cavo di alimentazione su
spigoli vivi.

» Se c¢’e un foro di ventilazione, non coprirlo. Non versare alcun liquido o
polvere nei fori di ventilazione.

* Non inserire le dita o altri oggetti nelle parti aperte del dispositivo.

* Non si accetta alcuna responsabilita per danni causati da un uso
improprio o dal mancato rispetto di queste istruzioni.

* Rischio di ustioni! Dopo l'uso dell’elemento riscaldante, le superfici
possono essere calde. Sii consapevole dei rischi e fai attenzione alle
superfici calde.

FLORIA
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CONOSCI IL TUO FERMENTATORE PER YOGURT FUNCTION MANUAL

1. Produzione di Yogurt:
Trasforma il latte in yogurt
tramite fermentazione.

. Produzione di Vino di Riso:
Fermenta il riso per creare il
tradizionale vino di riso.

3. Produzione di Natto: Fermenta

i fagioli di soia per ottenere il

natto usando batteri.

1. Coperchio
2. Contenitore per yogurt =
3. Corpo macchina

4. Pannello di controllo
5. Piedini @

COME USARE
1. Produzione di Yogurt

33

Disinfezione: Sterilizzare il contenitore per yogurt e il cucchiaio con acqua bollente fresca prima dell’'uso.
Preparazione degli Ingredienti:

Opzione 1: 1000 ml di latte + 50 ml di yogurt fresco

Opzione 2: 1000 ml di latte + 1 bustina di starter per yogurt (in polvere)

Opzione 3: 1000 ml di latte di soia + 50 ml di yogurt fresco (per yogurt di soia)

Miscelazione: Mescolare bene gli ingredienti, versarli nel contenitore per yogurt e chiudere con il
coperchio.

Fermentazione:

« Inserire il contenitore nella macchina.

» Selezionare la funzione “yogurt”.

« Lasciare fermentare per 8-12 ore a seconda della temperatura e della consistenza desiderata.
» Una fermentazione piu lunga pud causare acidita o separazione del siero (liquido in superficie).

2. Produzione di Vino di Riso

Preparazione:

» Risciacquare il riso glutinoso 2-3 volte.

< Lasciarlo in ammollo in acqua per 2-3 ore, quindi cuocerlo a vapore fino a che non sia morbido.
» Far raffreddare il riso cotto fino a temperatura corporea.

Miscelazione:

» Aggiungere lievito per vino (circa 500 g di riso per 2 g di lievito).

» Aggiungere circa 200 ml di acqua bollita e raffreddata e mescolare bene.
Fermentazione:

 Inserire il composto nel contenitore interno.

» Selezionare la funzione Vino di Riso”.

« Far fermentare per 36-48 ore (dipende dalla temperatura).

Dopo la fermentazione:

» Se il vino ha un sapore dolce, & pronto.

« Se conservato piu a lungo, il livello alcolico pud aumentare (ulteriore fermentazione).
» Conservare il vino di riso finito in frigorifero o freezer.

3. Produzione di Natto

Preparazione dei Fagioli di Soia:

» Risciacquare i fagioli, lasciarli in ammollo 10-12 ore in acqua tiepida.

» Bollire o cuocere a vapore i fagioli per 40-60 minuti fino a che siano morbidi.
Inoculazione con Batteri:

« Far raffreddare i fagioli a circa 40°C.
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» Aggiungere 3 g di starter per natto (o un po’ di natto gia pronto) e mescolare bene.
Fermentazione:

« Inserire i fagioli nel contenitore e metterlo nella macchina.

» Selezionare la funzione Natto”.

« Far fermentare per 20-24 ore a temperatura calda e costante.

Dopo la fermentazione:

« Il natto finito pud avere una consistenza filamentosa e un odore forte.

« Conservare in frigorifero per rallentare la fermentazione e ridurre I'odore.

PROBLEMI COMUNI E NOTE

Lo yogurt & eccessivamente acido:

Questo puo essere causato da un tempo di fermentazione prolungato o da una temperatura ambiente
elevata. Per ridurre I'acidita, abbrevia la durata della fermentazione o effettua il processo in un ambiente
piu fresco.

Il vino di riso ha un odore sgradevole:

Un odore aspro o di muffa pud derivare dall’'uso di una quantita errata di lievito, ingredienti di scarsa qualita
o attrezzatura non pulita. Assicurati che tutti i contenitori siano correttamente sterilizzati e che il lievito sia
dosato con precisione.

Il natto ha una consistenza filamentosa debole o assente:
Questo potrebbe indicare un tempo di fermentazione insufficiente o batteri del natto inattivi. Verifica che la
temperatura di fermentazione sia stata costante e che il starter fosse fresco e ben miscelato.

Condensa sul coperchio:
Le gocce d’acqua che si formano sulla superficie interna del coperchio sono normali a causa del calore
durante la fermentazione. Basta asciugarle con un panno pulito e asciutto.

Liquido giallastro sulla superficie dello yogurt (separazione del siero):
Si tratta di una naturale separazione del siero dallo yogurt ed € sicuro da consumare. Puoi mescolarlo di
nuovo allo yogurt o scolarlo, a seconda della consistenza desiderata.

PULIZIA

« Pulisci il contenitore e il coperchio dopo ogni utilizzo con un detergente delicato.
* Non usare spazzole metalliche o sostanze chimiche aggressive.

« Assicurati che tutte le parti siano completamente asciutte prima di riutilizzarle.

* Non smontare la macchina da solo. Contatta I'assistenza per le riparazioni.

Smaltimento corretto di questo prodotto

* Questa marcatura indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta
I'UE.

« Per evitare possibili danni al’ambiente o alla salute umana derivanti da uno smaltimento non controllato
dei rifiuti, riciclarlo responsabilmente per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.

« Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di ritorno e raccolta o contattare il rivenditore presso

mmmmmm /| quale e stato acquistato il prodotto. Possono prendere questo prodotto per un riciclo sicuro per

'ambiente.
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OBPATUTE BHUMAHWE, YTO IAHHOE PYKOBOJCTBO MO 3KCIMIYATALIMM YCTPOWCTBA NMOArOTOBNEHO AN PA3NINYHbIX
MOJEJIEV. B BALLEM YCTPOWCTBE MOIYT OTCYTCTBOBATb HEKOTOPbIE ®YHKLIW, ONMUCAHHBIE B JAHHOM PYKOBOLCTBE.
OTOT A3bIK Bblf1 NEPEBEAEH C MOMOLLBIO NCKYCCTBEHHOIO MHTENNEKTA.

OBLWME UHCTPYKLIUK NO BE3OMNMACHOCTU U NPEAYNPEXAEHUA

lMepen ncnonb3oBaHMEM 3TOrO YCTPOWCTBA BHUMATESNbHO MPOYTUTE
WHCTPYKLMIO MO 3KCnnyatauunu.

Y6enumrech, 4TOHOMUHAIbHOE HaNPs)KeHMEe COBNaaeT CHaNpPs>KeHNEM,
KOTOpPOE Bbl UCMNOSb3yeTe.

CoxpaHuTe UHCTPYKUUKU, rapaHTUNHBIN CEPTUGUKAT, YEK O MOKYMKE U,
€CINN BO3MOXHO, KOPOBKY C BHYTPEHHEN yNnakoBKOW!

YCTpONCTBO  MNpegHasHa4YeHO  UCKIYMTENbHO  ANst  JIMYHOro
NCMNONb30BaHUA N He ANS KOMMEPYECKOro mnm npodeccnoHanbHOro
ncnonb3oBaHms!

Bceraa BblHUManWTe BWIKY W3 pPO3€TKM, Korda YCTPOWCTBO He
NCNONb3yeTCs, Korga YCTaHaBNUBAKOTCH LOMOSHUTENbHbIE YacTw,
oynLlaeTca  YCTPOMCTBO WM  BO3HMKaeT nomexa. [lepen atum
BbIKINIOYMTE YCTPOMCTBO. TAHUTE 3a BUSIKY, @ HE 3a Kabenb.

UTtoObl 3aWMTUTL OETEN OT OMACHOCTEN 3nekTponpmbopoBs, HMKOraa
He ocTaBnanTe mx 6e3 npucmoTpa C yCTpoucTBOM. [loaTomy npu
BblIbOpe MecTa Ans Ballero ycTpomMcTBa fenanTte 3To Takum obpasom,
4YTObbI AETU HE UMenn K HemMy fgocTtyna. ObecneysTe, YTOObLI Kabernb He
cBucan.

PerynapHo npoBepsinTe YCTPOWCTBO W Kabenb Ha Hanuyue
nospexaeHun. Ecnn ectb Kakne-nmbo noBpexaeHusi, yCTPOUCTBO He
crnegyet UCnonb30oBaThb.

He nossonante getsm wurpatb C yYCTPOUCTBOM. He paBanTe getam
UrpaTtb C YNakoOBOYHbIM MaTepmanom, Takum Kak NacTUKOBbIE NaKeThI.
OT0T Npmnbop MOXKET MCNOMbL30OBATLCSA AETbMW B BO3pacTte OT 8 ner
N cTaplue, a Takke nuuamm ¢ mn3n4ecKnmMm, YyBCTBUTEMNBbHLIMU UMK
YMCTBEHHbIMW HApPYLUEHUAMU, WM HE UMEKLWUMN LOCTAaTOYHOrO
onbiTa 1 3HaHWA, NPU YCAOBUN, YTO OHWN HaAXOASATCHA NOA NMPUCMOTPOM
UM NOMYYMNN  UHCTPYKUMM no  ©Ge3onacHOMY  MCMNOfb30BaHMIO
npubopa 1 NOHMMaKT BO3MOXHbIE ONMACHOCTU. YNCTKY N TeXHUYEeCcKoe
obcnyxuBaHue AO0MKHbI MPOU3BOAUTLCA TOSMbKO B3POCMbLIMU, a He
aetbMu Mnagwe 8 net 6e3 npucmoTtpa.

He nbiTantecb camMoCTOATENbHO PEMOHTUPOBATb YCTPOWCTBO, Ny4lle
obGpaTuTech 3a NOMOLLbIO K aBTOPU30BAaHHOMY CreLManucTy B criydae
npobnem.

N3 coobpaxkeHnn 6e30nacHOCTM pasopBaHHbLIN UM NOBPEXAEHHbIN
CETEBOW LUHYP MOXET ObITb 3aMEHEH TONbKO 3KBMBANEHTHBIM LUHYPOM
OT NPOM3BOANTENS, HALLEro otaena obCcnyxmMBaHMst UM aHanorM4yHoOro
KBannuduumMpoBaHHOro nuua.

[epxute ycTpoMCTBO WM Kabenb noganble OT Tenna, NpsMbIX
COSHEYHbIX NyYen, Briarm, OCTpbIX KpaeB 1 TOMY NOAO6BHOro.
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* BbikntoyanTte yCcTponUCTBO M BblHUMAWTE BUSKY U3 PO3ETKW, KOrga He
ncrionb3yeTe ero.

* Micnonb3ynTte TONbKO OpUrMHanbHble akceccyapbl, MpeaocTaBeHHbIe
NOCTaBLUNKOM.

* He ncnonb3ynte yCTPOMUCTBO Ha OTKPLITOM BO3Ayxe. (3a UcknioveHnem
cnyyaes, Korga yCTPOWCTBO MpeAHasHavyeHOo A UCMONb30BaHUSA Ha
ynuue.) Bcerga sawumwanTte oT HyneBbIX Unun cybHyneBbIX Temneparyp.

* Hukorga He ncnornb3ynTe yCTPOUCTBO PSiAOM C BOAOM (BaHHA, pakoBMHa
n 1. 4.). Npubop He gomkeH nogsepraTtbCA BO3OENCTBUIO OOXAS MUMU
Bnaru. Micnonb3ynte yCTPONCTBO TOSMIbKO C CYXMMU PyKaMu.

* Ecnn yctponcTteo nonagaeT B BOAY, BbIHLTE €r0 U3 BOAbl, BbIHYB LUHYP
n3 poseTkn. He kacamtecb UCTOYHMKA BOAbl. YCTPOWMCTBO LAOSMKHO
ObITb NPOBEPEHO CneunanMcToM nepen noBTOPHLIM UCMNOMNb30BaAHUEM.
YTo6bI n3bexaTb pucka NopaKeHUs ArNeKTPUYECKUM TOKOM, He YNCTUTe
YCTPOMCTBO BOLOW N HE MOrpyxante ero B BOAY.

* Micnonb3ynTte yCTPOMUCTBO TOMBKO ANSA NpegHa3HavYeHHbIX Lenen.

* OTO YCTPOWMCTBO AOSMKHO MUCMOSb30BATLCS TOMBbKO MPU NOOKITHYEHUN
K 3a3eMSfieHHOM po3eTKe, YCTaHOBMEHHOW B COOTBETCTBUM C
HopmaTMBamn. Ybeautecb, YTO HanpsKeHWe CeTM COOTBETCTBYET
HaNpPsPKEHUIO, YKazaHHOMY Ha Tabrnunuyke.

* [MoBpexaeHus, BO3HMKLLME NPU NUCNOSTb30BaHUN YCTPOMUCTBA B LensX,
OTNINYHBIX OT YKa3aHHbIX B WHCTPYKUUMW, UMW NPU HEnpasuilbHOM
NCronb30BaHUU NN HENpPogeCccMoHanbHOM PEMOHTE, HE NMOKPbLIBAKOTCA
rapaHTuen.

* Bcerga wucnonb3ynte YCTPOMCTBO Ha POBHOW W TOPU3OHTarbHOM
NOBEPXHOCTN.

* [locne nageHnss Ha TBeEpPAyH MOBEPXHOCTb C BbICOTbI YCTPOWCTBO
fonbLle He JOMKHO Ucnonb3oBaThCA. [laxe HeBUANMbIE MNOBPEXAEHUSA
MOTYT MPUBECTUN K HEeraTMBHbIM NOCNEeACTBUAM ANA (PYHKLMOHATbHON
6e3onacHOCT yCTPOMCTBA. YCTPOMCTBO MOXET UCMOSb30BaTbCA
TOSbKO Nocse NPOBEPKN CrneumannucToMm.

* Hukorga He nepeHocuTe Uy TSHUTE YCTPOWMCTBO, YOEPXUBasA BUIKY,
TaK Kak CyllecTByeT PWUCK KOPOTKOro 3amblkaHuUs K3-3a paspbiBa
kabens. He rHuTe, HE 3aXXnmanTe N He TAHUTE CUIOBOW Kabenb Yepes
OCTpble Kpasi.

* Ecnn ectb BeHTUNAUMOHHOE OTBEpCTME, He 3akpbiBanTe ero. He
3anvBaunTe XnOKoCTb UMM NOPOLLUOK B BEHTUMNALNOHHbIE OTBEPCTUS.

* He BcTaBnanTte nanbubl unu gpyrne npeametbl B OTKPbITble 4acTu
yCcTponucTea.

* OTBETCTBEHHOCTb 3a MOBPEXAEHWs, BO3HUKWIME B pesynbrare
HenpaBuSIbHOrO  UCMOMb30BaHUS UM HECOOTBETCTBUA  3TUM
WHCTPYKUUAM, HE MPUHUMAaETCS.

* Puck oxoros! [locne wncnonb3oBaHWSA HarpeBaTesibHOro aremMeHTa
NOBEPXHOCTM MOTyT ObITb ropsunmMun. byabste ocBegoMneHbl O pUckax u
OCTOPOXHO ObBpaLlanTechb C ropsYnMn NOBEPXHOCTAMMN.

FLORIA
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NO3HAKOMBLTECb CO CBOEW MOIMNYPTHULIEU OYHKLUMMU

1. MpurotoBneHue Morypra:
npespaLlaeT MOfIoKo B OrypT

1. Kpblwwka nyteMm depmeHTaumm.
2. KoHTenHep ans norypra = . MpuroroBneHue pucoBoro
3. Kopnyc BUHa: PepMeHTUpyeT puc Ans

nony4yeHns TpaanLMOHHOIO
pPYCOBOro BUHA.

3. MpuroTroBneHue HaTTO:
hepMeHTUPYET COIo C NMOMOLLbIO
GakTepuii 4N NonyyYyeHns HaTTo.

4. MNaHenb ynpasneHus
5. Hoxkn @

MHCTPYKUWUA MO SKCIITYATALIUU

1. MpurotoBneHue norypra

oLl

He3unHdeKkuna: NpocTepunuaynTe KOHTENHEP U NOXKY KUMNATKOM.

MoaroToBKa MHrpeaNeHTOB:

BapwaHT 1: 1000 mn monoka + 50 mn cBexero norypra

BapwuaHT 2: 1000 mn monoka + 1 nakeTuk 3akBacku (MOPOLLOK)

BapwuanT 3: 1000 mn coeBoro momnoka + 50 mn cBexero norypra (4ns coeBoro norypra)
CmMeLumBaHue: TLWaTeNbHO NepemellanTe MHIpeaneHTbl, NepenenTe B KOHTENHEP U 3aKPOMTE KPbILLKOW.
depmeHTaLms:

* YcraHoBUTE KOHTeNHep B npubop.

+ BuibepuTe yHkLmo “Vorypt”.

* ®epmeHTUpyITe 8—12 YacoB B 3aBNCMMOCTU OT TEMMNEPATYPbl U XXEMNaeMoW rycToThl.

» bonee anutenbHas hepMeHTaLnst MOXET NPMBECTMU K KUCIIOMY BKYCY U OTAENEHUIO CbIBOPOTKM.

2. MpuroToBneHne pUcoBoro BUHa

MoproToBka:

* [lpomoWTe knenkuin puc 2—3 pasa.

» 3amouuTe B BoAe Ha 2-3 Yaca, 3aTteM nponapsre 4O MArkOoCTU.

» OcTtyaouTe puc fo Temneparypbl Tena.

CmelmBaHume:

» [lobaBbTe BMHHbIE Apoxokn (Ha 500 r puca — OKOMo 2 r ApOXOKen).

» Jlo6aBbte npumepHo 200 M KMNSMEHOW, OXNaXAEHHON BOAbl U NepemeluanTe.
PepmeHTaLMA:

» [lepenoxuTe cMeCb BO BHYTPEHHUIN KOHTENHEP.

* BblbepuTe dpyHkUMIO “PricoBoe BUHO.

* ®epmeHTUpyITEe 36—48 YacoB (B 3aBNCMMOCTU OT TeMMepaTypsbl).

Mocne chepmeHTaumm:

« Ecnu BKyC cnagkuini — rotoso.

» [lpu 6onee ANMTENBHOM XpaHEHUN YPOBEHb arKorons MOXET YBENUYUTBCS.
* XpaHuTe roToBOE BMHO B XONOAWIbHMKE UM MOPO3UITbHOW Kamepe.

3. MpuroTtoBneHue HaTToO

MoproTtoBka cou:

* [lpomonTe coto 1 3amoumnTe B Ténnon Boge Ha 10—12 yacos.

» Bapwute unu rotoste Ha napy 40—60 MUHYT AO MATKOCTH.

3aceB 6akTepusmMu:

* Octygute 6066l fo \~40°C.

» [obaBbTe 3 r 3aKBaCKkv HaTTO (MM HEMHOTO FOTOBOIO HATTO), XOPOLLO MepemeLlanTe.
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PepmeHTaLMA:

» [lepenoxwuTte 606bI B KOHTEVHEP 1 BCTaBbTE B NpUbOp.

» Bblbepute dyHkumo “HatTo”.

* ®epmeHTUpyiTe 20—-24 Yaca npu NOCTOSHHOW TENION Temneparype.

Mocne chepmeHTaumm:

* [OTOBBIV HATTO MOXET ObITb NUMKUM U C XapakTEPHbLIM 3aMaxomM.

* XpaHuTe B XOnoAusbHuKe, 4Tobbl 3amMmeanvTe hepMeHTaLMIO Y YMEHBLUUTbL 3anax.

PACMPOCTPAHEHHbIE NMPOBINEMbI U MPUMEYAHUA

MorypT CrnviiKoM KMCHbIiA:

3TO MOXeT ObITb BbI3BAHO CAIULLKOM ANUTENBHON PepMeHTaumen nnm BbICOKON TemnepaTypon B
nomeLleHnn. YTobbl yMEHbLUWTL KUCIOTHOCTb, COKpaTUTE Bpemst dhepMeHTaLmMm Unm NnpoBoamTe NpoLece B
bonee npoxnagHom MecTe.

PucoBoe BMHO umeeT HENPUATHBLINA 3anax:

Kucnbivi unu 3atxnbiin 3anax MoOXeT 6bITb CNeACTBMEM HENPaBUITbHOTO KOMMYECTBa OPOXKEN,
HM3KOrO KayecTBa MHIPEANEHTOB UM HEOUULLEHHOTO 0bopyaoBaHuA. Ybeantech, YTo BCe EMKOCTH
CTepuNn30BaHbl, a KONMYECTBO APOXOKEN TOUHO OTMEPEHO.

HatTo 6e3 xapakTepHoOWM TAry4yemn TeKCTypbl:

OTO MOXeET CBMAETENbCTBOBATb O HEAOCTAaTOYHOM BPEMEHU (hepMeHTaL UM UM HEAKTUBHOCTM KyIbTYpbI
HaTTO. Yb6eauTech, 4To TeMnepaTypa epmeHTaumm bbina ctabunbHON, a 3akBacka CBEXeN U TLiaTenbHO
nepemeLlaHHoN.

KoHaeHcaT Ha KpblILLKe:
O6pa3zoBaHue Kanerb BoAbl HA BHYTPEHHEN CTOPOHE KPLILLKW SBMSIETCS HOPMarbHbIM SIBNEHWEM U3-3a
BblOeneHns Tenna npu oepmeHTaumumn. NpocTo NpoTPUTE NX YACTON CyXOW TKaHbIO.

XénTtas xnaKkocTb Ha NOBEPXHOCTU NorypTa (oTAaeneHne CbIBOPOTKM):
OTO ecTecTBeHHbI NPOLIECC OTAENEHNs CbIBOPOTKU 1 Ge3onaceH. E€ moxHo nnbo nepemeluatb 06paTHo B
norypT, Mo cnMTb — B 3aBUCMMOCTU OT BalLNX NPeAnoYTEHUI NO TEKCTYpe.

YUCTKA

° OHVILLlaVITe KOHTeI7IHep W KPbILLKY MOCIe KaXaoro ncnorib3oBaHusa ¢ NOMOLLbH MATKOro MowLlero
cpencrea.

* He ucnonb3ayinte MeTannmnyeckme WETKN UM arpeCcCUBHbIE XUMUKATbI.

° y6e,CI,VITer, YTO BCe AeTalun NofmHOCTbIO BbICOXITN nepen NOBTOPHbIM UCMNOJ1b30BaHNEM.

* He pasbupaiite ycTponcTBo camocTosTensHo. Obpatutech B cryx0y NoaAepXKu ANs peMoHTa.

I'IpanmbHaﬂ yTunusauus 3Toro npoaykKkra

« OTa MapKMpoBKa yKa3bIBaeT, YTO 3TOT NPOAYKT HE AOMKEH YyTUNMM3NPOBaTLCA BMECTE C ApYruMun
6bITOBBIMK OTXOAAMM BO Beelt EBponerickon Cotose.

* Y106bI NPeaoTBPaTMTL BO3MOXHbIV BPes, ANs OKpY>KatoLLen cpeapl Unv 300poBbs YenoBeka ot
HeynpasnsieMon yTUnn3aumum oTxon0B, yTUIN3NPYINTe ero OTBETCTBEHHO AN1S NPOABWXEHUS! YCTONYNBOTO
NMOBTOPHOTO MUCMONb30BaHWs MaTepUaribHbIX PECYPCOB.

* Y106bI BEPHYTb CBOE MCMONb30BaHHOE YCTPOWNCTBO, BOCMOMNb3yiTECH CUCTEMaMM Bo3BpaTa u cbopa mnm

BN CBFKMTECH C PO3HUYHBIM NPOAABLOM, rae 6bin nprobpeTeH NPoayKT. OHM MOTYT NPUHATL 3TOT NPOAYKT

Ans 6e3onacHon yTunusaumm cpeb.
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