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Instruction Manual
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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

 Before using this device please read the instruction manual carefully.

* Please make sure the rated voltage is the same as the voltage that you
used.

* Please keep the instructions, the guaranty certificate, the sales receipt,
and if possible, the carton with the inner packaging!

» The device is intended exclusively for private use and not for commercial
use, not for professional use!

» Always remove the plug from the socket whenever the device is not in
use when attaching accessory parts, cleaning the device, or whenever
a disturbance occurs. Switch off the device beforehand. Pull on the
plug, not on the cable.

» To protect children from the dangers of electrical appliances, never
leave them unsupervised with the device. Consequently, when selecting
the location for your device, do so in such a way that children do not
have access to the device. Take care to ensure that the cable does not
hang down.

* Test the device and the cable regularly for damage. If there is damage
of any kind, the device should not be used.

* Do not allow children to play with the device. Do not let children play
with packaging material such as plastic bags.

» This appliance can be used by children aged 8 years and above
and persons with physical, sensory, or mental disabilities, or lack
of experience and knowledge, provided that they are supervised or
have been given instructions on how to use the appliance safely and
understand the possible hazards. Cleaning and user maintenance
should not be done by children unless they are under 8 years old and
unsupervised.

* Do not repair the device yourself, but rather consult an authorized
expert in case of a problem.

* For safety reasons, a broken or damaged mains lead may only be
replaced by an equivalent lead from the manufacturer, our customer
service department, or a similar qualified person.

» Keep the device and the cable away from heat, direct sunlight, moisture,
sharp edges, and the like.

» Switch off the device and unplug it when you are not using the device.

» Use only original accessories provided by the supplier.
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* Do not use the device outdoors. (Unless the device is designed to be
used outside.) Always protect against zero or sub-zero temperatures.

* Never use near water (bathtub, sink, etc.). The appliance should not be
exposed to rain or moisture. Only use the device when your hands are
dry.

* If the device falls into water, unplug it before taking it out of the water.
Do not touch the water source. The device must be checked by a
specialist before it is used again. To avoid the risk of electric shock, do
not clean the device with water or immerse it in water.

» Use the device only for the intended purpose.

» This device must only be operated when connected to a grounded
socket installed in accordance with regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds to the voltage stated on the type plate.

» Damages that occur when the device is used for purposes other than
those specified in the instructions or is used incorrectly or is not repaired
by experts are not covered by the warranty.

» Always use the device on a flat and horizontal surface.

» The device should not be used anymore after, in case of falling on a
hard surface from height. Even invisible damage may cause negative
effects on the functional safety of the device. The device can only be
used after being checked by a professional.

* Never carry or pull the device by holding the power plug as there is a
risk of a short circuit due to cable breakage. Do not bend, pinch, or pull
the power cord over sharp edges.

« If there is a ventilation hole, do not cover it. Do not pour any liquid or
powder into the ventilation holes.

* Do not insert fingers or other objects into the open parts of the device.

* No liability is accepted in case of damage caused by improper use or
failure to comply with these instructions.

* Risk of burns! After the use of appliance some surfaces can be hot, be
aware of the risks and be cautious of hot surfaces.
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KNOW YOUR DIGITAL GRILL AND SANDWICH MAKER

Top housing

Power light

Ready light

Handle

Lock

Upper and lower non-stick ribbed
cooking plate
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USING AS A GRILL

.

Plug the appliance into a 220-240V power outlet and switch it ON. The red Power indicator light will turn
on.

Allow the Grill & Sandwich Maker to preheat. The green Ready light will illuminate once the desired
temperature is reached.

Place the meat or other food items onto the bottom cooking plate. Refer to the grilling guide or recipe
booklet for recommended cooking times.

Close the top cooking plate. The floating hinge is designed to apply even pressure to the food. Make
sure the top plate is fully lowered to create grill marks on the food.

Once the food is grilled to your preference, open the lid using the handle. Remove the food using a
plastic spatula. Do not use metal utensils, as they may damage the non-stick surface.

USING AS A SANDWICH MAKER

Plug the appliance into a 220-240V power outlet and switch it ON. The red Power indicator light will turn
on.

Allow the Grill & Sandwich Maker to preheat until the green Ready light illuminates.

While the unit is preheating, prepare your sandwich. Place it onto the bottom cooking plate, positioning
it towards the rear of the plate.

Close the top cooking plate. The floating hinge is designed to apply even pressure across the sandwich.
Ensure the top plate is fully lowered to allow for proper cooking.

Toasting usually takes approximately 4-5 dakika. The exact time will vary depending on personal
preference, as well as the type of bread and filling used.

Once the sandwich is cooked, open the lid using the handle. Remove the sandwich with a plastic
spatula.

Note: Do not use metal tongs or knives, as these may damage the non-stick coating of the cooking plates.

USING THE ADJUSTABLE GRILL HEIGHT FEATURE

This feature allows you to grill delicate items such as fish or hamburger buns without squashing them, by
keeping the top plate slightly elevated.

e o o o o

Plug in the Grill & Sandwich Maker and allow it to preheat until the green “READY” light turns on.
Place the food you wish to grill onto the bottom cooking plate.

Adjust the Height Control Clip (located on the right side of the appliance) to your desired height.
Gently lower the top plate until it rests on the height control clip.

The top plate will remain elevated and radiate gentle heat, allowing you to lightly grill delicate foods
without pressing them.
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TIPS FOR BEST GRILLING RESULTS

To achieve optimal grilling performance, use meat cuts that are thick enough to make contact with both the
top and bottom plates when the Grill & Sandwich Maker is closed.

Recommended Meat Cuts:

Beef: Sirloin (New York), rump, rib eye (Scotch fillet), and tenderloin (fillet).
Lamb: Trimmed leg steaks, fillet, eye of loin, cutlets, and diced lamb.
Pork: Butterflied loin steaks, spare ribs, leg steaks, fillets, and diced pork.

Grilling Tips:

» Tougher meat cuts such as beef blade, topside steak, or lamb forequarter/neck chops can also be used.
To tenderize them, marinate the meat for several hours or overnight in a mixture containing wine or
vinegar. This helps break down tough connective tissue.

» Avoid salting the meat before cooking. Salt draws out natural juices, making the meat tougher and drier.

« If using a marinade, drain off any excess liquid and pat the meat dry with paper towels before placing it
on the grill.

> Marinades with high sugar content can burn on the hot plates.

« Do not overcook. Even pork is best enjoyed when it’s slightly pink and juicy.

» Never pierce the meat with a fork or cut it while grilling. Doing so releases the juices, leading to dry and
tough results. Use tongs to handle the meat instead.

« For delicate fish, use a flat, heat-resistant plastic spatula to lift and support the pieces during removal.

» Parboil sausages beforehand to eliminate the need for piercing them before grilling. This helps keep the
sausages juicy and prevents splitting.

GRILLING GUIDE

Ingredient Type Cooking Time
Sirloing steak 3 minutes for medium rare
Minutegsteak 5-6 minutes for well done
Beef ) 1-2 minutes
Hamburger patties .
Scotch fillet 4-6 minutes
4-6 minutes
Loin steak
Pork Fillet 2-3 minutes
Bacon
Loin 3 minutes
Lamb Cutlets 4 minutes
Leg steaks 4 minutes
6 minutes or until cooked
. Breast fillets through
Chicken Thigh fillets 4-5 minutes or until cooked
through
Sausages Thin 3-4 minutes
9 Thick 6-7 minutes
Sandwich or foccacia ) 3-5 minutes or until golden
brown
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Eggplant
Zucchini .
Vegetables Sweet potato 3-5 minutes
(1 cm thick slices)
Fish fillets 2-4 minutes
Fish cutlets 3-5 minutes
Seafood Octopus (cleaned) 3 minutes
Prawns 2 minutes
Scallops 1 minutes
CLEANING AND CARE
After Use:

» Turn off the power at the wall socket and unplug the appliance.

« Allow your Grill & Sandwich Maker to cool down before cleaning. Cleaning is easier while the unit is still
slightly warm.

» Always clean your Grill & Sandwich Maker after each use to prevent build-up of baked-on food.

Cleaning the Plates:

Wipe the cooking plates with a soft cloth or sponge to remove any food residue.

For stubborn, baked-on residue:

> Pour a small amount of warm water mixed with mild detergent over the area.

> Let it soak for a few dakika.

> Gently scrub with a non-abrasive plastic scouring pad or place a wet paper towel over the residue to
soften it, then wipe clean.

> Never use metal utensils or abrasive cleaners, as they may damage the non-stick surface.

Cleaning the Drip Tray:

* Remove and empty the drip tray after each use.

* Wash it in warm, soapy water.

» Avoid harsh detergents or scrubbing pads that could scratch the surface.

« Rinse and dry thoroughly with a clean, soft cloth.

« Reinsert the drip tray before storing or using the appliance again.

STORAGE

» Turn off the appliance and unplug it from the power outlet.

« Allow the grill to cool down completely before storing.

» Slide the storage clip towards the front handle into the LOCK position to secure the top and bottom
cooking plates together.

» Click the removable drip tray back into place.

» Wrap the power cord neatly in the cord storage area located below the unit.

« Store the appliance on a flat, dry, and level surface.

Correct Disposal of this product

« This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout
the EU.
« To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.
« To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where
s the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.
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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

* Bitte lesen Sie vor der Verwendung dieses Gerats die
Bedienungsanleitung sorgfaltig durch.

* Bitte stellen Sie sicher, dass die Nennspannung mit der von lhnen
verwendeten Spannung Ubereinstimmt.

* Bitte bewahren Sie die Anleitung, die Garantiekarte, den Verkaufsbeleg
und wenn moglich den Karton mit der Innenverpackung auf!

» Das Gerat ist ausschliellich fur den privaten Gebrauch bestimmt und
nicht fur den gewerblichen oder professionellen Einsatz!

« Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht in Gebrauch ist, wenn Zubehorteile angebracht werden, zur
Reinigung des Gerats oder wenn eine Stérung auftritt. Schalten Sie
das Geréat vorher aus. Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel.

* Um Kinder vor den Gefahren elektrischer Gerate zu schitzen, lassen
Sie sie niemals unbeaufsichtigt mit dem Gerat. Wahlen Sie daher den
Standort lhres Gerats so, dass Kinder keinen Zugang dazu haben.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht herunterhangt.

» Uberprifen Sie regelmalig das Gerat und das Kabel auf Schaden. Bei
jeglicher Art von Beschadigung darf das Gerat nicht verwendet werden.

* Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Lassen Sie Kinder nicht
mit Verpackungsmaterial wie Plastikbeuteln spielen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit korperlichen, sensorischen oder geistigen Einschrankungen oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder eine Einweisung in die sichere Benutzung
des Gerats erhalten haben und die mdglichen Gefahren verstehen.
Reinigung und Benutzerwartung sollten nicht von Kindern durchgeftihrt
werden, es sei denn, sie sind unter 8 Jahre alt und unbeaufsichtigt.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern wenden Sie sich im
Problemfall an einen autorisierten Fachmann.

* Aus Sicherheitsgrinden darf ein defektes oder beschadigtes
Netzkabel nur durch ein gleichwertiges Kabel des Herstellers, unserer
Kundendienstabteilung oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt
werden.

* Halten Sie das Gerat und das Kabel von Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit, scharfen Kanten und dergleichen
fern.

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker, wenn Sie es
nicht benutzen.
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» Verwenden Sie nur Originalzubehor des Lieferanten.

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien. (Aul3er wenn das Gerat
daflrr vorgesehen ist.) Schutzen Sie es stets vor Temperaturen um null
oder darunter.

* Nicht in der Nahe von Wasser verwenden (Badewanne, Waschbecken
usw.). Das Gerat darf nicht Regen oder Feuchtigkeit ausgesetzt
werden. Verwenden Sie das Gerat nur mit trockenen Handen.

» Fallt das Gerat ins Wasser, ziehen Sie den Stecker, bevor Sie es
herausholen. Berlhren Sie nicht die Wasserquelle. Das Gerat muss
von einem Fachmann Uberprift werden, bevor es erneut verwendet
wird. Zur Vermeidung von Stromschlagen darf das Gerat nicht mit
Wasser gereinigt oder in Wasser getaucht werden.

* Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck.

» Das Gerat darf nur an einer vorschriftsmafig installierten, geerdeten
Steckdose betrieben werden. Achten Sie darauf, dass die Netzspannung
mit den Angaben auf dem Typenschild Ubereinstimmt.

» Schaden, die durch eine zweckfremde Verwendung, unsachgemale
Benutzung oder nicht fachgerechte Reparaturen entstehen, sind nicht
von der Garantie abgedeckt.

* Verwenden Sie das Gerat nur auf einer ebenen und waagerechten
Flache.

» Das Gerat darf nach einem Sturz aus groRerer Hohe auf eine harte
Oberflache nicht mehr verwendet werden. Selbst unsichtbare Schaden
kénnen die Funktionssicherheit des Gerats beeintrachtigen. Das Gerat
darf erst nach einer Prufung durch einen Fachmann wieder verwendet
werden.

» Tragen oder ziehen Sie das Gerat niemals am Netzstecker, da die
Gefahr eines Kabelbruchs und Kurzschlusses besteht. Knicken,
quetschen oder ziehen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten.

* Falls das Gerat Uber eine Luftungsoffnung verfugt, decken Sie
diese nicht ab. GielRen Sie keine Flussigkeiten oder Pulver in die
Laftungsoffnungen.

» Stecken Sie keine Finger oder andere Gegenstande in offene Teile des
Gerats.

* Bei Schaden durch unsachgemale Benutzung oder Missachtung
dieser Anweisungen wird keine Haftung Gbernommen.

» Verbrennungsgefahr! Nach der Benutzung des Gerats kdnnen einige
Oberflachen heil® sein, seien Sie sich der Risiken bewusst und
vorsichtig mit heiRen Oberflachen.
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DIGITALES GRILL- UND SANDWICHGERAT KENNENLERNEN

Obergehause

Betriebsanzeige (Power)
Bereit-Anzeige (Ready)

Griff

Verriegelung

Obere und untere
antihaftbeschichtete Grillplatten mit
Rillen
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VERWENDUNG ALS GRILL

* SchlieRen Sie das Gerat an eine Stromquelle von 220-240 V an und schalten Sie es ein. Die rote
Betriebsanzeige leuchtet auf.

» Lassen Sie das Gerat vorheizen. Die griine Bereitschaftsanzeige leuchtet auf, sobald die gewlinschte
Temperatur erreicht ist.

* Legen Sie Fleisch oder andere Lebensmittel auf die untere Grillplatte. Beachten Sie dazu die
Grillzeitempfehlungen im Rezeptheft oder der Grillanleitung.

» SchlieBen Sie die obere Grillplatte. Das Scharnier mit automatischem Gewichtsausgleich sorgt
fur gleichmaRigen Druck. Achten Sie darauf, dass die obere Platte vollstdndig abgesenkt ist, um
Grillstreifen zu erzeugen.

« Wenn das Grillgut nach lhrem Geschmack gegart ist, 6ffnen Sie den Deckel Gber den Griff. Nehmen
Sie die Speisen mit einem Kunststoffspatel heraus. Verwenden Sie keine Metallutensilien, da diese die
Antihaftbeschichtung beschadigen kénnen.

VERWENDUNG ALS SANDWICHMAKER

» SchlieBen Sie das Gerat an eine Stromquelle von 220-240 V an und schalten Sie es ein. Die rote
Betriebsanzeige leuchtet auf.

» Lassen Sie das Geréat vorheizen, bis die griine Bereitschaftsanzeige leuchtet.

» Bereiten Sie wahrenddessen lhr Sandwich vor und legen Sie es auf die untere Grillplatte, mdglichst
weiter hinten positioniert.

» SchlieBen Sie die obere Grillplatte. Das Scharnier sorgt fir gleichmaRigen Druck auf das Sandwich.
Achten Sie darauf, dass die Platte vollstandig abgesenkt ist, um eine gleichmafige Braunung zu
erzielen.

» Das Toasten dauert in der Regel etwa 4-5 Minuten. Die genaue Zeit hangt von lhren Vorlieben sowie
der Brotsorte und Fillung ab.

« Ist das Sandwich fertig, 6ffnen Sie den Deckel Uber den Griff. Entnehmen Sie es mit einem
Kunststoffspatel.

Hinweis: Verwenden Sie keine Metallzangen oder -messer, da diese die Antihaftbeschichtung beschadigen

konnten.

VERWENDUNG DER HOHENVERSTELLUNG

Mit dieser Funktion kénnen empfindliche Lebensmittel wie Fisch oder Burgerbrotchen gegrillt werden, ohne
sie zu zerdrlcken. Die obere Platte bleibt leicht angehoben.

SchlieBen Sie das Gerat an und lassen Sie es vorheizen, bis die griine “Bereit’-Anzeige leuchtet.
Legen Sie das Grillgut auf die untere Grillplatte.

Stellen Sie den Hohenverstellclip (rechts am Gerat) auf die gewtinschte Hohe ein.

Senken Sie die obere Grillplatte vorsichtig ab, bis sie auf dem Héhenclip aufliegt.

Die obere Platte bleibt nun leicht angehoben und strahlt sanfte Hitze ab — ideal zum schonenden Grillen
empfindlicher Speisen.

e o o o o
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SICHERE TIPPS FUR BESTE GRILLERGEBNISSE

Um optimale Grillergebnisse mit dem Grill- & Sandwichmaker zu erzielen, verwenden Sie Fleischstlicke,
die dick genug sind, um beim SchlieRen mit beiden Grillplatten (oben und unten) Kontakt zu haben.

Empfohlene Fleischstiicke:

Rind: Sirloin (Rumpsteak), Rumpsteak, Rib Eye (Entrecéte), Filet.

Lamm: Getrimmte Keulensteaks, Filet, Lendenfilet, Koteletts, gewdirfeltes Lammfleisch.
Schwein: Aufgeschnittene Lendensteaks (butterfly), Spareribs, Keulensteaks, Filet, gewlrfeltes
Schweinefleisch.

Grilltipps:

« Zahere Fleischstlicke wie Rinderbug, Oberschale oder Lammhals-/Vorderkeulenkoteletts sind ebenfalls
geeignet. Um sie zart zu machen, sollten sie mehrere Stunden oder Giber Nacht in einer Marinade mit
Wein oder Essig eingelegt werden — das hilft, das Bindegewebe aufzulésen.

* Vermeiden Sie es, Fleisch vor dem Grillen zu salzen. Salz entzieht dem Fleisch Saft und macht es
trockener und zaher.

* Wenn Sie eine Marinade verwenden, Uberschissige Flissigkeit abgiefen und das Fleisch mit
Kuchenpapier abtupfen, bevor es auf den Grill kommt.

> Marinaden mit hohem Zuckergehalt kénnen auf den heilen Platten anbrennen.

» Nicht zu lange grillen! Auch Schweinefleisch darf innen noch leicht rosa und saftig sein.

« Stechen oder schneiden Sie das Fleisch wahrend des Grillens niemals an. Der dabei austretende
Fleischsaft macht das Ergebnis trocken und zéh. Verwenden Sie stattdessen eine Grillzange.

« Fur empfindlichen Fisch eignet sich ein flacher, hitzebestandiger Kunststoffspatel, um die Filets beim
Herausnehmen zu stutzen.

» Wirste vorher abkochen — dadurch miissen sie vor dem Grillen nicht angestochen werden. So bleiben
sie saftig und reif3en nicht auf.

GRILLZEITEN-UBERSICHT
Ingredient Art Garzeit
L 3 Minuten flir medium rare
Sirloin-Steak 5-6 Minuten fir durchgegart
. Minutensteak .
Rind Hamburger-Patties 1-2 Minuten
Rib E “eg e 4-6 Minuten
y 4-6 Minuten
Lendensteak
Schwein Filet 2-3 Minuten
Speck
Lende 3 Minuten
Lamm Koteletts 4 Minuten
Keulensteaks 4 Minuten
Huhn Brustfilets 6 Minuten oder bis gar
Keulenfilets 4-5 Minuten oder bis gar
.. Dinn 3—4 Minuten
Wrstchen Dick 6-7 Minuten
Sandwich oder Focaccia - 3-5 Minuten oder goldbraun
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Aubergine
. Zucchini :
Gemise SiiRkartoffel 3-5 Minuten
(Scheiben 1 cm dick)

Fischfilets 2—-4 Minuten
Fischkoteletts 3-5 Minuten

Meeresfriichte Oktopus (gereinigt) 3 Minuten

Garnelen 2 Minuten

Jakobsmuscheln 1 Minute

REINIGUNG UND PFLEGE

Nach dem Gebrauch:

« Schalten Sie das Gerat an der Steckdose aus und ziehen Sie den Netzstecker.

» Lassen Sie den Grill- & Sandwichmaker abkuhlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen. Die Reinigung
ist einfacher, wenn das Gerat noch leicht warm ist.

* Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch, um die Ansammlung von eingebrannten Speiseresten zu
vermeiden.

Reinigung der Platten:

Wischen Sie die Grillplatten mit einem weichen Tuch oder Schwamm ab, um Speisereste zu entfernen.

Bei hartnackigen, eingebrannten Riickstanden:

> Geben Sie eine kleine Menge warmes Wasser mit mildem Reinigungsmittel auf die betroffene Stelle.

> Lassen Sie es ein paar Minuten einwirken.

> Reinigen Sie die Stelle vorsichtig mit einem nicht scheuernden Kunststoff-Scheuerschwamm oder legen
Sie ein feuchtes Papiertuch auf den Riickstand, um ihn aufzuweichen, und wischen Sie ihn dann ab.

> Verwenden Sie niemals Metallutensilien oder scheuernde Reinigungsmittel, da diese die
Antihaftbeschichtung beschadigen kénnen.

Relnlgung der Auffangschale:
Entfernen und entleeren Sie die Auffangschale nach jedem Gebrauch.

* Waschen Sie sie in warmem Seifenwasser.

* Vermeiden Sie aggressive Reinigungsmittel oder Scheuerschwamme, die die Oberflache zerkratzen
kénnten.

« Spiilen Sie sie ab und trocknen Sie sie griindlich mit einem weichen, sauberen Tuch.

« Setzen Sie die Auffangschale wieder ein, bevor Sie das Gerat lagern oder erneut verwenden.

AUFBEWAHRUNG

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker.

« Lassen Sie den Grill vollstdndig abkuhlen, bevor Sie ihn verstauen.

» Schieben Sie den Verriegelungsclip in Richtung des vorderen Griffs in die LOCK-Position, um die oberen
und unteren Grillplatten zusammenzuhalten.

« Klicken Sie die entnehmbare Auffangschale wieder in ihre Position.

» Wickeln Sie das Netzkabel ordentlich im Kabelaufbewahrungsfach unter dem Gerat auf.

« Lagern Sie das Gerat auf einer flachen, trockenen und ebenen Oberflache.

Importeur:
Enstore GmbH, Rudolf-Diesel-Strale 7
71154 Nufringen/Germany

Korrekte Ensorgung dieses Produkts

« Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der EU nicht mit anderem Hausmiill
entsorgt werden darf.

« Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu férdern.

* Um lhr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme

mmmmmmmm  oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Er kann dieses Produkt
umweltgerecht recyceln.

FLORIA
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CIHAZ KILAVUZU BIRDEN FAZLA MODEL BILGISI IGIN OLUSTURULMUS OLABILECEGINI LUTFEN DIKKATE ALINIZ.
CIHAZINIZ, KILAVUZ IGERISINDE BAHSEDILEN OZELLIKLERI ICERMIYOR OLABILIR.
BU DL YAPAY ZEKA YARDIMI ILE GEVRILMISTIR.

GENEL GUVENLIK TALIMATLARI VE UYARILAR

* Bu cihazi kullanmadan 6nce lutfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
okuyun.

* Nominal voltajin kullandiginiz voltaj ile ayni oldugundan emin olun.

« Talimatlari, garanti belgesini, satis fisini ve mimkinse i¢c ambalaj ile
birlikte kartonu saklayin.

» Cihaz sadece Ozel kullanim igin tasarlanmistir, ticari veya profesyonel
kullanim icin degildir.

* Cihaz kullanilmadiginda, aksesuar parcalari takarken, cihazi
temizlerken veya bir ariza meydana geldiginde figi her zaman prizden
cikarin. Onceden cihazi kapatin. Fisi cekerken kablodan degil, fisten
tutarak cekin.

» Cocuklari elektrikli cihazlarin tehlikelerinden korumak igin, cihazi asla
gbzetimsiz birakmayin. Bu nedenle, cihazinizi yerlestirirken gocuklarin
erisemeyecegi bir konum segin. Kablonun sarkmadigindan emin olun.

» Cihazi ve kablosunu duzenli olarak hasar agisindan kontrol edin.
Herhangi bir hasar varsa, cihaz kullaniimamalidir.

» Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin. Cocuklarin ambalaj
malzemeleri, 6rnegin plastik torbalarla oynamasina izin vermeyin.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri gocuklar ile fiziksel, duyusal veya zihinsel
engelli kisiler veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kigiler tarafindan,
denetlendikleri veya cihazin glvenli kullanimi konusunda talimat
verildigi ve olasi tehlikeleri anladiklari strece kullanilabilir. Temizlik
ve kullanici bakimi, 8 yasin altindaki ¢ocuklar tarafindan goézetimsiz
yapiimamalhdir.

 Cihazi kendiniz tamir etmeyin, bir sorun durumunda yetkili bir uzmana
danisin.

» Guvenlik nedeniyle, kirik veya hasarli bir ana gu¢ kablosu yalnizca
Ureticiden, musteri hizmetleri departmanimizdan veya benzer nitelikte
bir kisiden temin edilen esdeger bir kablo ile degistirilebilir.

* Cihazi ve kablosunu isidan, dogrudan gines isigindan, nemden,
keskin kenarlardan ve benzerlerinden uzak tutun.

 Cihazi kullanmadiginizda kapatin ve figini ¢ekin.

* Yalnizca tedarikgi tarafindan saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

» Cihazi dig mekanlarda kullanmayin. (Cihaz dis mekan kullanimi igin
tasarlanmadiysa.) Her zaman sifir veya altindaki sicakliklara karsi
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koruyun.

* Asla suyun yakininda kullanmayin (klvet, lavabo vb.). Cihaz yagmura
veya neme maruz birakilmamalidir. Cihazi yalnizca elleriniz kuru
oldugunda kullanin.

» Cihaz suya duserse, suyun iginden ¢ikarmadan once figini gekin. Su
kaynagina dokunmayin. Cihazin tekrar kullanmadan 6nce bir uzman
tarafindan kontrol edilmesi gerekmektedir. Elektrik ¢arpma riskini
onlemek igin cihazi suyla temizlemeyin veya suya batirmayin.

 Cihazi yalnizca amacina uygun olarak kullanin.

* Bu cihaz, yalnizca yonetmeliklere uygun olarak kurulmus toprakh bir
prize bagliyken calistiriimaldir. Besleme voltajinin, tip plakasinda
belirtilen voltaja uygun oldugundan emin olun.

» Cihazin talimatlarda belirtilen amaglar diginda kullaniimasi veya yanlis
kullanilmasi veya uzmanlar tarafindan tamir edilmemesi durumunda
meydana gelen hasarlar garanti kapsaminda degildir.

 Cihazi her zaman diz ve yatay bir ylizeyde kullanin.

» Cihaz yUksekten sert bir ylzeye dustukten sonra kullaniimamaldir.
Gorunmeyen hasarlar bile cihazin iglevsel guvenligi Uzerinde olumsuz
etkiler yaratabilir. Cihaz, yalnizca bir uzman tarafindan kontrol edildikten
sonra kullanilabilir.

» Cihazi tasirken veya cekerken gug fisini tutarak tasimayin, c¢unki
kablo kirilmasi nedeniyle kisa devre riski vardir. Gli¢ kablosunu keskin
kenarlardan bukmeyin, sikistirmayin veya cekmeyin.

* Havalandirma deligi varsa, uzerini kapatmayin. Havalandirma
deliklerine herhangi bir sivi veya toz dokmeyin.

» Cihazin agik kisimlarina parmaklarinizi veya baska nesneleri sokmayin.

* Yanls kullanim veya bu talimatlara uyulmamasi sonucu meydana
gelen hasarlar igin sorumluluk kabul edilmez.

* Yanik riski! Cihaz kullanildiktan sonra bazi ylzeyler sicak olabilir,
risklerin farkinda olun ve sicak ylzeylere karsi dikkatli olun.

FLORIA
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IZGARA VE TOST MAKINENizZi TANIYIN

Ust kasa

Gug 15191

Hazir 1g191

Kulp

Kilit

Ust ve alt yapismaz i1zgara plakasi

SR wWN =

IZGARA OLARAK KULLANMA

.

Aleti 220-240V prizine takin ve agin. Kirmizi gu¢ gostergesi 15131 yanacaktir.

Izgara ve Tost Makinesinin i1sinmasina izin verin. Istenilen sicaklia ulastiginda, yesil hazir 11§
yanacakitir.

Et veya diger yiyecekleri alt pisirme plakasina yerlestirin. Tavsiye edilen pisirme sureleri icin pisirme
kilavuzu veya tarif kitapgigina bakin.

Ust pisirme plakasini kapatin. Yiizen mentese, yiyecede esit basing uygulamak igin tasarlanmigtir. Ust
plakanin, yiyecek Uzerinde 1zgara izleri olusturacak sekilde tamamen kapandigindan emin olun.
Yiyecek, istediginiz sekilde pistikten sonra, kulpu kullanarak kapagdi acin. Yiyecegi plastik bir spatula ile
¢tkarin. Metal geregler kullanmayin, ¢inkil bunlar yapismaz yuzeye zarar verebilir.

TOST MAKINESi OLARAK KULLANMA

Aleti 220-240V prizine takin ve agin. Kirmizi gu¢ gostergesi 15131 yanacaktir.

Izgara ve Tost Makinesinin i1sinmasina izin verin. Istenilen sicaklia ulastiginda, yesil hazir 151§
yanacaktir.

Cihaz 1sinirken ekmeginizi hazirlayin. Ekmeginizi alt pisirme plakasinin arka kismina dogru yerlestirin.
Ust pisirme plakasini kapatin. Yiizen mentese, sandvigin (izerine esit basing uygulamak igin
tasarlanmistir. Ust plakanin, diizgiin pisirme igin tamamen kapandigindan emin olun.

islem genellikle yaklasik 4-5 dakika stirer. Kesin siire, kisisel tercihlere, kullanilan ekmek tiiriine ve
icerige bagli olarak degisecektir.

Tostunuz hazir olduktan sonra, kulpu kullanarak kapagi agin. Tostu plastik bir spatula ile gikarin.

Not: Metal masa veya bigak kullanmayin, ¢linkud bunlar pisirme plakalarinin yapismaz kaplamasina zarar
verebilir.

AYARLANABILIR IZGARA YUKSEKLIGI OZELLIGINi KULLANMA
Bu 6zellik, Ust plakayi hafifce ylkselterek balik veya hamburger ekmegi gibi hassas yiyecekleri ezmeden
1zgara yapmaniza olanak tanir.

e o o o o

Izgara ve Tost Makinesini prize takin ve yesil “‘HAZIR” 151g1 yanana kadar 1sinmasina izin verin.

Izgara yapmak istediginiz yiyecegi alt pisirme plakasina yerlestirin.

Ykseklik kontrol klipsini (cihazin sag tarafinda bulunur) istediginiz ylikseklige gére ayarlayin.

Ust plakayi nazikge indirin ve yiikseklik kontrol klipsine oturmasini saglayin.

Ust plaka yiikseltilmis olarak kalacak ve hafif bir 1s1 yayarak hassas yiyecekleri baski yapmadan hafifce
1zgara etmenize olanak taniyacaktir.
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iDEAL PiSIRME iCiN iPUCLARI

Optimal performans igin, 1zgara ve tost makinesi kapali oldugunda, hem Ust hem de alt plakalara temas
edecek kadar kalin et kesimleri kullanarak en iyi izgara performansini elde edebilirsiniz.

Onerilen et kesimleri:

Dana: Antrikot (new york), kontrfile, bonfile (scotch fillet) ve fileto.

Kuzu: Temizlenmis but biftekler, fileto, bel gézi, pirzola ve dogranmis kuzu eti.

Domuz: Ters dondurulmus bel biftekleri, kaburga, but biftekleri, fileto ve dogranmis domuz eti.

lzgara ipuglari:

« Daha sert et kesimleri, 6rnegin dana omuz, Ust bolge biftegi veya kuzu 6n kolu/bas boyun pirzolalari da
kullanilabilir. Bunlari yumusatmak igin etleri birkag saat veya bir gece boyunca sarap veya sirke igeren bir
karigimla marine edin. Bu, sert bag dokusunun ¢6zllmesine yardimci olur.

« Pisirmeden Once ete tuz eklemekten kaginin. Tuz, dogal sivilari disari geker, bu da etin daha sert ve kuru
olmasina yol agar.

> Tursu kullaniyorsaniz, fazla siviyi sliziin ve etin lzerine kagit havluyla dokunarak fazla nemi alin.

Yuksek seker igeren tursular, sicak plakalarda yanabilir.

« Etleri fazla pisirmeyin. Hatta domuz etinin, biraz pembe ve sulu oldugu hali en lezzetli halidir.

» Etleri 1zgara yaparken asla gatalla delmeyin veya kesmeyin. Bunu yapmak, etin suyunun salinmasina
neden olur ve o et de kuruyup, sertlesebilir. Etleri tutmak i¢in masa kullanin.

« Hassas baliklari ¢ikarirken parcalar kaldirmak ve desteklemek igin dliz, isiya dayanikli bir plastik spatula
kullanin.

« Sosisleri dnceden haslayarak, izgarada delme ihtiyacini ortadan kaldirabilirsiniz. Bu, sosislerin sulu
kalmasina yardimci olur ve patlamalarini engeller.

PiSIRME KILAVUZU

Malzeme Type Cooking Time
. 3 dakika orta az pismis
Antrikot 5-6 dakika iyi pismis
Biftek )
Dana .. . 1-2 dakika
Hamburger kofteleri .
Scotch fileto 4-6 dakika
4-6 dakika
Bel biftegi
Domuz Fileto 2-3 dakika
Bacon
Bel 3 dakika
Kuzu Pirzola 4 dakika
But biftekleri 4 dakika
6 dakika veya tamamen pisene
Tavuk Gogus fileto kadar
But fileto 4-5 dakika veya tamamen
pisene kadar
Sosisler ince 3-4 dakika
Kalin 6-7 dakika
. . 3-5 dakika altin kahverengi
Sandvi¢ veya focaccia -
olana kadar
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Patlican
Kabak .
Sebzeler Tatli patates 3-5 dakika
(1 cm kalinliginda dilimler)
Balik filetosu 2-4 dakika
) Balik pirzolasi 3-5 dakika
Deniz Urlnleri Ahtapot (temizlenmis) 3 dakika
Karides 2 dakika
Deniz taragi 1 dakika

TEMIZLIK VE BAKIM

Kullanimdan Sonra:

» Cihazi kapatin ve prizden ¢ikarin.

« Temizlige baslamadan énce, makinenin sogumasini bekleyin. Cihaz hafif sicak durumdayken temizlik
yapmak daha kolaydir.

» Her kullanimdan sonra makineyi temizlediginizden emin olun, bdylece yemek kalintilarinin birikmesini
engellersiniz.

Pisirme Plakalarinin Temizligi:

Pisirme plakalarini, yemek kalintilarini temizlemek icin yumusak bir bez veya slingerle silin.

Zorlanmig, yapismis kalintilar igin:

> Az miktarda ilik su ve hafif bir deterjan karisimini kalintilarin Gzerine dokuin.

> Bir ka¢ dakika bekletin.

> Yumusatmak icin, asindirici olmayan bir plastik bulasik slingerinden nazikge firgalayin ya da nemli bir
kagit havluyu kalintinin Gzerine koyup yumusamasini bekleyin, ardindan temizleyin.

> Metal mutfak aletleri veya asindirici temizleyiciler kullanmayin, ¢linkli bunlar yapismaz yuizeye zarar
verebilir.

Kirinti Tepsisinin Temizligi:

* Her kullanimdan sonra kirinti tepsisini ¢ikarin ve bosaltin.

» Temizlemek icin ilik, sabunlu suyla yikayin.

* Ylzeyi gizebilecek sert deterjanlar veya bulasik telinden kaginin.

« lyice durulayin ve temiz, yumusak bir bezle tamamen kurulayin.

» Cihazi tekrar kullanmadan veya saklamadan 6nce kirinti tepsisini yerine yerlestirin.

DEPOLAMA

« Cihazi kapatin ve gli¢ kaynagindan gikarin.

» Cihazi saklamadan 6nce sogumasini bekleyin.

» Depolama klipsini 6n kolla birlikte, tst ve alt pisirme plakalarini glivenli bir sekilde bir araya getirecek
sekilde LOCK konumuna kaydirin.

» Kirinti tepsisini yerine yerlestirin.

» Gug kablosunu, cihazin alt kisminda bulunan kablo saklama alanina diizgin bir sekilde sarin.

« Cihazi duz, kuru ve seviyeli bir yizeyde saklayin.

« Isbu igaret, mevcut Griiniin AB icerisinde diger evsel atiklarla birlikte imha edilmemesi gerektigini
belirtmektedir.

« Kontrol edilmemis atik bertarafinin gevreye ve insan sagligina verebilecedi muhtemel zararlari énlemek
adina, Urind sorumluluk iginde maddi kaynaklarin sirddrilebilir yeniden kullanimina tesvik adina geri
donustirin.

e © Kullandiginiz cihazin iadesi igin, lltfen iade ve toplama sistemlerini kullanin veya triinin satin alindig

bayi ile iletisime gecin. Cevresel glivenli geri doniisiim igin mevcut Uriind sizden alacaklardir.
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RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

INSTRUCTIUNI SI AVERTISMENTE GENERALE DE SIGURANTA

« Tnainte de a utiliza acest aparat, va rugam sa cititi cu atentie manualul
de instructiuni.

* Va rugam sa va asigurati ca tensiunea nominala este aceeasi cu
tensiunea pe care o utilizati.

» Va rugam sa pastrati instructiunile, certificatul de garantie, chitanta de
vanzare si, daca este posibil, cutia cu ambalajul interior!

* Dispozitivul este destinat exclusiv pentru uz privat si nu pentru uz
comercial, nu pentru uz profesional!

» Scoateti intotdeauna stecherul din priza ori de cate ori dispozitivul
nu este utilizat, cand montati piese accesorii, curatati dispozitivul sau
apare o defectiune. Opriti mai intai dispozitivul. Trageti de stecher, nu
de cablu.

* Pentru a proteja copiii de pericolele aparatelor electrice, nu-i lasati
niciodatd nesupravegheati cu dispozitivul. Tn consecinta, atunci cand
alegeti locul pentru dispozitiv, faceti-o astfel incat copiii sa nu aiba
acces la acesta. Aveti grija ca firul sa nu atarne.

* Testati regulat dispozitivul si cablul pentru eventuale daune. Daca
exista orice fel de deteriorare, dispozitivul nu trebuie utilizat.

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu dispozitivul. Nu lasati copiii sa se
joace cu materialele de ambalaj, cum ar fi pungile de plastic.

* Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste si
de persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale sau mentale sau lipsa
de experienta si cunostinte, cu conditia sa fie supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si sa inteleaga
posibilele pericole. Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu ar
trebui sa fie efectuate de copii decat daca acestia au sub 8 ani si sunt
supravegheati.

* Nu reparati dispozitivul singur, ci apelati la un specialist autorizat in caz
de problema.

» Din motive de siguranta, un cablu de alimentare deteriorat sau rupt
poate fi inlocuit doar cu un cablu echivalent de la producator, de la
departamentul nostru de service pentru clienti sau de catre o persoana
calificata similar.

* Pastrati dispozitivul si cablul departe de caldura, lumina directa a
soarelui, umezeala, margini ascutite si altele asemenea.

* Opriti dispozitivul si scoateti-I din priza atunci cand nu il utilizati.
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* Folositi doar accesorii originale furnizate de producator.

* Nu utilizati dispozitivul in aer liber. (Cu exceptia cazului in care
dispozitivul este proiectat pentru utilizare in exterior.) Protejati
intotdeauna impotriva temperaturilor zero sau sub zero.

* Nu utilizati niciodata langa apa (cada, chiuveta etc.). Aparatul nu
trebuie expus la ploaie sau umezeala. Utilizati dispozitivul doar atunci
cand mainile sunt uscate.

 Daca dispozitivul cade in apa, scoateti stecherul din priza inainte de a-|
scoate din apa. Nu atingeti sursa de apa. Dispozitivul trebuie verificat
de un specialist Thainte de a fi utilizat din nou. Pentru a evita riscul de
electrocutare, nu curatati dispozitivul cu apa si nu il scufundati in apa.

* Folositi dispozitivul doar pentru scopul pentru care a fost conceput.

* Acest dispozitiv trebuie operat numai atunci cand este conectat la o
priza cu impamantare instalatd conform reglementarilor. Asigurati-va
ca tensiunea de alimentare corespunde tensiunii mentionate pe placuta
tip.

* Daunele care apar atunci cand dispozitivul este utilizat in alte scopuri
decat cele specificate in instructiuni, este utilizat incorect sau nu este
reparat de specialisti nu sunt acoperite de garantie.

* Folositi intotdeauna dispozitivul pe o suprafata plana si orizontala.

* Dispozitivul nu trebuie utilizat dupa ce a cazut pe o suprafata dura de
la inaltime. Chiar si daunele invizibile pot avea efecte negative asupra
sigurantei functionale a dispozitivului. Dispozitivul poate fi utilizat doar
dupa ce a fost verificat de un profesionist.

* Nu transportati si nu trageti dispozitivul tindndu-l de stecher, deoarece
exista riscul de scurtcircuit din cauza ruperii cablului. Nu indoiti, ciupiti
sau trageti cablul de alimentare peste margini ascutite.

» Daca exista un orificiu de ventilatie, nu-l acoperiti. Nu turnati lichide
sau pulberi in orificiile de ventilatie.

* Nu introduceti degetele sau alte obiecte in partile deschise ale
dispozitivului.

* Nu se accepta nicio raspundere in caz de daune cauzate de utilizarea
necorespunzatoare sau de nerespectarea acestor instructiuni.

* Risc de arsuri! Dupa utilizarea aparatului, unele suprafete pot fi fierbinti,
fiti constienti de riscuri si atenti la suprafetele fierbinti.

FLORIA
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SIGURA-TI CUNOSTINTELE DESPRE GRATARUL DIGITAL SI APARATUL DE
SANDVISURI

Carcasa superioara

Lumina de alimentare (Power)
Lumina de pregatire (Ready)

Maner

Sistem de blocare

Placa de gatit superioara si inferioara
cu suprafata antiaderenta si striatii

ok wh =

UTILIZAREA CA GRATAR

» Conectati aparatul la o priza de 220-240V si porniti-I. Indicatorul rosu de alimentare se va aprinde.

» Lasati aparatul sa se preincalzeasca. Indicatorul verde “Ready” se va aprinde atunci cand temperatura
dorita este atinsa.

» Asezati carnea sau alte alimente pe placa inferioara. Consultati ghidul de gatit sau brosura de retete
pentru timpii de gatire recomandati.

. Tnchideti placa superioara. Balama flotanta este proiectata pentru a aplica o presiune uniforma pe
alimente. Asigurati-va ca placa superioara este complet coborata pentru a obtine urme de gratar.

» Cand alimentele sunt gatite conform preferintelor dvs., deschideti capacul folosind manerul. Scoateti
alimentele folosind o spatula din plastic. Nu folositi ustensile metalice, deoarece pot deteriora stratul
antiaderent.

UTILIZAREA CA APARAT DE SANDVISURI

Conectati aparatul la o priza de 220-240V si porniti-l. Indicatorul rosu de alimentare se va aprinde.

Lasati-l sa se preincalzeasca pana cand se aprinde indicatorul verde “Ready”.

Intre timp, pregatiti sandvisul. Asezati-l pe placa inferioara, pozitionandu-I spre partea din spate a placii.

Inchideti placa superioara. Balama flotanta asigura o presiune uniformé& pe intregul sandvis. Asigurati-

va ca placa superioara este complet coborata pentru o gatire corespunzatoare.

» Timpul de prajire este de aproximativ 4-5 minute. Timpul exact poate varia in functie de preferintele
personale si tipul de paine si umplutura folosite.

» Dupa ce sandvisul este gatit, ridicati capacul cu ajutorul manerului. Scoateti sandvisul folosind o spatula
din plastic.

Nota: Nu folositi clesti sau cutite metalice, deoarece acestea pot deteriora stratul antiaderent al placilor de

gatit.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE AJUSTARE A iNALTIMII GRATARULUI
Aceasta functie permite gatirea delicata a alimentelor precum peste sau chifle de hamburger fara a le turti,
mentinand placa superioara usor ridicata.

» Conectati aparatul si lasati-l sa se preincalzeasca pana cand indicatorul verde “Ready” se aprinde.

» Asezati alimentele pe care doriti sa le gatiti pe placa inferioara.

» Ajustati clema de control a inaltimii (situata in partea dreapta a aparatului) la inaltimea dorita.

» Coborati usor placa superioara pana cand se sprijind pe clema.

* Placa superioara va ramane ridicata si va radia caldura blanda, permitand gétirea delicata fara a presa
alimentele.
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SIGURANTA SI SFATURI PENTRU CELE MAI BUNE REZULTATE LA GATITUL PE
GRATAR

Pentru a obtine performante optime la gratar, foloseste bucati de carne suficient de groase incéat sa atinga
atat placile superioare, cat si cele inferioare atunci cand aparatul Grill & Sandwich Maker este inchis.

Tipuri de carne recomandate:

Vita: muschi de vita (New York), pulpa, antricot (Scotch fillet), si muschiulet (fillet)

Miel: felii din pulpa fara grasime, muschiulet, cotlet, cotlete si carne de miel taiata cubulete

Porc: cotlet de porc despicat, coaste, friptura din pulpa, muschiulet si carne de porc taiata cubulete

Sfaturi pentru gatitul pe gratar:

» Bucatile mai tari de carne, precum muschiul de vita de pe lama, pulpa sau cotlete din zona gatului/
umarului de miel pot fi folosite. Pentru a le fragezi, marineaza carnea timp de cateva ore sau peste
noapte intr-un amestec care contine vin sau otet. Acest lucru ajuta la descompunerea tesutului
conjunctiv dur

» Evita sa sarezi carnea inainte de gatire. Sarea extrage sucurile naturale, ceea ce duce la o carne mai
tare si mai uscata

» Daca folosesti o marinada, scurge excesul de lichid si tamponeaza carnea cu prosoape de hartie Tnainte
de a o pune pe gratar

> Marinadele cu continut ridicat de zahar pot arde pe placile fierbinti

» Nu gati excesiv. Chiar si carnea de porc este mai gustoasa cand este usor roz si suculenta

» Nu intepa carnea cu furculita si nu o taia in timpul gatitului. Astfel se pierd sucurile si carnea devine
uscata si tare. Foloseste clesti pentru a manevra carnea

» Pentru pestele delicat, foloseste o spatula plata, termorezistenta din plastic pentru a ridica si sustine
bucatile la indepartare

 Fierbe usor carnatii inainte pentru a evita nevoia de a-i intepa inainte de a-i pune pe gratar. Astfel vor
ramane suculenti si nu se vor sparge

GHID DE GATIRE PE GRATAR

Ingredient Tip Cooking Time

Fripturd sirloin 3 minute pentru mediu-rar
Fripturé minute 5-6 minute pentru bine facut
Vita b 1-2 minute
Chiftele hamburger .
Antricot 4-6 minute
4-6 minute
Friptura din cotlet
Porc Muschiulet 2-3 minute
Bacon
Cotlet 3 minute
Miel Cotlet de miel 4 minute
Felii din pulpa 4 minute
6 minute sau pana sunt gatite
Pui Piept de pui complet
Pulpe dezosate 4-5 minute sau pana sunt gatite
complet
Carnati Subtiri 3-4 minute
’ Grosi 6-7 minute
Sandvis sau focaccia - 3-5 minute sau pana devin aurii
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Vinete

Dovlecei .
Legume Cartof dulce 3-5 minute

(felii de 1 cm grosime)

Fileuri de peste Rondele de 24 minute

peste o

Caracatita (curatata) 3-5 minute
Fructe de mare L ’ 3 minute

Creveti 2 minute

Scoici Saint-Jacques 1 minut

Timp de gatire

INTRETINERE $I CURATARE

Dupa utilizare:

» Opriti alimentarea de la priza de perete si scoateti stecherul aparatului.

« Lasati Grill-ul si Aparatul de Sandwich-uri sa se raceasca inainte de curatare. Curatarea este mai usoara
cat timp unitatea este inca usor calda.

» Curatati intotdeauna aparatul dupa fiecare utilizare pentru a preveni acumularea de resturi alimentare
arse.

Curatarea placilor:

Stergeti placile de gatit cu o laveta moale sau un burete pentru a indeparta reziduurile alimentare.

Pentru reziduurile arse si persistente:

> Turnati o cantitate mica de apa calda amestecata cu detergent bland peste zona.

> Lasati sa actioneze cateva minute.

> Frecati usor cu un burete de plastic neabraziv sau asezati un prosop de hartie umed peste reziduu pentru

a-l inmuia, apoi stergeti.

> Nu folositi niciodata ustensile metalice sau produse de curatare abrazive, deoarece pot deteriora
suprafata antiaderenta.

Curatarea tavii de scurgere:

» Scoateti si goliti tava de scurgere dupa fiecare utilizare.

» Spalati-o cu apa calda si detergent delicat.

- Evitati detergentii agresivi sau buretii abrazivi care pot zgaria suprafata.

« Clatiti si uscati bine cu o carpa moale si curata.

» Reintroduceti tava de scurgere Tnainte de a depozita sau reutiliza aparatul.

DEPOZITARE

 Opriti aparatul si scoateti stecherul din priza.

» Lasati gratarul sa se raceasca complet ihainte de depozitare.

* Glisati clema de depozitare spre manerul frontal in pozitia LOCK pentru a fixa placile de gatit superioare
si inferioare impreuna.

» Reatasati tava de scurgere detasabila la locul ei.

» Rulati cablul de alimentare ordonat in compartimentul de depozitare aflat sub unitate.

» Depozitati aparatul pe o suprafata plana, uscata si nivelata.

Importator: *S.C. Zilanrom Trading S.r.l. Sos. Bucuresti-Urziceni nr 64B, Afumati, Jud ilfov (office@zilan.ro)
*S.C. Scule si Unelte Design S.r.l. Strada 3, nr 11A, Afumati, jud ilfov (office@zilanoffical.ro)

Eliminarea corecta a acestui produs

 Aceasta marca indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere in
intreaga UE.

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului inconjurator sau sanatatii umane prin eliminarea
necontrolatd a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor
materiale.

Pentru a returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa
mmmmmm  CONtactati comerciantul de la care ati achizitionat produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru
reciclarea sigura a mediului inconjurator.

.
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NALEZY PAMIETAC, ZE INSTRUKCJA URZADZENIA MOZE BYC UTWORZONA | ZAWIERAC WIECEJ INFORMACJI DOTYCZACYCH NIE
TYLKO TEGO O MODELU. TWOJE URZADZENIE MOZE NIE ZAWIERAC FUNKCJI WYMIENIONYCH W INSTRUKCJI URZADZENIA.
TEN JEZYK ZOSTAL PRZETLUMACZONY ZA POMOCA SZTUCZNEJ INTELIGENCJI.

INSTRUKCJE OGOLNE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

* Przed uzyciem urzgdzenia doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi.

* Upewnij sie, ze napiecie znamionowe urzgdzenia odpowiada napieciu
w sieci elektrycznej, z ktérej korzystasz.

» Zachowaj instrukcje obstugi, karte gwarancyjng, paragon zakupu oraz,
jesli to mozliwe, oryginalne opakowanie z wewnetrzng wys$ciotka.

* Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie
do uzytku komercyjnego ani profesjonalnego.

« Zawsze odtgczaj wtyczke z gniazdka, gdy urzgdzenie nie jest uzywane,
podczas podtgczania akcesoriow, czyszczenia lub w przypadku
zaktocen w dziataniu. Przedtem wytgcz urzadzenie. Ciggnij za wtyczke,
a nie za przewaod.

* Aby chroni¢ dzieci przed niebezpieczehstwem zwigzanym z
urzgdzeniami elektrycznymi, nigdy nie zostawiaj ich bez nadzoru z
urzgdzeniem. Wybierz takie miejsce dla urzgdzenia, aby dzieci nie
miaty do niego dostepu. Upewnij sie, ze przewdd nie zwisa swobodnie.

* Regularnie sprawdzaj urzgdzenie i przewod zasilajgcy pod katem
uszkodzen. W przypadku jakichkolwiek uszkodzen, urzgadzenia nie
nalezy uzywac.

* Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie pozwalaj dzieciom
bawi¢ sie materiatami opakowaniowymi, takimi jak pudetko, plastikowe
torby.

* Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia oraz
osoby z ograniczeniami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi,
albo z brakiem doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, Zze sg one
nadzorowane Ilub poinstruowane, jak bezpiecznie korzysta¢ z
urzgdzenia oraz rozumiejg zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja nie
powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru, jesli majg mniegj
niz 8 lat.

* Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie. W razie problemow skonsultuj
sie z autoryzowanym serwisem.

» Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajgcy moze
by¢ wymieniony tylko przez producenta, autoryzowany serwis lub inng
wykwalifikowang osobe.

* Trzymaj urzgdzenie i przewodd z dala od zrodet ciepta, bezposredniego
Swiatta stonecznego, wilgoci, ostrych krawedzi i podobnych czynnikdw.

* Wylgcz urzadzenie i odtagcz je z gniazdka, gdy nie jest uzywane.
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* Uzywaj wylgcznie oryginalnych akcesoridw dostarczonych przez
producenta.

* Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz (chyba ze zostato do tego
zaprojektowane). Chron przed temperaturami ponizej 0°C.

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia w poblizu wody (np. wanny, zlewu itp.).
Nie narazaj urzgdzenia na dziatanie deszczu lub wilgoci. Dotykaj
urzgdzenia wytgcznie suchymi rekami.

« Jesli urzgdzenie wpadnie do wody, przed wyjeciem odtgcz je od zrédia
zasilania. Urzadzenie musi zosta¢ sprawdzone przez specjaliste
przed ponownym uzyciem. Aby unikng¢ porazenia prgdem, nie czysc
urzadzenia wodg ani nie zanurzaj go w wodzie.

» Uzywaj urzgdzenia wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem.

* Urzagdzenie moze by¢ uzywane tylko po podtgczeniu do uziemionego
gniazda zasilania, zgodnego z obowigzujgcymi przepisami. Upewnij
sie, ze napiecie zasilania odpowiada wartosci podanej na tabliczce
Znamionowej urzgdzenia.

* Uszkodzenia wynikajgce z uzywania urzgdzenia niezgodnie z instrukcja,
nieprawidtowego uzytkowania lub napraw w nieautoryzowanych
punktach serwisowych nie sg objete gwarancja.

» Zawsze uzywaj urzgdzenia na ptaskiej i poziomej powierzchni.

* Nie nalezy uzywac urzgdzenia po jego upadku na twardg powierzchnie
z duzej wysokosci. Nawet niewidoczne uszkodzenia mogg negatywnie
wptyngc na bezpieczenstwo uzytkowania. Przed dalszym uzytkowaniem
urzgdzenie musi zosta¢ sprawdzone przez specjaliste.

* Nigdy nie przenos ani nie ciggnij urzgdzenia za przewod lub wtyczke,
poniewaz moze to spowodowac zwarcie lub uszkodzenie przewodu.
Nie zginaj, nie przytrzaskuj ani nie przeciggaj przewodu przez ostre
krawedzie.

« Jesli urzadzenie posiada otwory wentylacyjne, nie zakrywaj ich. Nie
wlewaj ptyndw, ani nie wsypuj proszkéw do otworow wentylacyjnych.

* Nie wktadaj palcow ani innych przedmiotow do otwartych czesci
urzgdzenia.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikle z
niewtasciwego uzytkowania lub nieprzestrzegania instrukciji.

* Ryzyko oparzenia! W trakcie i po uzyciu niektére czesci urzgdzenia
mogg by¢ gorgce. Zachowaj ostroznosc¢ i unikaj kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

FLORIA
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POZNAJ SWOJ CYFROWY GRILL | OPIEKACZ DO KANAPEK

Gorna obudowa

Kontrolka zasilania

Kontrolka gotowosci

Uchwyt

Blokada

Gorna i dolna nieprzywierajgca
zebrowana ptyta grzewcza

ok wbh =

UZYWANIE JAKO GRILLA

Podtgcz urzgdzenie do gniazdka elektrycznego 220-240 V i wigcz je. Zaswieci sie czerwona kontrolka
zasilania.

Pozwdl, aby grill i opiekacz do kanapek sig rozgrzat. Zielona kontrolka gotowosci zaswieci sie po
osiggnieciu zgdanej temperatury.

Umie$¢ mieso lub inne produkty spozywcze na dolnej ptycie grzewczej. Zalecane czasy gotowania
mozna znalez¢ w przewodniku grillowania lub ksigzeczce z przepisami.

Zamknij gorng ptyte grzewczg. Ptywajgcy zawias jest zaprojektowany tak, aby réwnomiernie dociskac
zywnosc¢. Upewnij sie, ze gorna ptyta jest catkowicie opuszczona, aby na zywnosci pozostaty slady
grilla.

Po usmazeniu zywnosci zgodnie z wtasnymi preferencjami otwérz pokrywe za pomocg rgczki. Wyjmij
zywnos$¢ za pomocg plastikowej szpatutki. Nie uzywaj metalowych przyboréw, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ nieprzywierajacg powierzchnie.

UZYWANIE JAKO OPIEKACZA DO KANAPEK

Podtgcz urzadzenie do gniazdka elektrycznego 220-240 V i wiacz je. Zapali sie czerwona kontrolka
zasilania.

Pozostaw grill i opiekacz do kanapek do rozgrzania, az zaswieci sie zielona kontrolka gotowosci.
Podczas podgrzewania przygotuj kanapke. Umies¢ jg na dolnej ptycie grzewczej, ustawiajac jg z tytu
pyty.

Zamknij gorng ptyte grzewczg. Plywajgcy zawias jest zaprojektowany tak, aby réwnomiernie naciskac
na kanapke. Upewnij sie, ze gorna ptyta jest catkowicie opuszczona.

Przygowtowanie tostéw trwa okoto 4—5 minut. Doktadny czas bedzie sie rézni¢ w zaleznosci od
osobistych preferencji, a takze rodzaju chleba i uzytego nadzienia.

Otworz pokrywe za pomocg uchwytu. Wyjmij kanapke plastikowg szpatutka.

Uwaga: Nie uzywaj metalowych szczypiec ani nozy, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powtoke
zapobiegajgca przywieraniu ptyt grzewczych.

UZYWANIE FUNKCJI REGULOWANEJ WYSOKOSCI GRILLA
Ta funkcja umozliwia grillowanie delikatnych potraw, takich jak ryby lub butki do hamburgeréw, bez ich
zgniatania, utrzymujac gorng ptyte lekko uniesiona.

e o o o o

Podtgcz do zrédta zasilania i pozwdl mu sie rozgrza¢, az zaswieci sig zielona lampka ,READY”.
Umie$¢ zywno$¢, ktorg cheesz grillowaé, na dolnej ptycie grzewcze;.

Dostosuj klips kontroli wysokosci (znajdujacy sie po prawej stronie urzgdzenia) do zgdanej wysokosci.
Delikatnie opu$¢ gorng ptyte, az spocznie na klipsie kontroli wysokosci.

Gorna ptyta pozostanie uniesiona i bedzie emitowac delikatne ciepto, umozliwiajgc lekkie grillowanie
delikatnych potraw bez ich dociskania.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE NAJLEPSZYCH WYNIKOW GRILLOWANIA

Aby uzyskac¢ optymalne rezultaty grillowania, uzywaj kawatkéw migsa wystarczajgco grubych, aby stykaty
sie zaréwno z gorng, jak i dolng ptyta, gdy grill i opiekacz do kanapek jest zamkniety.

Wotowina: Poledwica (New York), udziec, antrykot (filet szkocki) i poledwica (filet).
Jagniecina: Przyciete steki z nogi, poledwica, oko poledwicy, kotlety i pokrojona w kostke jagnigcina.
Wieprzowina: Motylowe steki z poledwicy, zeberka, steki z nogi, filety i pokrojona w kostke wieprzowina.

Wskazowki dotyczace grillowania:

* Mozna réwniez uzywac twardszych kawatkéw miesa, takich jak topatka wotowa, stek z gérnej czesci lub
kotlety z przedniej ¢wiartki/szyjki jagniecej. Aby je zmigkczy¢, marynuj migso przez kilka godzin lub przez
noc w mieszance zawierajgcej wino lub ocet. Pomaga to rozbi¢ twardg tkanke fgczna.

» Unikaj solenia miesa przed gotowaniem. Sél wycigga naturalne soki, przez co mieso staje sie twardsze i
bardziej suche.

» Jesli uzywasz marynaty, odcedz nadmiar ptynu i osusz mieso recznikami papierowymi przed potozeniem
go na grillu.

> Marynaty o wysokiej zawartosci cukru mogg sie przypali¢ na gorgcych ptytach. « Nie przesmazaj. Nawet
wieprzowina jest najlepsza, gdy jest lekko ré6zowa i soczysta.

» Nigdy nie przebijaj migsa widelcem ani nie kroj go podczas grillowania. W ten spos6b uwalniasz soki, co
prowadzi do suchosci i twardosci migsa. Zamiast tego uzywaj szczypiec do chwytania miesa.

« W przypadku delikatnych ryb uzywaj ptaskiej, odpornej na ciepto plastikowej szpatutki, aby podnosic i
podtrzymywac kawatki podczas wyjmowania.

» Weczesniej obgotuj kietbaski, aby wyeliminowa¢ koniecznos¢ ich przebijania przed grillowaniem. Pomaga
to zachowac¢ soczystos¢ kietbasek i zapobiega ich pekaniu.

PRZEWODNIK GRILLOWANIA

Skfadnik Rodzaj Czas gotowania

3 minuty dla $rednio
. wysmazonego
Stek z poledwicy 5-6 minut dla dobrze
. Stek minutowy .
Wotowina wysmazonego
Kotlety hamburgerowe :
. 1-2 minuty
Poledwica szkocka .
4-6 minut
4-6 minut
Stek z poledwicy
Wieprzowina Filet 2-3 minuty
Boczek
Poledwica 3 minuty
Jagniecina Kotlety 4 minuty
Steki z nogi 4 minuty
6 minut lub do momentu, az
Filety z piersi bedzie ugotowane
Kurczak Filety z uda 4-5 minut lub do momentu, az
bedzie ugotowane
. . Cienkie 3-4 minut
Kiefbaski Grube 6-7 minut
Kanapka lub foccacia ) 3-5 minut lub do uzyskania
ztotego koloru

FLORIA
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Baktazan

Cukinia .
Warzywa Stodkie ziemniaki 3-5 minut

(plastry grubosci 1 cm)

Filety rybne 2-4 minuty

Kotlety rybne 3-5 minut
Owoce morza Osmiornica (oczyszczona) 3 minuty

Krewetki 2 minuty

Przegrzebki 1 minuta

CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA

Po uzyciu:

» Wylgcz urzadzenie i odtgcz je od zrédta zasilania.

* Przed czyszczeniem odczekaj, az urzgdzenie do kanapek ostygnie. Czyszczenie jest tatwiejsze, gdy
urzgdzenie jest jeszcze lekko ciepte.

e Zawsze czys¢ grurzadzenie po kazdym uzyciu, aby zapobiec gromadzeniu sie przypalonego jedzenia.

Czyszczenie pilyt:

Wytrzyj ptyty do gotowania miekkg Sciereczka lub gabkg, aby usung¢ wszelkie resztki jedzenia.

W przypadku uporczywych, przypalonych resztek:

> Wilej niewielkg ilo$¢ cieptej wody zmieszanej z tagodnym detergentem na powierzchnie.

> Pozostaw na kilka minut.

> Delikatnie wyszoruj niesciernym plastikowym druciakiem lub potdéz mokry recznik papierowy na
resztkach, aby je zmiekczy¢, a nastepnie wytrzyj do czysta.

> Nigdy nie uzywaj metalowych przyboréw ani $ciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnig nieprzywierajgca.

Czyszczenie tacki ociekowej:

* Wyjmij i opréznij tacke ociekowg po kazdym uzyciu.

* Umyj ja w cieptej wodzie z mydtem.

» Unikaj silnych detergentow lub ggbek do szorowania, ktére mogg porysowac powierzchnig.

« Doktadnie sptucz i osusz czysta, migkka Sciereczka.

* Przed ponownym przechowywaniem lub uzyciem urzgdzenia ponownie wt6z tacke ociekowa.

PRZECHOWYWANIE
» Wylgcz urzadzenie i odtgcz je od gniazdka elektrycznego.

* Przed przechowywaniem odczekaj, az grill catkowicie ostygnie.

* Przesun zacisk do przechowywania w kierunku przedniego uchwytu do pozycji LOCK, aby zabezpieczy¢
gorng i dolng ptyte grzewczg razem.

» Zatrzasnij wyjmowang tacke ociekowg z powrotem na miejscu.

» Schludnie owih przewdd zasilajgcy w miejscu do przechowywania przewodu znajdujgcym sie pod
urzgdzeniem.

» Przechowuj urzgdzenie na ptaskiej, suchej i rownej powierzchni.

Importer: Zilan Polska Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego zilanpolska@zilan.com.tr
SERWIS: IBE Technologies Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego 14, 08-110 SiedIce

Prawidiowe utylizowanie tego produktu

« To oznaczenie wskazuje, ze ten produkt nie powinien by¢ usuwany wraz z innymi odpadami domowymi
w catej UE.

* Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajagcym z
niekontrolowanego usuwania odpadow, nalezy odpowiedzialnie je przetwarza¢, aby promowaé
zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych.

» Aby zwrdéci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemow zwrotu i zbidrki lub skontaktuj si¢ ze sprzedawca,

e U ktorego zakupiono produkt. Moga oni przyjac ten produkt do recyklingu w sposéb bezpieczny dla

$rodowiska.
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MOLIMO DA IMATE U VIDU DA PRIRUCNIK UREDAJA MOZE BITI IZRADEN ZA NA INFORMACIJE O VISE OD JEDNOG MODELA.
VAS UREDAJ, MOZDA NE SADRZI ZNACAJKE OPISANE U PRIRUCNIKU.
OVAJ JEZIK JE PREVEDEN UZ POMOC UMJETNE INTELIGENCIJE.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE | UPOZORENJA

* Prije upotrebe ovog uredaja pazljivo procitajte upute za uporabu.

* Provjerite odgovara li nazivni napon naponu koji koristite.

» SaCuvajte upute, jamstveni list, raCun o kupnji i ako je moguce, kutiju s
unutarnjom ambalazom!

* Uredajje namijenjen iskljucivo za privatnu uporabu, a ne za komercijalnu
ili profesionalnu upotrebu!

* Uvijek iskljuCite uredaj iz utiCnice kada se ne koristi, kada prikljuCujete
dodatne dijelove, Cistite uredaj ili u slu€aju kvara. Prije toga iskljucite
uredaj. Povucite utikac, a ne kabel.

* Da biste zastitili djecu od opasnosti elektricnih uredaja, nikada ih
nemojte ostavljati bez nadzora s uredajem. Prilikom odabira mjesta za
uredaj, postavite ga tako da djeca nemaju pristup uredaju. Pazite da
kabel ne visi.

* Redovito provjeravajte uredaj i kabel na osSteCenja. Ako postoji bilo
kakvo ostecCenje, uredaj se ne smije koristiti.

* Ne dopustite djeci da se igraju uredajem. Ne dopustite djeci da se
igraju s ambalaznim materijalom kao Sto su plasticne vrecice.

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godinai osobe sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili osobe bez iskustva
i znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili su im dane upute za
sigurnu upotrebu uredaja i da razumiju moguce opasnosti. Cis¢éenje i
odrZzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca, osim ako su starija od 8
godina i pod nadzorom.

* Ne popravljajte uredaj sami; u slu€aju problema obratite se ovlastenom
strucnjaku.

* Iz sigurnosnih razloga, osteceni mrezni kabel moze zamijeniti samo
istovjetni kabel od proizvodaCa, nasSeg servisnog centra ili slicha
kvalificirana osoba.

* Drzite uredaj i kabel dalje od izvora topline, izravne sunceve svjetlosti,
vlage, ostrih rubova i slicnog.

* Iskljucite uredaj i izvucite utikaC kada uredaj ne koristite.

+ Koristite samo originalne dodatke koje pruza dobavljac.

* Ne Kkoristite uredaj na otvorenom. (Osim ako uredaj nije dizajniran za
vanjsku upotrebu.) Uvijek ga zastitite od nula iliispod-nula temperatura.

* Nikada ga ne koristite u blizini vode (kada, sudoper itd.). Uredaj ne
smije biti izlozen kiSi ili vlazi. Koristite uredaj samo kada su vam ruke

FLORIA




CRO-BIH

suhe.

» Ako uredaj padne u vodu, iskljuCite ga iz struje prije nego sto ga izvadite
iz vode. Ne dodirujte izvor vode. Uredaj mora pregledati stru¢njak prije
ponovne upotrebe. Kako biste izbjegli rizik od strujnog udara, ne Cistite
uredaj vodom niti ga uranjajte u vodu.

 Upotrebljavajte uredaj samo u predvidene svrhe.

» Ovaj uredaj se smije Kkoristiti samo kada je prikljuéen na uzemljenu
utiCnicu instaliranu u skladu s propisima. Provjerite odgovara li napon
napajanja naponu navedenom na plocici s tehnickim podacima.

» Stete nastale koriStenjem uredaja u svrhe koje nisu navedene u
uputama, nepravilnom uporabom ili popravcima koje nisu izvrSili
strucnjaci ne podlijezu jamstvu.

* Uvijek koristite uredaj na ravnoj i vodoravnoj povrsini.

» Uredaj se ne smije koristiti nakon pada s visine na tvrdu povrsinu. |
nevidljiva oSte¢enja mogu imati negativan utjecaj na sigurnost funkcije
uredaja. Uredaj se moze koristiti tek nakon $to ga pregleda stru¢na
osoba.

* Nikada ne nosite ili povlaCite uredaj drzeci za utika€ jer postoji rizik
od kratkog spoja uslijed pucanja kabela. Ne savijajte, ne stiskajte niti
povlacite kabel preko ostrih rubova.

* Ako postoji ventilacijski otvor, nemojte ga prekrivati. Ne ulijevajte
nikakve tekucine niti prahove u ventilacijske otvore.

* Ne umecite prste ili druge predmete u otvorene dijelove uredaja.

* Ne prihvata se odgovornost u sluCaju Stete nastale nepravilnom
uporabom ili nepostivanjem ovih uputa.

* Rizik od opeklina! Nakon upotrebe uredaja, neke povrSine mogu biti
vruce, budite svjesni rizika i oprezni s vruéim povrsinama.

FLORIA




CRO-BIH
UPOZNAJTE SVOJ DIGITALNI ROSTILJ | APARAT ZA SENDVICE

Gornje kuciste

Indikatorska lampica napajanja
Indikatorska lampica spremnosti
Rucka

Zakljucavanje

Gornja i donja neljepljiva rebrasta
plo¢a za kuhanje

ok wbh =

KORISTENJE KAO ROSTILJ

» Ukljucite uredaj u uti€nicu 220—240V i ukljucite ga. Crvena lampica “Power” (napajanje) ¢e se upaliti.

« Dopustite uredaju da se prethodno zagrije. Zelena lampica “Ready” (spremno) zasvijetlit ¢e kada se
postigne Zeljena temperatura.

« Stavite meso ili druge namirnice na donju plo¢u za kuhanje. Pogledajte vodi¢ za rostiljanje ili knjizicu s
receptima za preporu¢ena vremena kuhanja.

« Spustite gornju plo¢u za kuhanje. Plutajuci zglob omogucuje ravnomjeran pritisak na hranu. Pazite da je
gornja plo¢a potpuno spustena kako bi se stvorili tragovi rostilja.

« Kada je hrana pecena prema vasim Zeljama, otvorite poklopac pomoc¢u rucke. Hranu izvadite
plasticnom lopaticom. Nemojte koristiti metalne pribore, jer mogu ostetiti neljepljivu povrsinu.

KORISTENJE KAO APARAT ZA SENDVICE

« Ukljucite uredaj u uti¢nicu 220-240V i ukljucite ga. Crvena lampica “Power” ¢e se upaliti.

» Dopustite da se uredaj prethodno zagrije dok se ne upali zelena lampica “Ready”.

« Dok se uredaj zagrijava, pripremite sendvi¢. Stavite ga na donju plo¢u za kuhanje, pozicionirajuc¢i ga
prema straznjem dijelu ploce.

« Spustite gornju plo¢u za kuhanje. Plutajuci zglob omogucuje ravnomjeran pritisak preko cijelog
sendvica. Provjerite je li plo¢a potpuno spustena radi pravilnog kuhanja.

« Tostiranje obi¢no traje oko 4-5 minuta. To¢no vrijeme ovisi 0 osobnim Zeljama te vrsti kruha i nadjeva.
Kada je sendvi¢ gotov, otvorite poklopac pomocu rucke. Izvadite sendvi€ plasticnom lopaticom.

Napomena Nemoijte koristiti metalne hvataljke ili noZeve jer mogu ostetiti neljepljivi sloj plo¢a za kuhanje.

KORISTENJE PODESIVE VISINE ROSTILJA
Ova funkcija omogucuje pecenje osjetljivih namirnica poput ribe ili peciva za hamburgere bez pritiskanja,
zadrZavajuci gornju plo¢u blago podignutom.

»  Ukljucite rostilj i dopustite mu da se prethodno zagrije dok se ne upali zelena lampica “READY”.

« Stavite hranu koju Zelite pec¢i na donju plo¢u za kuhanje.

» Podesite kop¢u za podesavanje visine (koja se nalazi na desnoj strani uredaja) na Zeljenu visinu.

» Njezno spustite gornju plo€u dok ne sjedne na kopcu za podeSavanje visine.

» Gornja plo¢a ostat ¢e podignuta i zraciti ¢e blagu toplinu, omogucujuéi vam da lagano ispecete osjetljive
namirnice bez pritiska.

SAVJETI ZA NAJBOLJE REZULTATE PRZENJA NA ROSTILJU

Za optimalan ucinak przenja koristite mesne odreske koji su dovoljno debeli da prilikom zatvaranja Rostilja i
aparata za sendviCe dodu u dodir s gornjom i donjom plo¢om.

Preporuceni mesni odresci:

Govedina: Ramstek (New York), but, rib eye (Scotch fillet) i file.

Janjetina: Odresci od odrezanog buta, file, oko leda, kotleti i narezana janjetina.

Svinjetina: Butne odreske rasirene kao leptir, rebarca, butni odresci, file i narezana svinjetina.

FLORIA



Savjeti za przenje:
Tvrdi mesni odresci kao $to su lopatica govedine, butna $nicla ili janjetina iz prednjeg Cetvrtka/vratni
kotleti takoder se mogu koristiti. Za omekSavanje marinirajte meso nekoliko sati ili preko no¢i u mjesavini
koja sadrzi vino ili ocat. To pomaze razgraditi tvrdo vezivno tkivo.
Izbjegavajte soljenje mesa prije kuhanja. Sol izvlaéi prirodne sokove i €ini meso tvrdim i suhim.

Ako Kkoristite marinadu, ocijedite viSak tekucine i osuSite meso papirnatim ubrusom prije stavljanja na

rostilj.

Marinade s visokim udjelom $e¢era mogu izgorjeti na vru¢im plo¢ama.

CRO-BIH

Ne prekuhajte. Cak je i svinjetina najbolja kada je malo ruZi¢asta i soéna.

Nikada ne probijajte meso vilicom niti ga rezite tijekom przenja. Time se gube sokovi, §to rezultira suhim
i tvrdim mesom. Koristite hvataljke za rukovanje mesom.
Za osjetljive ribe Koristite ravnu, otpornu na toplinu plasti¢nu lopaticu za podizanje i podrsku prilikom

vadenja.

Sa kobasicama prethodno kratko prokuhajte da ne bude potrebe za probijanjem prije pecenja. Time
kobasice ostaju so¢ne i sprie€ava se pucanje.

VvODIC ZA PECENJE NA ROSTILJU

Sastojak

Vrijeme pecenja

3 minute za srednje pe€eno

Ramstek . -
_ Minutni odrezak 5-6 m!nuta za dobro peceno
Govedina Plieskavice 1-2 minute
Scotch fillet 4-6 minuta
4-6 minuta
Butni odrezak
Svinjetina File 2-3 minute
Slanina
But 3 minute
Janjetina Kotleti 4 minute
Butni odresci 4 minute
Piletina File prsa 6 minuta ili dok nije pe€eno
File batka 4-5 minuta ili dok nije pe¢eno
. Tanki 3-4 minute
Kobasice Deblji 6-7 minuta
Sendvié ili focaccia ) 3-5 minuta ili dok nije zlatno
smede
Patlidzan
. Tikvica .
Povrce Slatki krumpir (narezani na 3-5 minuta
kriske debljine 1 cm)
Riblji fileti 2-4 minute
Riblji odresci 3-5 minuta
Plodovi mora Hobotnica (ogistiti) 3 minute
Kreveti 2 minute
Jakovljeva kapica 1 minuta




CRO-BIH
CISCENJE | ODRZAVANJE

Nakon upotrebe:

« Iskljucite uredaj iz utiCnice.

« Pricekajte da se Grill i toster za sendvige ohlade prije &ig¢enja. Ciséenje je lakse dok je uredaj jo$ blago
topao.

« Uvijek ocistite uredaj nakon svake upotrebe kako biste sprije€ili nakupljanje zapecene hrane.

Ciséenje ploéa:

» Obrisite plo¢e za kuhanje mekom krpom ili spuzvom kako biste uklonili ostatke hrane.

Za tvrdokorne ostatke:

> Ulijte malu koli¢inu tople vode pomijeSane s blagim deterdZzentom na podrucje s ostatcima.

> Ostavite nekoliko minuta da se namace.

> Njezno izribajte neabrazivnom plastiénom spuzvom za ribanje ili stavite mokar papirnati ru¢nik preko
ostataka kako biste ih omeksali, a zatim obriSite.

> Nikada nemoijte Koristiti metalne pribore ili abrazivna sredstva za ¢iScenje jer mogu ostetiti neljepljivu
povrsinu.

Ciséenje posudice za kapanje:

» Uklonite i ispraznite posudu za kapanje nakon svake upotrebe.

« Operite je u toploj vodi sa sapunicom.

« lzbjegavajte jake deterdzente ili spuzve koje bi mogle izgrebati povrSinu.

« |sperite i temeljito osusite Cistom, mekom krpom.

« Vratite posudu za kapanje na mjesto prije spremanja ili ponovne upotrebe uredaja.

SPREMANJE

« Iskljucite uredaj iz utiCnice.

« Pri¢ekajte da se potpuno ohladi prije spremanja.

+ Pomaknite sigurnosni klip prema prednjoj rugki u polozaj ZAKLJUCANO kako biste osigurali da su gornja
i donja plo¢a zatvorene.

« Vratite uklonjivu posudu za kapanje na mjesto.

» PaZljivo namotajte kabel za napajanje i spremite ga u predvideni prostor ispod uredaja.

* Spremite uredaj na ravnu, suhu i stabilnu povrsinu.

Uvoznik za HR:

* ZED d.o.0. Industrijska cesta 5, 10360 Sesvete-HR
Tel: +385 01 2006 148

Uvoznik za BIH:

« Digitalis d.o.0. M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik-BiH
Tel: +387 61 095 095

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Ovaj znak oznacgava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢anskim otpadom u cijeloj EU.
« Kako biste sprijecili mogucu stetu okoliSu ili [judskom zdravlju od nekontroliranog odlaganja otpada,
odlozite ga odgovorno kako biste promicali odrzivo ponovno koriStenje materijalnih resursa.
« Za povrat vaseg koriStenog uredaja koristite sustave za povrat i prikupljanje ili se obratite trgovcu kod
mmmmmmmm ~ kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za ekoloski sigurno recikliranje.
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VEUILLEZ PRENDRE EN CONSIDERATION QUE LE MANUEL UTILISATEUR DE LAPPAREIL PEUT ETRE PREPARE POUR PLUS QU'UN MODELE
IL SE PEUT QUE VOTRE APPAREIL NE POSSEDE PAS LES CARACTERISTIQUES QUI SONT CITEES DANS LE MANUEL UTILISATEUR.
CETTE LANGUE A ETE TRADUITE AVEC L'AIDE DE L'INTELLIGENCE ARTIFICIELLE.

INSTRUCTIONS DE SECURITE GENERALES & AVERTISSEMENTS

* Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire attentivement le manuel
d’instructions.

* Veuillez vous assurer que la tension nominale est la méme que celle
que vous utilisez.

* Veuillez conserver les instructions, le certificat de garantie, le regu de
vente, et si possible, le carton avec I'emballage intérieur !

» L'appareil est exclusivement destiné a un usage privé et non a un
usage commercial, ni professionnel !

» Débranchez toujours la prise de la prise électrique lorsque I'appareil
n'est pas utilise, lors de la fixation des accessoires, du nettoyage de
'appareil ou en cas de dysfonctionnement. Eteignez I'appareil au
préalable. Tirez sur la prise, pas sur le cable.

» Pour protéger les enfants des dangers des appareils électriques, ne
les laissez jamais sans surveillance avec I'appareil. Par conséquent,
lors du choix de 'emplacement de votre appareil, faites-le de maniére
a ce que les enfants n’aient pas accés a I'appareil. Veillez a ce que le
cable ne pende pas.

* Testez régulierement I'appareil et le cable pour détecter d’éventuels
dommages. En cas de dommage de quelque nature que ce soit,
I'appareil ne doit pas étre utilisé.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Ne laissez pas les
enfants jouer avec les matériaux d’emballage tels que les sacs en
plastique.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus ainsi
que par des personnes ayant des limitations physiques, sensorielles ou
mentales, ou un manque d’expérience et de connaissances, a condition
qu’ils soient supervisés ou aient recu des instructions sur I'utilisation
sécurisée de l'appareil et comprennent les risques potentiels. Le
nettoyage et I'entretien utilisateur ne doivent pas étre effectués par
des enfants de moins de 8 ans non supervisés.

* Ne réparez pas vous-méme l'appareil, mais consultez plutét un expert
agréé en cas de probléme.

* Pour des raisons de sécurité, un cable d’alimentation cassé ou
endommageé ne peut étre remplacé que par un cable équivalent fourni
par le fabricant, notre service client ou une personne qualifiée similaire.

» Gardez I'appareil et le cable a I'écart de la chaleur, de la lumiére directe
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du soleil, de I'hnumidité, des arétes vives, etc.

» Eteignez I'appareil et débranchez-le lorsque vous ne I'utilisez pas.

» N'utilisez que des accessoires d’origine fournis par le fournisseur.

* N'utilisez pas I'appareil en extérieur. (Sauf si 'appareil est congu pour
étre utilisé a I'extérieur.) Protégez toujours contre les températures
nulles ou inférieures a zéro.

* N'utilisez jamais l'appareil prés de l'eau (baignoire, évier, etc.).
L'appareil ne doit pas étre exposé a la pluie ou a 'humidité. N'utilisez
I'appareil que lorsque vos mains sont seches.

 Si l'appareil tombe dans I'eau, débranchez-le avant de le sortir de
I'eau. Ne touchez pas la source d’eau. L’appareil doit étre contrélé par
un spécialiste avant d’étre utilisé a nouveau. Pour éviter tout risque
de choc électrique, ne nettoyez pas I'appareil avec de l'eau et ne
immergez pas dans 'eau.

» Utilisez I'appareil uniquement a des fins prévues.

» Cet appareil doit étre utilisé uniquement lorsqu’il est connecté a une
prise de terre installée conformément aux réglementations. Assurez-
vous que la tension d’alimentation correspond a la tension indiquée sur
la plaque signalétique.

* Les dommages survenant lorsque I'appareil est utilisé a d’autres fins
que celles spécifiées dans les instructions, utilisé incorrectement ou
non réparé par des experts ne sont pas couverts par la garantie.

« Utilisez toujours 'appareil sur une surface plane et horizontale.

* L'appareil ne doit plus étre utilisé aprés une chute sur une surface
dure d’une certaine hauteur. Méme des dommages invisibles peuvent
affecter la sécurité fonctionnelle de I'appareil. L'appareil ne peut étre
utilisé qu’aprés avoir été contrélé par un professionnel.

* Ne transportez ni ne tirez jamais I'appareil en tenant la prise électrique,
car cela présente un risque de court-circuit dd a la rupture du cable. Ne
pliez pas, ne pincez pas et ne tirez pas le cordon d’alimentation sur des
arétes vives.

« S’il y a un trou de ventilation, ne le couvrez pas. Ne versez aucun
liquide ou poudre dans les trous de ventilation.

* N’insérez pas les doigts ni d’autres objets dans les parties ouvertes de
I'appareil.

* Aucune responsabilité n’est acceptée en cas de dommages causés
par une utilisation incorrecte ou le non-respect de ces instructions.

* Risque de brdlures ! Apres l'utilisation de I'appareil, certaines surfaces
peuvent étre chaudes, soyez conscient des risques et faites attention
aux surfaces chaudes.

FLORIA
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CONNAISSEZ VOTRE GRILL NUMERIQUE ET VOTRE APPAREIL A
SANDWICHS

Couvercle supérieur

Voyant d’alimentation

Voyant de prét

Poignée

Verrou

Plagques de cuisson nervurées
antiadhésives supérieures et
inférieures

ok wh =

UTILISATION EN MODE GRILL

» Branchez I'appareil sur une prise secteur 220-240 V et mettez-le en marche. Le voyant rouge
d’alimentation s’allumera.

» Laissez le grill et 'appareil a sandwich préchauffer. Le voyant vert “ prét “s’allumera une fois la
température désirée atteinte.

» Placez la viande ou les autres aliments sur la plaque de cuisson inférieure. Reportez-vous au guide de
cuisson ou au livret de recettes pour les temps de cuisson recommandés.

* Refermez la plaque de cuisson supérieure. La charniére flottante est congue pour exercer une pression
uniforme sur les aliments. Assurez-vous que la plaque supérieure soit complétement abaissée afin de
marquer les aliments.

» Une fois la cuisson terminée selon votre godt, ouvrez le couvercle a 'aide de la poignée. Retirez
les aliments avec une spatule en plastique. N'utilisez pas d’ustensiles métalliques, car ils pourraient
endommager la surface antiadhésive.

UTILISATION EN MODE APPAREIL A SANDWICHS

» Branchez I'appareil sur une prise secteur 220-240 V et mettez-le en marche. Le voyant rouge
d’alimentation s’allumera.

» Laissez le grill et 'appareil a sandwich préchauffer jusqu’a ce que le voyant vert “ prét “s’allume.

* Pendant que 'appareil chauffe, préparez votre sandwich. Placez-le sur la plaque de cuisson inférieure,
vers l'arriere de la plaque.

« Refermez la plaque de cuisson supérieure. La charniére flottante est congue pour exercer une pression
uniforme sur le sandwich. Veillez a bien abaisser la plaque supérieure pour une cuisson correcte.

* Le grillage prend généralement environ 4 a 5 minutes. Le temps exact varie selon les préférences, le
type de pain et la garniture utilisée.

* Une fois le sandwich cuit, ouvrez le couvercle a I'aide de la poignée. Retirez le sandwich avec une
spatule en plastique.

Note : n'utilisez pas de pinces ou couteaux métalliques, car ils pourraient abimer le revétement antiadhésif

des plaques de cuisson.

UTILISATION DE LA FONCTION REGLABLE DE HAUTEUR DU GRILL

Cette fonction vous permet de griller des aliments délicats comme le poisson ou les pains a hamburger
sans les écraser, en maintenant la plaque supérieure légérement surélevée.

+ Branchez le grill et 'appareil & sandwich et laissez-le préchauffer jusqu’a ce que le voyant vert “ PRET
“s’allume.

Placez les aliments a griller sur la plaque de cuisson inférieure.

Réglez le clip de contrdle de hauteur (situé sur le coté droit de I'appareil) a la hauteur souhaitée.
Abaissez doucement la plaque supérieure jusqu’a ce qu’elle repose sur le clip de contréle de hauteur.
La plaque supérieure restera surélevée et diffusera une chaleur douce, permettant de griller Iégérement
les aliments délicats sans les presser.

e o o o
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CONSEILS POUR DE MEILLEURS RESULTATS DE GRILLAGE

Pour obtenir une performance de grillade optimale, utilisez des morceaux de viande suffisamment épais
pour qu’ils soient en contact avec les plaques supérieure et inférieure lorsque I'appareil Grill & Sandwich
Maker est fermé.

Morceaux de viande recommandés

Beeuf : Contre-filet (New York), rumsteck, entrecote (Scotch fillet), et filet mignon

Agneau : Tranches de gigot parées, filet, filet mignon, cotelettes et morceaux d’agneau

Porc : Tranches de longe en portefeuille, travers, tranches de gigot, filets et morceaux de porc

Conseils de grillade

* Les morceaux de viande plus coriaces comme le paleron, le dessus de tranche de beceuf ou les
cotelettes d’épaule ou de cou d’agneau peuvent aussi étre utilisés. Pour les attendrir, marinez-les
plusieurs heures ou toute une nuit dans un mélange contenant du vin ou du vinaigre. Cela aide a
décomposer les tissus conjonctifs

« Evitez de saler la viande avant la cuisson. Le sel fait sortir les jus naturels, rendant la viande plus séche
et plus dure

« Sivous utilisez une marinade, égouttez I'excédent de liquide et séchez la viande avec du papier
absorbant avant de la placer sur le gril

> Les marinades riches en sucre peuvent brdler sur les plaques chaudes

* Ne pas trop cuire. Méme le porc est meilleur Iégérement rosé et juteux

« Ne jamais percer la viande avec une fourchette ni la couper pendant la cuisson. Cela libére les jus et
rend la viande séche et dure. Utilisez plutét des pinces pour la manipuler

* Pour les poissons délicats, utilisez une spatule plate résistante a la chaleur pour soulever et soutenir les
morceaux au moment de les retirer

» Faites préalablement bouillir les saucisses pour éviter de devoir les piquer avant la grillade. Cela permet
de conserver leur jus et d’éviter qu’elles n’éclatent

GUIDE DE GRILLAGE

Ingrédient Type Cooking Time

3 minutes pour une cuisson
Contre-filet saignante
Boeuf Minute steak 5-6 minutes pour bien cuit
Steak haché 1-2 minutes
Entrecote 4-6 minutes
4-6 minutes
Tranche de longe
Porc Filet 2-3 minutes
Bacon
Longe 3 minutes
Agneau Cotelettes 4 minutes
Tranches de gigot 4 minutes
6 minutes ou jusqu’a cuisson
Poulet Blancs de poulet compléte
Cuisses désossées 4-5 minutes ou jusqu’a cuisson
compléte
Saucisses Fines 3-4 minutes
Epaisses 6-7 minutes
Sandwich ou focaccia - 3-5 minutes ou jusqu’a dorure

FLORIA
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Aubergine
Courgette
Vegetables Patate douce 3-5 minutes
(tranches de 1 cm
d’épaisseur)

Filets de poisson 2-4 minutes
Tranches de poisson 3-5 minutes
Seafood Poulpe (nettoyé) 3 minutes
Crevettes 2 minutes
Coquilles Saint-Jacques 1 minute

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Aprés utilisation :

» Eteignez I'appareil a I'aide de I'interrupteur mural et débranchez-le.

 Laissez votre Gril & Appareil a Croque-Monsieur refroidir avant de le nettoyer. Le nettoyage est plus
facile lorsque I'appareil est encore légerement tiéde.

» Nettoyez toujours votre Gril & Appareil a Croque-Monsieur aprés chaque utilisation pour éviter
'accumulation de résidus alimentaires incrustés.

Nettoyage des plaques :

Essuyez les plaques de cuisson avec un chiffon doux ou une éponge pour retirer tout résidu alimentaire.

Pour les résidus incrustés :

> Versez une petite quantité d’eau ti€de mélangée a un détergent doux sur la zone concernée.

> Laissez tremper pendant quelques minutes.

> Frottez délicatement avec une éponge non abrasive ou placez un essuie-tout humide sur la zone pour
ramollir les résidus, puis essuyez.

> N'utilisez jamais d’ustensiles métalliques ni de nettoyants abrasifs, car ils pourraient endommager la
surface antiadhésive.

Nettoyage du bac récupérateur :

« Retirez et videz le bac récupérateur aprés chaque utilisation.

* Lavez-le a 'eau chaude savonneuse.

« Evitez les détergents agressifs ou les tampons a récurer pouvant rayer la surface.

* Rincez et séchez soigneusement avec un chiffon doux et propre.

* Replacez le bac récupérateur avant de ranger ou de réutiliser I'appareil.

RANGEMENT

« Eteignez 'appareil et débranchez-le de la prise électrique.

« Laissez-le refroidir complétement avant de le ranger.

» Faites glisser le clip de verrouillage vers la poignée avant en position LOCK pour maintenir les plaques
de cuisson fermées.

* Replacez le bac récupérateur.

« Enroulez soigneusement le cordon d’alimentation dans le compartiment prévu sous I'appareil.

» Rangez I'appareil sur une surface plane, séche et stable.

Elimination correcte de ce produit

+ Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec d’autres déchets ménagers dans
I'UE.

+ Pour éviter tout dommage possible a I'environnement ou a la santé humaine d a une élimination
incontrélée des déchets, recyclez-le de maniére responsable pour favoriser la réutilisation durable des
ressources matérielles.

mmmmmmm  © Pour retourner votre appareil usage, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. lls peuvent prendre ce produit pour un recyclage écologique sar.
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POR FAVOR CONSIDERE QUE EL MANUAL DEL PISPOSITIVO PUEDE SER ELABORADO CON INFORMACION DE MAS DE UN
MODELO ES POSIBLE QUE SU DISPOSITIVO NO CONTENGA LAS CARACTERISTICAS MENCIONADAS EN EL MANUAL.
ESTE IDIOMA HA SIDO TRADUCIDO CON LAAYUDA DE INTELIGENCIA ARTIFICIAL.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS

* Antes de usar este dispositivo, lea cuidadosamente el manual de
instrucciones.

» Asegurese de que el voltaje nominal sea el mismo que el voltaje que
usted utiliza.

» Guarde las instrucciones, el certificado de garantia, el recibo de compra
y, si es posible, la caja con el embalaje interior.

* El dispositivo esta destinado exclusivamente para uso privado y no
para uso comercial ni profesional.

» Siempre desconecte el enchufe del tomacorriente cuando el dispositivo
no esté en uso, al colocar accesorios, al limpiar el dispositivo o cuando
ocurra alguna anomalia. Apague el dispositivo antes. Tire del enchufe,
no del cable.

» Para proteger a los nifos de los peligros de los aparatos eléctricos,
nunca los deje desatendidos con el dispositivo. Por lo tanto, al
seleccionar la ubicacion de su dispositivo, hagalo de manera que los
nifos no tengan acceso al dispositivo. Asegurese de que el cable no
cuelgue.

* Pruebe regularmente el dispositivo y el cable en busca de dafos. Si
hay algun dafio, el dispositivo no debe usarse.

* No permita que los nifios jueguen con el dispositivo. No deje que los
nifos jueguen con materiales de embalaje como bolsas de plastico.

» Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afos en adelante y
personas con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o falta de
experiencia y conocimiento, siempre que estén supervisados o hayan
recibido instrucciones sobre el uso seguro del aparato y comprendan
los posibles riesgos. La limpieza y el mantenimiento por parte del
usuario no deben ser realizados por nifios a menos que tengan mas
de 8 anos y estén supervisados.

* No repare el dispositivo usted mismo; consulte a un experto autorizado
en caso de problema.

» Por razones de seguridad, un cable de alimentacion roto o dafado
solo puede ser reemplazado por un cable equivalente del fabricante,
nuestro servicio al cliente o una persona calificada similar.

* Mantenga el dispositivo y el cable alejados del calor, la luz solar directa,
la humedad, los bordes afilados y similares.

» Apague el dispositivo y desconéctelo cuando no lo esté usando.

FLORIA



ES

» Use solo accesorios originales provistos por el proveedor.

* No use el dispositivo al aire libre. (A menos que el dispositivo esté
disefado para usarse en exteriores). Siempre protéjalo contra
temperaturas cero o bajo cero.

* Nunca use cerca del agua (bafiera, lavabo, etc.). El aparato no debe
exponerse a la lluvia o humedad. Solo use el dispositivo cuando sus
manos estén secas.

« Si el dispositivo cae al agua, desconéctelo antes de sacarlo. No toque
la fuente de agua. El dispositivo debe ser revisado por un especialista
antes de volver a usarlo. Para evitar el riesgo de choque eléctrico, no
limpie el dispositivo con agua ni lo sumerja en agua.

» Use el dispositivo solo para el proposito previsto.

» Este dispositivo solo debe ser operado cuando esté conectado a
un enchufe con toma de tierra instalado conforme a las normativas.
Asegurese de que el voltaje de suministro corresponda al voltaje
indicado en la placa de caracteristicas.

* Los danos que ocurran por uso del dispositivo para fines distintos a los
especificados en las instrucciones, uso incorrecto o falta de reparacion
por expertos no estan cubiertos por la garantia.

» Use siempre el dispositivo sobre una superficie plana y horizontal.

* El dispositivo no debe usarse mas si se ha caido sobre una superficie
dura desde cierta altura. Incluso danos invisibles pueden afectar la
seguridad funcional del dispositivo. El dispositivo solo puede usarse
después de ser revisado por un profesional.

* Nunca transporte o tire del dispositivo sujetando el enchufe, ya que
existe riesgo de cortocircuito por rotura del cable. No doble, pellizque
ni tire del cable de alimentacién sobre bordes afilados.

» Si hay una abertura de ventilacion, no la cubra. No vierta liquidos ni
polvos en las aberturas de ventilacion.

* No introduzca dedos u otros objetos en las partes abiertas del
dispositivo.

* No se acepta responsabilidad por dafos causados por uso indebido o
incumplimiento de estas instrucciones.

* jRiesgo de quemaduras! Después del uso del aparato, algunas
superficies pueden estar calientes; tenga cuidado y sea consciente de
los riesgos.
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CONOZCA SU PARRILLA DIGITAL Y SANDWICHERA

Carcasa superior

Luz de encendido

Luz de listo

Asa

Seguro

Placas de coccion superior e inferior
con recubrimiento antiadherente y
superficie acanalada

ok wh =

USO COMO PARRILLA

» Conecte el aparato a una toma de corriente de 220-240 V y enciéndalo. La luz indicadora roja de
encendido se encendera.

» Permita que la parrilla/sandwichera se precaliente. La luz verde de listo se encendera cuando se haya
alcanzado la temperatura adecuada.

» Coloque la carne u otros alimentos sobre la placa de coccidn inferior. Consulte la guia de coccién o el
recetario para conocer los tiempos de coccion recomendados.

» Cierre la placa de coccion superior. La bisagra flotante esta disefiada para aplicar presion uniforme
sobre los alimentos. Asegurese de que la placa superior esté completamente bajada para crear marcas
de parrilla en los alimentos.

« Una vez que los alimentos estén cocidos a su gusto, abra la tapa usando el asa. Retire los alimentos
con una espatula de plastico. No use utensilios de metal, ya que podrian dafar la superficie
antiadherente.

USO COMO SANDWICHERA

* Conecte el aparato a una toma de corriente de 220-240 V y enciéndalo. La luz indicadora roja de
encendido se encendera.

* Permita que la unidad se precaliente hasta que se ilumine la luz verde de listo.

* Mientras la unidad se precalienta, prepare su sandwich. Coléquelo sobre la placa de coccién inferior,
posicionandolo hacia la parte trasera de la placa.

» Cierre la placa de coccion superior. La bisagra flotante esta disefiada para aplicar presion uniforme
sobre el sandwich. Asegurese de que la placa superior esté completamente bajada para permitir una
coccion adecuada.

« El tostado suele tardar aproximadamente 4-5 minutos. El tiempo exacto variara segun las preferencias
personales, asi como el tipo de pan y relleno utilizados.

* Una vez que el sandwich esté listo, abra la tapa usando el asa. Retirelo con una espatula de plastico.

Nota: No utilice pinzas ni cuchillos metalicos, ya que podrian dafar el recubrimiento antiadherente de las

placas de coccion.

USO DE LA FUNCION DE ALTURA AJUSTABLE DE LA PARRILLA

Esta funcion le permite asar alimentos delicados como pescado o panes de hamburguesa sin aplastarlos,
manteniendo la placa superior ligeramente elevada.

» Conecte la parrilla/sandwichera y deje que se precaliente hasta que se encienda la luz verde de
“LISTO”.

Coloque el alimento que desea asar sobre la placa de coccion inferior.

Ajuste el Clip de Control de Altura (ubicado en el lado derecho del aparato) a la altura deseada.
Baje suavemente la placa superior hasta que descanse sobre el clip de control de altura.

La placa superior permanecera elevada y emitira un calor suave, permitiéndole asar ligeramente
alimentos delicados sin presionarlos.

e o o o
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CONSEJOS PARA LOS MEJORES RESULTADOS AL ASAR A LA PARRILLA

Para lograr un rendimiento 6ptimo al asar, utilice cortes de carne que sean lo suficientemente gruesos
como para hacer contacto con las placas superior e inferior cuando la Parrilla y Sandwichera esté cerrada.

Cortes de carne recomendados:

Carne de res: bife de chorizo (New York), cuadril, ojo de bife (Scotch fillet) y lomo (filete).
Cordero: bifes de pierna recortados, filete, ojo de lomo, chuletas y cordero en cubos.
Cerdo: bifes de lomo mariposa, costillas, bifes de pierna, filete y cerdo en cubos.

Consejos para asar:

* Los cortes de carne mas duros como paleta de res, cuadrada o chuletas de cuello/paleta de cordero
también se pueden usar. Para ablandarlos, marine la carne durante varias horas o durante la noche en
una mezcla que contenga vino o vinagre. Esto ayuda a descomponer el tejido conectivo duro.

« Evite salar la carne antes de cocinar. La sal extrae los jugos naturales, lo que la hace mas dura y seca.

> Si usa un adobo, escurra el exceso de liquido y seque la carne con toallas de papel antes de colocarla
en la parrilla.

Los adobos con alto contenido de azlicar pueden quemarse en las placas calientes.

* No cocine demasiado. Incluso el cerdo se disfruta mejor cuando esta ligeramente rosado y jugoso.

» Nunca pinche la carne con un tenedor ni la corte mientras se asa. Esto libera los jugos, lo que da como
resultado una carne seca y dura. Use pinzas para manipular la carne.

« Para pescados delicados, use una espatula plana de plastico resistente al calor para levantar y sostener
las piezas al retirarlas.

« Hierva las salchichas previamente para evitar la necesidad de pincharlas antes de asarlas. Esto ayuda a
mantenerlas jugosas y evita que se revienten.

GUIA DE ASADO

Ingrediente Tipo Tiempo de coccion

. . 3 minutos para término medio
Bife de chorizo : . -
e 5-6 minutos para bien cocido
Bife fino .
Carne de res 1-2 minutos
Hamburguesas 4-6 minut
Ojo de bife -9 minutos
4-6 minutos
Bife de lomo
Cerdo Filete 2-3 minutos
Tocino
Lomo 3 minutos
Cordero Chuletas 4 minutos
Bifes de pierna 4 minutos
6 minutos o hasta que esté bien
Pollo Pechugas de pollo cocido
Muslos de pollo 4-5 minutos o hasta que esté
bien cocido
. Finas 3-4 minutos
Salchichas Gruesas 6-7 minutos
Sandwich o focaccia - 3-5 minutos o hasta dorar
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Berenjena
Zucchini
Verduras Batata 3-5 minutos
(rebanadas de 1 cm de
grosor)
Filetes de pescado 2-4 minutos
Rodajas de pescado 3-5 minutos
Mariscos Pulpo (limpio) 3 minutos
Langostinos 2 minutos
Vieiras 1 minuto

LIMPIEZA Y CUIDADO

Después de usar:

» Apague el aparato desde el tomacorriente de la pared y desenchufelo.

» Deje que el Grill & Sandwich Maker se enfrie antes de limpiarlo. La limpieza es mas facil cuando adn
esta ligeramente tibio.

» Limpie su Grill & Sandwich Maker después de cada uso para evitar la acumulacion de residuos de
alimentos horneados.

Limpieza de las placas:

Limpie las placas de coccion con un pafio suave o una esponja para eliminar los residuos de comida.

Para residuos adheridos o dificiles:

> Vierta una pequefia cantidad de agua tibia con detergente suave sobre el area.

> Déjelo reposar durante unos minutos.

> Frote suavemente con una esponja de plastico no abrasiva o coloque una toalla de papel humeda sobre
el residuo para ablandarlo y luego limpielo.

> Nunca use utensilios metalicos ni limpiadores abrasivos, ya que pueden dafiar la superficie
antiadherente.

Limpieza de la bandeja de goteo:

» Retire y vacie la bandeja de goteo después de cada uso.

» Lavela con agua tibia y jabon.

« Evite detergentes agresivos o estropajos que puedan rayar la superficie.

« Enjuague y seque completamente con un pafio suave y limpio.

» Vuelva a colocar la bandeja de goteo antes de guardar o usar el aparato nuevamente.

ALMACENAMIENTO

» Apague el aparato y desenchufelo del tomacorriente.

» Deje que la parrilla se enfrie completamente antes de guardarla.

» Deslice el clip de almacenamiento hacia el mango frontal en la posicion de BLOQUEO para asegurar las
placas superior e inferior juntas.

» Vuelva a colocar la bandeja de goteo en su lugar.

« Enrolle el cable de alimentaciéon cuidadosamente en el compartimento para el cable ubicado debajo del
aparato.

» Guarde el aparato sobre una superficie plana, seca y nivelada.

Disposicion correcta de este producto

« Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos en toda la UE.
« Para evitar posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana debido a una disposicién de residuos
no controlada, reciclalo de manera responsable para promover el reuso sostenible de los recursos
materiales.
« Para devolver tu dispositivo usado, utiliza los sistemas de devolucién y recoleccion o contacta al
NN minorista donde se comprd el producto. Pueden llevar este producto para su reciclaje ambiental seguro.
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S| PREGA DI NOTARE CHE IL MANUALE DI ISTRUZIONI POTREBBE ESSERE STATO CREATO PER LE INFORMAZIONI DI PIU’ DI
UN MODELLO. IL VOSTRO APPARECCHIO POTREBBE NON INCLUDERE LE CARATTERISTICHE DESCRITTE NEL MANUALE.
QUESTA LINGUA E STATA TRADOTTA CON L’AIUTO DELLINTELLIGENZA ARTIFICIALE.

ISTRUZIONI GENERALI PER LA SICUREZZA E AVVERTENZE

* Prima di utilizzare questo dispositivo, leggere attentamente il manuale
di istruzioni.

 Assicurarsi che la tensione nominale sia la stessa della tensione
utilizzata.

Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, la ricevuta di vendita
e, se possibile, la scatola con I'imballaggio interno!

Il dispositivo & destinato esclusivamente all’uso privato e non all’'uso
commerciale, né professionale!

Rimuovere sempre la spina dalla presa di corrente ogni volta che |l
dispositivo non € in uso, quando si collegano parti accessorie, durante
la pulizia del dispositivo o in caso di malfunzionamento. Spegnere
prima il dispositivo. Tirare la spina, non il cavo.

Per proteggere i bambini dai pericoli degli apparecchi elettrici, non
lasciarli mai incustoditi con il dispositivo. Pertanto, quando si sceglie
la posizione del dispositivo, farlo in modo che i bambini non possano
accedervi. Assicurarsi che il cavo non penzoli.

Controllare regolarmente il dispositivo e il cavo per verificare eventuali
danni. In caso di danni di qualsiasi tipo, il dispositivo non deve essere
utilizzato.

Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo. Non lasciare
che i bambini giochino con materiali da imballaggio come sacchetti di
plastica.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 annie da persone condisabilita fisiche, sensorialio mentali,
o prive di esperienza e conoscenza, a condizione che siano sorvegliate
0 abbiano ricevuto istruzioni su come utilizzare I'apparecchio in modo
sicuro e comprendano i pericoli potenziali. La pulizia e la manutenzione
da parte dell’'utente non devono essere effettuate da bambini a meno
che non abbiano meno di 8 anni e non siano sorvegliati.

Non riparare il dispositivo autonomamente, ma contattare un esperto
autorizzato in caso di problemi.

Per motivi di sicurezza, un cavo di alimentazione danneggiato puo
essere sostituito solo con uno equivalente fornito dal produttore, dal
nostro servizio clienti o da una persona qualificata simile.

* Tenere il dispositivo e il cavo lontani da fonti di calore, luce solare
diretta, umidita, spigoli vivi e simili.
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» Spegnere il dispositivo e scollegarlo quando non viene utilizzato.

* Utilizzare solo accessori originali forniti dal fornitore.

* Non utilizzare il dispositivo all’aperto. (A meno che il dispositivo non sia
progettato per I'uso esterno.) Proteggere sempre da temperature pari
o inferiori a zero.

* Non utilizzare mai vicino all’acqua (vasca da bagno, lavandino, ecc.).
L'apparecchio non deve essere esposto a pioggia o umidita. Utilizzare
il dispositivo solo quando le mani sono asciutte.

» Se il dispositivo cade in acqua, scollegarlo prima di estrarlo. Non
toccare la fonte d’acqua. Il dispositivo deve essere controllato da uno
specialista prima di essere riutilizzato. Per evitare il rischio di scosse
elettriche, non pulire il dispositivo con acqua né immergerlo in acqua.

« Utilizzare il dispositivo solo per lo scopo previsto.

* Questo dispositivo deve essere utilizzato solo quando é collegato a una
presa di corrente con messa a terra installata secondo le normative.
Assicurarsi che la tensione di alimentazione corrisponda a quella
indicata sulla targhetta del dispositivo.

« | danni che si verificano quando il dispositivo viene utilizzato per scopi
diversi da quelli specificati nelle istruzioni, viene utilizzato in modo
errato o0 non viene riparato da esperti non sono coperti dalla garanzia.

« Utilizzare sempre il dispositivo su una superficie piana e orizzontale.

* Il dispositivo non deve piu essere utilizzato dopo una caduta su
una superficie dura da un’altezza. Anche danni non visibili possono
compromettere la sicurezza funzionale del dispositivo. Il dispositivo pud
essere utilizzato solo dopo essere stato controllato da un professionista.

* Non trasportare o tirare mai il dispositivo tenendolo per la spina, poiché
vi € il rischio di cortocircuito a causa della rottura del cavo. Non piegare,
schiacciare o tirare il cavo su spigoli vivi.

» Se & presente un foro di ventilazione, non coprirlo. Non versare liquidi
o polveri nei fori di ventilazione.

* Non inserire dita o altri oggetti nelle parti aperte del dispositivo.

* Non si accetta alcuna responsabilita in caso di danni causati da uso
improprio o dal mancato rispetto di queste istruzioni.

* Rischio di ustioni! Dopo I'uso dell’apparecchio alcune superfici possono
essere calde, essere consapevoli dei rischi e prestare attenzione alle
superfici calde.

FLORIA
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CONOSCI IL TUO GRILL E TOSTAPANE DIGITALE

Alloggiamento superiore

Spia di accensione

Spia di pronto utilizzo

Manico

Blocco

Piastre di cottura superiori e inferiori
antiaderenti con scanalature
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UTILIZZO COME GRILL

* Collega I'apparecchio a una presa di corrente da 220-240V e accendilo. La spia rossa di alimentazione
si accendera.

» Lascia preriscaldare il Grill & Sandwich Maker. La spia verde “Pronto” si accendera una volta raggiunta
la temperatura desiderata.

* Posiziona la carne o altri alimenti sulla piastra inferiore. Consulta la guida alla cottura o il ricettario per i
tempi consigliati.

« Chiudi la piastra superiore. La cerniera flottante & progettata per applicare una pressione uniforme
sull’alimento. Assicurati che la piastra superiore sia completamente abbassata per creare le classiche
righe da grigliatura.

* Una volta che il cibo € cotto secondo le tue preferenze, apri il coperchio utilizzando il manico. Rimuovi
il cibo con una spatola di plastica. Non utilizzare utensili in metallo, poiché possono danneggiare il
rivestimento antiaderente.

UTILIZZO COME TOSTAPANE

« Collega I'apparecchio a una presa di corrente da 220-240V e accendilo. La spia rossa di alimentazione
si accendera.

« Lascia preriscaldare il Grill & Sandwich Maker fino a quando la spia verde “Pronto” si accende.

* Nel frattempo, prepara il tuo panino. Posizionalo sulla piastra inferiore, avvicinandolo alla parte
posteriore.

« Chiudi la piastra superiore. La cerniera flottante applichera una pressione uniforme sul panino.
Assicurati che la piastra superiore sia completamente abbassata per garantire una cottura uniforme.

» La tostatura richiede generalmente circa 4-5 minuti. Il tempo esatto puo variare in base alle preferenze
personali e al tipo di pane e ripieno utilizzato.

* Una volta cotto il panino, apri il coperchio utilizzando il manico. Rimuovi il panino con una spatola in
plastica.

Nota: Non utilizzare pinze o coltelli in metallo, poiché possono danneggiare il rivestimento antiaderente

delle piastre.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE DI REGOLAZIONE DELL'ALTEZZA DELLA
PIASTRA SUPERIORE

Questa funzione consente di grigliare alimenti delicati come pesce o panini per hamburger senza
schiacciarli, mantenendo la piastra superiore leggermente sollevata.

» Collega il Grill & Sandwich Maker e lascialo preriscaldare fino all’accensione della spia verde
“PRONTO".

Posiziona il cibo che desideri grigliare sulla piastra inferiore.

Regola la Clip di Controllo dell’Altezza (situata sul lato destro dell’apparecchio) all’altezza desiderata.
Abbassa delicatamente la piastra superiore fino a farla poggiare sulla clip.

La piastra superiore restera sollevata e irradiera un calore delicato, permettendo di grigliare
leggermente alimenti delicati senza schiacciarli.

e o o o
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CONSIGLI PER | MIGLIORI RISULTATI ALLA GRIGLIA

Per ottenere prestazioni ottimali alla griglia, utilizzare tagli di carne abbastanza spessi da entrare in
contatto sia con la piastra superiore che con quella inferiore quando il Grill & Sandwich Maker & chiuso.

Tagli di carne consigliati:

Manzo: Controfiletto (New York), scamone, costata (Scotch fillet), e filetto.

Agnello: Bistecche di coscia disossate, filetto, lombata, costolette e carne a cubetti.

Maiale: Bistecche di lonza aperte a libro, costine, bistecche di coscia, filetto e carne a cubetti.

Consigli per la grigliatura:

« | tagli di carne piu duri come spalla di manzo, fettine di fesa o costolette di collo/spalla d’agnello possono
essere usati. Per renderli piu teneri, marinare la carne per alcune ore o per tutta la notte in una miscela
contenente vino o aceto. Questo aiuta a rompere i tessuti connettivi.

 Evitare di salare la carne prima della cottura. Il sale estrae i succhi naturali rendendo la carne piu dura e
secca.

> Se si usa una marinata, eliminare il liquido in eccesso e tamponare la carne con carta assorbente prima
di metterla sulla griglia.

Le marinate con alto contenuto di zucchero possono bruciare sulle piastre calde.

» Non cuocere troppo a lungo. Anche il maiale &€ migliore quando & leggermente rosato e succoso.

* Non bucare la carne con una forchetta o tagliarla durante la cottura. Questo fa uscire i succhi rendendo
la carne secca e dura. Utilizzare pinze per maneggiarla.

« Per il pesce delicato, usare una spatola piatta in plastica resistente al calore per sollevare e supportare i
pezzi durante la rimozione.

« Far bollire le salsicce prima per evitare di forarle prima della grigliatura. Questo aiuta a mantenerle
succose e previene la rottura.

GUIDA ALLA GRIGLIATURA

Ingrediente Tipo Tempo di cottura

) 3 minuti per media cottura
Controfiletto oo
Fettina veloce 5-6 m!nut! per ben cotta
Manzo 1-2 minuti
Hamburger 4-6 minuti
Costata -9 minutl
4-6 minuti
Bistecca di lonza
Maiale Filetto 2-3 minuti
Pancetta
Lonza 3 minuti
Agnello Costolette 4 minuti
Bistecche di coscia 4 minuti
6 minuti o fino a cottura
Pollo Petto completa
Sovracoscia 4-5 minuti o fino a cottura
completa
Salsicce Sottili 3-4 minuti
Spesse 6-7 minuti
Panino o focaccia - 3-5 minuti o finché dorati

FLORIA
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Melanzana

Zucchina _—
Verdure Patata dolce 3-5 minuti

(fette spesse 1 cm)

Filetti di pesce 2-4 minuti

Tranci di pesce 3-5 minuti
Frutti di mare Polpo (pulito) 3 minuti

Gamberi 2 minuti

Capesante 1 minuto

PULIZIA E MANUTENZIONE

Dopo l'uso:

» Spegnere I'alimentazione dalla presa a muro e scollegare I'apparecchio.

» Lasciare raffreddare la Griglia e Tostapane prima di procedere con la pulizia. La pulizia & piu semplice
quando l'unita € ancora leggermente calda.

« Pulire sempre la Griglia e Tostapane dopo ogni utilizzo per evitare 'accumulo di residui di cibo incrostati.

Pulizia delle piastre:

» Pulire le piastre di cottura con un panno morbido o una spugna per rimuovere eventuali residui di cibo.

Per i residui piu ostinati o incrostati:

> Versare una piccola quantita di acqua tiepida miscelata con un detergente delicato sulla zona
interessata.

> Lasciare agire per alcuni minuti.

> Strofinare delicatamente con una spugna di plastica non abrasiva oppure posizionare un panno di carta
umido sul residuo per ammorbidirlo, quindi pulire.

> Non usare mai utensili in metallo o detergenti abrasivi, poiché possono danneggiare la superficie
antiaderente.

Pulizia del vassoio raccogli-gocce:

« Rimuovere e svuotare il vassoio dopo ogni utilizzo.

< Lavarlo con acqua calda e sapone.

» Evitare detergenti aggressivi o spugne abrasive che potrebbero graffiare la superficie.

« Sciacquare e asciugare accuratamente con un panno morbido e pulito.

* Reinserire il vassoio prima di riporre o utilizzare nuovamente I'apparecchio.

STOCCAGGIO

« Spegnere I'apparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente.

 Lasciare raffreddare completamente la griglia prima di riporla.

« Far scorrere la clip di blocco verso la maniglia anteriore nella posizione di BLOCCO per fissare insieme
le piastre di cottura superiore e inferiore.

» Riagganciare il vassoio raccogli-gocce rimovibile.

« Avvolgere ordinatamente il cavo di alimentazione nell'apposito vano situato sotto 'unita.

« Conservare I'apparecchio su una superficie piana, asciutta e livellata.

Smaltimento corretto di questo prodotto

* Questa marcatura indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta
I'UE.

* Per evitare possibili danni al’ambiente o alla salute umana derivanti da uno smaltimento non controllato
dei rifiuti, riciclarlo responsabilmente per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.

« Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di ritorno e raccolta o contattare il rivenditore presso

memmmmm || quale e stato acquistato il prodotto. Possono prendere questo prodotto per un riciclo sicuro per

I'ambiente.
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OBPATUTE BHUMAHWE, YTO IAHHOE PYKOBOJCTBO MO 3KCIMIYATALIMM YCTPOWCTBA NMOArOTOBNEHO AN PA3NINYHbIX
MOJEJIEV. B BALLEM YCTPOWCTBE MOIYT OTCYTCTBOBATb HEKOTOPbIE ®YHKLIW, ONMUCAHHBIE B JAHHOM PYKOBOLCTBE.
OTOT AA3bIK Bblf1 NEPEBEAEH C MOMOLLBIO MCKYCCTBEHHOIO MHTENNEKTA.

OBLHME UHCTPYKLIUKN NO BE3ONMACHOCTU U NPEAYNPEXAEHNA

* [lepen wucnonb3oBaHMEM  [OAHHOMO  YCTPOMCTBA  BHUMATENBHO
npoYnTanTe MHCTPYKLUMIO MO SKCyaTaunm.

* YBegunTechb, 4TO HOMUHAIbHOE HaNpsiXXeHe CoOBNagaeT C Hanps>KeHnem
BaLLeWn 3N1eKTPOCETU.

» CoxpaHanTe MHCTPYKUMIO, FTapaHTUMHBIA TanoOH, KacCOBLINM Y€K W, MO
BO3MOXHOCTW, KOPOOKY C BHYTPEHHEN ynakoBKon!

* YCTPOMCTBO  nNpegHasHayeHO  UCKMIYMTENbHO  Ans  JIMYHOro
NCNONb30BaHNA, He AN KOMMEPYECKOro Mnu npogeccrmoHanbHOro
npumMeHeHus!

* Bcerga BblHMManWTe BUIMKY W3 PO3ETKM, KOrga YCTPOWUCTBO He
MCNonb3yeTcs, Npu NPUCOEeaUHEHUN akcecCyapoB, YNCTKE YCTPOUCTBa
MU NpU BO3HUMKHOBEHMM HeucnpaBHOCTeEN. [lepen 3TUM BbIKIHOYUTE
YCTPOWCTBO. TAHUTE 3a BUIKY, a HE 3a Kabenb.

* Utobbl 3aWnTUTL OeTern OT ONacHOCTUM 3neKTpudecknx npubopos,
HUKOrga He ocTaBnante mx 6e3 npucMmoTtpa C ycTpoucTBom. [lpu
BblOOpe MmecTa Ansa ycrponcTea ybeamrech, YTO AETU HE UMEKOT K HEMY
poctyna. Cneaute, ytobbl kabenb He caBucan.

* PerynapHo npoBepsinTe yCTPOMCTBO M Kabenb Ha Hanuyue
nospexaeHun. Ecnn  obBHapyXeHbl MNOBPEXOEHUsl, YCTPOMCTBO
MCNONb30BaTb HEMb3S.

 He nosBonante pgetam wurpate C YCTPOUCTBOM M YNaKOBOYHbLIM
MaTepuanom, Hanpumep, NIacTUKOBbLIMW NakeTamu.

 [laHHOE YCTPOMCTBO MOXET NCMNONb30BaTbCA 4ETbMU OT 8 NeT n ctaplue,
a Takke nuuamu ¢ PU3NYECKUMU, CEHCOPHbIMU WU YMCTBEHHbLIMU
OrpPaHNYEHNAMM, HEeOOCTaTKOM OnbiTa W 3HaHUK, NpU  YCNOBUK
Hagnexawero HabnwaeHuss WNM  UHCTpYKTaxa no ©GesonacHomy
NUCNONb30BaHUIO U MOHUMAHUN BO3MOXHbIX PUCKOB. Ou4UCTKY U
obcnyxMBaHWe He OOMKHbI BbINOMHATL AeTn 6e3 npucmoTpa.

* He pemoHTMpynTE YCTPOMCTBO CaAMOCTOATENbHO, ObpallanTtecb K
aBTOPM30BaHHbLIM CrieunannucTamM npu BO3HMKHOBEHMM NpobBnem.

* Mo coobGpaxeHnam 6e30NacHOCTU MOBPEXAEHHbIN CETEBOW LUHYP
OOMMKEH 3aMEHATbCA TONMbKO Ha aHanornvHbln OT MPOM3BOAUTENS,
cnyx6bl NogaePXXKN UK KBanNnnuUMpoBaHHOTO cneunanucTa.

* XpaHuTe yCTPONCTBO U Kabenb BAanu ot MICTOYHUKOB Tenna, NpsiMoro
COMHEYHOro CBeTa, Bnaru, oCTpbIX KpaeB 1 TOMy Nogo6HOro.

* Bbikntoyante yCTpOMCTBO M OTKMKOYaWTe €ero OT CeTWu, Korga He
nonb3yeTtecb UM.

* icnonb3ynTe TOMbKO OpUrMHanbHble akceccyapbl, NOCTaBAsiEMble

FLORIA



RU

npoussoguTenem.
He ncnonb3ynTte yCTPOMUCTBO Ha ynuue (ecnn OHO He npeaHasHa4vyeHo
ANS Hapy>XHOro ncnonb3oBaHus). Obeperante YCTPONCTBO OT HyIs U
oTpuuaTternbHbIX TeMneparyp.

Hwukorga He ncnonb3ynTe YCTPONCTBO pSAOM C BOAOW (BaHHA, pakoBMHa
n ap.). Npubop He JormkeH nogsepraTbCA OOXAK UMN BIIAXHOCTMW.
Micnonb3ynTte yCTPONCTBO TOSMLKO C CYXUMU pPyKaMMU.

Ecnu ycTponcTtBo ynano B Boay, Npexzae Yem AocTaTb ero, OTKIYnUTe
BUITKY U3 po3eTku. He npukacanTecb K Boae. YCTPOMUCTBO [LOSMKHO
ObITb NPOBEPEHO CneunanmMcToM nepen noBTOPHLIM UCMNOMNb30BaHUEM.
UTo6bI n3bexatb pucka NopaxeHns arneKTPU4ecKMM TOKOM, He MonTe
YCTPOWCTBO BOAOW U He Norpy>kamte B Bo4Y.

icnonb3ynTte yCTPONCTBO TOSLKO MO Ha3HaAYEeHUHO.
YCTpPONCTBO AOMKHO paboTaThb TONLKO NP NOAKITHOYEHNN K 3a3EMMEHHOMN
poO3eTKe, YCTaHOBEHHOW B COOTBETCTBUUN C HOpMaTueamu. Ybeantecs,
YTO HanpshkeHne ceTu COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha TUNOBOW
Tabnuuke.

[MoBpexaeHus, BO3HMKLIME NPU  HENPaBWUIBHOM  UCMOb30BaHUK
YCTPOWCTBA, WCMNOMb30BaHUM HEe MO Ha3Ha4YeHuto unu npwu
CaMOCTOATENTbHOM PEeMOHTE, He MOKPbLIBAKOTCSH rapaHTUEN.

Bcerga wucnonb3ynte YCTPOMCTBO Ha POBHOW W TOPU3OHTAsIbHOM
NMOBEPXHOCTMU.

He ncnonb3ynte yCTpOMCTBO NOcCrie NafeHusi ¢ BbICOTbl Ha TBEPAYH
NoBEepXHOCTb. [laxe He3aMeTHble MNOBPEXAEHUS MOryT HeratmBHO
noBnnATb Ha 6e3onacHocTb paboTbl. Kcnonb3oBaHME BO3MOXHO
TONbKO NMOCe NPoBepKn CrneumnannucToMm.

Hukoraa He nepeHocuTe U He TSHUTE YCTPOMCTBO 3a BUSIKY NMUTAHWUS,
9TO MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY 3aMblKaHUIO U3-32 MOBPeXOeHUs
kabensi. He crnbanTte, He 3awwemMnanTe n He TAHUTE kabenb No OCTPbIM
Kpasim.

Ecnn ectb BEHTUNAUMOHHbIE OTBEPCTUS, HE 3akpbiBanuTe ux. He
3aneunTe n He 3acbinanTe UX XNOKOCTAMU UIM NOPOLLKaMW.

He BctaBnamte nanbubl UNn pyrMe nNpeameTbl B OTKPbITble YacTu
yCTpoucTBaa.

[MpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MNOBPEXAEHWS,
Bbl3BaHHblE HENnpaBWUiibHbIM UCNOMNb30BaHNEM UMW HecobnogeHnem
AAHHBIX UHCTPYKLNA.

Puck oxoros! [locne ucnonb3oBaHWA YCTPOUCTBO W HEKOTopble
ero NoBEpPXHOCTU MOryT ObITb ropsunmun, ByabTe BHUMATENbHbI U
OCTOPOXHbI.
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3HAKOMCTBO C BALUUM LIU®POBbLIM F'PUNEM U COHOBUYHULIEA

BepxHsis Kpblwka

WHavkaTop nutaHus
MHOoukaTop roToBHOCTH

Pyyka

3amok

BepxHsist n HKHASA puchnénble
aHTUNpUrapHble NNacTUHbI

ok wh =

NCMNMONb30OBAHUE B KAYECTBE r'PUnA

* [logkmtounTe npnbop K anektpoceTn 220—-240 B n BkmtounTe ero. 3aroputcs KpacHbIi MHAUKaTOP
nuTaHus.

« [anTe npnbopy HarpeTbcs. Kak Tonbko ByaeT 4OCTUrHyTa Hy)KHas TemnepaTypa, 3aropuTcs 3enéHbii
WHAUKATOP FOTOBHOCTY.

* PasmecTtute MsicCo Unu gpyrve NpoayKTbl HA HWXKHEW nnacTuHe. ObpaTutech K pykoBOACTBY MO
MPUrOTOBMEHMIO UNW peLenTam Ans pekoMeHAauUWi No BPEMEHN.

* 3akpoiTe BepXHIOI0 NnacTuHy. MNnasatowlasn netnsa obecneynBaeT paBHOMEpPHOe AaBreHne Ha
NpoayKTbl. Y6eauTech, YTo BEPXHSISi MacTUHA MNOMHOCTLIO OMyLLEeHa A5t NONyYeHUs XapaKTepHbIX
cnefoB OT rpuns.

» Korga ena 6yaet npurotoBrieHa, OTKPOMTE KPbILLKY 3a pyuyKy. /3BnekuTe npogyKThl C MOMOLLbIO
NnacTMKOBOKM nonatku. He ncnonb3yinTe metannnyeckue npudopekl, YUToObl He MOBPeanTL
aHTUMPUrapHoe MokpbITUE.

MCNOJIb3OBAHUE B KAMECTBE COHOABUYHULIbI

» [logkntounTe npubop k anektpoceTn 220—-240 B u BkntounTe ero. 3aroputcs KpacHbIi MHAUKATOP
nUTaHns.

» [loxauTech HarpeBa yCTpONCTBa — 3EMNEHLIN MHAMKATOP 3aropuTcs Npu AOCTUXEHUN paboyen
Temneparypeil.

» Toka npubop HarpeBaeTcs, NPUrOTOBLTE CAHABWY. NOMECTUTE ero Ha HYXKHIOK NNacTuHy, 6rnvxe K
3afHen vacTtu.

» 3akpoliTe BEpXHIOI NnacTuHy. MNnasatollas netns obecneunt paBHoMepHoe AaBreHune. Yoeautecs,
YTO NMNacTVHa NOMHOCTLIO ONyLLEeHa Ans KA4eCTBEHHOro NPUroTOBNEHNS.

*  O6Gbl4YHOE BpPeMSi NPUrOTOBMEHUSI — OKOMO 4—5 MUHYT. TOYHOE BpEMSsi 3aBUCUT OT BaLLMX NPeANoYTEHWH,
a TaKke oT Tuna xneba 1 Ha4YnHKU.

« Korga caHABWUY rOTOB, OTKPOMTE KPBILLKY M U3BMIEKUTE €ro NracTUKOBOW TONaTKoN.

MpuMeyaHue: He NCNONb3yNTe METANNMYECKME LLMMLbI NN HOXWU — OHU MOTYT NOBPeanTb

aHTVUNpUrapHoe nokpbITHe.

NUCNONb30BAHUE ®YHKLUU PEFYNIUPYEMOM BbICOTbI FPUNA

OTa d)yHKLlI/IFl Nno3BONAET roToBUTH AeNUKaTHbIe NPOAYKTbI, TakKne Kak prGa nnu 6yJ'IO'~IKVI, 6e3 faBneHus
CBepXy, cnerka npunogHsaB BEPXHIOK NacTUHY.

* [Mogkntounte NprbOp K CETU N AOXKAUTECH, NOKA 3aropuTcst 3eNEHbIV MHAUKATOP FOTOBHOCTMU.

* Pa3amecTuTe efly Ha HW>KHEeW nnacTuHe.

*  Ortperynupynte umkcaTop BbICOTbI (PACMONOXEH C NPaBor CTOPOHbI Mpubopa) 40 KenaemMon No3nuun.

*  AKKypaTHO OMyCTWTE BEPXHIO NIAcTUHY, MOKa OHa He yNpeTcs B hmKcaTop BbICOThI.

* BepxHsig nnacTvHa ocTaHeTCs NPUMNOAHATON U ByAeT n3nyyaTb MArkoe Tenno, no3sonss 6epexHo
nogkapuTb NpoayKThl 6e3 faBneHus.

FLORIA
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COBETbI ANA ny4lnXx PE3YIIbTATOB XXAPKWU HA 'PUTNE

[ns JOCTWXKeHUst ONTUManbHOro pesynbTaTta UCMoNb3ynTe MSCO Takow TOMLWMHbI, YTOGbl OHO Kacanoch
06eunx HarpeBaTerbHbIX MAaCTUH NpY 3aKpbITUW TPURS.

PekomeHayeMble Kycku Msca:

FoeaaumHa: Buipeska (Hblo-Mopk), orysok, pubaii (ckotu-chune), coune.

BapaHuHa: obpe3aHHble CTelku U3 Horu, purne, NOSICHNYHbIE KYCKM, OTOUBHbIE, Hape3aHHasi bapaHuHa.
CBUMHMHA: pacnnacTaHHble CTENKM U3 KOPENKX, pebpa, CTerkn U3 Horu, une, HapesaHHasi CBUHUHA.

CoBeTbl N0 NPUTrOTOBIIEHWUIO:

» JKecTkue KycKu, Takmne Kak rnonartka roBsfiMHbl, BEPXHAS YacTb 6eapa unu LwenHbie/nonaToyHbie
OTOVBHblE BapaHWHbI, MOXXHO UCMONb30BaTb NOCIe MapUHOBaHWS Ha HECKOSbKO YaCcoB UMK Ha HOYb B
CMeCKn C BUHOM UMK YKCYCOM A5 pasMaryeHus.

* He conute msco nepepn npurotoBneHnem. Conb BbITATMBAET COKU, AeNasi MSCO XECTKAM U CyXMM.

> Ecnu ncnonb3yetcs mapvHag, yaanute NULLHIo0 XWUOKOCTb U MPOMOKHUTE MACO ByMaxHbIMU
nonoTeHLamm nepeg xapkom.

* MapviHagbl C BbICOKMM copepXKaHnem caxapa MOryT NMpUropeTb Ha ropsymx nnacTuHax.

* He nepexapusaiTe. [laxe CBUHMHY Nny4lle eCTb Crierka po3oBon U COYHON.

* Hvikoraa He npokanbiBaiiTe MACO BUMKOW U He paspesaiiTe ero BO BpeMsi Xapku. TO NPUBOAUT K BbIXOAY
cokKa, 13-3a Yero MSICO CTaHOBUTCS CYXUM W KECTKUM. Vicnonb3yiTe Wunupi.

» [Insi HeXHoM pbIObl NCNONbL3YTE NIIOCKYHO XXapOrnpoYHYLO NNACTUKOBYHO NONATKy ANt akkypaTHOrOCHATUSI.

» Cocuckv npeaBapuTenbHO O0TBapuUTe, YTODObI He HYXHO ObINO MX NPoKanbIBaTk Nepea XapKkon. ATo
COXPaHSIET COYHOCTb U NpeAoTBpaLLaeT pacTpeckMBaHue.

PYKOBOLCTBO MO XAPKE

WHrpeaneHT Bpewmsi npurotoBnexus
3 MUHYTbI ANs cpegHen
o npoXapku
TENK 13 BbIpE3KU .
Cre 3 BbIpes 5—-6 MUHYT ANs NONHON
MWHYTHBI CTewiK
[oBAgnHa K npoXapku
oTtneTbl Ans 6yprepos
1-2 MUHYTBI
CkoTty-chune
4—6 MUHYT
4—6 MuHYT
CTelk u3 Kopenku
CBuHMHA dune 2-3 MUHYTBI
BekoH
Kopelrika 3 MUHYTBI
BapaHuHa OT6uBHbIE 4 MUHYTBI
Creliku ns Horu 4 MUHYTBI
Kvonua dune rpyakm 6 MUHYT UMK [,O TOTOBHOCTY
ypuy dune begpa 4-5 MWHYT 1Ny Jo roTOBHOCTM
Cocncku ToHkne 3—4 MUHYTbI
ToncTble 6—7 MUHYT
3-5 MWHYT nnu Jo 3onoTncTon
CaHaBWY nnu dokadya - Y A
KOPOYKHM

FLORIA
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BaknaxaH
Kabayok
Osoww Cnapgkuin kaptoderb 3-5 muryT
(nomTuMKM ToNwwMHOM 1 cMm)
dune pbIObI 2—4 MUHYTBI
PbIBHbIE CTElKM 3-5 MUHYT
MopenpoaykTbl OCbMUHOT (OYULLIEHHbIN) 3 MUHYTBI
KpeBeTkun 2 MUHYTBI
Mpebelukn 1 MuHyTa

yxoa n YACTKA

Mocne ncnonb3oBaHUA:

* BbIKMOYMTE NUTAHNE HA HACTEHHOW PO3eTKe U OTKMYMTE NpMbop OT ceTu.

« [lanTte Balliemy rpurio 1 CIHABUYHMLE OCTbITb Nepes YNCTKON. YncTka Byaer nerye, noka yCTpOUCTBO
cnerka Ténnoe.

* Bcerga ouunwaiite rpunb 1 C3HABUYHULYY NMOCIE KaX[oro UCnofb3oBaHUst, YTobbl n3bexaTb HakonneHus
NPUropeBLLMX OCTaTKOB MULLN.

Yucrka nnacTumH:

[MpoTpuTe paboyne NOBEPXHOCTU MSArKOW TKaHbIO UMK ryOKow, YTOOb! yaanuTe OCTaTKN MULLN.

[Ona yganeHWs NpuropeBLUNX OCTAaTKOB:

Hanente HeMHoro Ténnow Bogbl, CMELLIAHHOW C MATKUM MOILLMM CPEACTBOM, Ha 3arpsi3HEHHbIN Y4acCToK.

> OcTaBbTe Ha HECKOMNbKO MUHYT.

> AKKypaTHO NoTpuUTE HEMETANIMYECKON ryOKOW UNK NONOXUTE BrnaHoe ByMaxkHoe NonoTeHLe Ha
NPUropeBLLYH YacTb, YTODbI pa3MsArynTb, 3aTeM NpoTpuTe.

> Hukorga He Ucronb3ynTe MeTannmyeckne npeamMeTel U abpasvBHble YACTSLLME CPEACTBA — 3TO
MOXET MOBPEAUTb aHTUMNPUrapHoe NOKpbITUE.

YucTtka nogaoHa Ans xupa:

» CHuMaWiTe 1 onycToLlanTe NoAA0H Mocre KaXaoro UCnornb30BaHus.

* MoliTe ero B TENoON BOAE C MbISTOM.

* M3beraiiTe UCNOMNb30BaHUSI arpeCCUBHBLIX MOKLLMX CPEACTB UMK XECTKMX ryBOK, KOTOpble MOryT
nouapanaTtb NOBEPXHOCTb.

* TwaTenbHO OMOMOCHUTE U BbITPUTE HACYXO MSITKOW TKaHbIO.

» BcraBbTe nogaoH o6paTHO nepen XpaHeHWEM Unv criegyoLyM UCcnonb3oBaHeM npubopa.

XPAHEHUE

* BblkntounTte npubop 1 0TCOEAMHUTE Ero OT PO3ETKU.

» [ainTe rpunto NOMHOCTBIO OCTbITb NEpes XpaHeHNEM.

» [lepedBuHbTE dumKcaTOp XpaHeHUs Kk nepedHew pyyke B nonoxeHve LOCK (BABJIOKMPOBAHO), uTobbl
3adnKCUpPOBaThL BEPXHIOK U HUXKHIOK MaHenu BMecTe.

* 3allénKkHUTe CbEMHbI NOAA0H 06paTHO Ha MecTo.

* AkkypaTHO obmOTanTe LWHYP NUTaHWUS U YIIOXKNUTE ero B OTCEK AN XPaHEHWS, PaCnoONOXeHHbIN Mo,
npubopom.

» XpaHuTe Npnbop Ha POBHOMN, CYXOW 1N YCTONYMBOW NMOBEPXHOCTH.

I'IpanmbHaﬂ yTunusauus 3Toro npoaykKkra

« OTa MapKvpoBKa yKa3blBaeT, YTO 3TOT NPOAYKT He AOMMKEH YyTUNMM3NMPOBaTbCA BMECTE C APYrMMM
6bITOBBIMK OTXOAaMKM BO Beelt EBponerickon Cotose.

* Y106bI NPEaoTBPaTMTL BO3MOXHbIV BPe[, Ans OKpY>KatoLLen cpeapbl Unv 300poBbs YernoBeka ot
HeynpasnsieMon yTUnn3aumum oTxon0B, yTUIN3NPYINTE ero OTBETCTBEHHO AJ1S NPOABWXEHNS! YCTOWYMBOTO
NMOBTOPHOTO MUCMOMNb30BaHWs MaTepuarbHbIX PECYPCOB.

* YT106bI BEpHYTb CBOE MCMONb30BaHHOE YCTPONCTBO, BOCMOMNb3yiTECH CUCTEMaMM Bo3BpaTa 1 cbopa mnm

BN CBFXKMTECH C PO3HUYHBIM NPOAABLOM, rae 6bin nprobpeteH NpogyKT. OHM MOTYT NPUHATL 3TOT NPOAYKT

Ans 6esonacHoi yTunuaauum cpeapl.
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JU LUTEM KUJDES SE MANUALI | PAJISJES MUND TE KRIJOHET PER ME SHUME SE NJE MODEL.
INFORMACION PAJISJA JUAJ NUK MUND TE PERMBANE FUNKSIONIN E LENDUAR NE MANUAL.
KJO GJUHE ESHTE PERKTHYER ME NDIHMEN E INTELIGJENCES ARTIFICIALE.

UDHEZIME TE PERGJITHSHME PER SIGURINE DHE PARALAJMERIME

* Para se té pérdorni kété pajisje, ju lutemi lexoni me kujdes manualin e
udhézimeve.

 Sigurohuni gé tensioni i rrymés té jeté i njéjté me tensionin qé pérdorni.

* Ruani udhézimet, certifikatén e garancisé, faturén e shitjes dhe nése
éshté e mundur, kartonin me paketimin e brendshém!

* Pajisja éshté e destinuar ekskluzivisht pér pérdorim privat dhe jo pér
pérdorim komercial ose profesional!

* Gjithmoné higni kabllon nga priza kur pajisja nuk éshté né pérdorim,
kur vendosni pjesé aksesorésh, kur pastroni pajisjen ose kur ndodh
ndonjé problem. Caktivizoni pajisjen mé paré. Nxirrni kabllon nga priza
duke e térhequr nga shkopi i plugut, jo nga kablloja.

» Pér té mbrojtur fémijét nga rreziget e pajisjeve elektrike, mos i lini
kurré pa mbikéqyrje me pajisjen. Prandaj, kur zgjidhni vendin ku do té
vendosni pajisjen, sigurohuni gé fémijét t& mos kené akses. Kujdesuni
gé kablloja t&€ mos mbajé né ményré te liré.

+ Testoni pajisjen dhe kabllon rregullisht pér demtime. Nése ka démtime,
pajisja nuk duhet pérdorur.

* Mos lejoni gé fémijét té luajné me pajisjen. Mos lejoni qé fémijét té
luajné me materiale paketimi si geset plastike.

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijét mbi moshén 8 vje¢ dhe nga
persona me aftési té kufizuara fizike, sensory, mendore ose mungesé
pérvoje dhe njohurish, me kusht gé ata té jené nén mbikéqyrje ose
té jené udhézuar pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe té kuptojné
rreziget e mundshme. Pastrimi dhe mirémbajtja nuk duhet t& kryhen
nga fémijét nése nuk jané mbi 8 vje¢ dhe pa mbikéqyrje.

* Mos riparoni veté pajisjen, por konsultohuni me njé ekspert té autorizuar
né rast problemi.

» Pér arsye sigurie, njé kabllo kryesore e demtuar mund té zévendésohet
vetém me njé kabllo ekuivalente nga prodhuesi, shérbimi yné pér
klientét ose nga njé person i kualifikuar.

* Mbani pajisjen dhe kabllon larg nxehtésisé, diellit té drejtpérdrejte,
lagéshtirés, skajeve t&€ mprehta dhe ngjashme.

» Caktivizoni pajisjen dhe higni kabllon kur nuk po e pérdorni.

» Pérdorni vetém aksesoré origjinalé té siguruar nga furnizuesi.

* Mos pérdorni pajisjen jashté ambienteve té mbyllura. (Pérve¢ nése
pajisja éshté projektuar pér pérdorim jashté.) Mbroni gjithmoné nga
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temperaturat nén zero ose zero.

* Mos e pérdorni kurré prané ujit (banjo, lavaman, etj.). Pajisja nuk duhet
té ekspozohet ndaj shiut ose lagéshtisé. Pérdorni pajisjen vetém kur
duart tuaja jané té thata.

* Nése pajisja bie né ujé, higeni kabllon nga priza para se ta nxirrni prej
ujit. Mos prekni ujin. Pajisja duhet té kontrollohet nga njé specialist para
se té pérdoret pérséri. Pér t& shmangur rrezikun e goditjes elektrike,
mos pastroni pajisjen me ujé ose mos e zhytni né ujé.

* Pérdorni pajisjen vetém pér géllimin e paracaktuar.

* Kjo pajisje duhet té pérdoret vetém kur éshté lidhur me njé prizé té
tokézuar, e instaluar sipas rregullave. Sigurohuni gé tensioni i furnizimit
pérputhet me até qé éshté shkruar né tabelén e tipit.

» Démtimet gé ndodhin kur pajisja pérdoret pér géllime té ndryshme nga
ato té pérmendura né udhézime, ose nése pérdoret gabimisht apo nuk
riparohet nga eksperte, nuk mbulohen nga garancia.

* Gjithmoné pérdorni pajisjen né njé sipérfaqge té sheshté dhe horizontale.

* Pajisja nuk duhet pérdorur mé pas nése ka réné nga njé lartési e
madhe né njé sipérfaqe té forté. Edhe démtimet e padukshme mund té
ndikojné negativisht né siguriné funksionale té pajisjes. Pajisja mund té
pérdoret pérséri vetém pasi té jeté kontrolluar nga njé profesionist.

* Mos e mbani ose térhigni kurré pajisjen duke mbaijtur plugun e energjise,
sepse rrezikoni shkurtim garku pér shkak té prishjes sé kabllos. Mos e
pérkulni, shtypni ose térhigni kabllon mbi skaje t€ mprehta.

* Nése ka vrima ventilimi, mos i mbuloni ato. Mos derdhni Iéngje ose
pluhura né vrimat e ventilimit.

* Mos fusni gishtat ose objekte té tjera né pjesét e hapura té pajisjes.

* Nuk pranohet pérgjegjési pér démtimet qé shkaktohen nga pérdorimi i
papérshtatshém ose mosrespektimi i kétyre udhézimeve.

* Rrezik djegieje! Pas pérdorimit té pajisjes disa sipérfage mund té jené
té nxehta, kini kujdes dhe tregohuni té vémendshém ndaj sipérfageve
té nxehta.
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NJIHNI GRILLIN DHE PAJISJEN TUAJ DIGJITALE PER SANDUIC

Mbulesa e sipérme

Drita e energjisé (Power)

Drita “Gati” (Ready)

Doreza

Mbyllési

Pllakat e gatimit t& veshura me
material jo-ngjités dhe me sipérfage
me shirita (lart dhe poshté)

ok wh =

PERDORIMI SI GRILL

« Lidhni pajisjen né njé prizé 220-240V dhe ndezni. Drita e kuge e energjisé do té ndizet.

* Lejoni gé pajisja té& nxehet. Drita jeshile “Ready” do té ndizet kur temperatura e déshiruar té arrihet.

» VVendosni mishin ose ushgime té€ tjera né pllakat e poshtme té gatimit. Referojuni udhézuesit té€ recetave
pér kohét e rekomanduara té pjekjes.

* Mbyllni pllakén e sipérme té gatimit. Mbajtésja me |évizje &shté dizajnuar pér té ushtruar presion té
barabarté mbi ushgim. Sigurohuni g€ pllaka e sipérme té ulet plotésisht pér té krijuar shenja pjekjeje
mbi ushqim.

« Pasi ushqgimi té jeté pjekur sipas déshirés, hapni kapakun duke pérdorur dorezén. Higni ushgimin me
njé spatulé plastike. Mos pérdorni vegla metalike, pasi mund té& démtojné sipérfagen jo-ngjitése.

PERDORIMI SI PAJISJE PER SANDUIC

« Lidhni pajisjen né njé prizé 220-240V dhe ndezni. Drita e kuge e energjisé do té ndizet.

* Lejoni gé pajisja té& nxehet derisa drita jeshile “Ready” té ndizet.

* Ndérkohé qgé pajisja po nxehet, pérgatisni sanduigin tuaj. Vendoseni né pllakén e poshtme té gatimit,
afér pjesés s€ pasme té saj.

* Mbyllni pllakén e sipérme. Mbajtésja me lévizje siguron presion té barabarté né té gjithé sanduigin.
Sigurohuni gé pllaka té ulet miré pér gatim té duhur.

* Pjekja zakonisht zgjat rreth 4-5 minuta. Koha mund té ndryshojé né varési té preferencave personale, si
dhe llojit t& bukés dhe mbushjes.

» Pasi sanduici té jeté gati, hapni kapakun duke pérdorur dorezén. Higeni me njé spatulé plastike.

Shénim: Mos pérdorni gérshéré ose thika metalike, pasi mund t&€ démtojné shtresén jo-ngjitése té pllakave

té gatimit.

PERDORIMI | FUNKSIONIT TE RREGULLIMIT TE LARTESISE SE GRILL-IT

Ky funksion ju lejon té pigni ushgime té ndjeshme si peshk ose pjesé buke hamburgeri pa i shtypur, duke
mbajtur pllakén e sipérme pak té ngritur.

» Lidhni pajisjen dhe lejoni té& nxehet derisa drita jeshile “GATI” té ndizet.

* Vendosni ushgimin gé doni té pigni né pllakén e poshtme.

» Rregulloni kapésen pér kontrollin e lartésisé (e vendosur né anén e djathté té pajisjes) né lartésiné e
déshiruar.

« Ulni lehtésisht pllakén e sipérme derisa té vendoset mbi kapésen e lartésisé.

* Pllaka e sipérme do té géndrojé e ngritur dhe do té rrezatojé nxehtési té lehté, duke ju mundésuar té
pigni ushgime delikate pa i shtypur.
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KESHILLA PER REZULTATE ME TE MIRA NE PJEKJE NE GRILL

Pér té arritur performancé optimale gjaté pjekjes, pérdorni copa mishi gé jané mjaftueshém té trasha pér té
pasur kontakt me té dyja plakat (sipérme dhe té poshtme) kur mbyllet pajisja e Grill & Sandwich Maker.

Copat e rekomanduara té mishit

Vigi: Sirloin (New York), rrump, rib eye (Scotch fillet), dhe tenderloin (fileto).

Qengji: Bifteké nga kofsha e pastruar, fileto, pjesa e mesit, kotletat dhe mish i preré né kube.
Derri: Bifteké nga pjesa e shpinés, brinjé, bifteké nga kofsha, fileto dhe mish i preré né kube.

Késhilla pér pjekje

« Copat mé té forta té& mishit si p.sh. beef blade, topside steak, ose copat nga gqafa dhe parakrahu i gengjit
mund té pérdoren gjithashtu. Pér t'i zbutur, marinojini pér disa oré ose gjaté natés me njé pérzierje qé
pérmban veré ose uthull. Kjo ndihmon né zbutjen e indeve lidhése.

* Mos e kriposni mishin para gatimit. Kripa nxjerr Iéngjet natyrale duke e béré mishin mé té thaté dhe mé
té forté.

* Nése pérdorni marinadé, higni Iéngun e tepért dhe thajeni mishin me letér kuzhine para se ta vendosni
né grill.

> Marinadat me pérmbaijtje té larté shegeri mund té digjen né plakat e nxehta.

* Mos e pigni tepér. Edhe mishi i derrit é&shté€ mé i shijshém kur éshté pak rozé dhe i [Engshém.

« Kurré mos e shponi mishin me pirun ose mos e prisni gjaté pjekjes. Kjo bén gé léngjet té€ dalin, duke
rezultuar né mish té thaté dhe té forté. Pérdorni pincé pér ta kthyer ose lévizur mishin.

» Pér peshkun e brishté, pérdorni njé spatul plastike gé i reziston nxehtésisé pér ta ngritur dhe pérkrahur
gjaté hegjes nga grill.

« Zieni paraprakisht salsicet pér t& shmangur nevojén pér t'i shpuar para pjekjes. Kjo ndihmon qgé ato té
mbeten té Iéngshme dhe té mos cahet Iékura.

UDHEZUES PER PJEKJE

Pérbérési Koha e Gatimit
Biftek sirloin 3 minuta pér medium rare
. ; 5-6 minuta pér miré té pjekur
- Biftek minute .
Vigi 1-2 minuta
Hamburger .
Biftek scotch fillet 4-6 minuta
4-6 minuta
Biftek nga pjesa e shpinés
Derri Fileto 2-3 minuta
Proshuté
Shpiné 3 minuta
Qengji Kotleta 4 minuta
Bifteké nga kofsha 4 minuta
6 minuta ose deri sa té piget
PUI& Fileto gjoksi plotésisht
Fileto kofshash 4-5 minuta ose deri sa té piget
plotésisht
Salsice Té holla 3-4 minuta
¢ Té trasha 6-7 minuta
. 3-5 minuta ose deri sa t€ marrin
Sanduig ose fokage - PR
ngjyré té arté
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Patélixhan
. Kungulleshka .
Perime Patate e &mbél 3-5 minuta
(prerje 1 cm té trasha)
Fileto peshku 2-4 minuta
Pjesé peshku me kocka 3-5 minuta
Fruta deti Oktapod i pastruar 3 minuta
Karkaleca 2 minuta
Kapése 1 minuté

PASTRIMI DHE KUJDESI

Pas Pérdorimit:

» Fikeni pajisjen nga priza dhe shképuteni nga burimi i energjisé.

« Lejoni gé Grilli dhe Pjekésja e Sanduigeve té ftohen pérpara se ta pastroni. Pastrimi éshté mé i lehté kur
pajisja éshté ende pak e ngrohté.

» Pastroni gjithmoné pajisjen pas ¢do pérdorimi pér t€ shmangur grumbullimin e ushqgimit té pjekur.

Pastrimi i Plakave té Gatimit:

« Fshijini plakat e gatimit me njé lecké té buté ose sfungjer pér té hequr mbetjet e ushqgimit.

Pér mbetje té forta ose té ngjitura:

« Hidhni njé sasi té vogél uji t& ngrohté té pérzier me detergjent t€ buté mbi zonén e ndotur.

« Lejoni té€ géndrojé pér disa minuta.

» Pastroni lehtésisht me njé sfungjer plastik jo gérryes ose vendosni njé letér té lagur kuzhine mbi njollén
pér ta zbutur, pastaj fshijeni.

« Kurré mos pérdorni vegla metalike ose pastrues gérryes, pasi mund té démtojné sipérfagen jo-ngjitése.

Pastrimi i Tabakasé sé Yndyrés:

» Higeni dhe zbrazni tabakané pas ¢do pérdorimi.

« Lajeni me ujé té ngrohté dhe sapun té buté.

» Shmangni detergjentét agresivé ose sfungjerét gérryes qé mund té gérvishtin sipérfagen.

« Shpélajeni dhe thajeni plotésisht me njé lecké té pastér dhe té buté.

« Rivendoseni tabakané né vend pérpara se ta ruani ose ta pérdorni pérséri pajisjen.

RUAJTJA

» Fikeni pajisjen dhe shképuteni nga priza.

» Lejojeni té ftohet plotésisht pérpara ruajtjes.

» Rréshgqiteni kapésen e ruajtjes drejt dorezés sé pérparme né pozicionin LOCK pér té mbyllur plakat e
sipérme dhe té poshtme bashkeé.

« Klikoni tabakané e Iévizshme té yndyrés pérséri né vendin e saj.

» Mblidhni kabllon e rrymés né ményreé té rregullt né hapésirén e saj té ruajties poshté pajisjes.

* Ruani pajisjen né njé sipérfage té sheshté, té thaté dhe t& géndrueshme.

Ndalimi i sakté i kétij produkti

* Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet t&¢ hedhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjithé BE-né.

» Pér té parandaluar démtimin e mundshém té mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja e pa kontrolluar
e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér té promovuar rizhvendosjen e géndrueshme té burimeve
materiale.

» Pér té kthyer pajisjen tuaj t& pérdorur, ju lutemi pérdorni sistemeshin e kthimit dhe mbledhjes ose
kontaktoni shitésin ku €shté bleré produkti. Ata mund t€ marrin kété produkt pér riciklim té sigurt té
mjedisit.
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MO BHUMATESTHO MPOYETE PBLKOBOLACTBOTO 3A YTMOTPEBA HA YPELA Thi1 KATO MOXE A ChOBPYKA UHOOPMALIA 3A PA3NUYHA
MOLENM BALWWMAT YPE[ E BLAMOXHO A HE CbIbPXA MHOOPMALINA 3A DYHKLIMATE, CONTOMEHEHIM B TOBA PHKOBOLCTBO.
TO3W E3VK E MPEBEJEH C NMOMOLTA HA U3KYCTBEH MHTENNEKT.

OBLUN UHCTPYKLIUN 3A BE3OMNACHOCT U NPEAYNPEXAEHUA

* Mpean pa wvanonseaTte TO3M ypend, MOMs, MPOYETETE BHUMATESTHO
WHCTpYKUUUTE 3a ynotpeba.

* YBepeTe ce, 4Ye HOMUWHANHOTO HanpexeHne CbOTBETCTBA Ha
HanpeXeHWeTo, KOETO N3Nos3BaTe.

* Mons, 3anasete WHCTPyKUMUTE, rapaHuuMoHHaTa KapTa, KacoBaTta
Benexka n ako e Bb3MOXHO, KyTusiTa C BbTpeLlHaTa onakoskal

* YpeobT e npegHasHadeH U3KNKYUTENHO 3a NMYHa ynoTtpeba, He 3a
TbProBcka Unun npogecrmoHanHa ynorpebal

* Bunaru unsknoyBante ypeaa OT KOHTakTa, KoraTo He ro usnonssare,
npu NoctaBsiHE Ha akcecoapu, NOYUCTBAHE MU NPU Bb3HWKBAHE Ha
HeunanpaBHOCT. NpeaBapuTenHo nsknoveTe ypena. Bagete wencena,
a He kabena.

» 3a ga3awmTuTe geuara oT OnacHOCTUTE, CBbP3aHu C eNeKTpoypeauTe,
HUKora He rn octaeBsnTe 6e3 Hags3op c ypeda. M3bupante MsacToTo
3a ypefa Taka, vye geuara ga HaMat OocTbn OO0 Hero. BHMmaBanTe
kabenbT ga He BUCHU.

» PenoBHO npoBepsiBaniTe ypeaa v kabena 3a nospeaun. AKO Mma KakBUTO
n ga e noBpeawn, ypeobT He TpsibBa a ce u3nosnaea.

* He nosBonsgeanTte Ha geua fga vrpasaT ¢ ypeda. He nossonssanTte Ha
Aeua fa urpasit ¢ OnakoBbYHM Matepmanu Kato HanoHOBM TOPOMYKM.

* To3un ypen moxe fa ce M3nonsea OT [ela Ha Bb3pacT Hag 8 rogmHu
M nuua ¢ U3MYECKM, CETMBHM WU YMCTBEHU YBpPEXOAHUS, UK
nMnca Ha OnNuUT M 3HaHWs, NMpUM yCroBME Ye ca nog HabniogeHuwe
UM ca nonyyYuMnn UHCTPyKuumn 3a BesonacHa ynotpeba u pasdbupar
Bb3MOXHUTE onacHocTW. lNouyncTteaHeTo 1 nogapbXKkaTta He Tpsbea Aa
Ce N3BbPLUBAT OT Aela, OCBEH ako He ca Haf 8 roguHu 1 nog Hag3op.

* He pemoHTUpanTe ypeaa camu, a ce KOHCYNnTMpanTe CbC crieynanunct
npun npoonem.

* Mo cbobpakeHnsa 3a 6e30nacHOCT NOBPeAEH NN CYYNEH 3axpaHBaL,
kaben Moxe pOa Obaoe 3aMeHeH camMo C ekBuBaneHTeH kaben
OT npou3BoauTens, obcnyxBawma UEHTbp WK KBanuduumnpax
cneymanucr.

» [IpbxTe ypena n kabena ganed oT N3TOMHULM Ha TOMMUHA, ANPEKTHA
CNbHYEBa CBETNIMHA, Briara, ocTpu pbbose n nogodHu.

* MsknoyBanTe ypeada v BageTe Lwencena, Korato He ro nanosnssare.

* Mlanonsesante camMoO OpurMHanHM akcecoapu, npeaocTaBeHn oT
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JocTaB4yuKa.

* He n3nonspante ypega Ha OTKPUTO (OCBEH aKo He € NpoeKkTupaH
3a ToBa). BuHarm ro npegnaseanTe OT HyneBW WUNU OTpULATENHMU
TemnepaTypu.

* Hukora He nsnonasavite ypeaa B 6rnim3oct 4o Boga (BaHa, MMBKa 1 ap.).
YpeobT He TpsibBa ga ce nanara Ha ObXxa unu Bnara. Manonssante ro
camo C Cyxu pbLe.

* AKO ypeaobT nagHe BbB BOAA, M3KMOYETE O OT KOHTakTa npeau na
ro n3eagurte. He gokocBanTe M3TOYHUKA Ha Boda. YpeabT Tpsbea aa
Obae NpoBepeH OT crneuvanucT npeam noBTopHa ynotpeba. 3a ga
n3berHeTe puUcK OT eNeKTpMYECKN yaap, He NoYMCTBanTe ypeaa ¢ Boga
M He ro notansanTe.

* VilsnonseanTte ypega camo 3a npegHasHadyeHaTta My Lern.

» To3n ypeq TpsibBa aa ce nanons3ea camo Npu BKIKOYBAHE B 3a3eMeH
KOHTaKT, WHCTanupaH CbIflacCHO HopmaTuBuTe. YBepeTe ce, 4e
3axpaHBaLLOTO HaMNpeXXeHne CbOTBETCTBA HA MOCOYEHOTO Ha TabenkaTta
Ha ypega.

* [MoBpean, Bb3HMKHANW Npu HenpaeunHa ynotpeba unv nsnonssaHe Ha
ypeaa 3a Apyru uenu, He ce NOoKpUBaT OT rapaHuuaTa.

* BuHarn nsnonssanTte ypeaa Ha paBHa 1 XOPU3OHTanHa NOBbPXHOCT.

* YpeaobT He TpsibBa fa ce M3nonsea creq nagaHe oT BUCOYMHA BbpXy
TBbpAa NOBBLPXHOCT. [lopn 1 HEBMAMMMUTE NOBPEeAM MoraT Aa 3acerHar
dyHKUMOHanNHaTa My 6e3onacHocT. YpeabT Moxe Aa 6bae nanonasaH
cnen nposepka OT NpodeCUOHANUCT.

* Hukora He HOceTe nnu abpnante ypena, kKato AbpXXuTe 3a 3axpaHBaLLms
Liencen, 3aLloTo ToBa MOXe Aa NPUYMHM KbCO CbeauHeHWe nopaam
CKkbCBaHe Ha kabena. He orbBanTe, npuTuckanWTe unm gpbhnBante
kabena npes octpu pvbose.

* AKO ypeaobT MMa BEHTUNAUMOHHM OTBOPMU, He M nokpusanTte. He
n3cunBanTe TEYHOCTU UI NPaxoBe B TE3M OTBOPM.

* He noctaBanTe npbCTU UNn Apyrn NnpegMeTn B OTBOPEHUTE YacTu Ha
ypepa.

* He HocuMM OTroBOpPHOCT 3a noBpeau, NPUYMHEHW OT HenpaBuIHa
ynotpeba nnu HecnasBaHe Ha MHCTPYKUMUTE.

* Puck ot msrapsiiua! Cnen ynotpeba HAKOM MOBLPXHOCTU Ha ypena
moraT ga 6baar ropewm, BHMMaBanTe u 6baete npegnasnueu.
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PA3MNO3HAWTE CBOA AUIUTANEH I'PUN U CEHABUY MEWKBP

[opeH kopnyc

MHoukaTop 3a 3axpaHBaHe
MHgukaTop 3a roTOBHOCT
[Opbxka

3akonyarnka

[opHa 1 gonHa opebpeHa
HesarnenBsalla nro4va 3a roteeHe

ok wh =

M3MON3BAHE KATO rPUn

CBbpXxeTe ypeaa KbM KOHTaKT ¢ HanpexeHne 220—240V n ro Bkntovete. Le cBeTHe YyepBeHUST
WHAMKaTOp 3a 3axpaHBaHe.

OcTtaBerte rpuna fa ce 3arpee. 3eneHara namnunyka 3a roToBHOCT Liie CBETHE, KOraTo ce AOCTUrHe
HeobxoammaTa Temneparypa.

[MocTaBeTe MecoTo nnu ApyruTe XpaHu BbpXy AoMHAaTa nnoya 3a roteeHe. BimkTe pbkoBoaCTBOTO 3a
rpUIIOBaHe UM peLenTuTe 3a NPenopbYNTENHO BPEME 3a FOTBEHE.

3aTBopeTe ropHaTa nroya. lNnaealiara naHTa e NpoekTMpaHa Aa npunara paBHOMEpPHO HansraHe
BbpXYy XpaHaTa. YBepeTe ce, Ye ropHaTa nrova e HambrHO cnycHaTa, 3a ia ce obpasysat crneau ot
rpuna.

KoraTto xpaHaTa e n3neyeHa rno Ball BKyC, OTBOPETE Karnaka c ApbxXkaTta. M3aBagete xpaHaTta

€ nnacTmacosa Lnatyna. He usnonasante metanHu npubopwu, Tbii KaTo MoraT Aa noBpeasT
He3arnensaLloTo NoKpUTUe.

WU3MON3BAHE KATO CEHABUY MEAKBP

CBbpxeTe ypeda KbM KOHTaKT ¢ HanpexeHne 220—240V v ro skntovete. e cBeTHe YepBeHUsT
MHAMKATOpP 3a 3axpaHBaHe.

M3vakanTe ypeabT Aa ce 3arpee. 3eneHara namnuyka 3a roTOBHOCT LUE CBETHE.

[okaTo ypenbT ce 3arpsisa, NPUroTBeTE CBOS CaHABMY. [TocTaBeTe ro Bbpxy AornHara nnova, HacodeH
KbM 3afHaTa 4acT.

3aTtBopeTe ropHaTa nnoya. lnaBallaTta naHTa e oCcUrypu paBHOMEPHO HansiraHe BbpXy CaHABUYa.
YBepeTe ce, Ye e HambHO CnycHaTa 3a NpaBuHO U3NnyaHe.

[MeveHeTo 06MKHOBEHO OTHEMa OKkomno 4—5 MUHYTW. BpemeTo Bapupa cnopes npeanoyntaHmsaTa u Buaa
Ha xns6a 1 NbnHexa.

KoraTto caHaBUYBT € roTOB, OTBOPETE Kanaka ¢ ApbxKaTa. VI3Bagete ro ¢ noMoLLuTa Ha nnactmacoBa
wnatyna.

3abenexka: He nanonssante MeTanHu LUMNKMA UNN HOXKOBE, 3aLLOTO MoraT Aa noBpeaAaAT He3anensawloTo
NOKpUTUE Ha nnouvunTe.

M3MNOJNI3BAHE HA ®YHKUUATA 3A PETYNUPAHE HA BUCOYUHATA

Tasu yHKUMS NO3BOSsBa Aa NedeTe AenvKaTHY NpodykTu kaTto puba unu xnebyeta, 6e3 fa rv cmadkeare,
ypes Nneko NoBAaurHaTa ropHa nroya.

CBbpxeTe rpuna KbM 3axpaHBaHe ¥ ro ocTaBeTe [a ce 3arpee, oKaTo CBETHE 3ereHara namnunyka
“roToB”.

[MocTaBeTe xpaHaTa BbpXy AonHaTa nnova.

PerynupanTe knunca 3a BUCOYMHa (Hamupa ce OTASCHO Ha ypeaa) A0 XenaHaTta nosuuums.
BHumaTenHo cnycHeTe ropHaTta nnoda, oKaTo ce onpe Ha Knunca.

[opHaTa nnova e ocTaHe NoBAMIHaTA U1 LLe N3NbyBa HEeXHa TONMNHA, KOETO NO3BOrsSBA NEKO
3anuyaHe Ha AenukaTHy XpaHu 6e3 HaTuck.
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CBHBETU 3A HAW-AOBPU PE3YNTATU MPU FrPUNOBAHE

3a fa nocTturHeTe oNTUManHmu pesynTaTy Npu U3nosnaBaHe Ha rpuna u caHaBuy TocTepa, uarnonasaiTe
Meca, KOWUTO ca JocTaTbyHo Aebenu, 3a Aa ce Aonupar eqHOBPEMEHHO A0 ropHaTa 1 JonHarta nfoda npu
3aTBapsHe Ha ypeaa.

MNpenopbuynTeEnHU BUAOBE MeCo:

Fosexgo: CuproiiH (Hio Mopk), 6yT (pamn), pubaii (pubaii cTek), oune (TEHIbPONH).

ArHewko: dunera ot 6yT, hune, koHTpadune, KOTNETU, HAPA3aHO arHeLLKO Meco.

CBUHCKO: Pa3nonoBeHn Nbpxonu oT koHTpadune, pebpa, mbpxxonu ot 6yT, dune, Hapsi3aHO CBUHCKO
Meco.

CbBeTM 3a rpuna:

 [Mo-xunaBnTe Meca KaTo roBexao OT MneLuka, OyT Unm arHeLKo oT neLlka/BpaT CbLo MoraT Aa ce
n3nonsear. 3a 4a ce OMeKOTU MecoTo, 0 MapuHOBAaWTe 3a HSAKOJKO Yaca U 3a ejHa HOLL, B MapuHaTa,
CbAbpxallia BUHO unu oueT. ToBa cnomara 3a pasrpaxaaHe Ha XunaBute CbeANHUTENHN ThKaHw.

* WN3bareavite oconsBaHeTo Ha MecoTo npeau roteeHe. ConTa M3BnNMYa eCTecCTBEHNTE COKOBE U NpaBu
MECOTO MO-CYXO U XWNaBo.

* AKo n3nonseate MapvHaTa, oTUeAeTe U3NULLHATa TEYHOCT 1 NOACYLLETE MECOTO C KyXHEHCKa XxapTust
npeav NocTaesHe Ha rpuna.

> MapviHaTy C BUCOKO CbAbpXaHue Ha 3axap MoraT Aa U3ropsT BbpXy HarpsaTuTe Mioyu.

* He npennyarite mecoTto. [lopn CBMHCKOTO € Han-BKYCHO, KOraTo € fieko PO30BO Y COYHO.

* Hwkora He npoboxaaviTe MecoTo ¢ BUMMLIA U He To pexeTe No Bpeme Ha rotBeHe. Tosa BoAu A0 3ary6a
Ha COKOBe, KOETO ro MpaBu Cyxo 1 Xunaeo. /3non3sanTe WUMKK.

» 3a kpexka puba n3nonssariTe nnocka TONMOycToYMBa NnacTMacoBa LWnaTyna 3a nopauraHe u

noaabpxaHe npu n3BaxaaHe.

MpensaputenHo cBapeTe HageHUUMUTE, 3a [ja He ce Hanara Aa rv npoboxaare npeau roteeHe. Taka we

ocTaHaT COYHU U Le ce n3berHe NpbCcKaHeTo.

HAPBYHUK 3A TrPUNTOBAHE
C

)

TaBka Bug Bpewme 3a rotBeHe

. 3 MUHYTK 3a NOnycypoBo
CbprioviH cTek
M 5-6 MWHYTK 3a fobpe n3neyeHo
WHYTEH CTeK
[oBexgo 1-2 MUHYTH
KiodpteTa 3a Byprepu
o 4-6 MUHYTH
Pwvban crek
4-6 MUHYTH
[Mbpkona oT KoHTpadune
CBWHCKO dune 2-3 MUHYTK
BekoH
Mbpxxona ot KoHTpadmne 3 MUHYTK
ArHeLuko Kotnetn 4 MUHYTH
Mbpxona ot 6yT 4 MUHYTH
6 MUHYTW UNK 0 MbIHO
Mune IpbaHM duneta CroTBsiHe
dunera ot GyTye 4-5 MVHYTW UNKU A0 MbITHO
CroTBsiHE
HaneHuum TbHKM 3-4 MUHYTH
Oebenn 6-7 MUHYTK
CaHgeuy nnm gokaya - 3-5 MWUHYTV unu Jo 3naTucTo

FLORIA
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MatnapxaH
TukBMYKa
3eneHuyum CrambK KapTod 3-5 MUHYTHK
(peseHu ¢ gebenuHa 1 cm)
dunera ot puba 2-4 MUHYTK
MapyeTa ot pnba c kocT 3-5 MUHYTK
Mopcku gapose OkTonog (no4ncTeH) 3 MUHYTK
Ckapwvaun 2 MUHYTK
Mwaun 1 MuHyTa

MOYNCTBAHE U TPUXA

Cnepn ynotpe6a:

* W3knioyeTe ypeaa ot KOHTakKTa.

« QcTaBeTe rpuna 1 TocTepa Aa U3cTuHaT Npeau nodncTeaHe. MoyncTBaiite, Korato ypeabT € Neko Tombl
— Taka e no-necHo.

« [louncTtBanTte crieq Becsika ynotpeba, 3a ga nsberHete HaTpyneBaHe Ha 3aropeny octaTbLm OT XpaHa.

MouuncTBaHe Ha nnouuTe:

* M36bpLueTe nnounte ¢ Meka kbpna unu rb6a, 3a ga oTcTpaHuMTe OCTaTbLM OT XpaHa.

Mpu ynopuTu 3aropenu octarbLu:

> l3nente manko Tonna Boda c Mek npenapart BbpXy 3aMbpPCEHOTO MSICTO.

> OcTaBeTe fa NPeCcTON HAKOINKO MUHYTU.

> HexHo TbpkaiiTe ¢ HeabpasuBHa nnactmacosa rbba unu noctaBeTe MoKpa XapTveHa kbpna, 3a Aaa
OMeKHe 3aMbpCsiBaHETO, Crief, KoeTo usbbpLuere.

> Hukora He n3nonssavite MeTanHu npnbopu nnn abpasmBHY NOYNCTBALLM CPEACTBA, Thil KaTo MoraT Aa
NOBPEAAT He3anensaLloTo NOKpUTUE.

MouncTBaHe Ha TaBUYKaTa 3a Ma3HUHa:

* V3Bagete 1 n3npasHete TaBnyKaTta crieq Bcska ynorpeba.

* VamunTe 4 ¢ Tonna canyHeHa Boaa.

* W3bsareanTte arpecvBHU NpenapaTy unm rpybu rebm, kouto morat Aa Hagpackat NoBbpPXHOCTTA.

* M3annakHeTe n nogcywiete aobpe ¢ uncrta meka Kbpna.

» [locTaBeTe TaBMykaTa obpaTHO Npean CbXpaHeHUe UM NoBTopHa ynotpeba.

CbXPAHEHUE

* M3kntoyeTe ypeaa v ro nssagerte OT eneKkTpyuyeckaTa Mpexa.

« OcraBeTe ro Aa U3CTUHE HaMbIIHO NPean CbXpaHeHe.

* [nb3HeTe 3aknioyBaLLMs KNuM KbM npegHaTa gpwxka B nosvuus “SAKJITIOMEHO”, 3a aa dwmkcupate
ropHata v goriHaTta nrova 3aegHo.

 LllpakHeTe nogBwkHaTa TaBuyka 06paTHO Ha MACTOTO N.

* YBUiiTe 3axpaHBalyus kaben cnpeTHaTo B OTAENEHMETO 3a CbXpaHeHue nof ypeaa.

» CbxpaHsiBaiTe ypefa Ha paBHa, cyxa 1 cTabunHa noBbPXHOCT.

npaBVIHHO U3XBBPJIAHE Ha TO3U NPOAYKT

+ Tasu MapkupoBKa nokasBea, Ye To3u NPOoAyKT He TpsibBa Aa ce M3XBbPIs C ApyruTe GUTOBK OTNaabLuy B
usna EBponencknsi cbios.

+ 3a ga ce npenoTBpaTi Bb3MOXHO BPEAU 3a OKOMHaTa cpeaa Unm HYoBEeLLKOTO 34paBe oT
HEKOHTPONMPaHO M3XBbPIIsSIHE Ha OTNagbLUM, PELMKIMpanTe ro OTFOBOPHO, 3a Aa Ce Hacbpum
YCTONYMBOTO MOBTOPHO U3MOM3BaHe Ha MaTepuariH1Te pecypcu.

+ 3a BpbluaHe Ha M3MNon3BaHusi OT Bac ypen, Mons, U3nonasanTe cucTeMuTe 3a BpbluaHe U cbbupaHe

BN /M Ce CBbpXKeTe C Tbproeelia, OT KOMTO CTe 3aKynunu npogykTa. Te moraT Aa B3emat TO3U NpoaykT 3a

eKonornyHo 6e3onacHo peuuknmpaHe.
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BE MOJMME 3ABEJIEXXETE: YINATCTBOTO 3A YPE[JOT MOXE [IA CE KPEWPA 3A NMOBEKE Of} ELEH MOAEN. ®YHKUWUTE KOWN
BALIVOT YPEA HE ' COOPXW, MOXE A CE HABELAT BO YIMATCTBOTO.
OBAA JA3VK BELLIE MPEBEAEH CO NMOMOLL HA 3MWCNEHA UHTENUIEHLIMJA.

FEHEPAJTHU YNATCTBA 3A BE3BEOHOCT U NMPEOYNPEXYBAHA

* [Npen narokopuctnTe OBOj ypea, BHUMATENHO NPOYNTajTE ro ynaTtcTBOTO
3a ynotpeba.

* Be monnme ga ce ocurypate geka HOMUHANHMOT HamMoH € UCT Kako
HaMOHOT LUTO ro KOpUcTUTE.

» UyBajTe rm ynatcTtBoTo 3a ynoTpeba, rapaHTHMOT NUCT, CMeTKaTa o[,
npogaxba n, ako e MOXXHO, KyTujata Co BHaTPELUHOTO NakyBare!

* YpeOotr e HameHeT WCKNYyYMBO 3a npuBaTHa ynotpeba u He e 3a
KomepumjanHa unu npodecnoHanHa ynortpeba!

» Cekoralu ucknyyeTte ro ypegoT of CTpyja Kora He ro Kopuctute, Kora
npuvkadyBaTte 0o4aToun, NPU YNCTEHE UK KOra HacTaHe KakoB 6uno
aedexT. MNpBo ncknyyerte ro ypenort. [oBneyete ro NpMKNy4oKoT, a He
Kabenor.

* 3a ga rv 3awTuTUTE deuarta o4 OMacHOCTU Of eNneKTPUYHWU ypeawm,
HUKOraLu He rm octaBajTe 6e3 Hag3op co ypeaorT. 3aTtoa, npu M3dopoT
Ha MeCcTOTO 3a ypeoT, NOCTaBeTe ro Taka LWTo AeuaTta Hema ga uvaar
npuctan o Hero. BHumaBajte kabenot aa He BUCHK.

» PenoBHO npoBepyBajTe ro ypenoT 1 kabenoT 3a owTeTyBaka. AKO uma
KakBO 6uno owteTyBawe, ypeaoTt He Tpeba Ja ce KOpUCTMW.

* He po3BonyBajTe geluata ga urpaar co ypenot. He nossonyBajte geuarta
Aa urpaat co MmatepujanoT 3a NakyBake, Kako LUTO Ce NNacTUYHN KECU.

» OBOj anapat MoXxe ga ro KopucrtaT geua Hag 8 rogMHu n nvua co
du3nyka, CeH30pHa UM MeHTanHa nonpeyeHocT, unn 6e3 UCKyCcTBO
N 3Haewe, camMo Nof Hag3op UMW ako UM ce JadeHu ynaTtcTeBa 3a
be3begHa ynotpeba un rm pasbupaar MOXHUTE ONacHOCTU. YnctereTo
N ofpXXyBaweToO He Tpeba Aa rv n3BpLlyBaaT Aeua, OCBEH ako ce Hafg
8 rognHu 1 nog Haasop.

* He obuayeajte ce camu ga ro nonpasuTe ypeaoTr — BO CNnyyaj Ha
npobnem, obpaTeTe ce 4O OBMAaCTEH CTPYyYHsaKk.

* [Mopagn 6e36eOAHOCHM NPUYMHK, CKPLIEH WK owTeTeH Kaben
3a HanojyBake CMee [da Ce 3aMeHM CcaMO CO eKBMBaneHTeH of
Npon3BOAUTENOT, 04 Hawara cny»6a 3a KOPUCHULM NN Of, COOLBETHO
KBanMdgukyBaHo nuue.

» UyBajTe ro ypenot u kabenot ganeky oA TonnuHa, OUpeKTHa cCoHYeBa
CBETNMHa, Bnara, octpu pabosu 1 CINYHO.

* ckny4yeTe ro ypenoT v nssagerte ro NpUKIy4oKOT Kora He ro KOpucTuTe.

» KopucteTte camo opurmHanym gogatoumn o6es3beneHmn og nobaByBadqorT.

FLORIA
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* He ro kopuctete ypenotr Ha oTtBopeHo. (OcBeH ako ypeaoT He e
An3ajHupaH 3a ynotpeba Ha oTBopeHo.) Cekoralw 3alTUTeTe ro of
HynTa unu NogHynTa Temneparypu.

* Hukoraww He ro kopucTeTe Bo 6nm3nHa Ha Boga (kaga, MyjanHuk u cn.).
He usnarate ro ypegoT Ha aoxa wunu ernara. Kopucrtete ro camo kora
paueTe BU ce CyBM.

* AKO ypedoT nagHe BO BoAa, UCKIy4yeTe ro of cTpyja nped ga ro
n3sagute. He gonupajte ro n3BopoT Ha Boga. YpeaoTt mopa aa buae
NPOBEPEH 0 CTpyYHaK Nped noBTopHa ynotpeba. 3a oa ce mnsberHe
PU3UK O enekTpuyeH yaap, He ro yicTtete ypedoT CO Boda U He o
noTonysajTe.

» KopucTeTte ro ypenot caMmo 3a HameHeTaTa uern.

* OBOj ypeq mMopa fa ce KOpUCTU camMO Kora e noBp3aH COo 3a3eMjeHa
NpyKny4yHUUa nHcTanupaHa crnopeq nponucute. Ocurypajte ce aeka
HaMOHOT ofroBapa CO OHOj HaBeAeH Ha Tunckarta nroYKa.

* lteTnte WTO HacTaHyBaaT npu ynotpeba CNpOTUBHO Ha MHCTPYKLMUTE,
HenpasunHa ynotpeba vnu nonpaska OA4 HEOBNACTEHW NuUua He ce
ondhaTeHun co rapaHuujata.

+ Cekorallu KopucTeTe ro ypeoT Ha pamMmHa U XOPU3OHTasriHa NOoBPLUMHA.

* Ypenot He Tpeba noBeke [a Ce KOPUCTU ako MNagHan Ha TBpaa
noBpwMHa of BUCUMHA. [lypu U HEBUANUBO OWITETYBake MOXe Aa
Bnujae Ha 6e3benHocCTa. YpeaoT Moxe NOBTOPHO Aa Ce KOPUCTU camMo
Mo NpoBepKa Of CTPy4HsaKk.

* Hukorawu He ro HoceTe unu BriedeTe ypeaoT OPXKejKU ro 3a NPUKTYyHOKOT,
buaejkm moxe ga foojae 4o KpaTok cnoj nopagun NpekuH Ha kabenot. He
ro BUTKajTe, CTUCKajTe UK Bne4veTe KabenoT npeky octpu pabosu.

* AKO ypeZoT Ma OTBOp 3a BeHTuNaumja, He ro nokpuseajte. He uctypajre
TEYHOCTM UK NpaLoun BO OTBOPUTE 3a BEHTUNaUumja.

* He cTtaBajte npctn vnu gpyru NnpeameTy BO OTBOPEHUTE OEeNOBU 0f,
ypenor.

* He ce npuaka ogroBopHOCT 3a WTeTa NpegusBrkaHa o HenpasusiHa
ynotpeba nnn HenounTyBawe Ha OBUE ynaTcTBa.

* Pusnk oa naropexmum! Mo Kopuctewe Ha anapartoT, HEKOW NOBPLUMHU
MoxaT Aa buaat xewukun, buaete BHUMaTenHn  BHUMaBajTe Ha TonnuTe
[EeNOBMU.

FLORIA
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3AMO3HAJTE o BAWWXWOT ANTUTANEH rPUN N MALLMHA 3A CEHABUYNA

[opHa obBuBKa

CBeTrio 3a HanojyBame

CBeTrno 3a roToBHOCT

Pauka

3akny4vyBane

lopHa v gonHa Henennvea pebpecTa
NOBPLUMHA 32 rOTBEHE

ok wN =

KOPUCTEHE KAKO Mr'PUI

* [puknyyeTe ro ypedoT Ha enekTpuyeH nssop 220-240V u Bkny4yeTe ro. LipeeHoTo cBeTno 3a
HanojyBate Ke ce 3ananu.

» OcrtaBeTe ro rpunoT 1 MalumHaTa 3a ceHaBunYM fa ce 3arpee. 3eneHo CBETIO 3a FOTOBHOCT Ke CBEeTHe
Kora ke ce JOCTUrHe nocakyBaHaTa Temneparypa.

» CrTaBeTe ro MecoTo Wnu gpyrata xpaHa Ha [ofiHaTa NoBpLUVHa 3a rotBewe. [orneaHeTe ja ynaTcTBOTO
UV peLenTypPHUKOT 3a NpenopayaHy BpeMukba 3a roTBese.

« 3aTBoperTe ja ropHaTa NOBpLUMHA 3a roTBeke. MNNMBaYKMOT LWapKK e An3ajHupaH Aa BpLUV eAHAaKoB
npuTUCOK BP3 XxpaHaTta. OcurypajTe ce Aeka ropHaTa nrnova e LernocHo cnyLuTeHa 3a Aa ce cosgagjat
TNIMHUW Of, TPUIIOT Ha XpaHaTa.

» OTkako xpaHaTa ke 6uge rpunyBaHa cnopep BalumTe )enbu, oTBOpeTe ro KanakoT COo pavkaTta.
M3Bagerte ja xpaHaTa co nnactuyHa wnatyna. He kopuctete meTtanHu npubopu, buaejku moxe aa ja
oLuTeTaTt Henennmeara NnoBpLUXHA.

KOPUCTEHE KAKO MALLUHA 3A CEHOBUYN

* [puknyyeTe ro ypenoT Ha enekTpuyeH nssop 220-240V u Bkny4yeTe ro. LipeeHoTo cBeTtno 3a
HanojyBare Ke ce 3ananu.

» OcTaBerTe ro rpunoT 1 MallMHaTa 3a CEHBUYM Aa ce 3arpee AoAeka He ce 3ananu 3efieHo CBETIO 3a
rOTOBHOCT.

» [lopeka ypedoT ce 3arpeBa, NoAroTBeTe ro ceHaBuYoT. CTaBeTe ro Ha lornHaTa NnoBpLUMHA 3a FOTBEHE,
NoCTaByBajKWN ro KOH 3a4HMOT Aen Ha nrovara.

» 3aTBopeTe ja ropHaTa NoBpLUMHA 3a roTBekse. [TNMMBaYKMOT LWapku e Au3ajHMpaH Aa BpLIv e4HAKoB
NPUTUCOK Ha ceHaBuYoT. OcurypajTe ce Aeka ropHaTa nsioda e LenocHO CrnyLiTeHa 3a NpaBuIHO
roTBeH-E.

*  TocTupareto 0bM4HO Tpae okory 4-5 MUHYTU. TOYHMOT BPEMEHCKN NEepuog 3aBUCU O NTMYHUTE Xenbu,
KaKko 1 of, BUAOT Ha NebOoT 1 MOMHEXOT.

* OTkako ceHABUYOT Ke Buae rotoB, OTBOPETE o KanakoT Co paykaTa. M3BageTe ro ceHaBMYOT CO
nnacTuyHa Lwnatyna.

3abenewka: He kopucteTe MeTanHu KnewwTn U HOXeBU, buaejki Tme Moxe Aa ja owTeTar Henennmearta

MOBPLUMHA Ha NIIOYUTE 3a FOTBEHE.

KOPUCTEHE HA ®YHKLUUJATA 3A NPUNAToannB BUCUHCKU NPUCTAI HA
rPunoT

OBaa yHKLMja BM OBO3MOXYyBa Aa roTBUTE AeNMKaTHU HAMUPHULIM, KakKo LITO ce puba nnu neumsa 3a
xambyprepu, 6e3 ga ru CTUCHeTe, CO Toa LUTO ropHaTa nnova ke ocTaHe Marnky nogurHara.

* TpuknyyeTe ro rpunoT 1 MaluMHaTa 3a CEHABMYM U OCTaBeTe v a ce 3arpeaT [oAeKa He CBEeTHe
3eneHoto ceeTno “FOTOBO”.

« CraBeTe ja xpaHaTa Koja cakaTe fa ja rpunysaTte Ha JonHaTa nrova 3a rotTBexe.

» TMpunarogeTe ro KNMMNOT 3a KOHTPOMa Ha BUCUHA (HajaeH Ha AecHaTa CTpaHa Ha ypeaoT) Ha cakaHaTta
BUCKHA.

* HexHo cnywTeTe ja ropHaTa nnova AoAeKka He ce NOTNpe Ha KNWMoT 3a KOHTPOora Ha BUCKHA.

« TopHaTa nnova ke octaHe noaurHata u ke UcnyLuTa HexHa TONMuHa, LWTO BM OBO3MOXYBA AeNUKaTHUTE
HamVpHWLWM Aa ce rpunysaat 6es3 ga ce nputuckaar.

FLORIA
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COBETHU 3A HAJOOBPU PE3YNTATU NMPU NEYEHKE HA POLLUTWUN

3a fa ce NnocTurHe onTUMarieH pesynrar npu nevyere, KOPUCTETE NapyMHba Meco LUTO ce AOBOMHO Aebenu
3a Aa [gojaaTt BO KOHTaKT CO ropHata v gonHarta nnova kora Powturbot n MawwuvHara 3a CeHaBuun ce
3aTBOPEHMN.

Mpenopa4yaHn BMAOBU MeCO:

FoBepcko: CuprnonH (Hbyjopk), pymn, pebpa (ckoy dounet), u TeHaepnouH (cuner).
JarHewko: O6pe3aHu ctekoBu of ByT, bunet, oko oA NOjH, KOTIETU U UCEYEHO jarHeLLKoO.
CBUHcKo: J10jH cTekoBU co nenepyTka, pebpa, 6yT CTekoBM, PUNETN U NCEYEHO CBUHCKO.

CoBeTu 3a neyeme:

» [orpy6u napunta Meco kako roBeacku breja, Tomncajg CTek Unu jarHeLlku KOoTneTu of Bpat/npeaeH aen
MOXe fia ce kopucTaT. 3a OMeKkHyBake, MapyHMpajTe ro MecoTo HEKONKY Yaca Miv Npeky HOK Bo cMeca
co BMHO v oueT. OBa nomara fa ce pacrnagHe TBpcTaTta NoBp3Ha TKUBA.

» W3berHyBajTe conewe Ha MecoTo npeq rotBeweTo. ConTta U3BnekyBa NPUPOAHM COKOBMU, NMPaBejku ro
MeCOTO NOTBPAO U NOCYBO.

* Ako KopuCTUTE MapvHaga, ucueneTe ro BULOKOT TEYHOCT M UCYLLETE ro MEeCOTO CO KyjHCKa xapTuja npes
[a ro cTaBuTe Ha PoLLTUIb.

> MapwuHagnTe Co BUCOK LLekepeH CoCTaB MOXe Aa U3ropat Ha TOnnuTe nnoyu.

* He nperoTBeTe ro mecoTo. [lypn 1 CBUHCKOTO € HajAobpo Kora e Marnky po3eBo U COYNUBO.

* Hukoraw He npo6oayBajTe ro MecoTo CO BUIbYLLKA UMK He o ceveTe fofeka ce neve. OBa ocrnoboaysa
COKOBW LUTO NPEAN3BUKYyBaaT CyBOCT U TBPAOCT. KopucTeTe knewuTn 3a pakyBake CO MecoTo.

» 3a HexHa pnba, kopucTeTe paMHa, TONMOTHO OTMOPHA NNACTUYHA LWNaTyna 3a KpeBakeTo M NoAApLUIKa
npu usBagyBam-e.

» [MNapaBapeTe ja kobacuuata NPeTXoAHoO 3a Aa He e NoTpebHo Aa ce npoboaysa npea nevewe. Osa
nomara kobacuuuTte fa ocTaHaT COYHM U CnpedyBa MNyKame.

BOAWY 3A NEYEHE

CocTojka Bug Bpeme Ha roTBewe

c 3 MUHYTUW 3a Meauym peTko
VPIIOVH CTeK
M 5-6 MWHYTU 3a fOBpO neveHo
WHYTEH CTeK
[oBeacko 1-2 MUHYTH
Xambyprep natu
Ckou couner 4-6 muHyTV
4-6 MUHYTH
IojH cTek
CBWHCKO dunet 2-3 MUHYTK
BekoH
JlojH 3 MUHYTK
JarHewko Kotnetn 4 MUHYTH
ByT cTtekoBu 4 MUHYTH
6 MUHYTW 1Ny Jogeka He ce
MunetLko dunetun op rpaamn CroTeu
dunetun og byt 4-5 MMHYTW UNun gogeka He ce
CroTeu
KoBacuuu TeHok 3-4 MUHYTH
Oeben 6-7 MUHYTK
CeHasy um dokava ) 3-5 MUHYTV unu gogeka He
3apymeHn
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Matnuypax
TukBMUM
3eneHuyk CRaTKM KOMIMpK 3-5 MUHYTHK
(napuura gebenu 1 cm)
dune puba 2-4 MUHYTK
Pn6HM nutn 3-5 MUHYTK
Mopcka xpaHa OkTonog (McuncTeH) 3 MUHYTK
Lkamnun 2 MUHYTK
LLikonku 1 MuHyTa

YUCTEHE U TPUXA

Mo ynotpeb6a:

* VcknyyeTe ro ypefoT of cTpyja 1 nssagere ro NpuKny4YoKoT Of LUTEKEPOT.

« OcTaBeTe ro rpunoT 1 TOCTEPOT Aa Ce U3naaaTt npea Yictere. YNCTeHEeTo e NonecHo Joaeka ypeaor e
ywite Masnky Tonos.

» Cekorall nc4ucTeTe ro rpunoT 1 TOCTEPOT Mo cekoja ynoTpeba 3a Aa cnpeunte HacnojyBake Ha
3aropeHa xpaHa.

YucTterse Ha nnouute:

M36puLlete rv nnoynTe 3a rotBeke CO MeKa Kprna unm cyHrep 3a ja OTCTpaHUTe OCTaToLM Of XpaHa.

3a TBPAOKOPHM, 3aropeHn ocTaToLu:

> VcTypeTe Mana KonuyvHa Tonna Boga co bnaru AeTepreHT Ha MecToTo.

> OcTaBeTe a OTCTOW HEKOMKY MUHYTU.

> HexHo n34eTkajTe co Heabpa3nBHa NnacTUyHa CyHrepka unm noctaBeTe BNaxHa XapTUeHa kpna Bp3
ocraTtouuTe 3a Aa r'v OMekHeTe, NoToa u3bpuLleTe rv.

> Hukorall He KopuCTeTe MeTanHu anaTku unu abpasnBHU CpeacTBa 3a YNCTeHe, buaejkn Moxe aa ja
owiTeTaT HenennvBaTa NnoBpLUUHA.

Yucrewe Ha TaBa 3a Kanewe:

* W3Bapgerte un ncnpasHeTe ja TaBaTa 3a kanekwe no cekoja ynotpeba.

* M3mwujTe ja co Tonna Boga u canyH.

* M36erHyBajTe KOpUCTEHE HA CUMHWN OETEPreHTU Unmn abpasmnBHN CyHIepy KoM Moxe aa ja uarpebat
noBpLUMHaTA.

* VicnnakHeTe 1 Jobpo ncyLueTe co YucTa, Meka kpna.

» BpateTe ja TaBaTa 3a kanewe npesa aa ro 4yBate U KOpUcTUTe ypeaoT NoBTOPHO.

YYBAHE

* VcknyyeTe ro ypefoT of cTpyja 1 nssagere ro Npukny4YoKoT Of LUTEKEPOT.

» OcrTaBeTe ro rpunoT Aa ce u3naau LenocHo npea Aa ro Yysare.

» [lomecTeTe ja knuncaTta 3a cknagupare koH npeaHata payka Bo MOJIOXBATA 3AKINTYYEHO 3a ga rn
3aKny4uTe ropHaTa v [orHaTa nroya 3a rotBere.

* BparteTte ja oTcTpaHnMBaTta TaBa 3a Kanekwe Ha MecTo.

» HawmortajTe ro kabenot ybaBo BO MpOCTOPOT 3a cknaauparbe Ha kabenoT Koj ce Haora nog ypeaor.

» YyBajTe ro ypegoT Ha pamHa, cyBa v CTabunHa nospLUnHa.

lNMpaBunHoO oTcTpaHyBake Ha OBOj NPOU3BOA Npou3Boa

« OBaa 03Haka NoKaxxyBa [eka 0BOj Npon3Bof, He Tpeba Aa ce OTCTpaHyBa Co Apyr1 AOMALLHW OTNagoum
Hu3 EY.

« 3a fa ce cnpeyn MoXHaTa LTeTa Ha XUBOTHaTa CpenHa UM YOBEYKOTO 3ApaBje 0f HEKOHTPONMPaHO
OTCTpaHyBak-€ Ha 0TNaoLm, OArOBOPHO PELMKNMPAjTE ro 3a Aa Ce NPOMOBUPA OAPXKIIMBOTO NOBTOPHO
KOPUCTEHE Ha MaTepujanHuTe pecypcu.

< 3a Bpakahe Ha BallaTa KopucTeHa onpema, Be MofnMme KOpUCTeTe v CUCTEMUTE 3a BpaKarse 1

I COOviparbe Unu KOHTaKTUpajTe ro NpoAaBayoT Kade LWTo Npou3BodoT bun KyneH. Tue moxar Aa ro

npesemar oBOj Npou3Bog 3a 6e36e4HO peuuknvpare Ha X1BOTHaTa CpeanHa.
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MOLIMO VAS UZMITE U OBZIR DA OVO UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA MOZE BITI SASTAVLJENO NA NACIN DA
POSEDUJE INFORMACIJE ZA KORISCENJE VISE MODELA. VAS UREDAJ MOZDA NE SADRZI KARAKTERISTIKE KOJE SU
NAVEDENE U OVOM UPUTSTVU ZA UPOTREBU.

OPSTA UPUTSTVA ZA BEZBEDNOST | UPOZORENJA

* Pri koriS¢enju ovog uredaja paZzljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

* Proverite da li je nazivni napon isti kao i napon koji koristite.

» SaCuvajte uputstvo za upotrebu, garantni list, fiskalni racun, a ako je
moguce, i kutiju sa unutrasnjom ambalazom.

 Uredaj je namenjeniskljucivo za privatnu upotrebu, a ne za komercijalnu
ili profesionalnu upotrebu!

* Uvek izvadite utikaC iz utiCnice kada uredaj nije u upotrebi, prilikom
postavljanja dodatnih delova, CiS¢enja uredaja ili u slu€aju kvara.
Prethodno iskljuCite uredaj. Povucite za utikac, a ne za kabl.

» Da biste zastitili decu od opasnosti elektricnih uredaja, nikada ih ne
ostavljajte bez nadzora sa uredajem. Prilikom odabira mesta za uredaj,
postarajte se da deca nemaju pristup uredaju. Pazite da kabl ne visi.

* Redovno proveravajte uredaj i kabl na oStecenja. Ako postoji bilo kakvo
oStecCenje, uredaj se ne sme Koristiti.

* Ne dozvoljavajte deci da se igraju uredajem. Ne dozvolite deci da se
igraju ambalaznim materijalima, kao Sto su plastiCne kese.

» Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa fizickim,
senzornim ili mentalnim smetnjama, ili osobe koje nemaju iskustva i
znanja, pod uslovom da su pod nadzorom ili da su dobile uputstva za
bezbednu upotrebu uredaja i razumeju mogucée opasnosti. Ciscenje i
odrzavanje uredaja ne bi smela da rade deca mlada od 8 godina bez
nadzora.

* Ne pokuSavajte da popravljate uredaj sami. U slu€aju kvara obratite se
ovlaséenom servisu.

* |z bezbednosnih razloga, oSteceni ili polomljeni kabl moze da zameni
samo proizvodac¢, nas servis ili stru¢no lice sa odgovarajucom
kvalifikacijom.

* Drzite uredaj i kabl dalje od izvora toplote, direktne sunCeve svetlosti,
vlage, ostrih ivica i slicnih faktora.

* Iskljucite uredaj i izvucite utika€ kada ga ne Koristite.

* Koristite samo originalne dodatke koje isporucuje proizvodac.

* Ne koristite uredaj na otvorenom prostoru (osim ako nije predviden za
spoljasnju upotrebu). Uvek ga zastitite od niskih ili ispod nula stepeni
temperatura.

* Nikada ne koristite uredaj u blizini vode (kade, lavaboa itd.). Uredaj ne
sme biti izlozen kiSi ili vlazi. Koristite uredaj samo kada su vam ruke
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suve.

* Ako uredaj padne u vodu, prvo ga iskljuCite iz struje pre nego Sto ga
izvadite. Ne dodirujte izvor vode. Uredaj mora biti pregledan od strane
strucnog lica pre ponovne upotrebe. Da biste izbegli rizik od strujnog
udara, ne Cistite uredaj vodom niti ga potapajte u vodu.

 Uredaj koristite isklju€ivo za predvidenu namenu.

» Uredaj se sme Koristiti samo kada je priklju¢en na uzemljenu uti¢nicu
koja je instalirana u skladu sa propisima. Uverite se da napon napajanja
odgovara naponu navedenom na plocici sa podacima.

» Stete nastale upotrebom uredaja u svrhe koje nisu predvidene
uputstvom, nepravilnim koriS¢enjem ili nestruénim popravkama nisu
pokrivene garancijom.

» Uvek koristite uredaj na ravnoj i horizontalnoj povrsini.

* Uredaj se ne sme dalje koristiti ako padne sa visine na tvrdu povrsinu.
Cak i nevidljiva oste¢enja mogu imati negativan uticaj na bezbednost u
radu uredaja. Uredaj se moze Koristiti samo nakon pregleda od strane
strucnog lica.

* Nikada ne nosite niti povlacite uredaj drzeéi za utikac, jer mozZe doci do
kratkog spoja zbog pucanja kabla. Ne savijajte, ne stezite niti provlacite
kabl preko ostrih ivica.

» Ako uredaj ima ventilacione otvore, ne prekrivajte ih. Ne sipajte teCnosti
ni praskaste materijale u ventilacione otvore.

* Ne stavljajte prste niti druge predmete u otvorene delove uredaja.

* ProizvodaC ne snosi odgovornost za Stete nastale nepravilnim
koris¢enjem ili nepostovanjem ovih uputstava.

* Rizik od opekotina! Nakon koriséenja, neke povrsine mogu biti vruce.
Budite oprezni i vodite racuna o toplim povrsinama.

FLORIA
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UPOZNAJTE SVOJ DIGITALNI ROSTILJ | APARAT ZA SENDVICE

Gornji deo kucista

Svetlo za napajanje

Svetlo koje pokazuje da je spremno
Drska

Zakljucavanje

Gornja i donja nelepljiva rebrasta
plo¢a za kuvanje

ok wh =

KORISCENJE KAO ROSTILJ

» Ukljucite aparat u strujnu uti¢nicu od 220-240V i ukljucite ga. Crveno svetlo za napajanje ¢e se upaliti.

» Dozvolite da se Roéstilj i aparat za sendvice zagreju. Zeleno svetlo “Spremno” ¢e se upaliti kada se
dostigne Zeljena temperatura.

» Stavite meso ili druge namirnice na donju plo€u za kuvanje. Pogledajte vodi¢ za pecenje ili recept za
preporuceno vreme kuvanja.

» Spustite gornju plo€u za kuvanje. Plivajuci Sarkeni deo je dizajniran da ravnomerno pritisne hranu.
Uverite se da je gornja plo¢a potpuno spustena kako biste dobili tragove sa rostilja na hrani.

» Kada je hrana ispe€ena po vasoj Zelji, otvorite poklopac drSkom. Izvadite hranu plasticnom lopaticom.
Nemoijte koristiti metalni pribor jer moze ostetiti nelepljivu povrsinu.

KORISCENJE KAO APARAT ZA SENDVICE

» Ukljucite aparat u strujnu uti¢nicu od 220-240V i ukljucite ga. Crveno svetlo za napajanje ¢e se upaliti.

* Dozvolite da se Rostilj i aparat za sendvice zagreju dok se ne upali zeleno svetlo “Spremno”.

» Dok se uredaj zagreva, pripremite sendvi¢. Stavite ga na donju plo€u za kuvanje, pozicioniraju¢i ga
blize zadnjem delu ploce.

» Spustite gornju plo€u za kuvanje. Plivajuci Sarkeni deo je dizajniran da ravnomerno pritisne sendvic.
Uverite se da je gornja plo€a potpuno spustena radi pravilnog pecenja.

» Pecenje obi¢no traje oko 4-5 minuta. Tacno vreme zavisi od li¢nih preferencija, kao i od vrste hleba i
filovanja.

» Kada je sendvi¢ pecen, otvorite poklopac drskom. |zvadite sendvi¢ plasticnom lopaticom.

Napomena: Nemojte koristiti metalne hvataljke ili nozeve jer mogu ostetiti nelepljivu povrsinu plo¢a za

kuvanje.

KORISCENJE FUNKCIJE PODESAVANJA VISINE ROSTILJA

Ova funkcija vam omogucava da pe€ete nezne namirnice poput ribe ili hamburger peciva bez pritiskanja,
tako Sto éete drzati gornju ploCu blago podignutu.

» Ukljucite Rostilj i aparat za sendviCe i saCekajte da se zagreje dok se ne upali zeleno svetlo
“SPREMNO”.

Stavite hranu koju Zelite da pecete na donju plo€u za kuvanje.

Podesite klip za kontrolu visine (nalazi se sa desne strane uredaja) na Zeljenu visinu.

Pazljivo spustite gornju plo¢u dok ne legne na klip za kontrolu visine.

Gornja plo¢a ¢e ostati podignuta i emitovati blagu toplotu, $to vam omogucava da lagano pecete nezne
namirnice bez pritiska.

e o o o
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SAVETI ZA NAJBOLJE REZULTATE PRILIKOM ROSTILJANJA

Da biste postigli optimalne rezultate rostiljanja, koristite meso koje je dovoljno debelo da dode u kontakt i
sa gornjom i sa donjom plo¢om kada se Rostilj i Sendvi¢ MeSalica zatvori.

Preporuceni komadi mesa:

Govedina: Lumb (Njujork), but, rebarca (skotski file), i file.

Jagnjetina: Oc¢iS¢eni but od jagnjetine, file, ledna ocis¢ena misi¢na masa, kotleti i naseckana jagnjetina.
Svinjetina: Razvuceni odresci leda, rebarca, odresci buta, file i naseckana svinjetina.

Saveti za rostiljanje:

» Tezi komadi mesa kao $to su govedi lopatasti deo, govedi but ili jagnjec¢i predniji kotleti mogu se takode
koristiti. Da biste ih omeksali, marinirajte meso nekoliko sati ili preko no¢i u mesavini koja sadrzi vino ili
sirce. Ovo pomaze da se razgrade tvrda vezivna tkiva.

* |zbegavajte posipanje soli pre kuvanja. So izvlaéi prirodne sokove i ¢ini meso tvrdim i suvljim.

« Ako koristite marinadu, ocedite viSak te€nosti i osuSite meso papirnim ubrusom pre nego $to ga stavite
na rostilj.

> Marinade sa visokim sadrzajem Se¢era mogu da izgore na vru¢im plo¢ama.

+ Ne prekuvajte meso. Cak i svinjetina je najbolja kada je blago roze i soéna.

» Nikada ne probijajte meso viljuskom ili ne seckajte dok se pe€e. Time se ispustaju sokovi i meso postaje
suvo i tvrdo. Koristite hvataljke za rukovanje mesom.

« Za osetljive vrste ribe koristite ravnu, otporanu na toplotu plasti¢nu lopaticu da podignete i podrzite
komade prilikom vadenja.

* Prethodno blansirajte kobasice da ne biste morali da ih probijate pre pecenja. To pomaze da kobasice
ostanu socne i spre€ava pucanije.

VODIC ZA PECENJE NA ROSTILJU

Sastojak Vrsta Vreme pecenja
Lumb odrezak 3 minL_Jta za srednje peé:eno
) : 5-6 minuta za dobro peceno
. Minutni odrezak .
Govedina 4 1-2 minuta
Cufte za hamburger .
Skotski file 4-6 minuta
4-6 minuta
Odrezak leda
Svinjetina File 2-3 minuta
Slanina
Leda 3 minuta
Jagnjetina Kotleti 4 minuta
Odresci buta 4 minuta
AP 6 minuta ili dok ne bude peceno
- Grudi fileti : o
Piletina Bataci fileti 4'5, minuta ili dok ne bude
peceno
Kobasice Tanku 3-4 minuta
Debelu 6-7 minuta
Sendvic ili focaccia - 3-5 minuta ili dok ne porumeni
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Patlidzan
. Tikvica ’
Povrée Slatki krompir (kriske debljine | 35 Minuta
1.cm)
Riblji fileti 2-4 minuta
Riblje ¢uftice 3-5 minuta
Plodovi mora Hobotnica (ocis¢ena) 3 minuta
Kreveti 2 minuta
Jakovljevi kapci 1 minuta

CISCENJE | ODRZAVANJE

Nakon upotrebe:

« |skljucite uredaj iz struje i izvadite utika¢ iz zidne uti¢nice.

+ Dozvolite da se va$ rostilj i aparat za sendviée ohlade pre ¢is¢enja. Ciséenje je lakse dok je uredaj jos
blago topao.

» Uvek ocistite roétilj i aparat za sendvi¢e nakon svake upotrebe kako biste sprecili nakupljanje zagorele
hrane.

Ciséenje ploéa za kuvanje:

Obrisite ploCe za kuvanje mekom krpom ili sunderom da uklonite ostatke hrane.

Za tvrdokorne, zagorele ostatke:

> Sipajte malu koli¢inu tople vode pomesane sa blagim deterdzentom preko mesta sa ostatcima.

> Ostavite da odstoji nekoliko minuta.

> Njezno istrljajte plasticnom, neabrazivnom sunderom ili stavite vlazni papirni ubrus preko ostataka da ih
omeksa, a zatim obriite.

> Nikada ne koristite metalne pribore ili abrazivne deterdZente jer mogu ostetiti nelepljivu povrsinu.

Ciséenje posude za kapanje:

 |zvadite i ispraznite posudu za kapanje nakon svake upotrebe.

« Operite je u toploj, sapunici.

* lzbegavajte jake deterdzente ili grube sundere koji mogu izgrebati povrsinu.

* Dobro isperite i osuSite mekom, Cistom krpom.

« Vratite posudu za kapanje na mesto pre nego $to ponovo koristite ili odlozite ureda;.

SKLADISTENJE

« |skljucite uredaj iz struje i izvadite utikac.

» Dozvolite da se roétilj potpuno ohladi pre odlaganja.

« Kliznite sigurnosnu kop&u prema prednjoj ru¢ki u POZICIJU ZAKLJUCAVANJA da biste osigurali gornje i
donje ploCe za kuvanje zajedno.

« Vratite uklonjivu posudu za kapanje na mesto.

» Uvijte kabl za napajanje uredno u odeljak za skladistenje kabla ispod uredaja.

« Cuvajte uredaj na ravnoj, suvoj i stabilnoj povrsini.

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Oznacavanje ukazuje da se ovaj proizvod ne sme odbacivati sa drugim ku¢nim otpadom u celoj EU.

« Da biste sprecili mogucu Stetu po Zivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje usled nekontrolisanog odlaganja
otpada, odlozZite ga odgovorno kako biste promovisali odrZivo ponovno koris¢enje materijalnih resursa.

» Za vracanje vaSeg koriS¢enog uredaja, koristite sisteme povrata i prikupljanja ili kontaktirajte trgovca kod

koga je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za sigurno recikliranje u okviru zastite Zivotne
BN sredine.

FLORIA
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