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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

 Before using this device please read the instruction manual carefully.

* Please make sure the rated voltage is the same as the voltage that you
used.

* Please keep the instructions, the guaranty certificate, the sales receipt,
and if possible, the carton with the inner packaging!

* The device is intended exclusively for private use and not for commercial
use, not for professional use!

» Always remove the plug from the socket whenever the device is not in
use when attaching accessory parts, cleaning the device, or whenever
a disturbance occurs. Switch off the device beforehand. Pull on the
plug, not on the cable.

» To protect children from the dangers of electrical appliances, never
leave them unsupervised with the device. Consequently, when selecting
the location for your device, do so in such a way that children do not
have access to the device. Take care to ensure that the cable does not
hang down.

+ Test the device and the cable regularly for damage. If there is damage
of any kind, the device should not be used.

* Do not allow children to play with the device. Do not let children play
with packaging material such as plastic bags.

* This appliance can be used by children aged 8 years and above
and persons with physical, sensory, or mental disabilities, or lack
of experience and knowledge, provided that they are supervised or
have been given instructions on how to use the appliance safely and
understand the possible hazards. Cleaning and user maintenance
should not be done by children unless they are under 8 years old and
unsupervised.

* Do not repair the device yourself, but rather consult an authorized
expert in case of a problem.

» For safety reasons, a broken or damaged mains lead may only be
replaced by an equivalent lead from the manufacturer, our customer
service department, or a similar qualified person.

» Keep the device and the cable away from heat, direct sunlight, moisture,
sharp edges, and the like.

» Switch off the device and unplug it, when you are not using the device.

* Use only original accessories provided by the supplier.
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* Do not use the device outdoors. (Unless the device is designed to be
used outside.) Always protect against zero or sub-zero temperatures.

* Never use near water (bathtub, sink, etc.). The appliance should not be
exposed to rain or moisture. Only use the device when your hands are
dry.

« If the device falls into water, unplug it before taking it out of the water.
Do not touch the water source. The device must be checked by a
specialist before it is used again. To avoid the risk of electric shock, do
not clean the device with water or immerse it in water.

* Use the device only for the intended purpose.

» This device must only be operated when connected to a grounded
socket installed in accordance with regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds to the voltage stated on the type plate.

» Damages that occur when the device is used for purposes other than
those specified in the instructions or is used incorrectly or is not repaired
by experts are not covered by the warranty.

» Always use the device on a flat and horizontal surface.

» The device should not be used anymore after, in case of falling on a
hard surface from height. Even invisible damage may cause negative
effects on the functional safety of the device. The device can only be
used after being checked by a professional.

* Never carry or pull the device by holding the power plug as there is a
risk of a short circuit due to cable breakage. Do not bend, pinch, or pull
the power cord over sharp edges.

* If there is a ventilation hole, do not cover it. Do not pour any liquid or
powder into the ventilation holes.

* Risk of burns! After the use of appliance some surfaces can be hot, be
aware of the risks and be cautious of hot surfaces.

* Never insert metal objects into the appliance.

» The device must cool down before you store it.

* Open the device by holding the handle. Before that, release the buckle.

* Never use the product close to combustibles.

* No liability is accepted in case of damage caused by improper use or
failure to comply with these instructions.
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GET TO KNOW YOUR SANDWICH MAKER

/o 1. Ready lamp
/9 2. Power lamp

/?ofz,f 4@ 3. Top housing

g 4. Cooking plate
\ e 5. Bottom housing
) 6 6. Handle clip

OPERATING INSTRUCTIONS

When using the Sandwich Maker for the first time, after unpacking your Sandwich Maker, open the lid,
clean the cooking surfaces thoroughly by whipping with a damp sponge and dry the surfaces with a

paper towel. For best results, prepare the non-stick surfaces by using a paper towel to wipe a thin layer of
vegetable shortening or oil onto the non-stick surfaces of the Sandwich Maker.

Caution: Always use protective, heat-resistant, gloves or mitts when handing this product to avoid steam or
other burns.

OPERATION
* Plug in the power cord. Always preheat before each use.

« The indicator light will illuminate when the plug is connected to the main outlet; it will stay on during
preheating, ready light will turn on when appliance has preheated.

 Lightly glaze both heating plates with a small amount of vegetable oil or a non-stick spray and close the
casing for the sandwich maker to heat up.

» Begin heating. After about 3 minutes, the red light will turn off, indicating that the sandwich maker is
ready for use.

« Prepare sandwiches by buttering bread on outer surfaces and placing desired ingredients within. Lift
safety catch and open the sandwich maker. Place sandwiches on the heating plates.

» Close the casing to ensure that the sandwich is placed evenly. Lock the safety catch. Normal cooking
times will be 3~6 minutes for each sandwich. The red light will turn on and off, as the thermostat keeps
the sandwich maker at the proper baking temperature.

* Remove the sandwiches from the heating plates with a plastic or wooden spatula. Be careful with your
sandwiches, the fillings will be quite hot. Allow to cool for a few minutes before enjoying.

» Unplug the power supply cord after cooking and allow the sandwich maker to cool down.

Caution: The appliance is not to be operated in the open position.

CLEANING & MAINTENANCE
« Always unplug this sandwich maker from power source and wait until it cools down before cleaning.

« There is no need to take your sandwich maker apart for cleaning. Dry with a paper towel to absorb
excess oil. Brush crumbs from the grooves, and wipe with damp cloth and mild soap.

* Never immerse in water. Avoid using scratching or sharp utensils, as they will scratch the non-stick
surface.

» Do not use cleansers or oven cleaners on the heating plates.

« To clean handles and other parts, use a damp cloth with mild soap.

« Should any filling be difficult to remove, pour a little cooking oil onto the plate and wipe off after 5
minutes, when the filling has softened.

» This appliance requires little maintenance. It contains no user serviceable parts. Do not try to repair it
yourself. Refer it to qualified personnel if servicing needed.

Caution: Do not immerse in water.
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SANDWICH RECIPES

You can use your sandwich maker around the clock-breakfast, lunch, dinner, dessert and snacks. Try

your own creativity and transform leftovers into tasty delights or use traditional sandwich ingredients and
fillings. Fruits and pie fillings make delicious treats when toasted between slices of bread and sprinkled with
powdered sugar.

BREAKFAST

BREAKFAST SANDWICH (2 portions)

* 2eggs

» 175ml grated cheese (cheddar, Monterey jack or Swiss)

* 65ml cooked meat or vegetables.

* 4 slices of bread of choice (butter or margarine optional)

Place two slices of bread, buttered side down, onto heating plates. Place cheese in center of each slice. Gently pour
the beaten egg over cheese and cooked meat (ham, bacon) or vegetables. Top with remaining bread slices, buttered
side up. Close a latch cover. Cook for 2 minutes.

LUNCH OR SNACKS

MONTE CRISTO (2 portions)

+ 2 thin slices Swiss cheese

* 4 slices white bread

* 4 thin slices cooked ham

+ Tegg

* 65 ml milk

Preheat sandwich maker. Place one slice of ham, a slice of Swiss cheese and another of ham (all cut to fit the bread
size) on each of two slices of bread. Top with remaining bread slices. Combine milk and egg, dip sandwiches on side at
a time in egg mixture. Place onto heating plates. Close cover catching latch and cook for 2~3 minutes.

DESSERTS

APPLE TURNOVERS (4 portions)

+ 30ml apple or 30ml canned apple-pie filling

» 5ml castor (icing) sugar

* 2ml cinnamon

+ Optional: 15ml sultanas raisins, raisin bread

Place a slice of bread (buttered side down) onto the sandwich maker. Form a hollow and add apple. Sprinkle
with (icing) sugar and cinnamon. Top with a slice bread (buttered side up) lower lid and toast for 1 minute, serve
immediately.

Correct Disposal of this product

« This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout
the EU.
« To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.
« To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where
s the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.
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BITTE BEACHTEN SIE, DASS DAS GERATEHANDBUCH, INFORMATIONEN FUR MEHR ALS EIN MODELL BEINHALTEN KANN.
IHR GERAT KONNTE MOGLICHERWEISE NICHT DIE IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG ERWAHNTEN FUNKTIONEN BESITZEN.
DIESE SPRACHE WURDE MIT HILFE VON KUNSTLICHER INTELLIGENZ UBERSETZT.

ALLGEMEINE SICHERHEITSANWEISUNGEN UND WARNUNGEN

* Bevor Sie dieses Gerat verwenden, lesen Sie bitte die
Bedienungsanleitung sorgfaltig durch. .

* Bitte stellen Sie sicher, dass die Nennspannung mit der Spannung
ubereinstimmt, die Sie verwenden.

* Bitte bewahren Sie die Anweisungen, den Garantiebeleg, den
Vefr'kaufsbeleg und, wenn moglich, den Karton mit der Innenverpackung
aufl

» Das Gerat ist ausschlieBlich fur den privaten Gebrauch bestimmt und
nicht fir den gewerblichen oder professionellen Gebrauch! )

» Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht in Gebrauch ist, wenn Zubehorteile angebracht werden, das
Gerat gereinigt wird oder eine Storung auftritt. Schalten Sie das Gerat
vorher aus. Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel. )

* Um Kinder vor den Gefahren elektrischer Gerate zu schutzen, lassen
Sie sie niemals unbeaufsichtigt mit dem Gerat. WWahlen Sie den Standort
fur lhr Gerat so, dass Kinder keinen Zugang dazu haben. Achten Sie
darauf, dass das Kabel nicht herunterhangt. L )

» Uberprufen Sie das Gerat und das Kabel regelmaRig auf Schaden.
Werclin Schaden jeglicher Art vorliegen, darf das Gerat nicht verwendet
werden.

+ Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Lassen Sie Kinder nicht
mit Verpackyn%smaterlal wie Plastiktuten spielen. .

* Dieses_Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder geistigen Behinderungen oder
mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, vorausgesetzt,
sie werden beaufsic tl%t oder haben Anweisungen zum _sicheren
Gebrauch des Gerats erhalten und verstehen die moglichen Gefahren.
Reinigung und Benutzerwartung sollten nicht von Kindern durchgefuhrt
werden, es sei denn, sie sind unter 8 Jahre alt und werden beaufsichtigt.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern wenden Sie sich im
Falle eines Problems an einen autorisierten Fachmann. o

* Aus Sicherheitsgrinden darf ein defektes oder beschadigtes
Netzkabel nur durch ein gleichwertiges Kabel des Herstellers, unseres
Kunéjendlenstes oder einer &ahnlich qualifizierten Person ersetzt
werden.

 Halten Sie das Gerat und das Kabel von Hitze, direktem Sonnenlicht,
Feuchtigkeit, scharfen Kanten und Ahnlichem fern.

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker, wenn Sie das
Gerat nicht benutzen. ) _ _

. VeraNenden Sie nur Originalzubehor, das vom Lieferanten bereitgestellt
wird.

» Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.__gEs sei denn, das Gerat
ist fur den AuReneinsatz konzipiert.) Schitzen Sie es immer vor
Temperaturen unter Null oder unter dem Gefrierpunki.

FLORIA
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* Verwenden Sie es niemals in der Nahe von Wasser (Badewanne,
Waschbecken usw.). Das Gerat sollte nicht Regen oder Feuchtigkeit
ausgesetzt werden. Verwenden Sie das Gerat nur, wenn lhre Hande
trocken sind.

* Wenn das Gerat ins Wasser fallt, ziehen Sie den Stecker, bevor Sie
es aus dem Wasser nehmen._ Berthren Sie nicht die Wasserquelle.
Das Gerat muss von einem Fachmann uberprift werden, bevor es
wieder verwendet wird. Um das Risiko eines elektrischen Schlags Zu
vermeiden, reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser und tauchen Sie
es nicht in Wasser. ) )

* Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck.

* Dieses Gerat darf nur an einer geerdeten Steckdose betrieben werden,
die gemall den Vorschriften installiert ist. Stellen Sie sicher, dass
die Versorgungsspannung der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung entspricht. . . .

» Schaden, die durch unsachgemafie Verwendung des Gerats, nicht
bestlmmungs%emaﬁen Gebrauch oder Reparaturen durch nicht

e

fachkundi ersonen entstehen, sind nicht von der Garantie
abgedeckt.
. \Flle"r\/\aenden Sie das Gerat immer auf einer flachen und horizontalen
ache.

» Das Gerat sollte nach einem Sturz auf eine harte Oberflache nicht
mehr verwendet werden. Selbst unsichtbare Schaden konnen negative
Auswirkungen auf die Funktionssicherheit des Gerats haben. Das Gerat
darfdnur nach Uberprufung durch einen Fachmann wieder verwendet
werden.

 Tragen oder ziehen Sie das Gerat niemals am Netzstecker, da dies
aufgrund eines Kabelbruchs zu einem Kurzschluss fuhren kann.
Elegten, klemmen oder ziehen Sie das Netzkabel nicht tber scharfe

anten.

* Wenn es ein Beluftungsloch gibt, decken Sie es nicht ab. Gielsen Sie
keine Flussigkeiten oder Pulver in die BelUftungslocher. o

. Verbru__hungs%efahr! Nach der \/ervyendun&ldes Gerats konnen einige
Oberflachen heil’ sein. Seien Sie sich der Risiken bewusst und achten
Sie auf heil’e Oberflachen. . . 3

+ Stecken Sie niemals Metallgegenstande in das Gerat.

* Das Gerat muss abkuhlen, bevor Sie es verstauen. .

» Offnen Sie das Gerat, indem Sie den Griff halten. Lassen Sie vorher
die Schnalle los.

* Verwenden Sie das Produkt niemals in der Nahe von brennbaren
Materialien. . )

* Bei Schaden, die durch unsachgemaflen Gebrauch oder
Nichteinhaltung dieser Anweisungen verursacht werden, wird keine
Haftung bernommen.

FLORIA
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KENNEN SIE IHREN SANDWICHMAKER

/o 1. Bereitschaftsleuchte
/9 2. Stromanzeige

/?ofz,f 4@ 3. Obergehduse

g 4. Garplatte
\ e 5. Untergehause
) 6 6. Griffclip

BETRIEBSANLEITUNG

Beim ersten Gebrauch des Sandwichmakers: Nach dem Auspacken |lhres Sandwichmakers 6ffnen

Sie den Deckel und reinigen die Kochflachen grundlich, indem Sie sie mit einem feuchten Schwamm
abwischen und die Flachen mit einem Papiertuch trocknen. Fir beste Ergebnisse bereiten Sie die Antihaft-
Oberflachen vor, indem Sie mit einem Papiertuch eine diinne Schicht Pflanzenfett oder Ol auf die Antihaft-
Oberflachen des Sandwichmakers auftragen.

Vorsicht: Verwenden Sie immer schiitzende, hitzebestandige Handschuhe oder Faustlinge, um
Verbrennungen durch Dampf oder andere heil3e Oberflachen zu vermeiden.

BETRIEB

Stecken Sie das Netzkabel ein. Heizen Sie das Gerat vor jedem Gebrauch vor.

» Die Kontrollleuchte leuchtet, wenn der Stecker an die Steckdose angeschlossen ist; sie bleibt wahrend
des Vorheizens an. Die Bereitschaftslampe leuchtet auf, wenn das Gerat vorgeheizt ist.

« Bestreichen Sie beide Heizplatten leicht mit etwas Pflanzendl oder einem Antihaft-Spray und schlieen
Sie das Gehause, damit der Sandwichmaker aufheizt.

« Beginnen Sie mit dem Vorheizen. Nach etwa 3 Minuten erlischt die rote Lampe, was anzeigt, dass der
Sandwichmaker einsatzbereit ist.

» Bereiten Sie Sandwiches vor, indem Sie die AuRenseiten des Brotes mit Butter bestreichen und die
gewunschten Zutaten hineinlegen. Heben Sie die Sicherheitsverriegelung an und 6ffnen Sie den
Sandwichmaker. Legen Sie die Sandwiches auf die Heizplatten.

» Schlielen Sie das Gehause, um sicherzustellen, dass das Sandwich gleichmaRig liegt. Verriegeln Sie
die Sicherheitsverriegelung. Die normale Kochzeit betragt 3~6 Minuten pro Sandwich. Die rote Lampe
schaltet sich ein und aus, da das Thermostat den Sandwichmaker auf der richtigen Backtemperatur halt.

» Entfernen Sie die Sandwiches mit einem Plastik- oder Holzspatel von den Heizplatten. Seien Sie
vorsichtig, die Fullung ist sehr heil. Lassen Sie die Sandwiches ein paar Minuten abkihlen, bevor Sie
sie genielRen.

» Ziehen Sie nach dem Kochen den Netzstecker und lassen Sie den Sandwichmaker abkihlen.

Vorsicht: Das Gerat darf nicht im offenen Zustand betrieben werden.

REINIGUNG & WARTUNG

Ziehen Sie immer den Netzstecker des Sandwichmakers und warten Sie, bis er abgekihlt ist, bevor Sie
mit der Reinigung beginnen.

» Es ist nicht notwendig, lhren Sandwichmaker zur Reinigung auseinanderzunehmen. Trocknen Sie ihn mit
einem Papiertuch, um tberschissiges Ol aufzunehmen. Bursten Sie Kriimel aus den Rillen und wischen
Sie ihn mit einem feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel ab.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser. Vermeiden Sie die Verwendung von scharfen oder spitzen
Utensilien, da diese die Antihaft-Oberflache zerkratzen kénnen.

« Verwenden Sie keine Reinigungsmittel oder Ofenreiniger auf den Heizplatten.

» Zur Reinigung der Griffe und anderer Teile verwenden Sie ein feuchtes Tuch mit mildem
Reinigungsmittel.

« Sollte sich eine Fillung schwer entfernen lassen, geben Sie etwas Speisedl auf die Platte und wischen
Sie sie nach 5 Minuten ab, wenn die Fullung weich geworden ist.

» Dieses Gerat erfordert nur wenig Wartung. Es enthalt keine vom Benutzer zu wartenden Teile.
Versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren. Wenden Sie sich an qualifiziertes Personal, wenn eine
Wartung erforderlich ist.

Vorsicht: Nicht in Wasser tauchen.
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SANDWICH-REZEPTE

Sie kénnen lhr Sandwich-Maker rund um die Uhr verwenden - zum Friihstiick, Mittagessen,
Abendessen, fur Desserts und Snacks. Nutzen Sie lhre eigene Kreativitat und verwandeln Sie Reste
in leckere Kostlichkeiten oder verwenden Sie traditionelle Sandwich-Zutaten und Fullungen. Obst und
Kuchenfillungen werden zu kostlichen Leckereien, wenn sie zwischen Brotscheiben getoastet und mit
Puderzucker bestreut werden.

FRUHSTUCK

FRUHSTUCKS-SANDWICH (2 Portionen)

+ 2 Eier

» 175 ml geriebener Kase (Cheddar, Monterey Jack oder Schweizer Kase)

* 65 ml gekochtes Fleisch oder Gemiise

» 4 Scheiben Brot nach Wahl (Butter oder Margarine optional)

Legen Sie zwei Scheiben Brot mit der gebutterten Seite nach unten auf die Heizplatten. Platzieren Sie den Kase in der
Mitte jeder Scheibe. Giel3en Sie vorsichtig das geschlagene Ei tiber den Kése und das gekochte Fleisch (Schinken,
Speck) oder Gemuse. Mit den restlichen Brotscheiben belegen, die gebutterte Seite nach oben. SchlieBen Sie den
Deckel und lassen Sie es fiir 2 Minuten kochen.

MITTAGESSEN ODER SNACKS

MONTE CRISTO (2 Portionen)

* 2 dinne Scheiben Schweizer Kase

* 4 Scheiben WeilRbrot

* 4 dinne Scheiben gekochter Schinken

- 1Ei

+ 65 ml Milch

Heizen Sie den Sandwich-Maker vor. Legen Sie auf zwei Brotscheiben jeweils eine Scheibe Schinken, eine Scheibe
Schweizer Kéase und erneut eine Scheibe Schinken (alles auf die GréRRe des Brotes geschnitten). Mit den restlichen
Brotscheiben belegen. Milch und Ei miteinander vermischen und die Sandwiches von jeder Seite in die Eiermischung
tauchen. Auf die Heizplatten legen, Deckel schlieRen und fiir 2~3 Minuten kochen.

DESSERTS

APFELTASCHEN (4 Portionen)

» 30 ml Apfel oder 30 ml Apfelkuchenflllung aus der Dose

* 5 ml Puderzucker

e 2mlZimt

» Optional: 15 ml Sultaninen, Rosinenbrot

Legen Sie eine Scheibe Brot (gebutterte Seite nach unten) auf den Sandwich-Maker. Bilden Sie eine Mulde und fiigen
Sie Apfel hinzu. Mit Puderzucker und Zimt bestreuen. Mit einer weiteren Brotscheibe (gebutterte Seite nach oben)
belegen, Deckel schlieBen und fiir 1 Minute toasten, sofort servieren.

Importeur:
Enstore GmbH, Rudolf-Diesel-Strale 7
71154 Nufringen/Germany

Korrekte Ensorgung dieses Produkts

« Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der EU nicht mit anderem Hausmiill
entsorgt werden darf.

« Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu férdern.

« Um lhr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme

mmmmmmmm ~ oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Er kann dieses Produkt
umweltgerecht recyceln.
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CIHAZ KILAVUZU BIRDEN FAZLA MODEL BILGISI IGIN OLUSTURULMUS OLABILECEGINI LUTFEN DIKKATE ALINIZ.
CIHAZINIZ, KILAVUZ IGERISINDE BAHSEDILEN OZELLIKLERI ICERMiIYOR OLABILIR.
DIL YAPAY ZEKA YARDIMIYLA GEVRILMISTIR.

GENEL GUVENLIK TALIMATLARI VE UYARILAR

* Bu cihazi kullanmadan 6nce lutfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
okuyun.

+ Latfen cihazin nominal voltajinin kullandiginiz voltajile ayni oldugundan
emin olun.

* Talimatlari, garanti belgesini, satis fisini ve mimkunse i¢ ambalaji olan
kartonu saklayin!

» Cihaz sadece 6zel kullanim icin tasarlanmistir, ticari veya profesyonel
kullanim icin degildir!

* Cihaz kullanilmadiginda, aksesuar pargalari takilirken, cihaz
temizlenirken veya bir ariza meydana geldiginde figi daima prizden
¢ikarin. Onceden cihazi kapatin. Fisi kablodan gekmeyin.

» Cocuklari elektrikli cihazlarin tehlikelerinden korumak igin cihazla
gOzetimsiz birakmayin. Bu nedenle, cihazin konumunu secgerken
cocuklarin cihaza erigemeyeceQi sekilde yerlestirin. Kablonun
sarkmadigindan emin olun.

* Cihazi ve kablosunu duzenli olarak hasar agisindan kontrol edin.
Herhangi bir hasar varsa, cihaz kullaniimamalidir.

» Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin. Cocuklarin plastik poset
gibi ambalaj malzemeleriyle oynamasina izin vermeyin.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ile fiziksel, duyusal veya zihinsel
engelli kigiler veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, eger
gOzetim altinda iseler veya cihaza guvenli bir sekilde nasil kullanilacagi
konusunda talimat verilmig ve olasi tehlikeleri anliyorlarsa kullanilabilir.
Temizlik ve kullanici bakimi 8 yasindan kuglk g¢ocuklar tarafindan
yapiimamalidir ve gbzetim altinda olmalidir.

* Cihazi kendiniz tamir etmeyin, sorun olmasi durumunda yetkili bir
uzmana danigin.

» Guvenlik nedenleriyle, kirik veya hasarli birana sebeke kablosu yalnizca
uretici, musteri hizmetleri departmanimiz veya benzer nitelikteki bir kisi
tarafindan degistirilebilir.

 Cihazi ve kablosunu is1, dogrudan gliines 1s1d1, nem, keskin kenarlar ve
benzerlerinden uzak tutun.

 Cihazi kullanmadiginizda kapatin ve fisini ¢ekin.

» Sadece tedarikgi tarafindan saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

* Cihazi disanda kullanmayin. (Cihazin disarida kullaniimasi

FLORIA
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tasarlanmadik¢a.) Her zaman sifir veya sifir alti sicakliklara karsi
koruyun.

» Su yakininda (kuvet, lavabo vb.) asla kullanmayin. Cihaz yagmur veya
neme maruz birakilmamahdir. Cihazi yalnizca elleriniz kuru oldugunda
kullanin.

» Cihaz suya duserse, suyun digina ¢ikarmadan 6nce fisini ¢ekin. Su
kaynagina dokunmayin. Cihaz, tekrar kullaniimadan once bir uzman
tarafindan kontrol edilmelidir. Elektrik garpma riskini nlemek igin cihazi
suyla temizlemeyin veya suya daldirmayin.

» Cihazi yalnizca amacina uygun olarak kullanin.

* Bu cihaz yalnizca dizenlemelere uygun olarak kurulmus toprakli bir
prize baglandiginda calistiriimalidir. Besleme voltajinin tip plakasinda
belirtilen voltaja karsilik geldiginden emin olun.

* Cihazin kullanim kilavuzunda belirtilen amagclar disinda kullaniimasi,
yanlis kullaniimasi veya uzmanlar tarafindan tamir edilmemesi
durumunda meydana gelen hasarlar garanti kapsaminda degildir.

» Cihazi daima duz ve yatay bir yuzeyde kullanin.

» Cihaz, yukseklikten sert bir ylizeye dustikten sonra kullaniimamalhdir.
Gorinmeyen hasarlar bile cihazin iglevsel guvenligi Uzerinde olumsuz
etkiler yaratabilir. Cihaz yalnizca bir uzman tarafindan kontrol edildikten
sonra kullanilabilir.

» Cihazi tagima veya ¢ekme sirasinda gug figini tutarak tasimayin, kisa
devre riski nedeniyle kablo kirilmasi meydana gelebilir. Gug kablosunu
keskin kenarlardan bukmeyin, sikigtirmayin veya ¢cekmeyin.

* Bir havalandirma deligi varsa, Uzerini kapatmayin. Havalandirma
deliklerine sivi veya toz dokmeyin.

* Yanik riski! Cihaz kullanildiktan sonra bazi ylzeyler sicak olabilir,
risklerin farkinda olun ve sicak yuzeylere dikkat edin.

» Cihaza metal nesneler asla sokmayin.

« Cihazi saklamadan 6nce sogumasini bekleyin.

+ Cihazi sapindan tutarak agin. Once tokayi serbest birakin.

« Urund yanici maddelerin yakininda asla kullanmayin.

* Yanlis kullanim veya bu talimatlara uyulmamasi durumunda meydana
gelen hasarlardan sorumluluk kabul edilmez.

FLORIA
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SANDVICH MAKINENIizi TANIYIN

/o 1. Hazir lambasi
/9 2. Gii¢ lambasi

o 4@ 3. Ust gévde

) 4. Pigirme plakasi
\ e 5. Alt gévde
) 6 6. Tutma mandal

KULLANIM TALIMATLARI

Tost makinesini ilk kullanmadan 6nce; paketten ¢ikarin, kapagi agin, pisirme yuzeylerini nemli bir siingerle
iyice temizleyin ve yuzeyleri kagit havluyla kurulayin. En iyi sonug i¢in, yapismaz ylzeylere kagit haviu
kullanarak ince bir tabaka bitkisel yag surin.

Dikkat: Bu Grn( kullanirken, buharlardan veya diger yaniklardan korunmak i¢in her zaman koruyucu ve
1slya dayanikli eldiven kullanin.

TOST YAPMA
 Fisi prize takin. Her kullanimdan énce mutlaka 6n isitma yapin.

« Fis prize takildiginda gosterge 15131 yanacaktir; 6n isitma sirasinda agik kalir, cihaz isitildiginda hazir
15191 yanacaktir.

« Her iki 1sitma plakasini hafifce bitkisel yag veya yapismaz sprey ile yaglayin ve tost makinesinin kasasini
kapatarak 1sinmasini bekleyin.

* Isinma iglemini baglatin. Yaklasik 3 dakika sonra, kirmizi 11k sdnecek ve tost makinesi kullaniimaya
hazir olacaktir.

« Tostlari hazirlarken ekmeklerin dis ylzeylerini yaglayin ve istenilen malzemeleri icine koyun. Guvenlik
kilidini kaldirin ve sandvi¢g makinesini agin. Sandvicleri 1sitma plakalarina yerlestirin.

» Tostun esit sekilde pismesini saglamak icin kasay kapatin ve giivenlik kilidini kilitleyin. Normal pisirme
sureleri her tost igin 3-6 dakika olacaktir. Kirmizi isik yanip sénerken, termostat tost makinesini uygun
pisirme sicakliginda tutar.

« Tostlari plastik veya ahsap bir spatula ile isitma plakalarindan ¢ikarin. Dikkat edin, malzemeler oldukga
sicak olacaktir. Yiyeceklerin birka¢g dakika sogumasini bekleyin, ardindan tadini ¢ikarin.

» Pisirme islemi bittikten sonra gu¢ kablosunu prizden ¢ikarin ve cihazin sogumasini bekleyin.

Dikkat: Cihaz acgik konumda galistirimamaldir.

TEMIZLIK VE BAKIM
Temizlemeden 6nce tost makinesinin figini gekin ve sogumasini bekleyin.

» Tost makinesini temizlemek igin parcalarina ayirmaniza gerek yoktur. Yizeydeki yagi temizlemek icin
kagit havluyla silin. Kirintilari oluklardan firgalayarak gikarin ve hafif sabunlu nemli bir bez ile silin.

* Yapismaz ylzeyi gizebilecek sert veya keskin aletler kullanmaktan kaginin.

« Isitma plakalarini temizlerken asindirici veya firin temizleyicileri kullanmayin.

* Yan tutma kollari ve diger pargalari temizlemek igin hafif sabunlu nemli bir bez kullanin.

« Temizligi zor bir dolguyla karsilastiginizda plakanin Gzerine biraz yemek yagi dokin ve dolgular
yumusadiktan sonra silin.

« Bu cihazin minimum bakim gerektiren ve kullanici tarafindan servis edilebilen pargalari
bulunmamaktadir. Kendiniz tamir etmeye calismayin. Servis gerektiginde, yetkili personele bagvurun.

Dikkat: Suya daldirmayin.
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TOST TARIFLERI

Tost makinenizi sabah kahvaltisindan aksam yemegine, tatlilara ve atigtirmaliklara kadar her zaman
kullanabilirsiniz. Kendi yaraticiiginizi deneyin ve artiklar lezzetli atistirmaliklara dénustirin ya da
geleneksel tost malzemelerini ve dolgularini kullanin. Meyveler ve turta dolgulari, ekmek dilimleri arasinda
kizartildiginda ve Gzerine pudra sekeri serpilerek, lezzetli bir tath haline gelir.

KAHVALTI

KAHVALTI TOSTU (2 kisilik)

* 2 yumurta

175 ml rendelenmis peynir (cheddar, Monterey jack veya Isvigre peyniri)

* 65 ml pismis et veya sebze

+ 4 dilim ekmek (tercihe gore tereyadi veya margarin)

iki dilim ekmegi, yagli tarafi asagiya gelecek sekilde 1sitma plakalarina yerlestirin. Her dilimin ortasina peynir koyun.
Cirpilmis yumurtayi peynir, pismis et (pastirma) veya sebzelere nazikge dékiin. Uzerine kalan ekmek dilimlerini, yagli
tarafi yukarida olacak sekilde yerlestirin. Kapatma kilidini kapatin. 2 dakika pisirin.

OGLE YEMEGI VEYA ATISTIRMALIK

MONTE CRISTO (2 kisilik)

+ 2 ince dilim Isvigre peyniri

+ 4 dilim beyaz ekmek

* 4 ince dilim pismis et (pastirma)

* 1 yumurta

* 65 ml sit

Tost makinesini 6nceden isitin. iki dilim ekmegin (izerine bir dilim pastirma, bir dilim isvigre peyniri ve tekrar bir dilim
pastirma (ekmegin boyutuna uyacak sekilde kesilmig) koyun. Uzerine kalan ekmek dilimlerini koyun. Siit ve yumurtayi
karistirin, sandvigleri birer birer yumurta karisimina batirin. Isitma plakalarina yerlestirin. Kapatma kapagini kapatin ve
2~3 dakika pisirin.

TATLILAR

ELMALI TURTA (4 kisilik)

30 ml elma veya 30 ml konserve elma turtasi dolgusu

5 ml pudra sekeri

2 ml targin

Istege bagh: 15 ml kus Giziimi, kuru Giziim ekmegi

Bir dilim ekmegi (tereyagi strllmus tarafi asagida) tost makinesine yerlestirin. Bir bosluk olusturun ve elmay: ekleyin.
Uzerine pudra sekeri ve tarcin serpin. Uzerine bir dilim ekmek (tereyagi siiriilmis tarafi yukarida) koyun, kapagi
kapatin ve 1 dakika kizartin, hemen servis yapin.

« Isbu igaret, mevcut triiniin AB icerisinde diger evsel atiklarla birlikte imha edilmemesi gerektigini
belirtmektedir.

« Kontrol edilmemis atik bertarafinin gevreye ve insan sagligina verebilecedi muhtemel zararlari énlemek
adina, Urinl sorumluluk iginde maddi kaynaklarin siirdirilebilir yeniden kullanimina tesvik adina geri
doénustarin.

e © Kullandiginiz cihazin iadesi igin, lltfen iade ve toplama sistemlerini kullanin veya triinin satin alindigi

bayi ile iletisime gecin. Cevresel glivenli geri donlisiim igin mevcut Uriinu sizden alacaklardir.




FR

VEUILLEZ PRENDRE EN CONSIDERATION QUE LE MANUEL UTILISATEUR DE LAPPAREIL PEUT ETRE PREPARE POUR PLUS QU'UN MODELE
IL SE PEUT QUE VOTRE APPAREIL NE POSSEDE PAS LES CARACTERISTIQUES QUI SONT CITEES DANS LE MANUEL UTILISATEUR.
CETTE LANGUE A ETE TRADUITE AVEC L'AIDE DE L'INTELLIGENCE ARTIFICIELLE.

INSTRUCTIONS GENERALES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

* Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire attentivement le manuel
d’instructions.

* Veuillez vous assurer que la tension nominale est la méme que la
tension que vous utilisez.

* Veuillez conserver les instructions, le certificat de garantie, le recu de
vente, et si possible, le carton avec I'emballage interieur !

» L'appareil est destiné exclusivement a un usage privé et non a un
usage commercial, ni a un usage professionnel !

* Toujours retirer la prise de la prise de courant lorsque I'appareil n’est
pas utilisé, lors de I'attachement des piéces accessoires, du nettoyage
de I'appareil ou en cas de perturbation. Eteignez I'appareil au préalable.
Tirez sur la prise, pas sur le cable.

» Pour protéger les enfants des dangers des appareils électriques, ne
les laissez jamais sans surveillance avec I'appareil. Par conséquent,
lorsque vous choisissez 'emplacement de votre appareil, faites-le de
maniére a ce que les enfants n’aient pas accés a I'appareil. Veillez a
ce que le cable ne pende pas.

 Testez réegulierement I'appareil et le cable pour détecter tout dommage.
S’il y a un dommage quelconque, I'appareil ne doit pas étre utilisé.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Ne laissez pas les
enfants jouer avec les materiaux d’emballage tels que les sacs en
plastique.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus et par des
personnes ayant des handicaps physiques, sensoriels ou mentaux,
ou un manque d’expérience et de connaissances, a condition qu’ils
soient supervisés ou aient recu des instructions sur la fagon d’utiliser
I'appareil en toute sécurité et comprennent les dangers possibles. Le
nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants a moins qu’ils ne soient agés de plus de 8 ans et
supervisés.

* Ne réparez pas I'appareil vous-méme, mais consultez plutét un expert
autorisé en cas de probleme.

* Pour des raisons de sécurité, un cordon d’alimentation principal cassé
ou endommagé ne peut étre remplaceé que par un cordon équivalent du
fabricant, de notre service client ou d’une personne qualifiée similaire.

» Gardez I'appareil et le cable éloignés de la chaleur, de la lumiére directe
du soleil, de 'humidité, des bords tranchants, et similaires.

» Eteignez I'appareil et débranchez-le lorsque vous ne I'utilisez pas.

* N'utilisez que des accessoires d’origine fournis par le fournisseur.

* N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur. (Sauf si 'appareil est congu pour
étre utilise a I'extérieur.) Protégez toujours contre les températures
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Zéro ou inférieures a zéro.

* Ne l'utilisez jamais prés de I'eau (baignoire, évier, etc.). L'appareil ne
doit pas étre expose a la pluie ou a 'humidité. N'utilisez I'appareil que
lorsque vos mains sont séches.

» Si l'appareil tombe dans l'eau, débranchez-le avant de le retirer de
I'eau. Ne touchez pas la source d’eau. L'appareil doit étre vérifié par un
spécialiste avant d’étre utilisé a nouveau. Pour éviter le risque de choc
électrique, ne nettoyez pas I'appareil avec de I'eau et ne I'immergez
pas dans I'eau.

* N'utilisez I’anareiI que pour 'usage prévu.

» Cet appareil ne doit étre utilisé que lorsqu’il est connecté a une prise
mise a la terre installée conformement aux réglementations. Assurez-
vous que la tension d’alimentation correspond a la tension indiquée sur
la plaque signalétique.

* Les dommages qui surviennent lorsque I'appareil est utilisé a des fins
autres que celles spécifiées dans les instructions, est utilisé de maniére
incorrecte ou n’est pas réparé par des experts ne sont pas couverts
par la garantie.

* Toujours utiliser 'appareil sur une surface plane et horizontale.

» L'appareil ne doit plus étre utilisé en cas de chute sur une surface
dure a partir d’'une certaine hauteur. Méme les dommages invisibles

euvent avoir des effets négatifs sur la sécurité fonctionnelle de
‘appareil. L'appareil ne peut étre utilisé qu’aprés avoir été vérifié par
un professionnel.

* Ne portez jamais et ne tirez jamais I'appareil en tenant la prise
d’alimentation, car il y a un risque de court-circuit dd a une rupture de
cable. Ne pliez pas, ne pincez pas et ne tirez pas le cordon d’alimentation
sur des bords tranchants.

» S’il y a une ouverture de ventilation, ne la couvrez pas. Ne versez
aucun liquide ou poudre dans les trous de ventilation.

* Risque de bralures ! Aprés utilisation, certaines surfaces de I'appareil
peuvent étre chaudes, soyez conscient des risques et faites attention
aux surfaces chaudes.

* Ne jamais insérer d’objets métalliques dans I'appareil.

* Laissez I'appareil refroidir avant de le ranger.

* Ouvrez l'appareil en tenant la poignée. Avant cela, libérez la boucle.

* Ne jamais utiliser le produit a proximité de matériaux combustibles.

* Aucune responsabilité ne sera acceptée en cas de dommages causés
par une mauvaise utilisation ou le non-respect de ces instructions.

FLORIA
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FAITES CONNAISSANCE AVEC VOTRE APPAREIL A SANDWICH

/o 1. Indicateur de préparation
/9 2. Indicateur de puissance
o —O 3. Boitier supérieur

4. Plateau de cuisson

\ 5. Boitier inférieur
) e 6. Clip de poignée

INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Lors de la premiére utilisation de I'appareil a croque-monsieur, aprés avoir déballé votre appareil, ouvrez le
couvercle, nettoyez soigneusement les surfaces de cuisson en les essuyant avec une éponge humide et
séchez les surfaces avec un essuie-tout. Pour de meilleurs résultats, préparez les surfaces antiadhésives
en utilisant un essuie-tout pour appliquer une fine couche de graisse végétale ou d’huile sur les surfaces
antiadhésives de I'appareil a croque-monsieur.

Attention : Utilisez toujours des gants ou des maniques de protection résistants a la chaleur lorsque vous
manipulez ce produit pour éviter les brilures dues a la vapeur ou autres.

FONCTIONNEMENT

Branchez le cordon d’alimentation. Toujours préchauffer avant chaque utilisation.

» Le voyant s’allumera lorsque la fiche est branchée sur la prise principale ; il restera allumé pendant le
préchauffage, le voyant de prét s’allumera lorsque I'appareil sera préchauﬁé.

« Enduisez légérement les deux plaques chauffantes avec une petite quantité d’huile végétale ou un spray
antiadhésif et fermez le boitier pour que I'appareil chauffe.

« Commencez le chauffage. Aprés environ 3 minutes, le voyant rouge s’éteindra, indiquant que I'appareil
est prét a 'emploi.

» Préparez les croque-monsieur en beurrant les tranches de pain sur les surfaces extérieures et en
placant les ingrédients souhaités a I'intérieur. Soulevez le loquet de sécurité et ouvrez I'appareil. Placez
les croque-monsieur sur les plaques chauffantes.

* Fermez le boitier pour vous assurer que le croque-monsieur est placé uniformément. Verrouillez le
loquet de sécurité. Le temps de cuisson normal sera de 3 a 6 minutes pour chaque croque-monsieur. Le
voyant rouge s’allumera et s’éteindra, car le thermostat maintient I'appareil a la bonne température de
cuisson.

« Retirez les croque-monsieur des plaques chauffantes avec une spatule en plastique ou en bois. Soyez
prudent avec vos croque-monsieur, les garnitures seront trés chaudes. Laissez-les refroidir quelques
minutes avant de déguster.

« Débranchez le cordon d’alimentation apres la cuisson et laissez I'appareil refroidir.

Attention : L'appareil ne doit pas étre utilisé en position ouverte.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez toujours cet appareil de la source d’alimentation et attendez qu’il refroidisse avant de le
nettoyer.

« |l n’est pas nécessaire de démonter votre appareil pour le nettoyer. Séchez-le avec un essuie-tout pour
absorber I'exces d’huile. Brossez les miettes des rainures et essuyez avec un chiffon humide et du
savon doux. i

* Ne jamais immerger dans 'eau. Evitez d’utiliser des ustensiles rayants ou tranchants, car ils rayeraient
la surface antiadhésive.

» Ne pas utiliser de nettoyants ou de produits pour four sur les plaques chauffantes.

« Pour nettoyer les poignées et autres parties, utilisez un chiffon humide avec du savon doux.

« Siun résidu est difficile a enlever, versez un peu d’huile de cuisson sur la plaque et essuyez aprés 5
minutes, une fois que le résidu s’est ramolli.

« Cet appareil nécessite peu d’entretien. Il ne contient aucune piéce réparable par I'utilisateur. Ne tentez
pas de le réparer vous-méme. Faites-le réviser par un personnel qualifié si nécessaire.

Attention : Ne pas immerger dans 'eau.
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RECETTES DE SANDWICHS

Vous pouvez utiliser votre appareil a sandwichs a tout moment de la journée : petit-déjeuner, déjeuner,
diner, dessert et en-cas. Laissez libre cours a votre créativité pour transformer les restes en délices
savoureux ou utilisez des ingrédients et garnitures traditionnels pour sandwichs. Les fruits et les garnitures
de tartes font de délicieuses friandises lorsqu’ils sont grillés entre des tranches de pain et saupoudrés de
sucre glace.

PETIT-DEJEUNER

SANDWICH DE PETIT-DEJEUNER (2 portions)

* 2 ceufs

* 175 ml de fromage rapé (cheddar, Monterey jack ou suisse)

* 65 ml de viande cuite ou de légumes.

* 4 tranches de pain de votre choix (beurre ou margarine en option)

Placez deux tranches de pain, c6té beurré vers le bas, sur les plaques de cuisson. Placez le fromage au centre de
chaque tranche. Versez délicatement I'ceuf battu sur le fromage et la viande cuite (jambon, bacon) ou les l[égumes.
Recouvrez avec les tranches de pain restantes, coté beurré vers le haut. Fermez le couvercle et faites cuire pendant 2
minutes.

DEJEUNER OU EN-CAS

MONTE CRISTO (2 portions)

» 2 fines tranches de fromage suisse
* 4 tranches de pain blanc
* 4 fines tranches de jambon cuit

1 ceu
65 ml de lait

Préchauffez I'appareil a sandwichs. Placez une tranche de jambon, une tranche de fromage suisse et une autre
tranche de jambon (toutes coupées a la taille du pain) sur chacune des deux tranches de pain. Recouvrez avec les
tranches de pain restantes. Mélangez le lait et I'ceuf, trempez les sandwichs un cbté a la fois dans le mélange d’ceuf.
Placez-les sur les plaques de cuisson. Fermez le couvercle en enclenchant la fermeture et faites cuire pendant2 a 3
minutes.

DESSERTS

CHAUSSONS AUX POMMES (4 portions)

» 30 ml de pommes ou 30 ml de garniture pour tarte aux pommes en conserve

* 5 ml de sucre glace

* 2 mlde cannelle

* Optionnel : 15 ml de raisins secs, pain aux raisins

Placez une tranche de pain (c6té beurré vers le bas) sur I'appareil a sandwichs. Formez un creux et ajoutez les
pommes. Saupoudrez de sucre glace et de cannelle. Recouvrez avec une tranche de pain (c6té beurré vers le haut),
abaissez le couvercle et faites griller pendant 1 minute. Servez immédiatement.

Elimination correcte de ce produit

« Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec d’autres déchets ménagers dans
I'UE.

« Pour éviter tout dommage possible a I'environnement ou a la santé humaine di a une élimination
incontrolée des déchets, recyclez-le de maniére responsable pour favoriser la réutilisation durable des
ressources matérielles.

mmmmmm  © Pour retourner votre appareil usage, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. lls peuvent prendre ce produit pour un recyclage écologique sar.
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POR FAVOR CONSIDERE QUE EL MANUAL DEL PISPOSITIVO PUEDE SER ELABORADO CON INFORMACION DE MAS DE UN
MODELO ES POSIBLE QUE SU DISPOSITIVO NO CONTENGA LAS CARACTERISTICAS MENCIONADAS EN EL MANUAL.
ESTE IDIOMA HA SIDO TRADUCIDO CON LAAYUDA DE INTELIGENCIAARTIFICIAL.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS

» Antes de utilizar este dispositivo, por favor, lea cuidadosamente el
manual de instrucciones.

* Asegurese de que el voltaje nominal sea el mismo que el voltaje que
esta utilizando.

* jPor favor, guarde las instrucciones, el certificado de garantia, el recibo
de ventay, si es posible, el carton con el embalaje interior!

* El dispositivo esta destinado exclusivamente para uso privado y no
para uso comercial, jni para uso profesional!

» Siempre desconecte el enchufe de la toma de corriente cuando el
dispositivo no esté en uso al colocar piezas accesorias, limpiar el
dispositivo o cuando ocurra una perturbacion. Apague el dispositivo
antes. Tire del enchufe, no del cable.

» Para proteger a los nifios de los peligros de los electrodomeésticos,
nunca los deje sin supervision con el dispositivo. En consecuencia,
al seleccionar la ubicacion para su dispositivo, hagalo de manera que
los nifios no tengan acceso al mismo. Asegurese de que el cable no
cuelgue.

* Revise regularmente el dispositivo y el cable en busca de danos. Si
hay algun dafio, el dispositivo no debe usarse.

* No permita que los nifios jueguen con el dispositivo. No deje que los
nifRos jueguen con material de embalaje como bolsas de plastico.

» Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos de 8 afios en
adelante y personas con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales, o falta de experiencia y conocimientos, siempre que estén
supervisados o se les hayan dado instrucciones sobre como usar el
electrodoméstico de manera segura y entiendan los posibles peligros.
La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados por
nifos a menos que tengan menos de 8 afos y no estén supervisados.

* No repare el dispositivo usted mismo, consulte a un experto autorizado
en caso de un problema.

* Por razones de seguridad, un cable principal roto o dafiado solo puede
ser reemplazado por un cable equivalente del fabricante, nuestro
departamento de servicio al cliente o una persona calificada similar.

* Mantenga el dispositivo y el cable alejados del calor, la luz solar directa,
la humedad, los bordes afilados y cosas similares.

» Apague el dispositivo y desenchufelo cuando no lo esté utilizando.

» Use solo accesorios originales proporcionados por el proveedor.

* No use el dispositivo al aire libre. (A menos que el dispositivo esté
disefiado para ser utilizado en exteriores). Siempre protéjalo contra
temperaturas de cero o bajo cero.
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Nunca lo use cerca del agua (bafera, fregadero, etc.). El
electrodoméstico no debe estar expuesto a la lluvia o la humedad.
Solo use el dispositivo cuando sus manos estén secas.

Si el dispositivo cae al agua, desenchufelo antes de sacarlo del agua.
No toque la fuente de agua. El dispositivo debe ser revisado por un
especialista antes de volver a usarlo. Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica, no limpie el dispositivo con agua ni lo sumerja en agua.

Use el dispositivo solo para el propoésito previsto.

Este dispositivo solo debe operarse cuando esté conectado a una
toma de corriente con conexion a tierra instalada de acuerdo con las
regulaciones. Asegurese de que el voltaje de suministro corresponda
al voltaje indicado en la placa de tipo.

Los danos que ocurran cuando el dispositivo se use para fines distintos
a los especificados en las instrucciones o se use incorrectamente o no
sea reparado por expertos no estan cubiertos por la garantia.

Utilice siempre el dispositivo en una superficie plana y horizontal.

El dispositivo no debe usarse mas después de, en caso de caer sobre
una superficie dura desde altura. Incluso los dafios invisibles pueden
causar efectos negativos en la seguridad funcional del dispositivo.
El dispositivo solo puede usarse después de ser revisado por un
profesional.

Nunca transporte ni tire del dispositivo sujetando el enchufe de
alimentacion, ya que existe riesgo de cortocircuito debido a la rotura
del cable. No doble, pellizque ni tire del cable de alimentacion sobre
bordes afilados.

Si hay un orificio de ventilacién, no lo cubra. No vierta liquidos ni polvos
en los orificios de ventilacion.

Riesgo de quemaduras. Después de usar el aparato, algunas
superficies pueden estar calientes, esté consciente de los riesgos y
tenga cuidado con las superficies calientes.

Nunca introduzca objetos metalicos en el aparato.

El dispositivo debe enfriarse antes de guardarlo.

Abrir el dispositivo sujetando la manija. Antes de eso, suelte la hebilla.
Nunca use el producto cerca de materiales combustibles.

No se acepta ninguna responsabilidad en caso de dafios causados por
un uso inadecuado o por no seguir estas instrucciones.

FLORIA
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CONOCE TU HERVIDOR DE SANDWICH

/o 1. Luz de preparacion
/9 2. Luz de encendido
%, 4@ 3. Cuerpo superior

4. Placa de coccion

\ e 5. Cuerpo inferior
) 6. Clip de mango

INSTRUCCIONES DE USO

Al usar la sandwichera por primera vez, después de desempacar su sandwichera, abra la tapa, limpie bien
las superficies de coccidn con una esponja humeda y seque las superficies con una toalla de papel. Para
obtener los mejores resultados, prepare las superficies antiadherentes usando una toalla de papel para
aplicar una capa delgada de grasa vegetal o aceite en las superficies antiadherentes de la sandwichera.
Precaucion: Siempre use guantes o mitones protectores y resistentes al calor cuando manipule este
producto para evitar quemaduras por vapor u otras.

FUNCIONAMIENTO

Conecte el cable de alimentacion. Siempre precaliente antes de cada uso.

» Laluz indicadora se iluminara cuando el enchufe esté conectado a la toma principal; permanecera
encendida durante el precalentamiento, y la luz de listo se encendera cuando el aparato se haya
precalentado.

» Unte ligeramente ambas placas calefactoras con una pequefia cantidad de aceite vegetal o spray
antiadherente y cierre la carcasa para que la sandwichera se caliente.

« Comience a calentar. Después de unos 3 minutos, la luz roja se apagara, indicando que la sandwichera
esta lista para su uso.

» Prepare los sandwiches untando mantequilla en las superficies exteriores del pan y colocando los
ingredientes deseados en el interior. Levante el seguro de seguridad y abra la sandwichera. Coloque los
sandwiches en las placas calefactoras.

» Cierre la carcasa para asegurarse de que el sandwich esté colocado uniformemente. Cierre el seguro
de seguridad. El tiempo de coccion normal sera de 3 a 6 minutos para cada sandwich. La luz roja se
encendera y apagara, ya que el termostato mantiene la sandwichera a la temperatura adecuada para
hornear.

« Retire los sandwiches de las placas calefactoras con una espatula de plastico o madera. Tenga cuidado
con sus sandwiches, los rellenos estaran bastante calientes. Deje enfriar durante unos minutos antes de
disfrutarlos.

« Desconecte el cable de alimentacion después de cocinar y deje que la sandwichera se enfrie.

Precaucion: No opere el aparato en la posicion abierta.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

« Desconecte siempre esta sandwichera de la fuente de alimentacion y espere a que se enfrie antes de
limpiarla.

* No es necesario desmontar su sandwichera para limpiarla. Séquela con una toalla de papel para
absorber el exceso de aceite. Cepille las migas de las ranuras y limpiela con un pafio hiumedo y jabén
suave.

» Nunca sumerja en agua. Evite usar utensilios afilados o que puedan rayar, ya que rayaran la superficie
antiadherente.

» No utilice limpiadores ni limpiadores de hornos en las placas calefactoras.

» Para limpiar las manijas y otras partes, use un pafio huimedo con jabodn suave.

« Si algun relleno es dificil de quitar, vierta un poco de aceite de cocina sobre la placa y limpielo después
de 5 minutos, cuando el relleno se haya ablandado.

« Este aparato requiere poco mantenimiento. No contiene piezas reparables por el usuario. No intente
repararlo usted mismo. Llévelo a personal cualificado si necesita servicio.

Precaucion: No sumerja en agua.
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RECETAS DE SANDWICHES

Puedes usar tu sandwichera a cualquier hora del dia: desayuno, almuerzo, cena, postre y aperitivos.
Deja volar tu creatividad y transforma las sobras en delicias sabrosas o utiliza ingredientes y rellenos
tradicionales para sandwiches. Las frutas y los rellenos de tartas se convierten en deliciosos manjares
cuando se tuestan entre rebanadas de pan y se espolvorean con azucar en polvo.

DESAYUNO

SANDWICH DE DESAYUNO (2 porciones)

* 2 huevos

» 175 ml de queso rallado (cheddar, Monterey jack o suizo)

* 65 ml de carne cocida o verduras.

* 4 rebanadas de pan a eleccion (mantequilla o margarina opcional)

Coloca dos rebanadas de pan, con el lado untado de mantequilla hacia abajo, sobre las placas de
calentamientoColoca el queso en el centro de cada rebanada. Vierte suavemente el huevo batido sobre el queso y la
carne cocida (jamon, tocino) o verduras. Cubre con las rebanadas de pan restantes, con el lado untado de mantequilla
hacia arriba. Cierra la tapa con el pestillo. Cocina durante 2 minutos.

ALMUERZO O APERITIVOS

MONTE CRISTO (2 porciones)

» 2 rebanadas finas de queso suizo
* 4 rebanadas de pan blanco

* 4 rebanadas finas de jamon cocido
* 1 huevo

* 65 ml de leche

Precalienta la sandwichera. Coloca una rebanada de jamén, una rebanada de queso suizo y otra de jamén (todas
cortadas al tamafio del pan) sobre cada una de las dos rebanadas de pan. Cubre con las rebanadas de pan restantes.
Mezcla la leche y el huevo, sumerge los sandwiches un lado a la vez en la mezcla de huevo. Colécalos sobre las
placas de calentamiento. Cierra la tapa asegurando el pestillo y cocina durante 2 a 3 minutos.

POSTRES

EMPANADILLAS DE MANZANA (4 porciones)

» 30 ml de manzana o 30 ml de relleno de tarta de manzana enlatado
* 5 mlde azucar glas

* 2 mlde canela

* Opcional: 15 ml de pasas, pan de pasas

Coloca una rebanada de pan (con el lado untado de mantequilla hacia abajo) sobre la sandwichera. Forma un hueco
y agrega la manzana. Espolvorea con azucar glas y canela. Cubre con una rebanada de pan (con el lado untado de
mantequilla hacia arriba), baja la tapa y tuesta durante 1 minuto. Sirve inmediatamente.

Disposicion correcta de este producto

« Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos en toda la UE.

« Para evitar posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana debido a una disposicién de residuos
no controlada, reciclalo de manera responsable para promover el reuso sostenible de los recursos
materiales.

« Para devolver tu dispositivo usado, utiliza los sistemas de devolucién y recoleccion o contacta al

mmmmmmm = Minorista donde se compro el producto. Pueden llevar este producto para su reciclaje ambiental seguro.
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S| PREGA DI NOTARE CHE IL MANUALE DI ISTRUZIONI POTREBBE ESSERE STATO CREATO PER LE INFORMAZIONI DI PIU’ DI
UN MODELLO. IL VOSTRO APPARECCHIO POTREBBE NON INCLUDERE LE CARATTERISTICHE DESCRITTE NEL MANUALE.
QUESTA LINGUA E STATA TRADOTTA CON L’AIUTO DELLINTELLIGENZA ARTIFICIALE.

ISTRUZIONI GENERALI DI SICUREZZA E AVVERTENZE

* Prima di utilizzare questo dispositivo, leggere attentamente il manuale
di istruzioni.

* Assicurarsi che la tensione nominale sia la stessa della tensione
utilizzata.

Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, lo scontrino e, se
possibile, il cartone con I'imballaggio interno.

Il dispositivo € destinato esclusivamente all’'uso privato e non all’'uso
commerciale, né professionale!

Rimuovere sempre la spina dalla presa quando il dispositivo non & in
uso, durante il montaggio di parti accessorie, la pulizia del dispositivo
o0 in caso di disturbi. Spegnere il dispositivo in anticipo. Tirare la spina,
non il cavo.

Per proteggere i bambini dai pericoli degli elettrodomestici, non
lasciarli mai incustoditi con il dispositivo. Di conseguenza, selezionare
la posizione per il dispositivo in modo che i bambini non possano
accedervi. Prestare attenzione affinché il cavo non penzoli.
Controllare regolarmente il dispositivo e il cavo per eventuali danni. In
caso di danni di qualsiasi tipo, non utilizzare il dispositivo.

Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo. Non lasciare
che i bambini giochino con il materiale di imballaggio come sacchetti di
plastica.

Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di eta
superiore a 8 anni e da persone con disabilita fisiche, sensoriali 0
mentali, 0 mancanza di esperienza e conoscenza, a condizione che
siano supervisionati o abbiano ricevuto istruzioni su come utilizzare
I'elettrodomestico in modo sicuro e comprendano i possibili pericoli. La
pulizia e la manutenzione dell’utente non devono essere eseguite dai
bambini a meno che non abbiano meno di 8 anni e non siano incustoditi.
Non riparare il dispositivo da soli, ma consultare piuttosto un esperto
autorizzato in caso di problema.

Per motivi di sicurezza, un cavo di alimentazione rotto o danneggiato
puo essere sostituito solo da un cavo equivalente del produttore, del
nostro servizio clienti o di una persona qualificata simile.

» Tenere il dispositivo e il cavo lontani da calore, luce solare diretta,
umidita, bordi taglienti e simili.

» Spegnere il dispositivo e scollegarlo quando non viene utilizzato.

* Utilizzare solo accessori originali forniti dal fornitore.

* Non utilizzare il dispositivo all’aperto. (A meno che il dispositivo non sia
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progettato per essere utilizzato all’esterno.) Proteggere sempre contro
temperature pari a zero o inferiori.

* Non utilizzare mai vicino allacqua (vasca da bagno, lavandino, ecc.).
L’elettrodomestico non deve essere esposto alla pioggia o all’umidita.
Utilizzare il dispositivo solo quando le mani sono asciutte.

» Se il dispositivo cade nellacqua, scollegarlo prima di tirarlo fuori
dall’acqua. Non toccare la fonte di acqua. Il dispositivo deve essere
controllato da uno specialista prima di essere riutilizzato. Per evitare
il rischio di scosse elettriche, non pulire il dispositivo con acqua o
immergerlo in acqua.

« Utilizzare il dispositivo solo per lo scopo previsto.

* Questo dispositivo deve essere utilizzato solo quando & collegato a
una presa di corrente a terra installata in conformita ai regolamenti.
Assicurarsi che la tensione di alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta di tipo.

* | danni che si verificano quando il dispositivo viene utilizzato per scopi
diversi da quelli specificati nelle istruzioni o viene utilizzato in modo
errato o non viene riparato da esperti non sono coperti dalla garanzia.

* Utilizzare sempre il dispositivo su una superficie piatta ed orizzontale.

« |l dispositivo non deve piu essere utilizzato dopo una caduta su una
superficie dura da un’altezza. Anche i danni invisibili possono causare
effetti negativi sulla sicurezza funzionale del dispositivo. Il dispositivo
puo essere utilizzato solo dopo essere stato controllato da un
professionista.

* Non trasportare o tirare il dispositivo tenendo la spina di alimentazione
poiché c’¢ il rischio di un corto circuito dovuto alla rottura del cavo. Non
piegare, pizzicare o tirare il cavo di alimentazione su bordi taglienti.

» Se c’e un foro di ventilazione, non coprirlo. Non versare liquidi o polvere
nei fori di ventilazione.

* Rischio di ustioni! Dopo 'uso dell’apparecchio, alcune superfici possono
essere calde, sii consapevole dei rischi e fai attenzione alle superfici
calde.

* Non inserire mai oggetti metallici nell’apparecchio.

* |l dispositivo deve raffreddarsi prima di essere riposto.

* Apri il dispositivo tenendo la maniglia. Prima di farlo, sblocca la fibbia.

* Non utilizzare mai il prodotto vicino a materiali combustibili.

* Non si accetta alcuna responsabilita in caso di danni causati da un uso
improprio o dal mancato rispetto di queste istruzioni.

FLORIA




IT
CONOSCI IL TUO SANDWICH MAKER

/o 1. Lampada di pronto
/9 2. Lampada di alimentazione
’?03-;47,‘ 4@ 3. Involucro superiore

4. Piastra di cottura

\ e 5. Involucro inferiore
) 6. Clip della maniglia

ISTRUZIONI PER L’'USO

Quando utilizzi il Sandwich Maker per la prima volta, dopo aver disimballato il tuo Sandwich Maker, apri

il coperchio, pulisci accuratamente le superfici di cottura strofinando con una spugna umida e asciuga

le superfici con un tovagliolo di carta. Per ottenere i migliori risultati, prepara le superfici antiaderenti
utilizzando un tovagliolo di carta per applicare uno strato sottile di grasso vegetale o olio sulle superfici
antiaderenti del Sandwich Maker.

Attenzione: utilizza sempre guanti o presine protettive resistenti al calore quando maneggi questo prodotto
per evitare scottature da vapore o altre ustioni.

FUNZIONAMENTO

» Collega il cavo di alimentazione. Pre-riscalda sempre prima di ogni utilizzo.

» La spia si accendera quando la spina € collegata alla presa principale; rimarra accesa durante il
preriscaldamento e la luce di prontezza si accendera quando I'apparecchio & preriscaldato.

» Ungete leggermente entrambe le piastre di riscaldamento con una piccola quantita di olio vegetale o
spray antiaderente e chiudete il case affinché il sandwich maker si scaldi.

« Inizia a riscaldare. Dopo circa 3 minuti, la luce rossa si spegnera, indicando che il sandwich maker &
pronto per 'uso.

» Prepara i panini imburrando il pane sulle superfici esterne e posizionando gli ingredienti desiderati
allinterno. Solleva la sicura e apri il sandwich maker. Posiziona i panini sulle piastre di riscaldamento.

» Chiudi il case per assicurarti che il panino sia posizionato in modo uniforme. Blocca la sicura. | tempi di
cottura normali saranno di 3~6 minuti per ogni panino. La luce rossa si accendera e si spegnera, mentre
il termostato mantiene il sandwich maker alla giusta temperatura di cottura.

. Rimuovi i panini daIIe piastre di riscaldamento con una spatola di plastica o di Iegno Fai attenzione ai

» Staccala splna dopo la cottura e lascia raffreddare il sandwich maker.

Attenzione: non utilizzare I'apparecchio in posizione aperta.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Disconnetti sempre questo sandwich maker dalla fonte di alimentazione e attendi che si raffreddi prima
di pulirlo.

» Non & necessario smontare il sandwich maker per pulirlo. Asciugalo con un tovagliolo di carta per
assorbire I'olio in eccesso. Spazzola le briciole dalle scanalature e pulisci con un panno umido e sapone
delicato.

» Non immergere mai in acqua. Evita di utilizzare utensili graffianti o affilati, poiché graffieranno la
superficie antiaderente.

» Non utilizzare detergenti o pulitori per forno sulle piastre di cottura.

» Per pulire le maniglie e altre parti, utilizza un panno umido con sapone delicato.

» Se qualche ripieno é difficile da rimuovere, versa un po’ di olio da cucina sulla piastra e pulisci dopo 5
minuti, quando il ripieno si € ammorbidito.

» Questo apparecchio richiede poca manutenzione. Non contiene parti riparabili dall’'utente. Non tentare di
ripararlo da solo. Rivolgiti a personale qualificato se necessiti di assistenza.

Attenzione: non immergere in acqua.
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RICETTE PER SANDWICH

Puoi utilizzare la tua sandwichiera a qualsiasi ora del giorno: colazione, pranzo, cena, dessert e snack. Dai
libero sfogo alla tua creativita e trasforma gli avanzi in delizie gustose oppure utilizza ingredienti e farciture
tradizionali per sandwich. La frutta e le farciture per crostate diventano dolci deliziosi quando vengono
tostate tra fette di pane e spolverate con zucchero a velo.

COLAZIONE

SANDWICH PER COLAZIONE (2 porzioni)

* 2uova

» 175 ml di formaggio grattugiato (cheddar, Monterey jack o svizzero)

* 65 ml di carne cotta o verdure.

+ 4 fette di pane a scelta (burro o margarina opzionali)

Posiziona due fette di pane, con il lato imburrato rivolto verso il basso, sulle piastre di riscaldamento. Metti il formaggio
al centro di ogni fetta. Versa delicatamente I'uovo sbattuto sopra il formaggio e la carne cotta (prosciutto, pancetta) o
le verdure. Copri con le fette di pane rimanenti, con il lato imburrato rivolto verso I'alto. Chiudi il coperchio. Cuoci per 2
minuti.

PRANZO O SNACK

MONTE CRISTO (2 porzioni)

« 2 fette sottili di formaggio svizzero
» 4 fette di pane bianco

4 fette sottili di prosciutto cotto

1 uovo
* 65 mldilatte
Preriscalda la sandwichiera. Metti una fetta di prosciutto, una fetta di formaggio svizzero e un’altra fetta di prosciutto
(tutte tagliate per adattarsi alla dimensione del pane) su ciascuna delle due fette di pane. Copri con le fette di pane
rimanenti. Mescola il latte e I'uovo, immergi i sandwich un lato alla volta nella miscela di uovo. Posizionali sulle piastre
di riscaldamento. Chiudi il coperchio agganciando il gancio e cuoci per 2-3 minuti.

DESSERT

FAGOTTINI DI MELE (4 porzioni)

* 30 ml di mele o 30 ml di ripieno per torta di mele in scatola

* 5 ml di zucchero a velo

* 2 mldicannella

» Opzionale: 15 ml di uvetta, pane all'uvetta

Posiziona una fetta di pane (con il lato imburrato rivolto verso il basso) sulla sandwichiera. Forma un’incavatura e
aggiungi la mela. Spolvera con zucchero a velo e cannella. Copri con una fetta di pane (con il lato imburrato rivolto
verso l'alto), abbassa il coperchio e tosta per 1 minuto. Servi immediatamente.

Smaltimento corretto di questo prodotto

* Questa marcatura indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta
I'UE.

« Per evitare possibili danni al’ambiente o alla salute umana derivanti da uno smaltimento non controllato
dei rifiuti, riciclarlo responsabilmente per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.

« Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di ritorno e raccolta o contattare il rivenditore presso

mmmmmm /| quale e stato acquistato il prodotto. Possono prendere questo prodotto per un riciclo sicuro per

I'ambiente.
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RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

INSTRUCTIUNI SI AVERTISMENTE GENERALE DE SIGURANTA

* Inainte de a utiliza acest dispozitiv, va rugam sa cititi cu atentie manualul
de instructiuni.

* Va rugam sa va asigurati ca tensiunea nominala este aceeasi cu
tensiunea pe care ati utilizat-o.

+ Va rugam sa pastrati instructiunile, certificatul de garantie, chitanta de
vanzare si, daca este posibil, cartonul cu ambalajul interior!

* Dispozitivul este destinat exclusiv utilizarii private si nu utilizarii
comerciale, nici utilizarii profesionale!

* Scoateti intotdeauna fisa din priza ori de cate ori dispozitivul nu este
in uz cand se ataseaza piese suplimentare, se curata dispozitivul sau
cand apare o perturbare. Opriti dispozitivul inainte. Trageti de fisa, nu
de cablu.

* Pentru a proteja copiii de pericolele electrocasnicelor, nu-i lasati
niciodata nesupravegheati cu dispozitivul. Prin urmare, cand selectati
locul pentru dispozitivul dvs., faceti-o astfel incat copiii sa nu aiba acces
la dispozitiv. Aveti grija sa va aS|gurat| ca cablul nu atarna.

* Testati regulat dlspozmvul si cablul pentru deteriorari. Daca exista
deteriorari de orice fel, dispozitivul nu ar trebui sa fie folosit.

* Nu lasati copiii sa se joace cu dispozitivul. Nu lasati copiii sa se joace
cu materialul de ambalare cum ar fi sacii de plastic.

* Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta de 8 ani si peste si
de persoanele cu handicap fizic, senzorial sau mental, sau lipsa de
experienta si cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau sa li se
fi dat instructiuni despre cum sa foloseasca aparatul in siguranta si sa
inteleaga pericolele posibile. Curatarea si intretinerea utilizatorului nu
ar trebui sa fie facute de copii decat daca acestia au sub 8 ani si sunt
nesupravegheati.

* Nu reparati dispozitivul singur, ci consultati un expert autorizat in caz
de problema.

+ Din motive de siguranta, un cablu principal rupt sau deteriorat poate fi
inlocuit doar cu un cablu echivalent de la producator, departamentul
nostru de service pentru clienti sau o persoana calificata similara.

+ Pastrati dispozitivul si cablul departe de caldura, soare direct, umezeala,
margini ascutite si altele asemenea.

* Opriti dispozitivul si deconectati-I cand nu-I utilizati.

« Utilizati doar accesorii originale furnizate de furnizor.

* Nu utilizati dispozitivul in aer liber. (Cu exceptia cazului in care
dispozitivul este conceput pentru a fi utilizat in exterior.) Protejati
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intotdeauna impotriva temperaturilor zero sau sub-zero.

Nu utilizati niciodata Tn apropierea apei (cada, chiuveta, etc.). Aparatul
nu ar trebui expus la ploaie sau umezeala. Utilizati dispozitivul numai
cand mainile sunt uscate.

Daca dispozitivul cade in apa, deconectati-l Thainte de a-l scoate
din apa. Nu atingeti sursa de apa. Dispozitivul trebuie verificat de un
specialist inainte de a fi utilizat din nou. Pentru a evita riscul de soc
electric, nu curatati dispozitivul cu apa sau nu-l scufundati in apa.
Utilizati dispozitivul numai pentru scopul prevazut.

Acest dispozitiv trebuie utilizat numai atunci cand este conectat la
o priza legata la pamant instalata in conformitate cu reglementarile.
Asigurati-va ca tensiunea de alimentare corespunde cu tensiunea
indicata pe placa tip.

Deteriorarile care apar atunci cand dispozitivul este utilizat pentru
scopuri altele decét cele specificate in instructiuni sau este utilizat
in mod incorect sau nu este reparat de experti nu sunt acoperite de
garantie.

Utilizati intotdeauna dispozitivul pe o suprafata plana si orizontala.
Dispozitivul nu ar trebui utilizat dupa ce a cazut pe o suprafata dura de
la inaltime. Chiar si deteriorarea invizibila poate cauza efecte negative
asupra sigurantei functionale a dispozitivului. Dispozitivul poate fi
utilizat numai dupa ce este verificat de un profesionist.

Nu transportati sau trageti niciodata dispozitivul tindnd mufa de
alimentare, deoarece exista un risc de scurtcircuit din cauza ruperii
cablului. Nu indoiti, nu strangeti sau nu trageti cablul de alimentare
peste margini ascutite.

Daca exista un orificiu de ventilatie, nul acoperiti. Nu turnati lichid sau
pudra in orificiile de ventilatie.

Risc de arsuri! Dupa utilizarea aparatului, unele suprafete pot fi fierbintj,
fiti constienti de riscuri si aveti grija la suprafetele calde.

Niciodata nu mtroducetl obiecte metalice in aparat.

Dispozitivul trebuie sa se riceasca inainte de a fi depozitat.
Deschideti dispozitivul tinand de manere. inainte de asta, eliberati
catarama.

Never utilizati produsul aproape de materiale combustibile.

Nicio responsabilitate nu va fi acceptatda in caz de daune cauzate
de utilizarea necorespunzatoare sau de neconformarea cu aceste
instructiuni.

FLORIA
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CUNOSTETI APARATUL DUMNEAVOASTRA PENTRU SANDWICHURI

/o 1. Lampa de pregatire
/9 2. Lampa de alimentare
o —O 3. Casa superioara

4. Placa de gatit

\ e 5. Casa inferioara
) 6. Clipsul pentru maner

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Cand folosesti Sandwich Maker-ul pentru prima data, dupa despachetarea acestuia, deschide capacul,
curata temeinic suprafetele de gatit cu o carpd umeda si usucéa suprafetele cu un prosop de hértie. Pentru
cele mai bune rezultate, pregateste suprafetele antiaderente folosind un prosop de hartie pentru a aplica
un strat subtire de grasime vegetala sau ulei pe suprafetele antiaderente ale Sandwich Maker-ului.
Atentie: Folositi intotdeauna manusi sau manusi de protectie rezistente la caldura atunci cand manipulati
acest produs pentru a evita arsuri de aburi sau alte arsuri.

FUNCTIONARE

Conectah cablul de alimentare. intotdeauna preincalziti inainte de fiecare utilizare.

¢ Lampa de indicare se va aprinde cand mufa este conectata la priza principala; va ramane aprinsa in
timpul preincalzirii, iar lampa de pregatire se va aprinde cand aparatul este preincalzit.

= Unghiti usor ambele placi de incalzire cu o cantitate mica de ulei vegetal sau spray antiaderent si
inchideti carcasa pentru a lasa sandwich maker-ul sa se incalzeasca.

. Tncepet,i sa Incalziti. Dupa aproximativ 3 minute, lampa rosie se va stinge, indicand ca sandwich maker-
ul este gata de utilizare.

» Preparati sandvisuri prin ungererea péinii pe suprafetele exterioare si plasarea ingredientelor dorite n
interior. Ridicati zavorul de siguranta si deschideti sandwich maker-ul. Plasati sandvisurile pe placile de
incalzire.

* Inchideti carcasa pentru a va asigura ca sandvisul este plasat uniform. Blocati zavorul de siguranta.
Timpul normal de gétire va fi de 3 pana la 6 minute pentru fiecare sandvis. Lampa rosie se va
aprinde si se va stinge, in timp ce termostatul mentine sandwich maker-ul la temperatura de coacere
corespunzatoare.

« Indepartati sandvisurile de pe placile de incalzire cu o spatula din plastic sau lemn. Aveti grija cu
sandvisurile, umpluturile vor fi foarte calde. Lasati sa se raceasca cateva minute inainte de a le savura.

» Deconectati cablul de alimentare dupa gatire si lasati sandwich maker-ul sa se raceasca.

Atentie: Aparatul nu trebuie sa fie folosit in pozitie deschisa.

CURATARE SI INTRETINERE

Intotdeauna deconectatl acest sandwich maker de la sursa de alimentare si asteptati sa se raceasca
nainte de a-l curata.

* Nu este necesar sa dezasamblati sandwich maker-ul pentru a-l curata. Uscati-l cu un prosop de hartie
pentru a absorbi excesul de ulei. Periati firimiturile din fante si stergeti cu o carpa umeda si sapun
delicat.

= Never indesiti in apa. Evitati utilizarea ustensilelor abrazive sau ascutite, deoarece acestea vor zgaria
suprafata antiaderenta.

» Nu folositi detergenti sau produse de curatat cuptor pe placile de gatit.

+ Pentru a curata manerele si alte parti, folositi o carpd umeda cu sapun delicat.

» Daca vreo umplutura este dificil de indepartat, turnati putin ulei de gatit pe placa si stergeti dupa 5
minute, cand umplutura s-a inmuiat.

» Aceast aparat necesita putin intretinere. Nu contine piese reparabile de utilizator. Nu incercati sa-|
reparati singur. Trimiteti-l la personal calificat daca este necesar serviciul.

Atentie: Nu indesiti in apa.
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RETETE DE SANDWICH

Poti folosi aparatul tau de sandwichuri la orice ora din zi: mic dejun, pranz, cina, desert si gustari. Lasa-ti
creativitatea s& zboare si transforma resturile Tn delicii gustoase sau foloseste ingrediente si umpluturi
traditionale pentru sandwichuri. Fructele si umpluturile de placinta devin delicioase cand sunt prajite intre
felii de paine si presarate cu zahar pudra.

MIC DEJUN

SANDWICH DE MIC DEJUN (2 portii)

* 2o0ud

* 175 ml de branza rasa (cheddar, Monterey jack sau elvetiana)

* 65 ml de carne gatita sau legume.

4 felii de paine la alegere (unt sau margarina optional)

Pune doua felii de paine, cu partea unsa cu unt in jos, pe placile de incalzire. Pune branza in centrul fiecarei felii.
Toarna cu grija oul batut peste branza si carnea gatita (sunca, bacon) sau legumele. Acopera cu feliile de paine
ramase, cu partea unsa cu unt in sus. Inchide capacul. Gateste timp de 2 minute.

PRANZ SAU GUSTARI

MONTE CRISTO (2 portii)

« 2 felii subtiri de branza elvetiana

+ 4 felii de paine alba

4 felii subtiri de sunca gatita

* 1ou

* 65 ml de lapte

Prajeste aparatul de sandwichuri. Pune o felie de suncd, o felie de branza elvetiana si o alta felie de sunca (toate taiate
pentru a se potrivi cu dimensiunea painii) pe fiecare dintre cele doua felii de paine. Acopera cu feliile de paine ramase.
Combina laptele si oul, imbiba sandwichurile pe o parte la un moment dat in amestecul de ou. Aseaza-le pe placile de
ncélzire. Inchide capacul cu manerul si gateste timp de 2-3 minute.

DESERTURI

PACHETELI CU MERE (4 portii)

* 30 ml de mere sau 30 ml de umplutura de placinta cu mere din conserva

* 5 ml de zahar pudra

* 2 ml de scortisoara

» Optional: 15 ml de stafide, paine cu stafide

Pune o felie de paine (cu partea unsa cu unt in jos) pe aparatul de sandwichuri. Formeaza o cavitate si adauga
merele. Presara cu zahar pudra si scortisoara. Acopera cu o felie de paine (cu partea unsa cu unt in sus), coboara
capacul si prajeste timp de 1 minut. Serveste imediat.

Importator:

*S.C. Zilanrom Trading S.r.I.

Sos. Bucuresti-Urziceni nr 64B, Afumati, Jud ilfov (office@zilan.ro)
*S.C. Scule si Unelte Design S.r.l.

Strada 3, nr 11A, Afumati, jud ilfov (office@zilanoffical.ro)

Eliminarea corecta a acestui produs

 Aceasta marca indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere in
intreaga UE.

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului inconjurator sau sanatatii umane prin eliminarea
necontrolatd a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor
materiale.

Pentru a returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa
mmmmmm  CONtactati comerciantul de la care ati achizitionat produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru
reciclarea sigura a mediului inconjurator.

.
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NALEZY PAMIETAC, ZE INSTRUKCJA URZADZENIA MOZE BYC UTWORZONA | ZAWIERAC WIECEJ INFORMACJI DOTYCZACYCH NIE
TYLKO TEGO O MODELU. TWOJE URZADZENIE MOZE NIE ZAWIERAC FUNKCJI WYMIENIONYCH W INSTRUKCJI URZADZENIA.
TEN JEZYK ZOSTAL PRZETLUMACZONY ZA POMOCA SZTUCZNEJ INTELIGENCJI.

INSTRUKCJE OGOLNE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

* Przed uzyciem tego urzgdzenia prosze doktadnie przeczytac instrukcje
obstugi.

* Upewnij sie, ze napiecie znamionowe jest takie samo, jak napiecie,
ktére uzywasz.

* Przechowuj instrukcje, certyfikat gwarancji, paragon sprzedazy i, jesli
to mozliwe, karton z opakowaniem wewnetrznym!

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego, a nie
do uzytku komercyjnego, ani do uzytku profesjonalnego!

« Zawsze wyciggaj wtyczke z gniazdka, gdy urzgdzenie nie jest
uzywane, gdy dotgczasz akcesoria, czyscisz urzgdzenie lub gdy
wystgpi jakiekolwiek zaktdcenie. Wytgcz wczesniej urzadzenie. Ciggnij
za wtyczke, a nie za kabel.

* Aby chroni¢ dzieci przed niebezpieczehstwami zwigzanymi z
urzgdzeniami elektrycznymi, nigdy nie pozostawiaj ich bez nadzoru z
urzgdzeniem. Dlatego wybierajgc miejsce na urzgdzenie, upewnij sie,
ze dzieci nie majg do niego dostepu. Upewnij sie, ze kabel nie zwisa.

* Regularnie sprawdzaj urzadzenie i kabel pod kgtem uszkodzen. Jesli
wystepujg jakiekolwiek uszkodzenia, urzgdzenie nie powinno byc¢
uzywane.

* Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie pozwalaj dzieciom
bawi¢ sie materiatem opakowaniowym, takim jak plastikowe torby.

* To urzadzenie moze byC uzywane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby z fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi
niepetnosprawnosciami, lub brakiem doswiadczenia i wiedzy,
pod warunkiem, Zze sg one nadzorowane lub poinstruowane o
bezpiecznym uzytkowaniu urzgdzenia oraz rozumiejg mozliwe
zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie powinny by¢
przeprowadzane przez dzieci, chyba ze sg one nadzorowane i majg
mniej niz 8 lat.

* Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie, ale skonsultuj sie z

autoryzowanym ekspertem w przypadku problemu.

Ze wzgledow bezpieczenstwa, uszkodzony lub ztamany przewdd

zasilajgcy moze by¢ wymieniony jedynie na rownowazny przewod

od producenta, naszego dziatu obstugi klienta lub podobnie
wykwalifikowanej osoby.

* Trzymaj urzadzenie i kabel z dala od ciepta, bezposredniego swiatta
stonecznego, wilgoci, ostrych krawedzi i tym podobnych.

* Wytgcz urzgdzenie i odtgcz je od zasilania, gdy nie uzywasz urzgdzenia.

FLORIA
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* Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw dostarczonych przez dostawce.

* Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz. (Chyba ze urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku na zewnatrz.) Zawsze chron przed
temperaturami zerowymi lub ponizej zera.

* Nigdy nie uzywaj w poblizu wody (wanny, umywalki, itp.). Urzgdzenie
nie powinno by¢ narazone na deszcz lub wilgo¢. Uzywaj urzgdzenia
tylko wtedy, gdy twoje rece sg suche.

* Jesli urzagdzenie wpadnie do wody, odtgcz je przed wyjeciem z wody.
Nie dotykaj zrodta wody. Urzgdzenie musi by¢ sprawdzone przez
specjaliste przed ponownym uzyciem. Aby unikng¢ ryzyka porazenia
pragdem, nie czys¢ urzgdzenia wodg ani nie zanurzaj go w wodzie.

» Uzywaj urzadzenia tylko zgodnie z jego przeznaczeniem.

* To urzadzenie moze byC obstugiwane tylko po podtgczeniu do
uziemionego gniazdka zainstalowanego zgodnie z przepisami. Upewnij
sie, ze napiecie zasilania odpowiada napieciu podanemu na tabliczce
Znamionowe;j.

* Uszkodzenia wynikajgce z uzytkowania urzgdzenia w celach innych
niz okreslone w instrukcji, niewlasciwego uzytkowania lub naprawy
przez osoby niebedgce ekspertami, nie sg objete gwarancja.

« Zawsze uzywaj urzgdzenia na ptaskiej i poziomej powierzchni.

* Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane po upadku na twardg
powierzchnie z wysokosci. Nawet niewidoczne uszkodzenia mogag
negatywnie wptywaé na bezpieczenstwo funkcjonalne urzgdzenia.
Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko po sprawdzeniu przez specjaliste.

* Nigdy nie przenos ani nie ciggnij urzgdzenia, trzymajgc za wtyczke
zasilania, poniewaz istnieje ryzyko zwarcia spowodowanego ztamaniem
kabla. Nie zginaj, nie szczyp i nie ciggnij przewodu zasilajgcego przez
ostre krawedzie.

« Jesli istnieje otwor wentylacyjny, nie zakrywaj go. Nie wlewaj zadnych
ptyndw ani proszkéw do otworow wentylacyjnych.

* Ryzyko poparzen! Po uzyciu urzgdzenia niektére powierzchnie moga
by¢ gorgce, bgdz swiadomy ryzyk i zachowaj ostroznos¢ w poblizu
gorgcych powierzchni.

* Nigdy nie wkfadaj metalowych przedmiotéw do urzgdzenia.

» Urzadzenie musi ostygna¢ przed przechowywaniem.

» Otworz urzadzenie, trzymajgc za uchwyt. Przedtem zwolnij klamre.

* Nigdy nie uzywaj produktu w poblizu materiatéw tatwopalnych.

* Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
niewtasciwym uzyciem lub nieprzestrzeganiem tych instrukgciji.

FLORIA
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POZNAJ SWOJ EKSPRES DO SANDWICHY

/o 1. Lampa gotowosci
/9 2. Lampa zasilania

o —O 3. Gorna obudowa
g 4. Plyta do gotowania
\ e 5. Dolna obudowa
) 6 6. Klips uchwytu

INSTRUKCJE OBSLUGI

Podczas korzystania z sandwich makera po raz pierwszy, po rozpakowaniu urzgdzenia, otworz pokrywe,
doktadnie wyczys$¢ powierzchnie do gotowania, wycierajac je wilgotng ggbka, a nastepnie osusz je
recznikiem papierowym. Aby uzyskac¢ najlepsze wyniki, przygotuj powierzchnie nieprzywierajgce,
naktadajgc cienkg warstwe ttuszczu roslinnego lub oleju na nieprzywierajgce powierzchnie sandwich
makera za pomocg recznika papierowego.

Ostrzezenie: Zawsze uzywaj ochronnych rekawic lub rekawic kuchennych odpornych na ciepto podczas

obstugiwania tego produktu, aby unikng¢ oparzen parg lub innymi poparzeniami.

DZIALANIE
» Podtacz kabel zasilajgcy. Zawsze wstepnie podgrzewaj przed kazdym uzyciem.

» Lampa wskaznika zaswieci sie, gdy wtyczka jest podtgczona do gtéwnego gniazdka; bedzie swieci¢

podczas wstepnego podgrzewania, a lampka gotowosci zaswieci sie, gdy urzadzenie bedzie wstepnie

podgrzane.

Delikatnie posmaruj obie ptyty grzewcze niewielka iloscig oleju roslinnego lub sprayem

nieprzywierajgcym i zamknij obudowe, aby sandwich maker sie nagrzat.

Zacznij podgrzewanie. Po okofo 3 minutach czerwona lampka zgasnie, co oznacza, ze sandwich maker

jest gotowy do uzycia.

Przygotuj kanapki, smarujgc chleb mastem na zewnetrznych powierzchniach i umieszczajgc pozgdane

sktadniki w srodku. Podnies zatrzask bezpieczenstwa i otwdrz sandwich makera. Umies¢ kanapki na

ptytach grzewczych.

» Zamknij obudowe, aby upewnic sie, ze kanapka jest umieszczona rowno. Zablokuj zatrzask
bezpieczenstwa. Czas gotowania wynosi zazwyczaj od 3 do 6 minut na kazdg kanapke. Czerwona
lampka bedzie sie wtaczaé i wytgczac, poniewaz termostat utrzymuje sandwich maker w odpowiedniej
temperaturze pieczenia.

» Usun kanapki z ptyt grzewczych za pomoca plastikowej lub drewnianej topatki. Uwazaj na kanapki,
nadzienie bedzie bardzo gorace. Pozwdl im ostygnac¢ przez kilka minut przed podaniem.

» Odtacz kabel zasilajgcy po gotowaniu i pozwdl sandwich makerowi ostygna¢.

Ostrzezenie: Urzgdzenie nie moze by¢ uzywane w pozycji otwartej.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Zawsze odigczaj ten sandwich maker od zrodta zasilania i poczekaj, az ostygnie przed czyszczeniem.

« Nie ma potrzeby demontowania sandwich makera w celu czyszczenia. Osusz go recznikiem
papierowym, aby wchfong¢ nadmiar oleju. Wymiataj okruchy z rowkow i przetrzyj wilgotng szmatkg z
delikatnym mydfem.

» Nigdy nie zanurzaj w wodzie. Unikaj uzywania drapigcych lub ostrych narzedzi, poniewaz moga one

zarysowac powierzchnie nieprzywierajaca.

Nie uzywaj srodkéw czyszczgcych ani srodkéw do czyszczenia piekarnika na ptytach grzewczych.

Aby wyczysci¢ uchwyty i inne czesci, uzyj wilgotnej szmatki z delikatnym mydtem.

Jesli jakiekolwiek nadzienie jest trudne do usuniecia, wlej troche oleju do gotowania na ptyte i wytrzyj po

5 minutach, gdy nadzienie zmigknie.

» To urzadzenie wymaga niewielkiej konserwacji. Nie zawiera czesci, ktére mozna naprawi¢ przez
uzytkownika. Nie probuj naprawia¢ go samodzielnie. Skontaktuj sie¢ z wykwalifikowanym personelem,
jesli potrzebujesz serwisu.

Ostrzezenie: Nie zanurzaj w wodzie.

.

.

.
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PRZEPISY NA KANAPKI

Mozesz uzywac swojej tostera o kazdej porze dnia: na sniadanie, lunch, kolacje, deser i przekaski.
Wykorzystaj swojg kreatywnosc i przeksztat¢ resztki w smaczne przysmaki lub uzyj tradycyjnych
sktadnikéw i nadzien do kanapek. Owoce i nadzienia do ciast stajg sie pysznymi smakotykami, gdy sg
opiekane miedzy kromkami chleba i posypywane cukrem pudrem.

SNIADANIE

KANAPKA SNIADANIOWA (2 porcje)

* 2jajka

» 175 ml startego sera (cheddar, Monterey jack lub szwajcarski)

* 65 ml ugotowanego migsa lub warzyw.

* 4 kromki chleba wedtug wyboru (masto lub margaryna opcjonalnie)

Umies¢ dwie kromki chleba, posmarowang strong w dét, na nagrzewajacych sie ptytach. Umie$¢ ser w centrum
kazdej kromki. Delikatnie wlej ubite jajko na ser i ugotowane mieso (szynka, bekon) lub warzywa. Przykryj pozostatymi
kromkami chleba, posmarowang strong do géry. Zamknij pokrywke. Gotuj przez 2 minuty.

LUNCH LUB PRZEKASKI

MONTE CRISTO (2 porcje)

» 2 cienkie plastry sera szwajcarskiego

* 4 kromki biatego chleba

* 4 cienkie plastry gotowanej szynki

* 1jajko

* 65 ml mleka

Podgrzej toster. Na kazdej z dwoch kromek chleba umies¢ jedng plastry szynki, plaster sera szwajcarskiego i kolejng
plastry szynki (wszystko pokrojone na odpowiedni rozmiar). Przykryj pozostatymi kromkami chleba. Potgcz mleko i
jajko, zanurzajgc kanapki jeden bok na raz w mieszance jajecznej. Umie$¢ je na nagrzewajgcych sie ptytach. Zamknij
pokrywke z zatrzaskiem i gotuj przez 2-3 minuty.

DESERY

JABLKOWE FALE (4 porcje)

30 ml jabtek lub 30 ml nadzienia do ciasta jabtkowego w puszce

5 ml cukru pudru

2 ml cynamonu

Optional: 15 ml rodzynek, chleb z rodzynkami

Umies¢ kromke chleba (posmarowang strong w dot) na tosterze. Uformuj wgtebienie i dodaj jabtka. Posyp cukrem
pudrem i cynamonem. Przykryj kromka chleba (posmarowang strong do gory), zamknij pokrywke i opiekaj przez 1
minute. Podawaj od razu.

Importer: Zilan Polska Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
zilanpolska@zilan.com.tr

SERWIS: IBE Technologies Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
14, 08-110 SiedIce

Prawidiowe utylizowanie tego produktu

« To oznaczenie wskazuje, ze ten produkt nie powinien by¢ usuwany wraz z innymi odpadami domowymi
w catej UE.

* Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajacym z
niekontrolowanego usuwania odpadoéw, nalezy odpowiedzialnie je przetwarza¢, aby promowac
zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych.

« Aby zwrdéci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemoéw zwrotu i zbidrki lub skontaktuj si¢ ze sprzedawca,

mmmmmm U ktorego zakupiono produkt. Moga oni przyjac ten produkt do recyklingu w sposéb bezpieczny dla

$rodowiska.

FLORIA
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OBPATUTE BHUMAHWE, YTO IAHHOE PYKOBOJCTBO MO 3KCIMIYATALIMM YCTPOWCTBA NMOArOTOBNEHO AN PA3NINYHbIX
MOJEJIEV. B BALLEM YCTPOWCTBE MOIYT OTCYTCTBOBATb HEKOTOPbIE ®YHKLIW, ONMUCAHHBIE B JAHHOM PYKOBOLCTBE.
OTOT A3bIK Bblf1 NEPEBEAEH C MOMOLLBIO NCKYCCTBEHHOIO MHTENNEKTA.

OBLWME UHCTPYKLIUK NO BE3OMNMACHOCTU U NPEAYNPEXAEHUA

lMepen ncnonb3oBaHWEM 3TOr0 YCTPOWCTBA BHUMATENbHO MPOYTUTE
WHCTPYKLUMIO NO 3KChnyaTauuu.

Yb6egutech, UTOHOMUHANbHOE HanNpsXKeHne CoBnagaeT CHanpsiXeHnemM,
KOTOpOE Bbl UCMOMb3yeTe. o 3
CoxpaHsiTe UHCTPYKLMK, rapaHTUIHBIN CePTUUKAT, KaCCOBbLIN YeK U,
g})m BO3MOXHOCTH, Kopodky C BHYTPEHHeN ynakosKou!

CTPOMCTBO  NpefHa3Ha4YeHO ~ UCKMYMTENbHO  ANd  JIMYHOrO
NCMONb30BaHUA N He AN KOMMEPYECKOro MUCMNosib3oBaHWUA, He Ons
npodeCccnoHanbHOro NCNosib3oBaHus!

Bcerga BblHMManTe BWUITKY W3  PO3ETKW, Korga YCTPOWUCTBO He
NCcrnonb3yeTcs, NpyU YCTaHOBKE OOMOSTHUTENbHbLIX YacTen, Npu YUCTKe
YCTPOMCTBA UNN B Criydae BO3HUKHOBEHWA Henonagok. Nepen atum
BbIKIIOYMTE YCTPOMCTBO. TAHUTE 3a BUSIKY, @ HE 3a Kabenb.

Y106bI 3aLMTUTL AETen OT OonacHOCTEN INEeKTPonpubopos, HUKoraa
He ocTaenante ux 6es3 npucmotpa c_ ycTponcTsoM. CrneaoBartenbHO,
BblbMpas mMecto Ans Ballero |¥0Tp0|/|cn3a, ybeantecb, UTO OETU He
MMeEIT gocTyna K ycTponcTtsy. [No3aboTerech 0 TOM, YTOObI Kabenb He
ceucarn.

PerynapHo npoBepsiiTe YCTPOMCTBO M Kabenb Ha Hanuyue
nospexaeHu. Ecnun ectb kakme-nmbo noBpexaeHusi, YyCTPOUCTBO He
OOMMKHO MCNOMNb30BaTbCS.

He nosBonanTte Oetsm urpatb C yCTpoMCTBOM. He pasante getam
urpaTb C YNakOBOYHbIM MaTepuariom, Takum Kak niiacTMKOBbIE NaKeThl.
OTO YCTPOWMCTBO MOXET MCMNOMNb30BaTbCA OeTbMM B BO3pacTe oT 8
neT 1 cTaplue, a Takke nuuamm ¢ U3n4eckumm, HyBCTBUTENbHbIMM
NN YMCTBEHHBIMW HapyLUEHUSMU NN HeJOCTaTKOM OnNbITa U 3HAHWMN,
npu YCroBuW, YTO OHU HaxoZATCs MOA4 NPUCMOTPOM WUIM MONYyYUnu
WHCTPYKUUK No Ge3onacHoOMy MCMnonb3oBaHWO npubopa 1 noHMmaroT
BO3MOXHble OnacHocTn. Ynctky u obcnyxuBaHue nonb3oBaTtens
HeobxoaAnMo NPOBOAUTL AETAM TOSMbLKO B Criyyae, eCnn UM He JOCTUITO
8 neT 1 oHM HaxopgaTcs 6e3 npucmMoTpa.

He nbiTantecb CaMOCTOATENIbHO PEMOHTUPOBaTb YCTPOWCTBO, a
obpaTnTechb K aBTOPM30BAHHOMY CreLManucTy B criydae npobnemsi.
B uensx 6e3onacHOCTM pas3opBaHHbIA UM NOBPEXOEHHbIN CETEBON
LWHYP AOSMKEH 3aMEHATbCA TOMbKO 3KBUBANIEHTHLIM LUHYPOM OT
npov3BoauTENs, Hawero otaena obCNyXMBAHUSA KITMEHTOB MU
nogo6bHOro KBannuuMpoBaHHOro nuua.

Hepxute ycTtponctBo W kabernb noganble OT Tenmna, nNpAMbIX
COSIHEYHbIX NyYen, Braru, OCTpbIX KpaeB U NogobHoro.

BblkniounTe yCcTpoMUCTBO U BblAEPHUTE BUIIKY, KOrga He uUcnonb3yeTte
ero.

Mcnonb3ynTe TONMbKO OpuUrMHarbHble akceccyapsbl, NpegocTaBneHHbIe
NOCTaBLLMKOM.

He ncnonb3ynte yCTPOMUCTBO Ha OTKPLITOM BO3AyXxe. (3a UCKNio4YeHnem
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cryyaeB, Korga YCTPOWCTBO NpeaHasHayeHo ANA WUCMosfb30BaHUA
Ha ynuue.) Bceraa sawmwantecb OT HyNEBbIX WU CyOHYyNeBbIX
Temnepartyp. 3 5 5
Hukorga He wucnonb3ynWte YCTPOWCTBO pPsiAOM C BOAOW (BaHHas,
pakoBuHa 1 T. A.). [pnbop He AormkeH 6biTb NOABEPrHYT OOXO0 UM
Bnare. Vicnonb3ynte yCTPONCTBO TOMbKO C CYyXUMU PYyKaMM.
Ecnu ycTponcTBo ynano B BoAy, BbIHETE BUIKY, NPeXae Yem BblTallnTb
ero u3 Boapl. He kacantecb nctouHunka Boabl. Npnbop gomkeH ObiTb
npoBepeH CreunannucTom nepes noBTOPHLIM UCMONb30BaHNEM. YToObI
n3bexarb pucka yaapa aneKkTpu4ecTBoM, He YicTuTe npubop Boaon 1
He MorpyxawnTte ero B BOAY. 3
cnonb3ynTe yCTPOMCTBO TOSMBKO A5 NpeAHa3HaYeHHbIX Lienen.
OTO YCTPOWCTBO [OIMKHO paboTaTb TOMbKO MPU MOAKIMOYEHUN K
3a3eMIIeHHON PO3€eTKe, YCTaHOBEHHON B COOTBETCTBUM C NpaBMnamu.
Ybeautecb, YTO HarpsbkeHue CeTU COOTBETCTBYET HamnpsiKeHuio,
\rllkaaaHHowly Ha TMNOBOW Tabnu4ke. 3

OBPEXAEHNSA, BO3HUKLLUME MPU UCMNONb30BaHNUM YCTPONCTBA B LIENSX,
OTNINYHBLIX OT YyKa3aHHbIX B MHCTPYKUMW, WUAW €ro HenpaBuibHOro
NCMonb30BaHWSA UMM HEUCTIPABHOCTU, HE yCTPaHEeHHbIe creynanucTamu,
He NOKPbIBAKOTCA rapaHTUEN.
Bcerga wncnonb3ynte YCTPOMCTBO Ha MNSIOCKOM M FOPU3OHTasIbHOM
NOBEPXHOCTMW.
YCTPOMCTBO HEe [OSMKHO WUCMONb30BaTbCA MOCMe MadeHust Ha
TBEPAYI MOBEPXHOCTb C BbICOTLI. [laxke HeBMOMMblE MOBPEXAEHUS
MOryT BbI3BaTb HeratTMBHblE MNOCMNeAcTBuS AN (PYHKUMOHANTbHON
BesonacHocTn ycTtpouncTea. [Mpnbop MOXHO MCNONb30BaTb TOSbLKO
rocrie NPoBEpPKN CreLmanmcToM. 3
Hukorga He nepeHocuTe UNU TSHUTE YCTPOWCTBO, yOEPXMBasi BUIKY
NUTaHUSA, TaK KaKk €CTb PUCK KOPOTKOTO 3aMblKaHUSA M3-3a MOSIOMKM
kabens. He crmbanTte, He 3axxmumanTe 1 He TAHUTE CETEBOW LUHYP Yepes
OCTpble Kpas. 3
Ecnn ecTb BeHTUNAUMOHHOE OTBEPCTWE, He 3akpbiBaWTe ero. He
HanMBanTe HUKAKNE >XUAOKOCTU WM MOPOLUKM B BEHTUNSLMOHHbIE
OTBEPCTUS.
Puck oxoros! [locrne wucnonb3oBaHUS YCTPOWMCTBA HEKOTOpPble
NOBEPXHOCTU MOTYT ObITb ropsiunmMmn, ByabTe OCTOPOXHbI U n3berante
KOHTaKTa C rops4ymmm noBepXHOCTAMM.
Hwvkorga He BCTaBnsantTe metannnyeckme npegMeTbl B YCTPOUCTBO.
YCTPOMCTBO AOMKHO OCTbITb NEpea XpaHEHNEM.
OTKponTe YCTPOMUCTBO, AepXa 3a pydky. [lepen atum ocsoboaute
3aCTEXKY.
Huvkorga He ncnonb3ynTe NpoayKT PsiAOM C FIErkoBOCMNIaMeHSOLLMMUNCS
MaTepuanamum.
Hukakas OTBETCTBEHHOCTb HE MPUHUMAETCS B Crlydae NoBpeXAEHWs,
BbI3BAHHOIO HenpaBUiibHbIM MUCMOSIb30BaHNEM WU HecobnogeHnem
3TUX UHCTPYKLUNA.

FLORIA
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Y3HAUTE CBOW CEHOBUY-MALLUUHKY

1. 'HpukaTop rotoBHOCTH

'Q//e 2. iHguKkaTop nuTaHus
N 40 g

3. BepxHun kopnyc
4. KynuHapHas nnuta

\ e 5. HyxHui kopnyc
) 6 6. 3aK1M pyyKm

MHCTPYKUWUU MO SKCIIJTYATALIUU

[Mpu nepBoM UCMoNb30BaHNM CEHABUY-MEVIKePa, MOCIe PacnakoBKN YCTPOWCTBA, OTKPOWTE KPbILLIKY,
TLATEeNbHO OYUCTUTE KYNMHAPHbIE MOBEPXHOCTU, MPOTEPEB MX BAXHOWN ryGKON, 1 BbICYLLUUTE MOBEPXHOCTM
B6yMaxHbIM NonoTeHueM. [Jns AOCTMXKEHUS HanmyyLwX pe3ynsTaToB NOAroTOBETE aHTUNPUrapHble
NMOBEPXHOCTU, UCTIONb3YS ByMaxHOe NOMoTeHLEe ANS HAaHECEHNS TOHKOrO Cosi pacTUTENbHOIO Xupa unm
mMacna Ha aHTUnpurapHble NOBEPXHOCTU CEHABUY-Melkepa.

OcTopoxHo: Beceraa ncnonb3yiTe 3alumTHbIE TEPMOCTOWKME NepyaTki Npu paboTe ¢ 3TUM NpoayKTOM,
4TOObI N36exaTb 0XOroB OT napa WU APYrmx OXoros..

SKCI'IJ'IYATALI,I/IH

BcTaBbTe WHYp nuTaHus B po3eTky. Bceraa pasorpearite nepes kaxaplM MCMONb30BaHNEM.

* VHAOvkaTopHbIV CBET OyAeT CBETUTLCS, KOrAa BUIKa MOAKITYEHa K OCHOBHOW po3eTke; OH ByaeT ropeTb
BO BpeMS NpeaBapuTenbHOro pasorpeBa, a MHAMKaTop roTOBHOCTU 3aropuTcst, Korga yCTPOMCTBO
pasorpeeTtcs.

 Jlerko cmaxesTe 0be HarpeBaTenbHble MNAaCTUHbI HEGOMBLUVMM KONMYECTBOM PacTUTENBHOMO Macna unm
aHTVUNPUrapHOro Crpest 1 3aKpouTe KOpMnyc, YToObl CeHABNY-MENKep Harpencs.

* HauHuTe HarpeBaHue. Yepes npumepHO 3 MUHYTbI KPACHbIV CBET MOracHeT, ykasblBas Ha TO, YTO
CEeHBWY-MeNKep roToB K MCMOMb30BaHMIO.

* [NpuroToBbTEe CEHABMYM, HAMa3aB xneb CHapyX1 MacroM U NMOMOXMB Xenaemble UHIPeaNEHTbI BHYTPb.
[MogHMMUTE NpeaoXpaHUTENbHbIV 3aXKMM U OTKpOWTE ceHaBuY-Mmelikep. [omecTnte ceHaBMYM Ha
HarpeBaTerbHble NNAacTUHbI.

» 3akpoinTe kopnyc, 4Tobbl y6eanTbes, YTo CeHABMY NOMELLEH paBHOMEpPHO. 3abnokupyiiTe
npeaoxXpaHNTENbHbIN 3aXXMM. HopmanbHOe BpeMsi NPUroTOBIIEHUS COCTaBUT OT 3 40 6 MUHYT AN
Kaxxgoro ceHasmya. KpacHbil cBeT ByfeT BKMoYaTbCA U BbIKMOYATLCH, MOCKONBbKY TepMocTaT
noaAepXnBaeT CeHABUY-Melkep Npu NpaBunbHOM TeMnepaType BbiMeyku.

* YpanuTte ceHABMYM C HarpeBaTesbHbIX NNAcTUH C MOMOLLbIO NIAaCTUKOBOWM UMW AepeBSIHHON NonaTku.
ByabTe 0CTOPOXHbI C CEHABUYAMM, HAaYMHKa ByaeT o4eHb ropsiveit. [late UM oCTbITb B TEHYEHUE
HECKOMbKMX MUHYT Nepes TeMm, Kak HacnaxaaTbes.

* OTKNIOYUTE LLHYP NUTaHUSA NOCIe rOTOBKY U AalTe CeHABUY-MeVKepy OCTbITb.

OCTOpPOXHO: YCTPONCTBO HE [OIMKHO paboTaTb B OTKPLITOM MOMOXEHUM.

LIVICTKA nyxon

» Bcerga oTkntovanTe ceHABUY-MENKEP OT UCTOMHUKA NMUTAHUS U XOWUTE, MOKa OH OCTBIHET, Nepes YNCTKOW.

* HeT HeobxoanmocTu pa3bupatb CeHABUY-MenKep AN YACTKW. [poTpute ero GyMackHbIM NONoTeHLEM,
YTOObI BNMTaTh NULLHEE Macho. YaanuTte KPOLKN U3 Lernen 1 NPOTPUTE BIAXXHOW TKaHbIO C MSATKUM
MbIJIOM.

* Hwukorga He norpyxanTe B Bogy. V3berarite ncnonb3oBaHns abpasmBHbIX MW OCTPbIX NPEAMETOB, TaK
Kak OHW MOTYT nouapanarb aHTUNPUrapHyto NOBEPXHOCTb.

* He ucnonb3yinTe YmcTsALWmMe cpeacTsa Unu cpeacTsa Anst YUCTKM OyXOBOK Ha HarpeBaTefbHbIX
nracTuHax.

* Y106bl O4UMCTUTL PYYKM 1 OPYr1e HaCTU, UCTOSb3YNTE BNaXKHYH TKaHb C MATKUM MbIFTOM.

» Ecnu kakoe-nnbo HauyMHka TPYAHO yaanuTh, HanenTe HEMHOIO KyTIMHapHOro Macna Ha niuTy u
nNpoTpuTe Yepes3 5 MUHYT, Korga Ha4YMHKa PasMsArymTCs.

* 3710 yCTpOWCTBO TPEbYET M1HMMaNbHOrO 06CnyXrBaHWsA. B HeM HeT 3anyacTteil, KOTopble MOXET
obcnyxuBaTh nonb3oBarernb. He nbltanTecb pEMOHTUPOBATL Ero camocTosTensHo. Obpatutech k
KBanMULMpoBaHHOMY NepcoHary, ecnv TpebyeTtcs obcnyxxuBaHuve.

OcTopoxHo: He norpyxaiiTe B BOAY.

FLORIA
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PELIENTbI COHABUYEN

Bbl MOXeTe Mcronb3oBaTh CBOK COHABUYHULY B MtoGoe BpemMs CyTOK: Ha 3aBTpak, oben, YXuH, AecepT
1 3aKycku. [laTe BOJO CBOEMY TBOPYECTBY U NPEBPATUTE OCTATKW MULLU B BKYCHbIE YTOLLIEHUS UNn
1Cnosnb3yiTe TpaauLUMOHHbIE UHIPEANEHTHI U HAYMHKY AN CIHABMYEN. PPYKThl M HAYMHKM A MMPOroB
CTaHOBSITCA BOCXUTUTENbHBIMMW YrOLLEHUAMM, KOTAA UX NMOMKapyUBatOT MexXay NIoMTukammn xneba v
nocbINalT caxapoM-Nyapon.

3ABTPAK

C3HABUY HA 3ABTPAK (2 nopuuu)

e 24qanua

* 175 mn HaTepToro cbipa (Yeanep, MoHTen [lxxek nnu weenapckui)

* 65 Mn BapeHOoro Msca unv oBOLLEN.

* 4 nomtuka xneba Ha BbIGOp (Macno Unu MaprapuH o XenaHuio)

MonoxwuTe ABa NomTuka xneba, cMasaHHOWM CTOPOHON BHU3, HA HarpeBatoLye NnacTuHbl. MonoxwTe cbip B LEHTP
Kaxxgoro nomtuka. OCTOPOXHO HanelTe B3GUTOE ANLIO Ha CbIp M BapeHOe MSICO (BETUMHA, GEKOH) UMK OBOLLIN.
HakponTe octaBwmmMucst noMmtrkamu xneba, cMasaHHOWM CTOPOHOM BBEPX. 3aKponTe KpbILKY. [OTOBLTE B TEYEHME 2
MUHYT.

YXXWH NN 3AKYCKU

MOHTE KPUCTO (2 nopuun)

* 2 TOHKME NOMTMKM LUBEWLLAPCKOTO Cbipa

* 4 nomtuka 6enoro xneba

* 4 TOHKME NOMTMKA BapeHON BETYMHbI

* 1 qanuo

* 65 mn monoka

Pazorperite caHaBNYHULY. Ha kaxayto U3 ABYX NMOMTUKOB XJieba Nnonoxute NOMTUK BETHMHBI, NTOMTUK LUBENALLAPCKOrO
cbipa U eLle oauH NIOMTUK BETUMHbI (BCE Hape3aHo Mo pa3mepy xneba). Hakpolite ocTaBLUMMUCA NOMTMKaMK

xneba. CmeLuanTe MOMOKO U AW, OKYHUTE CIHABUYM B AMYHYIO CMECb, MO OAHON CTOPOHE 3a pas. MNMonoxuTe Ha
HarpeBatoLLye NnacTUHbl. 3aKponTe KPbILKY C 3aLLernKoi U roToBsTe 2—3 MUHYTHI.

OECEPTDI

ABNOYHbIE MUPOXKH (4 nopuun)

+ 30 mn 56nok unm 30 M KOHCEPBUPOBAHHOW AGMOYHON HAYMHKK

* 5 mn caxapHoi nyapbl

* 2 M Kopuubl

+ [o xenaHuto: 15 mn nstoma, xneb ¢ ntoMom

MonoxwuTte NnomMTuk xneba (cMa3aHHOW CTOPOHOW BHK3) Ha CaHABUYHULY. CdopMmupyiTe yrnybneHve n gobasbte
s16noku. MocbinsTe caxapHon nyapow 1 kopuuei. Hakpoiite nomMTnkom xneba (CMasaHHOWM CTOPOHON BBEPX), ONycTUTe
KPBILLKY 1 MogxapusanTte B TedeHne 1 MuHyThl. [NogaBaiite HeMeaneHHo.

I'IpanmbHaﬂ yTunusauus 3Toro npoaykKkra

« OTa MapKkupoBKa yKasblBa€T, YTO ATOT NPOAYKT He JOMKEH YyTUIM3MPOBaTbLCA BMECTe C APYrmMu
6bITOBBIMK OTXOAaMKM BO Bcelt EBponerickon Cotose.

* YT06bI NpeaoTBpaTMTbL BO3MOXHbIA BPed A5 OKpYXXatoLlei cpefbl Unn 340poBbs YenoBeka oT
HeynpasnsieMon yTUnn3aumum oTxon0B, yTUIN3NPYINTE ero OTBETCTBEHHO Af1S NPOABWXEHNS! YCTONYNBOTO
NMOBTOPHOTO MUCMONb30BaHWs MaTepuarbHbIX PECYPCOB.

* YT06bI BEpHYTb CBOE MCMNONb30BaHHOE YCTPOWUCTBO, BOCMONb3YyNTECH CUCTEMaMKM Bo3BpaTa u cbopa nnm

BN CBFKMTECH C PO3HUYHBIM NPOAABLOM, rae 6bin nprobpeteH NpogyKT. OHM MOTYT NPUHATL 3TOT NPOAYKT

Ans 6esonacHoi yTunusauum cpeapl.

FLORIA
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MOLIMO DA IMATE U VIDU DA PRIRUCNIK UREDAJA MOZE BITI IZRADEN ZA NA INFORMACIJE O VISE OD JEDNOG MODELA.
VAS UREDAJ, MOZDA NE SADRZI ZNACAJKE OPISANE U PRIRUCNIKU.
OVAJ JEZIK JE PREVEDEN UZ POMOC UMJETNE INTELIGENCIJE.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE | UPOZORENJA

* Prije koristenja ovog uredaja, paZzljivo procitajte upute za uporabu.

 Pobrinite se da je naznacCeni napon isti kao i napon koji koristite.

» SaCuvajte upute, jamstveni list, raCun i, ako je moguce, kutiju s
unutarnjim pakiranjem!

» Uredaj je namijenjen isklju€ivo za privatnu upotrebu i nije namijenjen
za komercijalnu upotrebu, niti za profesionalnu upotrebu!

* Uvijek izvadite utikacC iz utiCnice kad god uredaj nije u upotrebi prilikom
pricvrS¢ivanja dodatnih dijelova, CiS¢enja uredaja ili kad god dode do
smetnji. Iskljucite uredaj unaprijed. Povucite za utikac, a ne za kabel.

» Kako biste zastitili djecu od opasnosti elektriCnih aparata, nikada ih ne
ostavljajte nenadziranim s uredajem. Stoga, prilikom odabira mjesta za
vas uredaj, ucCinite to na nacin da djeca nemaju pristup uredaju. Pazite
da se kabel ne spusta.

* Redovito provjeravajte uredaj i kabel na ostecenja. Ako postoji bilo
kakvo oStecenje, uredaj se ne smije koristiti.

* Ne dopustite djeci da se igraju s uredajem. Ne dopustite djeci da se
igraju s ambalaznim materijalom poput plasti¢nih vrecica.

* Ovaj aparat mogu koristiti djeca stara 8 godina i stariji te osobe s
fiziCkim, senzornim ili mentalnim poteSkoc¢ama ili nedostatkom iskustva
i znanja, pod uvjetom da su nadzirani ili su dobili upute kako sigurno
koristiti uredaj i razumiju moguce opasnosti. CiS¢enje i odrzavanje
uredaja ne bi trebali obavljati djeca osim ako nemaju manje od 8 godina
i nisu nenadzirana.

* Ne popravljajte uredaj sami, veC se obratite ovlaStenom strunjaku u
slu€aju problema.

* Iz sigurnosnih razloga, osteceni ili oSteceni glavni kabel smije zamijeniti
samo ekvivalentni kabel proizvodaca, nas odjel za korisni¢ku podrsku
ili sli¢no kvalificirana osoba.

* Drzite uredaj i kabel dalje od topline, izravnog sunc€evog svijetla, vlage,
ostrih rubova i slicno.

* IskljuCite uredaj i izvadite utikaC kad ga ne koristite.

« Koristite samo originalne dodatke koje je pruzio dobavljac.

* Ne koristite uredaj vani. (Osim ako je uredaj namijenjen za vanjsku
upotrebu.) Uvijek se zastitite od nultih ili subnultih temperatura.

» Nikada ne koristite blizu vode (kade, sudopera, itd.). Aparat ne bi trebao
biti izlozen kiSi ili vlazi. Uredaj koristite samo kad su vam ruke suhe.

FLORIA
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* Ako uredaj padne u vodu, iskljuCite ga prije nego Sto ga izvadite iz
vode. Ne dodirujte izvor vode. Uredaj mora provjeriti stru¢njak prije
ponovne upotrebe. Kako biste izbjegli rizik od elektricnog udara, ne
Cistite uredaj vodom niti ga uranjajte u vodu.

+ Koristite uredaj samo u svrhu za koju je namijenjen.

» Ovaj uredaj smije se koristiti samo kad je spojen na uzemljeni utika¢
u skladu s propisima. Provjerite odgovara li naponski napon naponu
navedenom na plocici s tipom.

» Ostecenja koja nastanu prilikom koristenja uredaja u druge svrhe osim
navedenih u uputama ili kad se koristi nepravilno ili nije popravljeno od
strane stru¢njaka ne pokrivaju jamstvo.

* Uvijek koristite uredaj na ravnoj i horizontalnoj povrsini.

* Uredaj se vise ne smije Koristiti nakon sto padne na tvrdu povrsinu s
visine. Cak i nevidljiva oSte¢enja mogu uzrokovati negativne u€inke na
funkcionalnu sigurnost uredaja. Uredaj se moze koristiti tek nakon $to
ga pregleda strucnjak.

* Nikada ne nosite ili vuCete uredaj drzeéi utikac¢ jer postoji rizik od
kratkog spoja zbog pucanja kabela. Ne savijajte, ne steZite ili ne vucite
kabel preko ostrih rubova.

* Ako postoji ventilacijski otvor, nemojte ga pokrivati. Ne ulijevajte
tekucinu ili praSinu u ventilacijske otvore.

* Rizik od opekotina! Nakon koriStenja uredaja neke povrSine mogu biti
vruce, budite svjesni rizika i pazite na vruée povrsine.

* Nikada ne umetnite metalne predmete u ureda;.

» Uredaj se mora ohladiti prije nego ga pohranite.

* Otvorite uredaj drzeéi za rucku. Prije toga otpustite kopc&u.

* Nikada ne koristite proizvod blizu zapaljivih materijala.

* Nema odgovornosti za Stetu uzrokovanu nepravilnom upotrebom ili
nepostivanjem ovih uputa.

FLORIA
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UPNITE SE U SVOJ APARAT ZA SENDVICE

/o 1. Indicator spremnosti
/9 2. Indikator napajanja

/?ofz,f 4@ 3. Gornji ku¢iste

’ 4. Plo¢a za kuhanje
\ e 5. Donji kuciste
) 6 6. Spremnik za ru¢ku

UPUTE ZA RAZVOJ

Kada prvi put koristite sendvi¢ maker, nakon raspakiranja uredaja, otvorite poklopac, temeljito ocistite
kuhinjske povrsine vlaznom spuzvom i osusite ih papirnatim ru¢nikom. Za najbolje rezultate pripremite
povrsine koje se ne lijepe, koristeci papirnati ru¢nik za nanoSenje tankog sloja biljnog masti ili ulja na ne
lijepe povrsine sendvi¢ makera.

Upozorenje: Uvijek koristite zastitne rukavice otporne na toplinu prilikom rukovanja ovim proizvodom kako
biste izbjegli opekotine od pare ili drugih opeklina.

UPRAVLJANJE
» Ukljucite kabel za napajanje. Uvijek prethodno zagrijte prije svakog koristenja.

« Indikatorska lampica ¢e zasvijetliti kada je utika¢ priklju¢en na glavnu uti€nicu; bit ¢e ukljucen tijekom
prethodnog zagrijavanja, lampica spremnosti ¢e se ukljuciti kada se uredaj zagrije.

» Lagano premazite obje grijace ploce s malom koli¢inom biljnog ulja ili sprejom za ne lijepljenje i zatvorite
kuciste kako bi se sendvi¢ maker zagrijao.

« Pocnite zagrijavati. Nakon otprilike 3 minute, crvena lampica ¢e se ugasiti, $to oznacava da je sendvi¢
maker spreman za koristenje.

« Pripremite sendviCe tako da namastite kruh s vanjske strane i stavite Zeljene sastojke unutra. Podignite
sigurnosni mehanizam i otvorite sendvi¢ maker. Stavite sendvi€e na grijace ploCe.

» Zatvorite kuciste kako biste osigurali da je sendvi¢ ravnomjerno postavljen. Zaklju€ajte sigurnosni
mehanizam. Normalno vrijeme kuhanja bit ¢e od 3 do 6 minuta za svaki sendvi¢. Crvena lampica ¢e se
ukljucivati i iskljucivati dok termostat odrzava sendvi¢ maker na pravoj temperaturi pecenja.

» Uklonite sendvice s grijacih plo¢a plasticnom ili drvenom lopaticom. Budite oprezni sa svojim sendvi¢ima,
punjenje ¢e biti vrlo vru¢e. Ostavite da se ohlade nekoliko minuta prije uzivanja.

« Iskljucite kabel za napajanje nakon kuhanja i dopustite sendvi¢ makeru da se ohladi.

Upozorenje: Uredaj se ne smije koristiti u otvorenom polozZaju.

CISCENJE | ODRZAVANJE
« Always unplug this sandwich maker from the power source and wait until it cools down before cleaning.

* Nema potrebe razdvajati svoj sendvi¢ maker radi ¢iS¢enja. OsusSite ga papirnatim ruénikom kako biste
upili visak ulja. O¢istite mrvice iz Zljebova i obriSite vlaznom krpom s blagim sapunom.

« Nikada ne uranjajte u vodu. Izbjegavajte koristenje abrazivnih ili ostrih alata, jer ¢e ogrebati povrSinu koja
se ne lijepe.

» Ne koristite sredstva za CiScenje ili sredstva za €iScenje pecnica na grijac¢im plo¢ama.

» Za CiS¢enje rucki i drugih dijelova koristite vlaznu krpu s blagim sapunom.

« Ako je neko punjenje tesko ukloniti, ulijte malo biljnog ulja na ploc¢u i obriSite nakon 5 minuta, kada se
punjenje omeksa.

« Ovo uredaj zahtijeva malo odrzavanja. Ne sadrzi dijelove koje korisnik moze servisirati. Ne pokusavajte
sami popraviti. Obratite se kvalificiranom osoblju ako je potrebna usluga.

Upozorenje: Ne uranjajte u vodu.




CRO-BIH
RECEPTI ZA SENDVICE

MozZete Koristiti svoj uredaj za sendvice u bilo koje doba dana: za dorucak, ruc¢ak, vec€eru, desert i uzine.
Pustite masti na volju i pretvorite ostatke u ukusne poslastice ili koristite tradicionalne sastojke i nadjeve za
sendvice. Voce i nadje za pite postaju ukusni zalogaji kada se toste izmedu kriski kruha i pospu Se¢erom u
prahu.

DORUCAK

SENDVIC ZA DORUCGAK (2 porcije)

* 2jaja

» 175 ml ribanog sira (cheddar, Monterey jack ili Svicarski)

* 65 ml kuhane mesa ili povréa.

* 4 kriske kruha po izboru (maslac ili margarina po izboru)

Stavite dvije kriSke kruha, s namazanom stranom prema dolje, na zagrijane ploce. Stavite sir u srediSte svake kriSke.
Pazljivo prelijte umuéeno jaje preko sira i kuhanog mesa (Sunka, slanina) ili povréa. Pokrijte preostalim kriSkama kruha,
s namazanom stranom prema gore. Zatvorite poklopac. Kuhajte 2 minute.

RUCAK ILI UZINE

MONTE CRISTO (2 porcije)

2 tanke krisSke Svicarskog sira

4 kriske bijelog kruha

4 tanke kriSke kuhane Sunke

1 jaje

* 65 ml mlijeka

Zagrijte uredaj za sendvice. Na svaku od dvije kriSke kruha stavite kriSku Sunke, kriSku Svicarskog sira i jo$ jednu
kriSku Sunke (sve izrezane prema veli€ini kruha). Pokrijte preostalim kriSkama kruha. PomijeSajte mlijeko i jaje,
umoceci sendvi€e s jedne strane u smjesu s jajima. Stavite na zagrijane ploce. Zatvorite poklopac i kuhajte 2-3
minute.

DESSERTS

JABUCNI PUZICI (4 porcije)

* 30 ml jabuka ili 30 ml konzervirane jabuke

» 5 ml $eéera u prahu

* 2mlcimeta

* Po zelji: 15 ml grozdica, kruh s grozdicama

Stavite kriSku kruha (s namazanom stranom prema dolje) na uredaj za sendvice. Oblikujte udubljenje i dodajte jabuke.
Pospite Se¢erom u prahu i cimetom. Pokrijte kriSkom kruha (s namazanom stranom prema gore), spustite poklopac i
tostirajte 1 minutu. Posluzite odmah.

Uvoznik za HR:

* ZED d.o.0. Industrijska cesta 5, 10360 Sesvete-HR
Tel: +385 01 2006 148

Uvoznik za BIH:

« Digitalis d.o.0. M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik-BiH
Tel: +387 61 095 095

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Ovaj znak oznacgava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢anskim otpadom u cijeloj EU.
« Kako biste sprije¢ili mogucu Stetu okoliSu ili [judskom zdravlju od nekontroliranog odlaganja otpada,
odlozite ga odgovorno kako biste promicali odrzivo ponovno kori$tenje materijalnih resursa.
« Za povrat vaseg koriStenog uredaja koristite sustave za povrat i prikupljanje ili se obratite trgovcu kod
mmmmmmm ~  kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za ekoloski sigurno recikliranje.
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JU LUTEM KUJDES SE MANUALI | PAJISJES MUND TE KRIJOHET PER ME SHUME SE NJE MODEL.
INFORMACION PAJISJA JUAJ NUK MUND TE PERMBANE FUNKSIONIN E LENDUAR NE MANUAL.
KJO GJUHE ESHTE PERKTHYER ME NDIHMEN E INTELIGJENCES ARTIFICIALE.

UDHEZIME DHE PARALAJMERIME PER SIGURI TE PERGJITHSHME

* Para se té pérdorni kété pajisje, ju lutemi lexoni me kujdes udhézimet
e manualit té pérdorimit.

* Ju lutemi sigurohuni gé volta e vlerésuar t€ jeté e njéjté me voltén gé
keni pérdorur.

+ Ju lutemi ruani udhézimet, certifikatén e garancisé, faturén e blerjes,
dhe nése éshté e mundur, kartonin me paketén e brendshme!

* Pajisja éshté e destinuar ekskluzivisht pér pérdorim privat dhe jo pér
pérdorim komercial, as pér pérdorim profesionist!

* Higni gjithmoné prizin nga priza kur pajisja nuk eéshté né pérdorim
kur bashkoni pjesé shtesé, pastroni pajisjen, ose kur ndodh ndonjé
crregullim. Fikni pajisjen paraprakisht. Higni prizin duke mbajtur pér
priz, jo pér kabllon.

» Pér té mbrojtur fémijét nga rreziget e pajisjeve elektrike, mos i lini ata
pa mbikéqgyrje me pajisjen. Prandaj, kur zgjidhni vendndodhjen pér
pajisjen tuaj, béjeni kété né ményré qé fémijét t& mos kené akses né
pajisje. Merrni kujdes gé kablli t& mos varrojé poshte.

* Testoni pajisjen dhe kabllon rregullisht pér déme. Nése ka demtime té
cfarédo lloji, pajisja nuk duhet té pérdoret.

* Mos lejoni fémijét té luajné me pajisjen. Mos lejoni fémijét té€ luajné me
materiale mbajtése si gese plastike.

* Ky pajisje mund té pérdoret nga fémijét e moshés 8 vje¢c dhe mé lart dhe
persona me aftési fizike, ndjenjé, ose mendor, ose mungesé pérvoje
dhe njohuri, nése ata jané nén mbikéqyrje ose kané marré udhézime
pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe kuptojné rreziget e mundshme.
Pastrimi dhe mirémbaijtja e pérdoruesit nuk duhet té€ béhen nga fémijét
nén 8 vje¢c dhe pa mbikéqyrije.

* Mos riparoni pajisjen veté, por konsultoni njé ekspert té autorizuar né
rast té njé problemi.

* Pér arsye sigurie, nje kabéll té thyer ose té démtuar mund té
zévendésohet vetém nga njé kabéll i njéjte nga prodhuesi, departamenti
yné i shérbimit ndaj konsumatoréve, ose njé person i kualifikuar i
ngjashém.

* Mbani pajisjen dhe kabllon larg ngrohjes, diellit t€ drejtpérdrejté,
lagéshtise, kraharoréve té mprehté, dhe té ngjashme.

* Fikni pajisjen dhe higni prizin kur nuk po e pérdorni pajisjen.

» Pérdorni vetém aksesore origjinale té siguruara nga furnitori.

* Mos pérdorni pajisjen jashté (pérveg nése pajisja €shté e dizajnuar pér
té pérdorur jashté). Gjithmoné mbrojeni kundér temperaturave zero

FLORIA
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ose nén zero.

* Mos pérdorni prané ujit (vaské, lavaman, etj.). Pajisja nuk duhet té
ekspozohet né shi ose lagéshti. Pérdorni pajisjen vetém kur duart tuaja
jané té thara.

* Nése pajisja bie né ujé, higni prizén para se ta nxirrni nga uji. Mos prek
burimin e ujit. Pajisja duhet té kontrollohet nga njé specialist para se té
pérdoret pérséri. Pér té€ shmangur rrezikun e tronditjeve elektrike, mos
pastroni pajisjen me ujé ose mos e zhytni né ujé.

* Pérdorni pajisjen vetém pér qgéllimin e paraparé.

* Kjo pajisje duhet té operohet vetém kur éshté e lidhur né njé prizé té
tierra, té instaluar né pérputhje me rregulloret. Sigurohuni gé voltaga e
furnizimit té korrespondojé me voltazhin e shénuar né pllakéen e tipit.

» Démet gé ndodhin kur pajisja pérdoret pér géllime té tjera pérvec atyre
té specifikuara né udhézime ose pérdoret gabimisht ose nuk riparohet
nga ekspertét nuk mbulohen nga garancia.

+ Pérdorni gjithmoné pajisjen né njé sipérfage té sheshteé dhe horizontale.

* Pajisjen nuk duhet té pérdoret mé&, né rast se ajo bie né njé sipérfaqe té
ashpér nga lartésia. Edhe démtimet e padukshme mund té shkaktojné
efekte negative né siguriné funksionale té pajisjes. Pajisja mund té
pérdoret vetém pasi té keté gené e kontrolluar nga njé profesionist.

* Mos e mbani ose térhigni pajisjen duke mbaijtur prizén e fuqisé pasi
ka rrezik pér njé shkurtim té rrjetit t&€ kabllés pér shkak té thyerjes sé
kabllés. Mos e pérkulni, mos e shtypni, ose térhigni kabllén e fuqisé
mbi kraharoré té€ mprehté.

* Nése ka njé shpérndarés ajri, mos e mbuloni até. Mos hidhni asnjé
Iéng ose pluhur né hapésirat e shpérndarésit té ajrit.

* Rreziku i djegieve! Pas pérdorimit té pajisjes, disa sipérfage mund té
jené té nxehta, jetésojeni rrezikun dhe tregoni kujdes me sipérfaget e
nxehta.

* Nikoni asnjéheré objekte metalike né pajisje.

* Pajisja duhet té ftohet para se ta ruani.

» Hapni pajisjen duke mbajtur kapak. Para késaj, Iéshoni bllokimin.

* Nikoni asnjéheré produktin afér materialeve gé mund té digjen.

* Nuk pranohet asnjé pérgjegjési né rast demtimi té shkaktuar nga
pérdorimi i papérshtatshém ose mosrespektimi i kétyre udhézimeve.

FLORIA
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NJOHNI MIKSERIN TUAJ TE SENDVIGEVE

/o 1. Indikatori | gatishmérisé
/9 2. Indikatori i energjisé

’?o@qf 49 3. Shtépia e sipérme

’ 4. Plagka e gatimit
\ e 5. Shtépia e poshtme
) 6 6. Klipi i dorés

UDHEZIME PER FUNKSIONIM

Kur e pérdorni makinén e sanduigeve pér heré té paré, pas ¢paketimit, hapni kapakun, pastrojini sipérfaget
e gatimit me kujdes duke i fshiré me njé sfungjer té lagur dhe thahet me njé peshqir papir. Pér rezultate mé
té mira, pérgatitni sipérfaget gé nuk ngjiten duke pérdorur njé peshaqir papir pér té fshiré njé shtresé té hollé
té yndyrés ose vajit mbi sipérfaget qé nuk ngjiten t& makinés sé sanduigeve.

Kujdes: Pérdorni gjithmoné doreza ose mitra mbrojtése dhe té géndrueshme ndaj nxehtésisé kur trajtoni
kété produkt pér té shmangur djegiet nga avulli ose djegiet e tjera.

FUNKSIONIMI

Shkoni né energjiné elektrike. Gjithmoné ngrohni para ¢do pérdorimi.

» Lampica treguese do té ndizet kur kapa lidhet me prizén kryesore; do t& mbetet ndezur gjaté ngrohjes
paraprake, lampica e gatishmérisé do té ndizet kur pajisja té jeté ngrohur.

» Pérshkoni lehtésisht té dy pllakat e ngrohjes me njé sasi té vogél té vajit bimore ose spraj qé nuk ngjiten
dhe mbylini kasén pér t'i dhéné ngrohje makinés sé sanduiceve.

« Filloni ngrohjen. Pas rreth 3 minutash, drita e kuge do té fiket, duke treguar gé makina e sanduiceve
éshté gati pér t'u pérdorur.

» Pérgatitni sanduicet duke i lyer bukén nga jasht dhe duke vendosur pérbérésit e déshiruar brenda.
Clironi bllokimin e sigurisé dhe hapni makinén e sanduiceve. Vendosni sanduiget né pllakat e ngrohjes.

* Mbylini kasén pér té siguruar gé sanduici éshté vendosur njélloj. Bllokoni bllokimin e sigurisé. Koha
normale e gatimit do té jeté 3~6 minuta pér ¢do sanduig. Drita e kuge do té ndizet dhe do té fiket, ndérsa
termostati mban makinén e sanduigeve né temperaturén e duhur pér pjekje.

» Higni sanduicet nga pllakat e ngrohjes me njé spatul plastik ose druri. Béni kujdes me sanduiget,
mbushja do té jeté shumé e nxehté. Léreni té ftohet pér disa minuta para se té shijoni.

* Cplugoni kabllon e energjisé€ pas gatimit dhe Iéreni makinén e sanduiceve té ftohet.

Kujdes: Pajisja nuk duhet té pérdoret né pozita té hapura.

PASHTRIMI DHE MIREMBAJTJA

* Cplugoni gjithmoné kété makiné sanduigesh nga burimi i energjisé dhe prisni derisa té ftohet para
pastrimit.

* Nuk ka nevojé t&€ gmontoni makinén tuaj té sanduigeve pér pastrim. Thani me njé peshqir papir pér té
thithur vajin e tepért. Brushoni mbetjet nga kanalet dhe fshini me njé pélhuré té lagur dhe sapun té buté.

« Nikoni asnjéheré né ujé. Shmangni pérdorimin e mjeteve qé gérvishtin ose jané t& mprehta, pasi ato do
té gérvishtin sipérfagen gé nuk ngijitet.

* Shmangni pérdorimin e pastruesve ose pastruesve té furrave né pllakat e ngrohjes.

» Pér té pastruar dorezat dhe pjesét e tjera, pérdorni njé pélhuré té lagur me sapun té buté.

* Nése ndonjé mbushje éshté e véshtiré pér tu hequr, derdhni pak vaj gatimi né pllakat dhe fshini pas 5
minutash, kur mbushja té jeté zbutur.

« Kjo pajisje kérkon pak mirémbajtje. Nuk pérmban pjesé gé mund té riparohen nga pérdoruesi. Mos e
provoni ta riparoni veté. Referojuni personelit té kualifikuar nése nevojitet shérbimi.

Kujdes: Mos e zhytni né ujé.
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RECETA TE SENDVICHEVE

Mund té pérdorni makineriné tuaj té sendvicheve né ¢do kohé té dités: pér méngjes, dreké, darké,
émbélsira dhe snack. Lini kreativitetin tuaj té fluturojé dhe kthejeni mbeturinat né delikatesa té shijshme
ose pérdorni pérbérés dhe mbushje tradicionale pér sendvice. Frutat dhe mbushjet e byrekut béhen
trajtime té shijshme kur pigen mes feta buke dhe spérkaten me sheqer pluhur.

MENGJES

SENDVIG MENGJESI (2 porcione)

* 2vezé

* 175 ml djathé té griré (cheddar, Monterey jack ose zviceran)

* 65 ml mish té gatuar ose perime.

+ 4 feta buke sipas zgjedhjes (gjalpé ose margariné opsionale)

Vendosni dy feta buke, anén e pérgatitur poshté, mbi pllakata té€ ngrohta. Vendosni djathin né gendér té ¢do fete. Me
kujdes derdhni vezén e rrahur mbi djath dhe mishin e gatuar (proshuté, spek) ose perimet. Mbylini me fetat e mbetura
té bukés, anén e pérgatitur lart. Mbyllni kapak. Gatuani pér 2 minuta.

DREKE OSE SNACK

MONTE CRISTO (2 porcione)

» 2 feta té holla djathi zviceran
+ 4 feta buke té bardhé

+ 4 feta té holla proshuté té gatuar

* 1vezé

* 65 ml qumésht

Ngrohni makineriné e sendvigéve. Vendosni njé feté proshuté, njé feté djathi zviceran dhe njé tjetér feté proshuté
(té gjitha té prera pér té pérputhur madhésiné e bukés) mbi ¢do dy feta buke. Mbylini me fetat e mbetura té bukés.
Bashkoni quméshtin dhe vezén, duke e zhytur sendvigin njé ané né kohé né pérzierjen e vezéve. Vendosni mbi
pllakata té& ngrohta. Mbylini kapak me mbyllés dhe gatuani pér 2-3 minuta.

EMBELSIRA

PREGATITJE ME MOLLA (4 porcione)

+ 30 ml mollé ose 30 ml mbushje me mollé nga konserve

* 5 ml sheger pluhur

* 2 ml kanellé

» Opsionale: 15 ml rrush té thaté, buké me rrush té thaté

Vendosni njé feté buke (anén e pérgatitur poshté) né makineriné e sendvigéve. Formoni njé thellési dhe shtoni mollét.
Spérkatni me sheqger pluhur dhe kanellé. Mbylini me njé feté buke (anén e pérgatitur lart), ulni kapakun dhe pigni pér 1
minuté, shérbejeni menjéheré.

Ndalimi i sakté i kétij produkti

« Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet t& hedhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjithé BE-né.

« Pér té parandaluar démtimin e mundshém té mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja e pa kontrolluar
e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér té promovuar rizhvendosjen e géndrueshme té burimeve
materiale.

« Pér té kthyer pajisjen tuaj té€ pérdorur, ju lutemi pérdorni sistemeshin e kthimit dhe mbledhjes ose
kontaktoni shitésin ku éshté bleré produkti. Ata mund té marrin kété produkt pér riciklim té sigurt té
mjedisit.
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MO BHUMATESTHO MPOYETE PBLKOBOLACTBOTO 3A YTMOTPEBA HA YPELA Thi1 KATO MOXE A ChOBPYKA UHOOPMALIA 3A PA3NUYHA
MOLENM BALWWMAT YPE[ E BLAMOXHO A HE CbbPXA MHOOPMALINA 3A DYHKLIMATE, CONTOMEHEHIM B TOBA PHKOBOLCTBO.
TO3W E3VK E MPEBEJEH C NMOMOLWTA HA U3KYCTBEH MHTENNEKT.

OBLN MHCTPYKUWUN 3A BE3OIMNMACHOCT U NPEAYNPEXOEHUA

Mpean pa wanonseate TO3M ypend, MOMs, MPOYETETE BHUMATESTHO

BKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba.

ons, yBepeTre ce, Y€ OLEHEHOTO HanpeXxeHme e CbLOoTO KaTo
HanNpPexXeHMeTo, KOeTo N3Nnon3eare.
Mons, 3anasete MHCTPYKUUUTE, rapaHUMOHHNA cepTudmKaT, KacoBus
OOH 1, aKo € Bb3MOXXHO, KallOHa C BbTpeLLHaTa onakoBka!
YpeobT € npegHasHavyeH U3KNKYUTENHO 3a NMyHa ynotpeba mn He 3a
KomepcuanHa ynotpeba, He n 3a npodecnoHarnHa ynortpebal
BuHarn usBaxganTe Liencerna OT KOHTaKTa, KOrato ypeabT He ce
N3Mnon3Bea, Korato NPUKpensaTe akcecoapu, noYncTBaTe ypeaa unmkorato
Bb3HWKHE HSAKAKBO CMYyLLeHune. W3kniouveTte ypena npeaBapuTENHO.
[pbnHeTe 3a wencena, He 3a kabena.
3a ga 3awuTuTe geuara OT ONacHOCTUTE Ha enekTpudeckuTe ypeaw,
HUKora He rn octaBanuTe 6e3 Haa3op ¢ ypena. CnegoBaTenHo, Korato
n3bupare MACTOTO 3a BalunA ypen, HanpaBeTe ro No TakbB HaYMH, Ye
Aeuarta ga HamaT gocTtbn Ao ypena. BHumasanTte ga ocurypute, ye
kabenbT HE BUCW.
PenoBHO npoBepsiBariTe ypeaa n kabena 3a noBpean. AKO Ma KakBato
W 0a e noBpeaa, ypeobT He TpsibBa ga ce u3nonaea.
He nossonsieanTte Ha pJdeuata ga ce 3abaenseat ¢ ypega. He
no3BonsBanTe Ha AeuaTta aa ce 3abaBnsiBaT C OnakoBbYHW MaTepuanm
KaTo nnacTtmacoBu Topbu.
To3n ypen moxe fa ce n3nonasa OT Aela Ha Bb3pacT Hag 8 roauHu
N nmua ¢ PU3MYECKU, CETUBHU WM YMCTBEHU YBPEXOAAHUA WU
nunca Ha onNuT M NO3HaHWA, NPU yCrnoBMe 4e ca nog HabnwogeHue
UM ca NonyyYunm MHCTPYKUMN Kak Aa u3nonasart ypega 6esonacHo u
pa3bupaT Bb3MOXHUTE onacHOCTU. [TouncTBaHeTo U noaapbXKKkaTa Ha
notpebutensa He 6uBa ga ce M3BbLPLLBAT OT AeLa, OCBEH ako Te He ca
nog 8-rogmiuHa Bb3pacT 1 He ca 6e3 Haa3op.
He pemoHTupante ypema camu, a MO-CKOPO Ce KOHCynTupamTe C
\rllnanomou.l,eH eKcnepT B crnyyan Ha npobnem.

opaan cbobpaxkeHusi 3a 6€30NacHOCT, CYYNEHUAT UM NOBPEAEHNAT
rmaBeH kaben moxe ga Obae 3aMeHeH camMo C eKBMBaneHTeH kaben ot
npou3BoauTens, OT Halns OTAeN 3a o6CnyXBaHe Ha KNMEHTU uUnu ot
nogo6HO KBanMduMumMpaHo nuue.
Opbxte ypeaa u kabena panedye OT TOMMMHA, NpPSKa ClbHYEBa
CBETNUHa, Bnara, octpm pbbose 1 NogooHM.
M3kntoueTe ypeaa n ro uaBageTe oT KOHTaKTa, Korato He ro nanonasare.
M3non3eante camo OpurnMHanHu akcecoapw, NpPeaocTaBeHn OoT
JOoCTaBYMKa.
He wn3nonspante ypega Ha OTKPUTO. (BOCBeH aKko ypeobT He e
npegHasHaveH 3a ynotpeba Ha oTkputo.) BuHaru ce npegnassanTe ot
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HYNEeBM UNKN Nog, HyNeBn TemnepaTypu.

* Hukora He nsnonseanTe B 6nn3ocT 4o Boga (BaHa, MUBKa U T.H.). YpeabT
He TpsAbBa Aa 6bae n3noxeH Ha OAbXA UNu Bnara. snonssante ypeaa
camo KoraTo pbLeTe BM Ca CyXMU.

* AKO ypeabT NnagHe BbLB BoAaA, U3KIKOYETE Mo Npeau aa ro ussagute ot
Bogarta. He gokocsanTe M3TouHMKA Ha Boda. YpeawT TpsibBa oa 6bae
NPOBEPEH OT cneuuanuct, npeau Aa 6vae na3nonaesaH oTHOBO. 3a Aa
n3berHeTe pucka OT TOKOB yaap, He NoYMcTBanTe ypeaa ¢ Boaa Unn He
ro notansanTe BbB BOAA.

* /Isnons3BanTe ypeaa camo 3a npeaHasHadeHaTa uen.

* To3n ypen TpsibBa ga ce m3non3ea caM O KOraTo € CBbp3aH CbC
3a3eMeH KOHTaKT, MOHTUPaH CbrnacHo pasnopenburte. YBepete ce, ve
nogaBaHETO Ha HanpeXeHue OTroBaps Ha HanpeXeHWeTo, NOCOYEHO
Ha TMnoBaTta nnodkKa.

* [MoBpeanTe, KOUTO BB3HMKBAT, KOraTto YypeabT Ce u3nonsesa 3a
uenu, pasnuyHu OT MOCOYEHUTE B WHCTPYKUUUTE, UK ce MU3Non3ea
HenpaBuUIIHO UMM He e MNonpaBeH OT EeKCNepTu, He Ce MoKpuBaT OT
rapaHuusTa.

* BuHaru nsnonseante ypeaa Ha paBHa U XOpU3OHTasHa NOBbPXHOCT.

* YpeobT He TpsAbBa ga ce m3nonsea noeeve crnej nagaHe Ha TBbpaa
NOBBbPXHOCT OT BUCOYMHA. [lJopmn HeBuanmMaTa noBpeaa Moxe aa gosene
A0 oTpuuaTtenHu edekTn Bbpxy (yHKUMOHanHata 6e3onacHOCT Ha
ypena. YpeobT MOXe [a ce U3rnorsBa caMo crnef KaTo € NpoBepeH oT
npodecnoHasrucT.

* Hukora He npeHacante unu gbpnante ypena, Kato ObpXuTe 3a
Liencena, Tbid KaTo MMa PUCK OT KbCO CbeVHeHWe nopaam cHynsaHe Ha
kabena. He n3BmBanTe, He 3allunBanTe N He AbpnanTe 3axpaHBaLLna
kaben Bbpxy ocTpu pbboBe.

* AKO MMa BEHTUITAUMOHHO OTBOpP, He ro nokpusamte. He unanveanTe
HUKaKBWN TEYHOCTU UMK NMpax BbB BEHTUNALMOHHUTE OTBOPM.

* Puck ot nsrapsanua! Cnea n3nonsBaHeTo Ha ypeaa HAKOM NOBbPXHOCTU
moraTt ga 6baar ropewm, 6baeTe HAsgCHO C PUCKOBETE U BHUMaBanTe C
ropeLwmTe NoBbpPXHOCTH.

* Hukora He nocTaBanTe MeTanHu npeameTu B ypeaa.

* YpenobT TpsibBa fga ce oxnagu, npeauv aa ro CbxpaHuTe.

» OTBOpETE Ypena, kato AbpPXUTE 3a ApbxKaTa. [1peaun ToBa ocBoboaete
3akon4arnkara.

* Hukora He nsnonseanTe npoaykTa B 6rM3ocT 4o 3ananvummn matepuanu.

* He ce noema OTroBOPHOCT 3a WETU, NMPUYMHEHU OT HenpaBuIiHa

yn0Tpe6a M1 HEBb3MOXHOCT 3a Cna3BaHe Ha TE3N MHCTPYKUUN.

FLORIA
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3AMNO3HAUTE CE C BALUUSA CEHOBWUY CHBAP

1. MHgukatop 3a rotoBHOCT

.Q//Q 2. HpukaTop 3a 3axpaHBaHe
- 49

3. [opeH kopnyc
4. loTBapcka nnova

\ e 5. [loneH kopnyc
) 6 6. Knun 3a apbxka

MHCTPYKLUWUWU 3A YINPABJIEHUE

KoraTo usnonssate caHaBuY-MakaTa 3a MbpBU NbT, CNef KaTo s pa3onakosaTe, OTBOPETE Karnaka,
no4vncTeTe rotBapCkmMTe NOBbLPXHOCTU CTapaTesiHoO C BraxHa reba n n3cyuiete NoBbPXHOCTUTE C

XapTueHa Kbpna. 3a Ha|7|-n06p|/| pe3yntatu noaroTeeTe HesanenesallnTe NOBbPXHOCTU, KaTo U3nons3earte
XapTueHa Kbpna, 3a fa HaMaXeTe TbHbK CNov pacTUTeNnHa MasHuHa Unn macno BbpXy Hesanensawiute
NOBbPXHOCTU Ha CaHABUY-MaKaTa.

BHumaHue: BuHarv nanonssarite 3awimTHM, TepMoyCTOVIHMBM pPBKaBuLKM N1 pbkaBulmn npu pa60Ta C TO3K
NpoAaykT, 3a Aa nsberHerte n3rapAHna oT napa unn apyru nsrapaHus.

VI'IPABHEHVIE

BkntoueTe 3axpaHBawums kaben. Bunaru 3arpsiBavite npeam Bcska ynotpeba.

* VHOvkaTopHaTta CBeTNMHA Lle CBETHE, KOraTo LLencenbT € CBbP3aH KbM OCHOBHUS U3XOA; TS e ocTaHe
BKIlOYEHa Mo BpemMe Ha NpeaBapuTeniHoTO 3arpsiBaHe, namnara 3a roTOBHOCT LLe Ce BKIYM, Korato
ypeabT e 3arpsiH.

» Jleko HamaxeTe [BETe HarpeBaTenHy NNOYN C Marnko pacTUTENHO MACHo WK Crpelt 3a He3anensaHe n
3aTBOpeTe Kopnyca, 3a Aa 3arpeeTe caHABUY-MakaTa.

« 3anoyHeTe 3arpsiBaHeTo. Cnep okono 3 MUHYTU YepBeHaTa CBETNMHA LUe U3racHe, KOEeTo MNokasea, ve
caHABWY-MakaTa e rotosa 3a ynorpeba.

 [NpuroTBeTe caHABKYM, KaTO HaMaxeTe xnsba OT BbHLIHATa CTpaHa 1 NOCTaBUTe XenaHUTe CbCTaBKu
BbTpe. MNoBAUrHeTe 3almUTHUSI MexaHU3bM 1 OTBOPETE caHaBMY-MakaTa. [locTaBeTe caHOBUYUTE BbPXY
HarpeBaTenHuUTe NIoYMn.

» 3aTBopeTe Kopnyca, 3a ja OCUrypuTe paBHOMEPHO Pa3nonoXeHe Ha caHaBMYa. 3aknoyeTte 3almnTHUS
MexaHu3bM. HopmanHoTo BpeMe 3a roTBeHe e 6bae 3~6 MnHyTU 3a BCeku caHaBuy. YepBeHaTa
CBETIMHA LUe Ce BKITH0YBA U U3KII0YBA, Thii KaTo TepMOCTaTbT NOAAbPXKa caHABUY-MakaTta Ha
noaxoAsiiata TemnepaTypa 3a neveHe.

* W3Bapgete caHaBW4MTE OT HarpeBaTenHWTE NIoYM C NnacTMacoBa Unu AbpBeHa wnatyna. beaere
BHUMATENHN C BalLUTe CaHABMYM, NITbHKaTa Lie 6bae mHoro ropewa. OctaBeTe Aa ce oxnaau 3a
HAKOMKO MUHYTW Npeaun Aa ce HacnaguTe.

* W3kntoyete 3axpaHBallyms kaben cnepf rotBeHe M ocTaBeTe caHABWY-MakaTa Aa ce oxnagu.

BHumaHue: YpenbT He TpsibBa Aa ce n3nonssa B OTBOPEHO MOMOXEHME.

I'IPAHE M NoAaPBHXKA

BvHaru nskntouBanTe To3U CaHABMY-MaK OT 3axpaHBaLLms U3TOYHUK U M34akalTe Aa ce oxnaaw, npeau
[a ro noyncTuTe.

* Hsama Hyxpaa ga pasrnobsiate caHfBW4Y-MakaTa 3a noyncteaHe. MscyleTe ¢ xapTueHa kbpna, 3a aa
abcopbupate usnuwHoTo Macro. NameteTte TpoxuTe oT xneboseTe 1 n3bbpLLETE C BNaxHa kbpra u
HEXEH canyH.

* Hukora He noTansiite B Boga. M3bareante aa nanonseate HagpackBalliy Uiy ocTpu npubopu, Tbii kato
Te Lle HagpackaT Hesarensaliara NoBbpPXHOCT.

* He n3nonsearite nouncTBalm npenapaTy unm NOYNCTBaLLM CpeacTBa 3a (ypHU BbpXy HarpeBaTenHute
noyun.

* 3a noyncTBaHe Ha OPBXKKUTE U ApYrMTe YacTu, U3NoMn3BanTe BNnaxHa Kbpra C HEXEH caryH.

* AKO HSIKOSl NITbHKA e TpyaHa 3a NpeMaxBaHe, U3nenTe Masko roTBapcko Macno BbpXy nioyara u
n3bbpLueTe crnef 5 MUHYTK, KoraTo NibHKaTa € oMekHana.

* Tasu MallMHa u3nckea mMarnko nogapwxka. He cbabprka yactu, KouTo MoraT fa 6baart peMOoHTUpaHu oT
notpebutens. He ce onuteanTe ga g nonpasute camu. O6bpHeTE ce kbM KBanuduumpaH nepcoHarn, ako
ce HyxpaeTte OT obcnyxBaHe.

BHumaHue: He notansinTe B Boaa.

FLORIA
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PELIENTW 3A CAHOBUYA

MoxeTe fa u3nonaeare caHABMY ypefa Cu No BCSKO BpeMe Ha AEHOHOLLMETO - 3a 3akycka, 0654, Beyeps,
[ecepTu 1 3aKyCKu. M3nycHeTe BbOBPaXEHUETO CY 1 NPEBbPHETE OCTaTbLMTE OT XpaHa B BKYCHM
[enuKaTecy U 13non3asaiTe TpPaAULMOHHN CbCTaBKM U MITbHKW 32 caHABWYW. [N1ogoBeTe 1 NbHKNUTE
3a narioBe cTaBaT BKYCHMW U3KYLLUEHUS!, KOraTo ce npenekaTt Mexay unuinkm xna6 1 ce nopbeaT ¢ nyapa
3axap.

3AKYCKA

CAHOBUY 3A 3AKYCKA (2 nopuun)

* 2g1iua

* 175 mn HacTbpraHo cupeHe (Yeabp, MoHTepeit [Ixak unu weenuapcko)

* 65 mMn BapeHO MeCo Wnu 3eneHYyLu.

* 4 dounuiikm xns6 no nsbop (Macno nunu maprapuH no xenaxve)

MocTtaBeTe ABe unuikmn xnsb, c Hama3aHaTa cTpaHa Hafony, BbpXy 3arpsiBalumTe nnoyu. [octaBete cupeHeTo B
LeHTbpa Ha Bcsika dounuitka. BHumaTenHo nscunete pasbutoTo sifile BbpXy CUPEHETO Y BAPEHOTO MECO (LUyHKa,
6GekoH) unu 3eneHyyum. 3aBbpLUeTe ¢ ocTaHanuTe unuinku xnab, c HamasaHaTa cTpaHa Harope. 3aTBopeTe kanaka.
[oTBETE B NPOABIKEHNE HA 2 MUHYTW.

obAO U 3AKYCKA

MOHTE KPUCTO (2 nopuun)

* 2 TbHKM PUNUINKM LUBENLLAPCKO CUpeHe

* 4 punuiikm 6sn xns6

* 4 TbHKM UNUIKN BapeHa LyHKa

* 1 anue

* 65 mn mMnsiko

3arpeiite caHaBuy ypeda. Ha Bcska oT agBeTe onnuitku xnsb nocraeete unuiika WyHka, punuiika weenLapcko
cupeHe 1 olle efHa unuiika LyHKa (BCUYKM HapsidaHu Nno pa3mep Ha xnsba). 3asbpliuete ¢ ocTaHanuTe punniiki
xns16. KoMBrHMpaiiTe MRsSIKOTO 1 AALIETO, NOTONSIBalK/ CaHABUYMTE OTCTPaHu B silieHaTa cmec. MNoctaBeTe BbpXY
3arpsiBalLuTe nnoyun. 3aTBopeTe Kanaka u roteete 2-3 MUHYTU.

OECEPTH

ABBIIKOBU MUPOXKU (4 nopuum)

+ 30 mn s6bnka nnm 30 Mn KOHCepBMpaHa A6bIKOBA NMTbHKA

* 5 mn nygpa 3axap

* 2 M1 KkaHena

* o xenanwue: 15 mn ctacduam, xnsb cbe ctacdman

MocTaBeTe dunusa xnsb (c HamasaHaTa cTpaHa Hagony) B caHaBud ypeaa. Cchopmupaiite BanbbHaTuHa n fobasete
sibbnkata. MNopbceTe ¢ Nyapa 3axap v kaHena. 3aBbplueTe ¢ punus xnsb (C HamasaHaTa cTpaHa Harope), 3aTBopeTe
Kanaka u 3anevete 3a 1 muHyTa. CepBupaiiTe BegHara.

I'IpanmHo U3XBBHBPIIAHE Ha TO3U NPOAYKT

« Ta3u Mapk1MpoBKa rnokasea, 4e To3u NpoAdyKT He TpsabBa Aa ce U3XBbpns ¢ Apyrnte GUTOBM OTNagbUM B
usna EBponeiickus cbios.

« 3a fa ce nNpegoTBpaTv Bb3MOXHO BpPeauW 3a OKONHaTa cpeaa Unm YOoBELLKOTO 3ApaBe OT
HEKOHTPONUPaHO U3XBbPISIHE HA OTNaAbLUM, PELMKIIMPaiiTe ro OTFOBOPHO, 3a Aa Ce Hacbpyn
YCTONYMBOTO MOBTOPHO U3MOM3BaHe Ha MaTepuariHuTe pecypcu.

« 3a BpbllaHe Ha 13Non3BaHus OT Bac ypen, Mossi, U3Mon3BanTe CUCTEMUTE 3a BpblUaHe 1 cbbupaHe

BN /M Ce CBbpXKeTe C Tbproeelia, OT KOMTO CTe 3aKynunu npogykta. Te MoraT Aa B3emat TO3U NpoaykT 3a

eKornornyHo 6e3onacHo peuuknmpaHe.

FLORIA
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NAPAKANOYME ZHMEIQXTE: TO EMXEIPIAIO THX ZYZKEYHZ MIMOPEI NAAHMIOYPIHOEI MATEPIZZOTEPAAINO ENAMONTEAA.
OIAEITOYPTIEZ MOY AEN MEPIEXEI O AIKOZ $AY EZOMNMAIZMOX. MIMOPEI NA KATATPA®OYN ZTO EFXEIPIAIO.
AYTH H FAQZ3A EXEl META®PAXTEI ME TH BOHOEIA TEXNHTHZ NOHMOZYNHX.

FENIKEZ OAHT'IEZ AZ®AAEIAZ & NMPOEIAOMNOIHZEIZ

* [MpIv XpNOIYOTIOINCETE AUTHV T CUOKEUN, OI0BAOTE TTPOCEKTIKA TO
EYXEIPIOIO 0ONYIWV.

* BeBaiwBeite o1 n 1don Tpo@odooiag eival idla pe TV TACN TTOU
XPNOIUOTTOIEITE.

» AlatnpRoTe TIG odnyieg, TO TOTOTTOINTIKG €yyunong, TNV aTTodEIgn
Qayopdag Kal, av gival duvaTov, To KOUTI UE TNV ECWTEPIKA ouokeuaaial

* H ouokeunr) TpoopileTal aTTOKAEIOTIKA yia 1IDIWTIKI Xpnon Kal Oxl yia
EMTTOPIKA XPHON, OUTE yIa ETTAYYEAPATIKR Xpron!

* ApaipéoTte TTAvTa TO @QIG ATTO TNV TIPICO OTAV 1 OUOKeury Ogv
XPNOILOTIOIEITAI, OTAV TOTTOBETEITE ECAPTUATA, KABAPICETE TN CUOKEUN
N o6tav cupPaivel diatapaln. ATTEVEPYOTTOINOTE TTPWTA Tl OUCKEUN.
Tpapnérte 1o QIC atTd TNV TPICa, OXI aTTO TO KAAWDIO.

* [a va TTpOCTATEUCETE TA TTAIOIA ATTO TOUG KIVOUVOUG TWV NAEKTPIKWY
OUOKEUWY, UNV TO QQrVETE TTOTE XWPEIG €TIBAEWYNn WE TN OCUOKEUN.
Emouévwg, Katd tnv €TTIAOY TNG TOTTOBETCIAG yIa T OUOKEUR OO,
KAVTE TO £TO1 WOTE Ta TTAIBIA VO PNV £XOUV TTPOCRACT OTN OUCKEUN.
MPOCECTE VA uNV KPEMIETAI TO KAAWODIO.

* EAEyETE TN OUOKeEUN Kal TO KOAWDIO TAKTIKA yia ¢nuIES. Eav uttdpxel
OTTOI0®NATTOTE {NUIA, N CUOKEUN OEV TTPETTEI VO XPNOIUOTTIOINOEI.

* Mnv emTpéTTeTE OTA TTAIBIA VA TTAI(OUV PE T cUOKeur. Mnv a@riveTe Ta
TTaIdIA va TTaidouV PE UAIKO OUOKEUOOIAG OTTWG TTAOOTIKEG OOKOUAEG.

* AUTA n ouoKeun PTTopEi va Xpnoipotroindei atrd Traidid nAikiag 8 eTwv
Kal Avw Kal GTOpa JE OWHATIKEG, AIOBNTNPIOKEG I VONTIKEG avaTInpieg,
N _ENeIYn epTTEIpiag Kal yvwaong, epooov emBAETTOVTaI 1) €XoUuv AdBel
odnyieg yia TNV ao@OAr Xprion TNG CUOKEUNG Kal KOTOVOOUV TOUg
mOavoug KIivduvous. H kaBapidtnTta Kai n ouviipnon Tou XprnoTn &gv
TIPETTEI va YivovTal atro TTaIdIA EKTOG AV €ival KATW TwV 8 ETWV KAl XWPIg
ETTIBAEYN.

* Mnv emdiopBwveTe TN ouokeur| pévol oag, aAAa oupBouleuBeite évav
£GEIBIKEUPEVO €IDIKO O€ TTEPITITWON TTPOBAAUATOG.

* Mo Aoyoug ao@aAeiag, €va KOTEOTPAUPEVO 1N @BOPUEVO KaAwdIO
TpoYodOCiag TPETTEl VA aVTIKATAOTABEI pdvo atmd avTioToixo KaAWdIo
amd TovV KATAOKEUOOTH), TO TUAWA €GUTINPETNONG TTEAATWV pag A
AVAAOYO £EEIBIKEUPEVO ATOWO.

* KpatrioTte TN OUOKEUR Kal TO KAAWAIO YakpPId atrd BepudTnTa, APECO
NAIOKO QWG, Uypacia, aXpNNPES AKPES Kal TTapOuoIa.

* ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUOKEUN KAl ATTOOUVOEDTE TNV OTavV OEV TN
XPNOIUOTTOIEITE.

» Xpnoigotroigite pévo yvAolia ageocoudp TIOU TrapExovTal amd Tov
TTPOUNOEUTH.

FLORIA
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* Mnv XpnOIJOTIOIEITE TN CUOKEUN O€ EEWTEPIKOUG XWPOUGS. (EKTOG €dv n
OUOKeEUN gival oxedlaopévn yia xpron oTo eEWTEPIKO.) MNpooTaTteUeTe
TTAVTA OTTO PNJEVIKEG 1) UTTOUNOEVIKEG BEPUOKPATIEG.

* [oTé pnv XpNOIUOTIOIEITE KOVTA O€ VEPS (UTTAVIEPQ, VITITAPAG KATT.). H
OUOKEeUN Ogv TIPETTEI va eKTIBETAN 0€ Bpoxn 1 uypacia. XpnoIPOTIoIEiTE
TN GUOKEUN JOVO OTav Ta XEpIa 0ag gival OTEYVA.

* Av n OuOKeuUr TTE0EI OTO VEPO, OTTOCUVOEDTE TNV TTPIV TNV OQPAIPECETE
armo 10 vepld. Mnv ayyilete Tnv TNV vepou. H ouokeun TTpETTel va
eleyxBei ammo €1dIkO TIpIv XpnoipotroinBei Eava. MNa va ammo@euxBei o
KivOuvog nNAeKTpoTTANEIag, unv KaBapiCeTe TN OUOKEUN WE VEPO N KNV
TNV BuBileTe OTO VEPO.

* XpNOIUOTIOIEIOTE TN CUCKEUN UOVO YIa TOV TTPOOPICOUEVO OKOTTO TNG.

* AUTN 1) OUCKEUN TIPETTEI VA AEITOUPYET HOVO OTAV gival CUVOEDEEVN O
YEIWPEVN TTPICA TTOU €€l yKATOOTOBEI OUMPWVA LE TOUG KOVOVIOUOUG.
BeBaiwbeite 611 n 1a0N TPOQOdOCTIAG QAVTIOTOIKEI OTNV TAON TTOU
avaQEéPETAl TNV TTIVAKIOQ TUTTOU.

* O1 ¢nuIEG_TTOU TIPOKUTITOUV OTOV N OUCKEUN XPNOIPOTIOIETal yia
OKOTIOUG OIOPOPETIKOUG OTTO aUTOUG Trou TIPOPBAETTOVTAI OTIG 0dnyieg
N XPNOIMOTIOIEITaI ETQAAUEVA 1) Oev ETTIOKEUACETAl aTTO €10IKOUG OV
KOAUTTTOVTOI OTTO TNV £yyUnon.

* XpNOIYOTTOIEITE TTAV TA TN CUOKEUN O€ ETTITTEON KAl OPICOVTIA ETTIPAVEIQ.

* H ouokeur dev TTPETTEI va XpNOIYOTTOIEITAl TTAEOV Qv TTECEI 0€ OKANPN
ETTIPAVEIQ ATTO UWPOGS. AKOPA KAl OPATEG CNMIEG MTTOPET VA TTPOKAAECOUV
ApPVNTIKEG ETTITITWOEIG OTN AEITOUPYIKN QO@AAEIa TNG Ouokeung. H
OUOKEUN JTTOPEI va XPNOIUOTTOINBEl POVO WETA aTtd €Aeyxo aTrd
eTTayyeAuaTia.

* Mnv kouBoAdte 1 TpaBdte TTOTE TN OUOCKEUN KPATWVTOG TO @I
TPOYOdOUIag KaBWGS UTTAPXEl KiVOUVOG BPaXUKUKAWUATOS  AOYW
omraoipatog kaAwdiou. Mnv oTpiBeTe, Oev KAEIVETE 1) TPABATE TO KOAWDIO
TPOPOSOCIAg TTAVW aTTd AIXUNPEG OKUEG.

« EQv umdpyel oty agpiopou, pnv TNV KOAUTITETE. Mnv pixvete uypa n
OKOVI OTIG OTTEG AEPIOUOU.

* Kivduvog eykaupdtwyv! Metd Tn XpHon Tng OUOKEUNG, OPICHEVEG
ETMIPAVEIEG UTTOPEI va €ival (€0TEG, va €IOTE TTPOOCEKTIKOI HE TOUG
KIVOUVOUG KQI VO TTPOCEXETE TIG (EOTEG ETTIPAVEIEG.

* NoT€ unv €10ayeTe PETOAAIKG QVTIKEIMEVA OTN OUOKEUN.

* H ouokeun TTPETTEl va KPUWOEL TTPIV TNV ATTOBNKEUOETE.

* AvoigTe Tn ouoKkeun KpaTtwvTag TN AaBn. Mpiv atro auTd, atreAeubepwoTe
TNV TTOPTIN.

* [MOTE PNV XPNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV KOVTA 0€ AVAPAECINA UAIKA.

* Aev avaAaupavetal kapia eubBuvn yia ¢nUIEG TTOU TTPOKUTITOUV ATTo

aKATAAANAN Xpron f Pn Cuhpop@Won YE AUTEG TIG 0BNYiEG.
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FNQPIZTE THN ZYZKEYH ZANTOYITZ ZAZ

/o 1. Auyvia ETOIHOTNTAC
/9 2. A\uyvia 10x0U0g

/?ofz,f 4@ 3. Avw 0rkn

’ 4. MNAéka ynoipartog
\ e 5. Katw 6ikn
) 6 6. KAIT AaBrig

OAHIIEZ AEITOYPTIAZ

OTav XpNOIYOTIOIEITE TNV TOPTIAQ PNXavr| yia TTPWTN opd, Aol TNV ATTOCUCKEUAOETE, AVOIETE TO KOTTAKI,
KOBAPIOTE TIG HAYEIPIKEG ETTIQAVEIEG TIPOCEKTIKA PE VA UYPO OPOUYYAPI KAl OTEYVWATE TIG ETTIQAVEIEG UE £V
XapTotreTo€Ta. MNa KaAUTepa aTToTEAEGUATA, TTPOETOINGOTE TIG AVTIKOAANTIKEG ETTIQAVEIEG, XPNOIUOTTOIWVTAG
MIO XOPTOTTETOETA YIA VA ATTAWCETE PI AETTTH OTPWON QUTIKNAG AITTAPAG ouadiag 1 eAaiou OTIG avTIKOAANTIKEG
ETIQAVEIEG TNG TOPTIAG uNXavng.

Mpoooxn: XpnGoIKOTIoIEITE TTAVTA TTPOOTATEUTIKA, AVOEKTIKA OTN BepUATNTA YAVTIA ) €1I0IKA YAVTIA KATA TN
XEIPIOPO QUTAG TNG CUCKEUNG YIa va atro@UYETE eykaupaTa arméd atyoug r dAAa eykalpara.

AEITOYPFIA

ZuvdéaTe 10 kaAwdIo TPoYodoaiag. Mavra TPoBeppaivETE TIPIV aTTG KABE Xprion.

* H Auxvia évdeigng Ba avayel 61av 1o Buoua gival ouvdedepévo aTnv KUpia Trpila; Ba TTapapeivel
avappévn katd 1n didpkela TNG TPoBEpuavong, N Auxvia £éToipou Ba avawel OTav n CUOKEUR EXEl
TTPoBepUaVOEi.

* EAa@pwg emTaAeipTe Kai TIG U0 TTAGKEG BEpUavang PE Hia PIKPH TToodTNTA QUTIKOU eAdiou ) GTTPEI
avTIKOAANTIKAG Kal KAEIOTE TO TTEPIBANUA IO va BEPUAVETE TN Pnyavh TopTiAag.

* =eKIvAOoTe TN Bépuavon. MeTd atrd Trepitrou 3 AeTTTd, n KOKKIVN Auxvia Ba oBARCEl, UTTOBEIKVUOVTAG OTI N
pnxavr TopTiAag gival €Toiun TTPog Xpnon.

* EToiydoTe TopTiAeG aAgipovTag TO Wwpi atrd eEWTEPIKEG TTAEUPES KAl TOTTOBETWVTAG Ta ETTIBUUNTA
QUOTOTIKG OTO ECWTEPIKG. ZNKWOTE TO PNXAVIONO ao@AAEiag Kal avoigTe Tn pnyavn TopTiAag.
TotroBeTAOTE TIG TOPTIAEG OTIG TTAdKEG Bépuavong.

« KAegioTe 10 TTEPIBANMA yIa va eEac@aAioeTe 0TI n TOPTIAa gival TOTTOBETNUEVN opoIdpop@a. KAgioTe
TO UNXaviopo ac@aAeiag. O Kavovikog XpOvog HayelpéuaTog Ba ival 3~6 AeTTTd yia kGO TopTtiAa. H
KOKKIVN Auyvia Ba avafel kal Ba ofrvel, kaBwg o BeppooTdTng diaTnpei TN PNxavr TopTiAag oTn CWoTH
Bepuokpacia YnaipaTog.

o AQaipéaTe TIG TOPTIAEG ATTO TIG TTAGKEG B€pUavong P pia TTAAOTIKA 1) SUAIVN oTTdTouAd. MpooégTe Pe TIg
TOPTIAEG 0ag, ol yepioelg Ba gival TTOAU {e0TéG. AQAROTE VA KPUWOEI yia Aiya AETTTA TTPIV TIG OTTOAQUCETE.

* ATTOOUVOEDTE TO KAAWDIO TPOPOSOTiag PHETA TO POYEIPEPA KOl APAOTE T INXAVA TOPTIAAG VA KPUWOEL.

Mpoooxn: H cuokeun dev TTPETTEl va AeIToupyei o€ avoixTh Béon.

KAG)APIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

MavTa ammoouvdEeTe auTth TN Pnxavh TopTiAag atré Tnv TTNyR TPOQOdOCIiag Kal TTEPIMEVETE VA KPUWOEI TTPIV
TNV KabapioeTe.

» Agv gival aTTOPAITNTO VO ATTOCUVOPHOAOYACETE TN UNXAVH) TOPTIAAG yia KABAPIOPOS. ZTEYVWAOTE HE Hia
XAPTOTTETOETA YIA VO OTTOPPOPATETE TO TTAEOVALOV AAdI. AQaIPEDTE TA WiXOUAa atrd TIG OXIOHEG Kal
OKOUTTIOTE PE €va uypd TTavi Kal ATTIO GaTToUVI.

* [oté pnv Bubidete o€ vepd. ATTOQUYETE TN XPHON KOPTEPWYV i AIXUNPWYV £pyaisiwy, kKaBwg Ba
YPOTOOUVIGOUV TNV avTIKOAANTIKI ETTIQAVEIQ.

* Mnv xpnoiyoTrolgiTe KABaPIOTIKAG 1) KABAPIGTIKG OUPVWY OTIG TTAGKEG BEppavong.

» Na va kaBapioete TIG AABEG kal GAAa Pépn, XPNOIUOTIOINGTE £va uypd TTavi ME ATTIO oaTrouvI.

« Eadv kamoia yépion gival 8UoKoAn va a@aipeBei, pi¢Te Aiyo payelpiko AddI oTnv TTAGKO KOl OKOUTTIOTE META
atrd 5 AeTrTd, 01av N YEPION €XEI MOAOKWOEIL

e AUTH n CUOKEUR OTTaITEI EAAXIOTN oUVTPNON. AgV TTEPIEXEI HEPN TTOU UTTOPET VO ETTIOKEUAOEI O XPAOTNG.
Mnv TTpOCTTOBACETE Va TNV ETTIOKEUACETE POVOI 00G. AvapepBEeiTe o€ £EEIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKG av
XPEIGLeoTe UTINPETia.

Mpoooxn: Mnv BuBileTe o€ vepod.
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ZYNTATEZ I'lA ZANTOYITZ

MTTOPEITE VO XPNOIMOTIOINCETE TN CUOKEUR 0AG YIa OAVTOUITG avd TTACA OTIYHA - YIA TTPWIVO, HECNUEPIAVO,
OeitTvo, €mOOPTTIa Kal ovaK. AQAOTE Tn dNUIOUPYIKOTNTAE GAG VA QAVED KAl HETATPEWTE TA UTTOAEIPATA

o€ VOOTIPEG NIXOUDIEG ] XPNOIYOTTOINOTE TTAPAdocIakd UAIKG Kal YEMIOHA Yia advToulTts. Ta ¢poUTa Kai ol
YEMIOEIG TTITAG YivovTal VOOTIHEG AIXOUBIEG OTaV TOOTPICOVTAI AVAPESA O€ PETEG WwHIOU Kal TTacTraAiovTal
pe ¢axapn axvn.

NPQINO

SANTOYITZ MPQINOY (2 pepidec)

* 2auyd

* 175 ml Tpippévo Tupi (cheddar, Monterey Jack fi eABETIKO)

* 65 ml payeipepévo Kpéag i Aaxavika.

* 4 @éteg YwpIoU TNG £MAOYAG oag (BoUTupo ) papyapivn TTPOAIPETIKG)

TotmoBeTA0TE BUO PETEG WwHIOU, UE TNV BouTupwuévn TTAEUPA TTPOG Ta KATW, OTIG BepuaIvopeveS TTAAKEG. ToTTOBETAOTE
TO TUPI OTO KEVTPO KABE pETaG. ATTAAG PigTE TO XTUTTNPEVO QUYO TTAVW aTTO TO TUPI KAl TO PaYEIPEPEVO KPEag (JapTTOV,
MTTEIKOV) 1) Ta Aayavikd. KaAOWTe pe TIG UTTOAOITTEG PETEG WwHIOU, YE TNV BouTupwuévn TTAEUPE TTPog Ta TTavw. KAgioTe
TO KOTTAKI. MayelpéwTe yia 2 AeTTTA.

MEZHMEPIANO 'H ZNAK

MONTE KPIZTO (2 pepideg)

o 2 AeTITéG QETEG EABETIKOU TUPIOU

* 4 @éTeg AeukoU YwpioU

* 4 NeTITEG QETEG PayeEIPEPEVOU JOUTTOV

* 1auyd

* 65 ml ydha

MpoBepudveTe TN GUOKEUN YIO OAVTOUITG. Z€ KABE pia atTd TIG dUO PETEG WWHIOU TOTTOBETAOTE Wia QETA {OUTTOV, Wia
@ETa eABETIKOU TUPIOU Kal it GAAN @E€Ta LauTTOV (OAEG KOUMEVEG WOTE VA TAIPIAJOUV PE TO HEYEBOG TOU WwHIOU).
KaAOyTe pe TIG UTTONOITTEG PETEG WPwpIOU. ZuvOUAOTE TO YAAa Kal To auyo, BubifovTag Ta CAVTOUITG pia TTAEUpd TN popd
aTo peiypa auyou. ToroBeTAOTE OTIG BEpPaIVOPEVEG TTAGKEG. KAEIOTE TO KOTTAKI KAl JAYEIPEWTE YIa 2-3 AETTTA.

EMIAOPNIA

MHAINA MIPOYTKIA (4 pepideg)

* 30 ml pAAo 1} 30 ml yépion pnASTTITAG aTTd KOVOEpPRa

* 5 ml {axapn éaxvn

* 2 mlkavéha

* [poaipeTika: 15 ml oTaPiIdES, Ywpi HE OTAPIOES

ToTroBeTAOTE pia QETA YwpIoU (PE TNV BOUTUpWHEVN TTAEUPE TTPOG Ta KATW) OTN OUCKEUR YIO OAVTOUITG. ANPIOUPYAOTE
pia KOINOTNTA KOl TTpoaBéoTe To uAAo. MaoTralioTe pe faxapn axvn Kai Kavéha. KaAOyTe pe pia @éta pwpiol (ue TRV
BouTupwpévn TTAEUPAE TTPOG TO TTAVW), KAEIOTE TO KOTTAKI KOl TOOT yia 1 AETTTO. ZepBipeTe APECTWG.

ZOYTH AIAGEZH AYTOY TOY MPOIONTOZ

* AuTA n ofApavon uttodeIkvUEl 0TI auTS TO TTPOIGV dEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI HAdi HE GAAD OIKIOKG
aTroppiyparta og oAdkAnpn Tnv EE.

« MNa va amoTtpatmolv duvnTikég BAAREG oTo TTEPIBAAAOV i} GTNV AVBPWTTIVN UyEia aTd TV
QAVEEEAEYKTN ATTOPPIYN ATTOPPIMHATWY, AVAKUKAWOTE TO UTTEUOBUVA VIO va TIPOWBONCETE TNV AEIPEPO
ETTAVAXPNOIYOTIOINGN TWV UAIKWY TTOPWV.

« MNa va eTOoTPEWETE TN XPNOIMOTIOINUEVN OAG GUOKEUN, XPNOIUOTIOINGTE TA CUCTAUOTA ETTIOTPOPAG Kal

BN  OUAOYNAG A ETTIKOIVWVACTE PE TOV TTWANTA oTTé TOV OTToio ayopdoaTe To TTpoidv. MTropolv va Trépouv

QUTO TO TTPOIGV YIa AOPAAR AVOKUKAWGN TTPOG O@EAOG Tou TTEPIBAAAOVTOG.

FLORIA
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KERJUK VEGYE FIGYELEMBE, HOGY A HAZI KESZULEK KEZIKONYVE TOBB KULOBOZO KESZULEKERT IS HASZNALHATO
ILLETHET. AZ ON HAZI KESZULEKE NEM TARTALMAZHATJA A KEZIKONYVBEN EMLITETT TULAJDONSAGOKAT.
EZT ANYELVET MESTERSEGES INTELLIGENCIA SEGITSEGEVEL FORDITOTTAK.

ALTALANOS BIZTONSAGI UTASITASOK ES FIGYELMEZTETESEK

* Mielbtt ezt az eszkdzt hasznalna, kérjuk, olvassa el figyelmesen az
utmutatot.

» Kérjuk, gy6z6djon meg arrdl, hogy az értekelt feszultség megegyezik-e
azzal a feszultséggel, amelyet hasznalt.

» Kérjuk, 6rizze meg az utasitdsokat, a garancialevelet, az értékesitési
blokkot, és ha lehetséges, a kartont az belsé csomagolassall!

* A készulék kizarélag maganhasznalatra szolgal, nem kereskedelmi
célokra, nem szakmai célokra!

* Mindig tavolitsa el a dugdt a konnektorbdl, amikor a készulék nem
hasznalatos, kiegészitd részeket csatlakoztat, tisztitia a készuléket,
vagy ha barmilyen zavar felmerll. Kapcsolja ki a készuléket el6zéleg.
A dugot huzza ki, ne a kabelt.

» A gyerekeket elektromos berendezések veszélyeitdl védeni kell, soha
ne hagyja 6ket feligyelet nélkul a készllékkel. Ennek megfeleléen
valassza ki a készllék elhelyezésenek helyét, hogy a gyerekek ne
férjenek hozza a készulékhez. Ugyeljen arra, hogy a kabel ne Iégjon.

* Rendszeresen ellendrizze a készuléket és a kabelt sérulésekre. Ha
barmilyen sérulés all fenn, ne hasznalja a készlléket.

* Ne engedje meg, hogy a gyerekek a készulékkel jatszanak. Ne
engedje meg, hogy a gyerekek jatsszanak a csomagoldéanyagokkal,
mint példaul a mianyagzacskdkkal.

* Az eszkozt 8 évesnél idésebb gyermekek és olyan személyek is
hasznalhatjak, akik testi, érzékszervi vagy mentalis fogyatékossaggal
élnek, vagy tapasztalat és tudas hianyaban, feltéve, hogy felligyelet alatt
allnak vagy biztonsagos hasznalati utasitasokat kaptak, €s megeértik
a lehetséges veszélyeket. A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
nem gyerekek végezhetik, hacsak nem 8 évesek és felugyelet nélkil
vannak.

* Ne prébalja meg sajat maga megjavitani a készuléket, hanem probléma
esetén forduljon azonnali szakértéhoz.

» Biztonsagi okokbdl a megsérult halézati vezetéket csak az eredeti
gyartoétol, ugyfélszolgalati osztalytol vagy hasonldan képzett személytél
szarmazo egyeneértékl vezetékkel lehet cserélni.

* Tartsa tavol a készuléket és a kabelt a h6tél, a kozvetlen napfénytdl, a
nedvességtél, az éles szélektdl stb.

» Kapcsolja ki €s huzza ki a készuléket, amikor nem hasznalja azt.

FLORIA
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» Csak az eredeti tartozékokat hasznalja, amelyeket a beszallité biztosit.

* Ne hasznalja a készuléket kint. (Kivéve, ha a készlilék kifejezetten kinti
hasznalatra van tervezve.) Mindig védekezzen a nulla vagy a minusz
fokok ellen.

* Soha ne hasznalja viz kdzelében (kad, mosdo stb.). Az eszkdz ne
legyen kitéve az esének vagy nedvességnek. Csak akkor hasznalja a
készuléket, ha a kezei szarazak.

* Ha a készulék vizbe esik, huzza ki a konnektorbdl, miel6tt kiveszi
a vizbél. Ne érjen a vizforrashoz. A készuléket szakembernek kell
ellenériznie, mielbtt Ujra hasznalna. Az elektromos sokk kockazatanak
elkerulése érdekében ne tisztitsa a készuléket vizzel vagy ne meritse
vizbe.

» Csak a rendeltetésszerli célra hasznalja a készlléket.

* Ezt a készuléket csak foldelt konnektorral szabad Uzemeltetni a
rendeleteknek megfeleléen felszerelt helyen. Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a halézati feszlltség megegyezik-e a tipusjelzésen feltintetett
feszlltséggel.

A készulék hasznalataval kapcsolatos karok, ha azt nem az
utasitdsokban meghatarozott célra hasznaljak, helytelenul hasznaljak
vagy nem szakeért6k altal javitjak, nem tartoznak a garancia ala.

* Mindig lapos és vizszintes fellleten hasznalja a készuléket.

* A készuléket mar ne hasznalja, ha egy kemény feluletrdl leesik. Még
lathatatlan sérulés is negativ hatast gyakorolhat a készulék miszaki
biztonsagara. A készuléket csak szakember ellenérzése utan lehet ujra
hasznalni.

» Soha ne hordja vagy huzza a késztléket a halézati dugoval fogva, mert
kabelrepedés miatt rovidzarlatveszély all fenn. Ne hajlitsa, ne szoritsa
0ssze, és ne huzza a halozati kabelt éles éli targyakon at.

* Ha van szell6zbnyilas, ne fedje be. Ne 6ntson folyadékot vagy port a
szell6zényilasokba.

* Egési kockazat! A készllék hasznalata utan egyes fellletek forrok
lehetnek, figyeljen a kockazatokra és legyen dvatos a forré fellletekkel.

* Soha ne helyezzen fémtargyakat a készulékbe.

* A készuléknek lehdlnie kell, mielétt tarolja.

* A készulék nyitasahoz tartsa meg a fogantyut. Ezt megel6z6en oldja ki
a csatot.

» Soha ne hasznalja a terméket gyulékony anyagok kdzelében.

* Nem vallalunk felel6sséget az olyan karokért, amelyeket a helytelen
hasznalat vagy ezen utasitasok be nem tartasa okozott.

FLORIA
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ISMERJE MEG A SZENDVICSGEPET

/o 1. Készenléti lampa
/9 2. Aram lampa

/?ofz,f 4@ 3. Felsd haz

g 4. F6z6lap
\ e 5. Als6 haz
) 6 6. Markolat klipsz

HASZNALATI UTMUTATO

El6szor, amikor a szendvics sutét hasznalja, csomagolas utan nyissa ki a fedelet, alaposan tisztitsa meg

a fézbfellleteket egy nedves szivaccsal, majd tordlje szarazra egy papirtorlével. A legjobb eredmények
érdekében készitse el6 az anti-stick fellleteket, egy papirtorlé segitségével vékony réteg névényi zsirt
vagy olajat vigyen fel a szendvics sité anti-stick fellleteire.

Figyelem: Mindig hasznaljon védd, héallo kesztydt, amikor ezt a terméket kezeli, hogy elkerllje a g6z vagy
mas égési séruléseket.

.

.

UKODES

Csatlakoztassa a tapkabelt. Minden hasznalat el6tt mindig melegitse el6.

A jelzéfény vilagitani fog, amikor a dugét csatlakoztatja a 6 aljzathoz; a melegités soran folyamatosan
vilagit, a kész fény pedig akkor kapcsol be, amikor a készllék elémelegedett.

Vékonyan kenje meg mindkét fiitblemezt egy kis mennyiségli ndvényi olajjal vagy anti-stick spray-vel, és
zarja be a hazat, hogy a szendvics siit6 felmelegedjen.

Kezdje el a melegitést. Kortlbelll 3 perc elteltével a piros fény kialszik, jelezve, hogy a szendvics siitdé
készen all a hasznalatra.

Készitse el a szendvicseket, ugy hogy a kenyeret kivilrél megvajazza, majd helyezze be a kivant
hozzavaldkat. Emelje fel a biztonsagi zarat, és nyissa ki a szendvics sitét. Helyezze a szendvicseket a
futélemezekre.

Zarja be a hazat, hogy biztositsa a szendvics egyenletes elhelyezését. Zarja le a biztonsagi zarat.

A normal sitési idé 3~6 perc minden szendvics esetén. A piros fény be- és kikapcsol, mikézben a
termosztat a szendvics sttt a megfeleld sutési hdmérsékleten tartja.

Ovatosan tavolitsa el a szendvicseket a flitslemezekrél egy miianyag vagy fa spatulaval. Legyen 6vatos
a szendvicsekkel, a téltelék nagyon forro lesz. Hagyja hilni néhany percig, miel6tt élvezné.

A f6zés utan hlzza ki a tapkabelt, és hagyja, hogy a szendvics siit6 lehdljon.

Figyelem: A készuléket nyitott allapotban nem szabad mikédtetni.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

.

Mindig huzza ki ezt a szendvics sutét a tapegységbdl, és varja meg, amig lehdl, mieldtt tisztitana.

Nincs sziikség a szendvics sut6 szétszerelésére a tisztitashoz. Tordlje le egy papirtoriével, hogy felszivja
a felesleges olajat. Sepriivel tavolitsa el a morzsakat a hornyokbdl, és tordlje le nedves ruhaval és enyhe
szappannal.

Soha ne meritse vizbe. Kerlilje az éles vagy karcos eszk6zok hasznalatat, mivel ezek megkarcolhatjak
az anti-stick feluletet.

Ne hasznaljon tisztitdszereket vagy sitétisztitokat a flit6lemezeken.

A fogantyuk és egyéb részek tisztitdsahoz hasznaljon nedves ruhat enyhe szappannal.

Ha barmelyik toltelék eltavolitasa nehézségekbe utkozik, ontson egy kis f6z6olajat a lemezre, és tordlje
le 5 perc mulva, amikor a toltelék megpuhult.

Ez a készililék minimalis karbantartast igényel. Nem tartalmaz felhasznal6 altal javithaté alkatrészeket.
Ne probalja meg sajat maganak javitani. Ha javitasra van szikség, forduljon szakképzett személyzethez.

Figyelem: Ne meritse vizbe.
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SZENDVICSEK RECEPTEK

A szendvics sutédet barmikor hasznalhatod - reggelire, ebédre, vacsorara, desszertnek és nasinak.
Hasznalj kreativitast és alakitsd at a maradékokat izletes finomsagokka, vagy hasznalj hagyomanyos
szendvics Osszeteviket és toltelékeket. A gyuimdlcsok és a pite toltelékek izletes csemegéve valnak,
amikor megpiritjak ket kenyérszeletek kdzott, és porcukorral megszorjak.

REGGELI

REGGELI SZENDVICS (2 adag)

* 2tojas

* 175 ml reszelt sajt (cheddar, Monterey Jack vagy svajci)

+ 65 ml fétt hus vagy z6ldség.

* 4 szelet kenyér tetszés szerint (vaj vagy margarin opcionalis)

Helyezd a két szelet kenyeret, vajazott oldalaval lefelé, a fiitslemezekre. Helyezd a sajtot a kdzepére. Ovatosan éntsd
a felvert tojast a sajt folé, és a f6tt husra (sonka, bacon) vagy zéldségekre. A maradék kenyérszeletekkel fedjik le,
vajazott oldalaval felfelé. Csukd be a fed6t. Suisd 2 percig.

EBED VAGY NASI

MONTE CRISTO (2 adag)

» 2 vékony szelet svajci sajt
* 4 szelet fehér kenyér

+ 4 vékony szelet f6tt sonka

* 1tojas

* 65 mltej

Melegitsd elé a szendvics sitét. Minden egyes két szelet kenyérre helyezz egy szelet sonkat, egy szelet svajci
sajtot és egy masik szelet sonkat (minden szeletet Ggy vagva, hogy illeszkedjen a kenyér méretéhez). A maradék
kenyérszeletekkel fedjik le. Keverd Gssze a tejet és a tojast, és egyenként martsd bele a szendvicseket a tojas
keverékbe. Helyezd a ftélemezekre. Csukd be a fedelet és siisd 2-3 percig.

DESSZERT

ALMA PITE (4 adag)

30 ml alma vagy 30 ml konzerv alma toltelék

5 ml porcukor

2 ml fahéj

Opcionalis: 15 ml mazsola, mazsolas kenyér

Helyezd egy szelet kenyeret (vajazott oldalaval lefelé) a szendvics siitébe. Formalj egy mélyedést és add hozza az
almat. Szérd meg porcukorral és fahéjjal. Fedd le egy szelet kenyérrel (vajazott oldalaval felfelé), zard le a fedelet és
piritsd 1 percig, azonnal talald.

Ezen termék helyes artalmatlanitasa

« Ez ajeldlés azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad mas haztartasi hulladékkal egyditt eldobni az EU-
ban.

« Annak érdekében, hogy megel6zziik a kérnyezet vagy az emberi egészség lehetséges karosodasat az
iranyitatlan hulladékkezeléstdl, felelésen ujra kell hasznositani, hogy a anyagi eréforrasok fenntarthaté
Ujrafelhasznalasat elésegitsik.

» Ahasznalt eszkdz visszajuttatasahoz hasznalja a visszatérési és gyijtési rendszereket, vagy Iépjen

s~ kapcsolatba az eszkdz vasarlo helyével. Ok elvehetik ezt a terméket kérnyezetbarat Gjrahasznositas
céljabol.
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MOLIMO VAS UZMITE U OBZIR DA OVO UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA MOZE BITI SASTAVLJENO NA NACIN DA
POSEDUJE INFORMACIJE ZA KORISCENJE VISE MODELA. VAS UREDAJ MOZDA NE SADRZI KARAKTERISTIKE KOJE SU
NAVEDENE U OVOM UPUTSTVU ZA UPOTREBU.

OPSTA UPUTSTVA ZA BEZBEDNOST | UPOZORENJA

* Pre upotrebe ovog uredaja pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

* Molimo vas da se uverite da je nazivni napon isti kao napon koji koristite.

* Molimo vas da sacuvate uputstva, garantni sertifikat, racun i, ako je
moguce, karton sa unutrasnjim pakovanjem!

* Uredajje namenjeniskljucivo za privatnu upotrebu, a ne za komercijalnu
ili profesionalnu upotrebu!

* Uvek izvadite utikaC€ iz utiCnice kada uredaj nije u upotrebi prilikom
pricvr§¢ivanja dodatnih delova, CiSCenja uredaja ili kada se pojave
smetnje. IskljuCite uredaj prethodno. Povucite za utikac, a ne za kabl.

» Da biste zastitili decu od opasnosti elektricnih aparata, nikada ih ne
ostavljajte bez nadzora sa uredajem. Stoga, prilikom izbora lokacije za
vas$ uredaj, postupite tako da deca nemaju pristup uredaju. Pazite da
kabl ne visi.

* Redovno proveravajte uredaj i kabl na oStecenja. Ukoliko postoji bilo
kakvo oStecenje, uredaj se ne sme koristiti.

* Ne dozvolite deci da se igraju sa uredajem. Ne dozvolite deci da se
igraju sa materijalom za pakovanje poput plasti¢nih kesa.

» Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa fizi€kim,
senzornim ili mentalnim oStecenjima, ili nedostatkom iskustva i znanja,
pod uslovom da su pod nadzorom ili su dobili instrukcije kako bezbedno
koristiti uredaj i razumeju moguce opasnosti. CiS¢enje i odrzavanje
uredaja ne smeju obavljati deca osim ako nemaju manje od 8 godina i
nisu bez nadzora.

* Ne popravljajte uredaj sami, veC se obratite ovlaS¢enom strucnjaku u
slu€aju problema.

* Iz bezbednosnih razloga, osteceni ili oSteCeni glavni kabl sme se
zameniti samo ekvivalentnim kablom od proizvodaca, naSeg servisnog
odeljenja ili slicne kvalifikovane osobe.

* Drzite uredaj i kabl dalje od toplote, direktnog sunevog svetla, vlage,
ostrih ivica i slicno.

* IskljuCite uredaj i iskljuCite ga kada ga ne koristite.

« Koristite samo originalne dodatke koje je obezbedio dobavljac.

* Ne koristite uredaj napolju. (Osim ako uredaj nije dizajniran za
koriS¢enje napolju.) Uvek se zastitite od nula ili subnula temperature.

» Nikada ne Koristite blizu vode (kada kupate se, perete ruke, itd.). Aparat
ne sme biti izlozen kisi ili vlazi. Uredaj koristite samo kada su vam ruke
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suve.

» Ukoliko uredaj padne u vodu, iskljuCite ga pre nego Sto ga izvucete
iz vode. Ne dodirujte izvor vode. Uredaj mora proveriti stru¢njak pre
ponovne upotrebe. Da biste izbegli rizik od elektricnog udara, ne Cistite
uredaj vodom ili ga ne uranjajte u vodu.

* Koristite uredaj samo za predvidenu svrhu.

» Ovaj uredaj se sme Koristiti samo kada je priklju¢en na uzemljeni utika¢
instaliran u skladu sa propisima. Pazite da napona odgovara naponu
navedenom na tip plocici.

* Ostecenja koja nastanu prilikom kori§¢enja uredaja u druge svrhe osim
onih navedenih u uputstvu ili nepravilne upotrebe ili ako nije popravljen
od strane struénjaka ne pokrivaju garanciju.

» Uvek koristite uredaj na ravnoj i horizontalnoj povrsini.

* Uredaj ne sme viSe da se koristi ako je pao na tvrdu povrsSinu sa
visine. Cak i nevidljiva oSteCenja mogu izazvati negativne efekte na
funkcionalnu sigurnost uredaja. Uredaj se moze koristiti tek nakon Sto
ga pregleda strucnjak.

* Nikada ne nosite ili povlacite uredaj drzeéi utika€ za napajanje jer postoji
rizik od kratkog spoja zbog pucanja kabla. Ne savijajte, ne stezite ili ne
povlacite kabl preko ostrih ivica.

» Ako postoji otvor za ventilaciju, ne prekrivajte ga. Ne ulivajte teCnost ili
prah u otvore za ventilaciju.

* Rizik od opekotina! Nakon upotrebe aparata, neke povrsine mogu biti
vruce, budite svesni rizika i budite oprezni sa vru¢im povrsinama.

* Nikada ne stavljajte metalne predmete u aparat.

* Uredaj mora da se ohladi pre nego Sto ga odloZite.

* Otvorite uredaj drzeéi ru€ku. Pre toga, otpustite kop&u.

* Nikada ne koristite proizvod u blizini zapaljivih materijala.

* Nema odgovornosti za Stetu uzrokovanu nepravilnom upotrebom ili
nepostovanjem ovih uputstava.

FLORIA
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UPNITE SE U SVOJ APARAT ZA SENDVICE

/o 1. Indikator spremnosti
/9 2. Indikator napajanja

/?ofz,f 4@ 3. Gornji ku¢iste

’ 4. Plo¢a za kuhanje
\ e 5. Donji kuciste
) 6 6. Spremnik za ru¢ku

UPUTSTVA ZA RUKOVANJE

Kada prvi put koristite sendvic¢ gril, nakon vadenja iz pakovanja, otvorite poklopac, temeljno ocistite
povrSine za kuvanje vlaznom sunderastom krpom i osusite povrsine papirnim ubrusom. Za najbolje
rezultate, pripremite nelepljive povrsine tako $to ¢ete papirnim ubrusom naneti tanki sloj biljnog masti ili ulja
na nelepljive povrsine sendvic¢ grila.

Upozorenje: Uvek koristite zastitne, toplotno otporne rukavice ili rukavice prilikom rukovanja ovim
proizvodom kako biste izbegli opekotine od pare ili druge opekotine.

UPOTREBA
» Ukljucite naponski kabl. Uvek prethodno zagrijte pre svake upotrebe.

« Lampica ¢e se upaliti kada je utika¢ povezan na glavnu uti¢nicu; bi¢e upaljena tokom prethodnog
zagrevanja, a lampica za spremno ¢e se upaliti kada se aparat prethodno zagreje.

» Lagano premazite obe grejne plo¢e malom koli¢inom biljnog ulja ili sprejom za nelepljenje i zatvorite
kuciSte da se sendvi€ gril zagreje.

» Zapocnite zagrevanje. Nakon otprilike 3 minuta, crvena lampica ¢e se ugasiti, $to ukazuje da je sendvi¢
gril spreman za upotrebu.

« Pripremite sendviCe tako $to ¢ete namazati hleb spolja i staviti Zeljene sastojke unutra. Podignite
sigurnosnu kopdu i otvorite sendvi¢ gril. Stavite sendvi¢e na grejne ploce.

« Zatvorite kuciste kako biste osigurali da je sendvi¢ ravnomerno postavljen. Zaklju€ajte sigurnosnu
kop&u. Normalno vreme kuvanja ce biti 3~6 minuta za svaki sendvi¢. Crvena lampica ¢e se ukljucivati i
iskljucivati, dok termostat odrzava sendvi¢ gril na pravoj temperaturi pecenja.

» Pazljivo uklonite sendvice iz grejnih plo¢a plasti¢nom ili drvenom lopaticom. Budite oprezni sa svojim
sendvi¢ima, punjenja ce biti prilicno vru¢a. Pustite da se ohlade nekoliko minuta pre nego Sto uzivate.

* lzvucite naponski kabl nakon kuvanja i pustite da se sendvi¢ gril ohladi.

Upozorenje: Aparat ne sme da se koristi u otvorenom polozaju.

CISCENJE | ODRZAVANJE
Uvek iskljucite ovaj sendvi¢ gril iz napajanja i sacekajte da se ohladi pre nego $to ga o istite.

* Nema potrebe da rastavljate svoj sendvi¢ gril radi €iS¢enja. Osusite papirnim ubrusom kako biste upili
viSak ulja. Ocistite mrvice iz utora i obriSite vlaznom krpom i blagim sapunom.

« Nikada ne uranjajte u vodu. Izbegavajte koriScenje ostrih ili grubih pribora, jer ¢e ogrebati nelepljivu
povrsinu.

» Ne koristite sredstva za CiScenje ili sredstva za CiSCenje rerne na grejnim plo¢ama.

» Za CiS¢enje rucki i drugih delova, koristite viaznu krpu sa blagim sapunom.

« Ako je neka punjenja tesko ukloniti, stavite malo kuhinjskog ulja na ploCu i obriSite nakon 5 minuta, kada
je punjenje omeksalo.

» Ova naprava zahteva malo odrzavanja. Ne sadrzi delove koji se mogu popraviti od strane korisnika. Ne
pokuSavajte da je sami popravite. Obratite se kvalifikovanom osoblju ako je potrebno servisiranje.

Upozorenje: Ne uranjajte u vodu.
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RECEPTI ZA SENDVICE

Svoj aparat za sendvic¢e mozete koristiti tokom celog dana — za dorucak, ru¢ak, veceru, dezert i uzine.
Pustite svoju kreativnost da dode do izrazaja i pretvorite ostatke hrane u ukusne poslastice ili koristite

tradicionalne sastojke i nadeve za sendvice. Voée i punjenja za pite postaju ukusne poslastice kada se
toaste izmedu kriSki hleba i pospe se Se¢erom u prahu.

DORUCAK

SENDVIC ZA DORUCGAK (2 porcije)

* 2jaja

» 175 ml rendanog sira (Sedar, Monterey Jack ili Svajcarski)

* 65 ml kuvanog mesa ili povréa.

* 4 kriske hleba po izboru (puter ili margarin po Zelji)

Stavite dve kriSke hleba, namazanu stranom okrenutom prema dole, na grejne ploce. Stavite sir u centar svake kriSke.
Pazljivo prelijte umuéeno jaje preko sira i kuvanog mesa (Sunka, slanina) ili povréa. Pokrijte preostalim kriSkama hleba,
namazanom stranom okrenutom prema gore. Zatvorite poklopac. Kuvajte 2 minuta.

RUCAK ILI UZINA

MONTE CRISTO (2 porcije)

» 2 tanke kriske Svajcarskog sira
* 4 kriske belog hleba

* 4 tanke krike kuvane Sunke

* 1jaje

* 65 ml mleka

Zagrijte aparat za sendvice. Na svaku od dve kriske hleba stavite po krisku Sunke, krisku Svajcarskog sira i jo$ jednu
krisku Sunke (sve ise€eno da odgovara velicini hleba). Pokrijte preostalim kriSkama hleba. Pomesajte mleko i jaje,
umacite sendvice po jednu stranu u smesu od jaja. Stavite na grejne ploce. Zatvorite poklopac i kuvajte 2-3 minuta.

DESSERTI

JABUKOVI PIRASI (4 porcije)

30 ml jabuke ili 30 ml konzervirane punjenja za jabukovu pitu

5 ml Seéera u prahu

2 ml cimeta

Opcionalno: 15 ml suve grozdice, hleb sa suvim grozdicama

Stavite krisku hleba (namazanom stranom okrenutom prema dole) u aparat za sendvi¢e. Napravite udubljenje i dodajte
jabuku. Pospite Se¢erom u prahu i cimetom. Pokrijte kriSkom hleba (namazanom stranom okrenutom prema gore),
zatvorite poklopac i toaste-ujte 1 minut, odmah posluzite.

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Oznacavanje ukazuje da se ovaj proizvod ne sme odbacivati sa drugim ku¢nim otpadom u celoj EU.

« Da biste sprecili moguc¢u Stetu po Zivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje usled nekontrolisanog odlaganja
otpada, odloZite ga odgovorno kako biste promovisali odrZivo ponovno kori§¢enje materijalnih resursa.
 Za vracanje vaseg koriS¢enog uredaja, koristite sisteme povrata i prikupljanja ili kontaktirajte trgovca kod

koga je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za sigurno recikliranje u okviru zastite Zivotne

e Sredine.
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NOTE QUE AS INFORMAGOES DO MANUAL DO DISPOSITIVO PODE SER CRIADO PARA MAIS DO QUE UM MODELO. SEU
DISPOSITIVO NAO PODE INCLUR OS INFORMAGOES MENCUONADAS NO MANUAL.
ESTA LINGUA FOI TRADUZIDA COM A AJUDA DA INTELIGENCIA ARTIFICIAL.

INSTRUGCOES GERAIS DE SEGURANGA E AVISOS

» Antes de usar este dispositivo, por favor, leia atentamente o manual de
instrucdes.

* Certifique-se de que a voltagem nominal € a mesma que vocé utilizou.

* Guarde as instrugdes, o certificado de garantia, o recibo de venda e,
se possivel, a embalagem internal!

» O dispositivo destina-se exclusivamente a uso privado e ndo comercial,
nem profissional!

» Sempre remova o plugue da tomada quando o dispositivo ndo estiver
em uso ao conectar partes acessorias, limpar o dispositivo ou sempre
que ocorrer uma perturbagao. Desligue o dispositivo antecipadamente.
Puxe o plugue, ndo o cabo.

» Para proteger as criangas dos perigos dos aparelhos elétricos, nunca
as deixe desacompanhadas com o dispositivo. Portanto, ao selecionar
a localizacao para o seu dispositivo, faga-o de modo que as criangas
nao tenham acesso ao dispositivo. Tome cuidado para garantir que o
cabo néo fique pendurado.

* Teste regularmente o dispositivo e o cabo quanto a danos. Se houver
qualquer tipo de dano, o dispositivo nao deve ser utilizado.

* Nao permita que as criangas brinquem com o dispositivo. Nao deixe
as criangas brincarem com material de embalagem, como sacos
plasticos.

 Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos ou mais e
pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais, ou falta de
experiéncia e conhecimento, desde que sejam supervisionadas ou
tenham recebido instru¢des sobre como usar o aparelho com segurancga
e compreender os possiveis perigos. A limpeza e a manutengao do
usuario ndo devem ser realizadas por criangas, a menos que tenham
menos de 8 anos e ndo estejam supervisionadas.

* Nao tente reparar o dispositivo sozinho, mas consulte um especialista
autorizado em caso de problema.

* Por razbées de segurancga, um cabo principal quebrado ou danificado
s6 pode ser substituido por um cabo equivalente do fabricante, do
nosso departamento de atendimento ao cliente ou de uma pessoa
qualificada semelhante.

* Mantenha o dispositivo e o cabo longe de calor, luz solar direta,
umidade, bordas afiadas e coisas semelhantes.

FLORIA
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* Desligue o dispositivo e desplugue-o quando n&o estiver usando.

» Use apenas acessorios originais fornecidos pelo fornecedor.

* Nao utilize o dispositivo ao ar livre. (A menos que o dispositivo seja
projetado para ser usado do lado de fora.) Sempre proteja contra
temperaturas zero ou sub-zero.

* Nunca use perto de agua (banheira, pia, etc.). O aparelho ndo deve
ser exposto a chuva ou umidade. Use o dispositivo apenas quando as
maos estiverem secas.

» Se o dispositivo cair na agua, desligue-o antes de retira-lo da agua.
N&o toque na fonte de agua. O dispositivo deve ser verificado por um
especialista antes de ser usado novamente. Para evitar o risco de
choque elétrico, ndo limpe o dispositivo com agua ou mergulhe-o em
agua.

* Use o dispositivo apenas para o proposito pretendido.

* Este dispositivo deve ser operado apenas quando conectado a uma
tomada aterrada instalada de acordo com as regulamentacdes.
Certifiqgue-se de que a tensdo de alimentagdo corresponde a tensao
indicada na placa de tipo.

» Danos que ocorrem quando o dispositivo € usado para fins diferentes
daqueles especificados nas instrugdes ou € usado incorretamente ou
nao é reparado por especialistas ndo sdo cobertos pela garantia.

* Use sempre o dispositivo em uma superficie plana e horizontal.

* O dispositivo ndo deve ser mais utilizado apds cair em uma superficie
dura de altura. Mesmo danos invisiveis podem causar efeitos negativos
na seguranca funcional do dispositivo. O dispositivo s6 pode ser usado
depois de ser verificado por um profissional.

* Nunca carregue ou puxe o dispositivo segurando o plugue de energia,
pois ha risco de curto-circuito devido a quebra do cabo. Nao dobre,
belisque ou puxe o cabo de energia sobre bordas afiadas.

» Se houver um orificio de ventilagdo, ndo o cubra. Nao derrame nenhum
liquido ou pd6 nos orificios de ventilagao.

* Risco de queimaduras! Apds o uso do aparelho, algumas superficies
podem estar quentes, esteja ciente dos riscos e tenha cuidado com
superficies quentes.

* Nunca insira objetos metalicos no aparelho.

» O dispositivo deve esfriar antes de ser armazenado.

» Abra o dispositivo segurando a alga. Antes disso, libere a fivela.

* Nunca use o produto perto de materiais combustiveis.

* Nenhuma responsabilidade € aceita em caso de danos causados por
uso inadequado ou falha em seguir estas instrugoes.

FLORIA
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CONHEGA SEU GRILL DE SANDUICHE

/o 1. Luz de prontidao
Q//e 2. Luz de energia
/?ofz,f 4@ 3. Caixa superior

4. Placa de cozimento

\ e 5. Caixa inferior
) 6. Clip da alga

INSTRUGCOES DE OPERAGAO

Ao usar o Grill de Sanduiche pela primeira vez, apds desembalar o aparelho, abra a tampa, limpe bem as
superficies de cozimento com uma esponja Umida e seque as superficies com uma toalha de papel. Para
melhores resultados, prepare as superficies antiaderentes aplicando uma fina camada de gordura vegetal
ou 6leo nas superficies antiaderentes do Grill de Sanduiche com uma toalha de papel.

Cuidado: Sempre use luvas ou manoplas de protegao resistentes ao calor ao manusear este produto para
evitar queimaduras por vapor ou outras queimaduras.

OPERACAO

» Conecte o cabo de alimentagdo. Sempre pré-aqueca antes de cada uso.

» Aluz indicadora se acendera quando o plugue estiver conectado a tomada principal; permanecera
acesa durante o pré-aquecimento e a luz de pronto se acendera quando o aparelho estiver pré-
aquecido.

» Levemente unte ambas as placas de aquecimento com uma pequena quantidade de dleo vegetal ou
spray antiaderente e feche a tampa para aquecer o grill de sanduiche.

» Comece a aquecer. Apos cerca de 3 minutos, a luz vermelha se apagara, indicando que o grill de
sanduiche esta pronto para uso.

» Prepare os sanduiches passando manteiga no pao nas superficies externas e colocando os ingredientes
desejados dentro. Levante a trava de segurancga e abra o grill de sanduiche. Coloque os sanduiches nas
placas de aquecimento.

* Feche a tampa para garantir que o sanduiche esteja colocado uniformemente. Trave a trava de
seguranga. O tempo normal de cozimento sera de 3 a 6 minutos para cada sanduiche. A luz vermelha
acendera e apagara, enquanto o termostato mantém o grill de sanduiche na temperatura de cozimento
adequada.

* Remova os sanduiches das placas de aquecimento com uma espatula de plastico ou madeira. Tenha
cuidado com os sanduiches, os recheios estardo bem quentes. Deixe esfriar por alguns minutos antes
de aproveitar.

» Desconecte o cabo de alimentagdo apds o cozimento e deixe o grill de sanduiche esfriar.

Cuidado: O aparelho n&o deve ser operado na posigao aberta.

LIMPEZA E MANUTENGCAO

« Sempre desconecte este grill de sanduiche da fonte de alimentacdo e aguarde até que ele esfrie antes
de limpa-lo.

* N&o ha necessidade de desmontar seu grill de sanduiche para limpeza. Seque com uma toalha de
papel para absorver o excesso de 6leo. Escove as migalhas dos sulcos e limpe com um pano umido e
sabao suave.

* Nunca imerja em agua. Evite usar utensilios que arranhem ou sejam afiados, pois podem arranhar a
superficie antiaderente.

* Nao use limpadores ou produtos de limpeza para forno nas placas de aquecimento.

« Para limpar as algas e outras partes, use um pano Umido com sab&o suave.

« Caso algum recheio seja dificil de remover, despeje um pouco de 6leo de cozinha na placa e limpe apds
5 minutos, quando o recheio tiver amolecido.

« Este aparelho requer pouca manutencéo. Nao contém pecgas que possam ser reparadas pelo usuario.
Nao tente conserta-lo vocé mesmo. Consulte pessoal qualificado se for necessario fazer manutengao.

Cuidado: Nao imerja em agua.
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RECEITAS DE SANDUICHES

Vocé pode usar sua sanduicheira a qualquer hora do dia - para café da manha, almogo, jantar, sobremesa
e lanches. Deixe sua criatividade fluir e transforme as sobras em deliciosas guloseimas ou use
ingredientes e recheios tradicionais para sanduiches. Frutas e recheios de torta se tornam delicias quando
tostadas entre fatias de pao e polvilhadas com agucar de confeiteiro.

CAFE DA MANHA

SANDUICHE DE CAFE DA MANHA (2 porgées)

* 2o0vos

» 175 ml de queijo ralado (cheddar, Monterey Jack ou suico)

* 65 ml de carne cozida ou legumes.

+ 4 fatias de p&o de sua escolha (manteiga ou margarina opcional)

Coloque duas fatias de pao, com o lado da manteiga para baixo, nas placas de aquecimento. Coloque o queijo no
centro de cada fatia. Despeje delicadamente o ovo batido sobre o queijo e a carne cozida (presunto, bacon) ou os
legumes. Cubra com as fatias restantes de pdo, com o lado da manteiga para cima. Feche a tampa. Cozinhe por 2
minutos.

ALMOCO OU LANCHES

MONTE CRISTO (2 porgoes)

+ 2 fatias finas de queijo suigo

* 4 fatias de péo branco

» 4 fatias finas de presunto cozido

* 1ovo

* 65 ml de leite

Pré-aqueca a sanduicheira. Coloque uma fatia de presunto, uma fatia de queijo suigo e outra fatia de presunto (todas
cortadas para caber no tamanho do p&do) em cada uma das duas fatias de pdo. Cubra com as fatias restantes de
péo. Misture o leite e o ovo, mergulhe os sanduiches de um lado por vez na mistura de ovo. Coloque nas placas de
aquecimento. Feche a tampa e cozinhe por 2 a 3 minutos.

SOBREMESAS

TORTAS DE MAGA (4 porgées)

» 30 ml de maga ou 30 ml de recheio de torta de macéa enlatada

» 5 ml de agucar de confeiteiro

* 2 mlde canela

* Opcional: 15 ml de passas, pdo de passas

Coloque uma fatia de p&o (com o lado da manteiga para baixo) na sanduicheira. Faga um buraco e adicione a maca.
Polvilhe com agucar de confeiteiro e canela. Cubra com uma fatia de pao (com o lado da manteiga para cima), feche a
tampa e toste por 1 minuto, sirva imediatamente.

Descarte correto deste produto

« Esta marcacéo indica que este produto ndo deve ser eliminado juntamente com outros residuos
domeésticos na UE. . o o

« Para evitar possiveis danos ao ambiente ou a saide humana decorrentes da eliminagdo descontrolada
de {es_lduos, elimine-os de forma responsavel para promover a reutilizagdo sustentavel dos recursos
materiais.

« Para devolver o seu dispositivo usado, utilize os sistemas de devolugao e recolha ou contacte
o revendedor onde o produto foi adquirido. Eles podem levar este produto para reciclagem

I  ambientalmente segura.
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CzZ

PRISIM, BERTE V UVAHU, ZE TENTO MANUAL BYL VYHOTOVEN PRO VIiCE NEZ JEDEN MODEL SPOTREBICE SPOTREBIC
NEMUSi OBSAHOVAT FUNKCE UVEDENE V NAVODU.
TENTO JAZYK BYL PRELOZEN S POMOCI UMELE INTELIGENCE.

OBECNE POKYNY A UPOZORNENI NA BEZPECNOST

* Pfed pouzitim tohoto zafizeni si prosim peclivé prectéte navod k
pouZiti.

* Ujistéte se, Ze jmenovité napéti je stejné jako napéti, které pouzivate.

* Prosim uchovejte navod, zaruéni list, prodejni doklad a pokud mozno i
karton s vnitfnim obalem!

 Zarizeni je ur€eno vyhradné pro soukromé pouziti a ne pro komercni
nebo profesionalni pouziti!

* Vzdy odpojte zastrCku ze zasuvky, kdykoli zafizeni nepouzivate, pfi
pfipojovani pfislusenstvi, pfi Cisténi zafizeni nebo kdykoli dojde k
poruse. Zafizeni nejprve vypnéte. Tahnéte za zastréku, ne za kabel.

» Aby byly déti chranény pfed nebezpecim elektrickych spotfebicu, nikdy
je nenechavejte bez dozoru s timto zafizenim. Pfi vybéru umisténi
zarfizeni zvolte takové misto, aby déti nemély k zafizeni pfistup. Dbejte
na to, aby kabel nevisel dol.

* Pravidelné kontrolujte zafizeni a kabel na posSkozeni. Pokud je né&jaké
poSkozeni, zafizeni by nemélo byt pouzivano.

* Nenechte déti hrat si se zafizenim. Nenechte déti hrat si s obalovym
materialem, jako jsou plastové sacky.

* Tento spotiebi€ mohou pouzivat déti od 8 let a starSi a osoby s fyzickym,
smyslovym nebo mentalnim postiZzenim, nebo nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly instruovany o
bezpeCném pouzivani spotfebiCe a chapou mozna rizika. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou pod dohledem.

» Zafizeni neopravujte sami, ale v pfipadé problému se obratte na
autorizovaného odbornika.

» Z bezpelnostnich didvodd muaze byt poskozeny nebo rozbity sitovy
kabel vyménén pouze za ekvivalentni kabel od vyrobce, nasSeho
zakaznickeho servisu nebo podobné kvalifikované osoby.

» Uchovavejte zafizeni a kabel mimo dosah tepla, pfimého sluneéniho
svétla, vihkosti, ostrych hran a podobné.

* Vlypnéte zafizeni a odpojte ho ze sité, kdyz ho nepouzivate.

* Pouzivejte pouze originalni pfisluSsenstvi dodavané dodavatelem.

» Zafizeni nepouzivejte venku. (Pokud zafizeni neni ur¢eno pro venkovni
pouziti.) Vzdy chrarite pfed nulovymi nebo podnulovymi teplotami.

» Nikdy nepouZzivejte v blizkosti vody (vana, umyvadlo atd.). Spotfebi¢
by nemél byt vystaven desti nebo vihkosti. Zafizeni pouzivejte pouze,
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kdyz mate suché ruce.

* Pokud zafizeni spadne do vody, nejprve ho odpojte pfed jeho vyjmutim
z vody. Nedotykejte se zdroje vody. Zafizeni musi byt pfed dalSim
pouzitim zkontrolovano odbornikem. Aby se pfedeslo riziku urazu
elektrickym proudem, necistéte zafizeni vodou ani ho neponofujte do
vody.

* Pouzivejte zafizeni pouze k urCenému ucelu.

» Toto zafizeni smi byt provozovano pouze po pfipojeni k uzemnéné
zasuvce instalované podle predpisu. Ujistéte se, ze napajeci napéti
odpovida napéti uvedenému na typovém Stitku.

» PoSkozeni vznikla pfi pouZiti zafizeni k jinym u€elim, nez jsou uvedeny
v navodu, nebo pfi nespravném pouziti nebo pfi neopravé odborniky,
nejsou kryta zarukou.

* VZdy pouzivejte zafizeni na rovné a horizontalni ploSe.

« Zafizeni by nemélo byt pouzivano po padu na tvrdou plochu z vysky.
| neviditelné poSkozeni muze zpusobit negativni vliv na funkéni
bezpecénost zafizeni. Zafizeni Ize pouzit az po kontrole odbornikem.

* Nikdy nenoste ani netahejte zafizeni drzenim za napajeci zastrcku,
protoze hrozi riziko zkratu v dusledku pferuseni kabelu. Neohybejte,
nestipte ani netahejte napajeci kabel pres ostré hrany.

* Pokud je vétraci otvor, nezakryvejte ho. Nelijte Zzadnou tekutinu ani
prasek do vétracich otvord.

* Riziko popaleni! Po pouZiti spotfebice mohou nékteré povrchy byt
horké, budte si védomi rizik a budte opatrni na horké povrchy.

* Nikdy nevkladejte kovoveé predméty do spotrebice.

* Pristroj musi vychladnout, nez ho ulozite.

* Otevrete pfistroj drzeni rukojeti. Pfedtim uvolnéte sponu.

* Nikdy nepouzivejte vyrobek blizko hoflavych materiald.

* Nepfebirame zadnou odpovédnost za Skody zplsobené nespravnym
pouzitim nebo nedodrzenim téchto pokynda.

FLORIA




Cz
POZNATE SVOU SANDWICHOVOU PRIiPRAVU

1. Indikator pfipravenosti
/9 2. Indikator napajeni

/?ofz,f 49 3. Horni kryt

g 4. Deska na vareni
\ e 5. Dolni kryt
) @ 6. Klips na rukojet

POKYNY K OBSLUZE

P¥i pouzivani pfipravniku sendvic¢l poprvé, po rozbaleni pfipravniku, oteviete viko, dukladné vycistéte
varné plochy otfenim vlhkym houbou a vysuste plochy papirovou utérkou. Pro nejlepSi vysledky pfipravte
nepfilnavé plochy otfenim tenké vrstvy rostlinného tuku nebo oleje na nepfilnavé plochy pfipravniku
sendvi¢l pomoci papirové utérky.

Upozornéni: Vzdy pouzivejte ochranné, tepelné odolné rukavice nebo chiiapky, kdyz manipulujete s timto
vyrobkem, abyste se vyhnuli popaleninam z pary nebo jinych popalenin.

OBSLU HA
Zasunte napajeci kabel. Vzdy pfed kazdym pouzitim predehfejte.

 Indikaéni svétlo se rozsviti, kdyz je zastrcka pripojena do hlavni zasuvky; zistane rozsvicené béhem
predehfivani, pfipravené svétlo se rozsviti, kdyz je pfistroj pfedehfaty.

* Lehce potiete obé varné desky malym mnozstvim rostlinného oleje nebo nepfilnavého spreje a zaviete
kryt pfipravniku sendvicu, aby se zahfal.

» Zahajte ohfev. Po asi 3 minutach se ervené svétlo vypne, coz znamena, Ze pfipravnik sendvicu je
pfipraven k pouziti.

« Pfipravte sendvice tim, Ze potfete chleba maslem na vnéjsich plochach a vlozte pozadované ingredience
dovnitf. Zvednéte bezpeénostni zamek a otevfete pfipravnik sendvicl. Vlozte sendvice na varné desky.

« Zavrete kryt, abyste zajistili, Ze sendvi¢ je umistén rovnomérné. Uzamknéte bezpecnostni zamek.
Normalni doba vaFeni bude 3—6 minut pro kazdy sendvi¢. Cervené svétlo se zapne a vypne, kdyz
termostat udrzuje pfipravnik sendvi¢u na spravné pecici teploté.

* Odejméte sendvice z varnych desek pomoci plastové nebo dfevéné Spachtle. Budte opatrni se svymi
sendvici, naplné budou velmi horké. Nechte vychladnout nékolik minut pfed konzumaci.

» Odpojte napdjeci kabel po vafeni a nechte pfipravnik sendvi¢u vychladnout.

Upozornéni: Spotfebi¢ se nesmi pouzivat v oteviené poloze.

UDRZBA A CISTENI
« Vzdy odpojte tento pFipravnik sendvi¢li od zdroje napajeni a pockejte, az vychladne, nez ho vycistite.

» Neni nutné rozebirat pfipravnik sendvic¢ na ¢isténi. Osuste papirovou utérkou, abyste absorbovali
prebytecny olej. Vycistéte drobky z dréaZek a otfete vihkym hadfikem a mirnym mydlem.

* Nikdy nepotapéjte do vody. Vyhnéte se pouzivani Skrabacich nebo ostrych nastrojd, protoze by mohly
poskrabat nepfilnavy povrch.

» Na varné desky nepouzivejte Cistici prostfedky nebo Cisti¢e na trouby.

« Pro Cisténi rukojeti a dalSich ¢asti pouzijte vlhky hadfik s mirnym mydlem.

« Jestlize je obtizné odstranit jakoukoli napln, nalijte trochu rostlinného oleje na desku a otfete po 5
minutach, kdyZ se napli zmékne.

« Tento pfistroj vyzaduje minimalni udrzbu. Neobsahuje zadné &asti, které by si uzivatel mohl opravovat.
Nepokousejte se o opravu sami. Pokud je potfeba udrzba, obratte se na kvalifikovany personal.

Upozornéni: Nedadavejte do vody.
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RECEPTY NA SENDVICE

Svij sendviCova¢ muzete pouzivat nepfetrzité — na snidani, obéd, vecefi, dezert a svaciny. Zkuste svou
kreativitu a pfetvorte zbytky na chutné dobroty nebo pouzijte tradi¢ni ingredience a napliné do sendvicu.
Ovoce a naplné do kolact délaji vynikajici pochoutky, kdyz jsou oprazené mezi platky chleba a posypané
praskovym cukrem.

SNIDANE

SENDVIC NA SNiDANI (2 porce)

* 2 vejce

» 175 ml nastrouhaného syra (cheddar, Monterey jack nebo Svycarsky)

* 65 ml vafeného masa nebo zeleniny

* 4 platky chleba podle vybéru (maslo nebo margarin volitelné)

Umistéte dva platky chleba, maslovou stranou doll, na ohfevné desky. Umistéte syr do stfedu kazdého platku. Jemné
nalijte roz$lehané vejce pres syr a vafené maso (Sunka, slanina) nebo zeleninu. Pfikryjte zbyvajicimi platky chleba,
maslovou stranou nahoru. Zavrete viko. Varte po dobu 2 minut.

OBED NEBO SVACINA

MONTE CRISTO (2 porce)

» 2 tenké platky Svycarského syra

» 4 platky bilého chleba

* 4 tenké platky vafené Sunky

* 1 vejce

* 65 ml miéka

Predehfejte sendvicovac. Na kazdy z dvou platkd chleba umistéte jeden platek Sunky, platek Svycarského syra a dalsi
platek Sunky (v8echny nakrajené na velikost chleba). Prikryjte zbyvajicimi platky chleba. Smichejte miéko a vejce,
namocte sendviCe na jednu stranu v vejce. Umistéte na ohfevné desky. Zavrete viko a vafte po dobu 2-3 minut.

DEZERTY

JABLEGNE ZAVITKY (4 porce)

» 30 ml jablek nebo 30 ml konzervované naplné do jable¢ného kolace

* 5 ml mouckového cukru

* 2 ml skofice

» Volitelné: 15 ml rozinek, rozinkovy chléb

Umistéte platek chleba (maslovou stranou dolll) na sendvicovag. Vytvorte dutinu a pfidejte jablko. Posypte mouckovym
cukrem a skofici. Pfikryjte platkem chleba (maslovou stranou nahoru), zavfete viko a opékejte po dobu 1 minuty,
podavejte okamzité.

Spravné likvidace tohoto vyrobku

« Tento oznaceni naznacuje, Ze tento vyrobek by nemél byt likvidovan s ostatnim domacim odpadem v
ramci EU.

« Aby se pfedesSlo moznému poskozeni zZivotniho prostiedi nebo lidského zdravi z nekontrolovaného
likvidace odpadu, likvidujte ho odpovédné tak, aby se podpofila udrzitelna opétovna pouziti materialnich
zdroju.

« Pro vraceni vaseho pouzitého zafizeni pouzijte systémy pro vraceni a sbér, nebo kontaktujte prodejce,

mammmmm kde byl vyrobek zakoupen. Mohou tento vyrobek prevzit k bezpe¢nému recyklovani pro Zivotni prostredi.
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